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BEZPECNOSTNi POKYNY

Abyste snizili riziko poranéni osob nebo poskozeni
majetku, musite dodrzovat zakladni bezpecnostni
opatieni vcetné nasledujicich:

N

Pfed prvnim pouzitim spotiebice si pozorné piectéte cely
navod k obsluze.

Pfed sestavenim, rozebranim nebo vycisténim komponent
je nutné nejprve odpojit spotiebi¢ od elektrické sité.

Déti nesmi pouzivat tento spotiebic¢ bez dohledu
odpovédné osoby. Nenechavejte napajeci kabel viset pres
hranu stolu nebo pracovni desky.V opa¢ném pfipadé by o
né&j déti mohly zakopnout.

Nepouzivejte spotiebi¢, pokud doslo k poskozeni
napajeciho kabelu a/nebo sitové zastrcky, k poskozeni
samotného spotiebie nebo k padu spotrebice na zem.
Abyste minimalizovali riziko pozaru, Urazu elektrickym
proudem nebo poranéni osob, neponofujte napajeci
kabel, sitovou zastréku a zakladni jednotku do vody ani
jinych tekutin.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi.

Dbejte na to, abyste nepfisli do styku s pohyblivymi
komponentami spotiebice. Vase ruce, vlasy, obleceni,
|Zice a jiné kuchynské nacini se musi nachazet v bezpecné
vzdalenosti od pracujiciho spotrebice. V opatném pripadé
muze dojit k poranéni osob a/nebo poskozeni spotiebice.
Nepouzivejte spotiebic v exteriéru.

Nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dohledu.

Déti si se spotiebicem nesmi hrat.

Pouzivejte spotiebi¢ pouze k ur¢enému ucelu a v
domacnosti.



Pred pfipravou zmrzliny nebo sorbetu zkontrolujte, zda je
vSe dokonale Cisté.

Nikdy znovu nezmrazujte ¢astecné nebo zcela
rozmrazenou zmrzlinu (nebo sorbet).

Zmrzlina a sorbet s obsahem syrovych vajec musi byt
spotfebovany béhem jednoho tydne. Zmrzlina chutna
nejlépe, kdyz je Cerstva.

Zmrzlinu a sorbet s obsahem syrovych nebo jen ¢astecnée
uvarenych vajec byste neméli servirovat malym détem,
téhotnym Zenam a starSim nebo nemocnym osobam.

Pfi manipulaci s mrazici nadobou si chrarite ruce,
predevsim pfi vyjimani z chladni¢ky, nebot by mohlo dojit
k jejich popaleni mrazem.

Nepouzivejte mrazici nadobu, pokud z ni vytéka mrazici
tekutina. Mrazici tekutina neni toxicka.

Neumistujte spotfebi¢ na horky povrch (napf. sporak nebo
varnou desku). Spotiebic se nesmi nachazet v blizkosti
otevieného plynového plamene.

Z bezpecnostnich dlvodd smi vyménu poskozeného
napajeciho kabelu provést pouze vyrobce, technik
zakaznického servisu nebo jind podobné kvalifikovana
osoba.

Tento spotiebi¢ smi pouzivat osoby (v¢etné déti) s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatec¢nymi zkusenostmi a
znalostmi pouze tehdy, pokud se nachazeji pod dohledem
odpovédné osoby nebo pokud byly seznameny se
spravnym a bezpecnym pouzivanim spotrebice a chapou
pripadna rizika s tim spojena.

Déti si se spotrebicem nesmi hrat.



POKYNY K LIKVIDACI

Tento spotfebi¢ nesmi byt zlikvidovan spolu s béznym
E domovnim odpadem. Odevzdejte vyslouzily spotrebic v
mmm autorizované sbérné elektroodpadu, ktera zajisti jeho
ekologickou likvidaci.

Tento spotiebi¢ odpovida smérnici 2012/96/EU o
odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich

(OEEZ).
TECHNICKE UDAJE
Typ spotiebice Vyrobnik zmrzliny
Model GZ-159
Napajeni 220~240V/50Hz

Spotieba energie

12w

Provozni objem

2,01

Trida spotiebice

Pred pripojenim k elektrickeé siti

B Zkontrolujte, zda parametry elektrické sité odpovidaji idajim uvedenym na

vyrobnim Stitku spotfebice.

Pfed prvnim pouzitim

HWN -

vychladit v chladnicce.

Odstrante veskery obalovy material.

Umyjte viechny komponenty: Viz kapitola , Cisténi“.
Vlozte mrazici nadobu 8 az 12 hodin pred pouzitim do mraznicky.

Pripravte smés na zmrzlinu nebo sorbet (viz kapitola ,Recepty”). Nechte smés




POUZITi VYROBNIKU ZMRZLINY

Pohonna jednotka
Viko

Hridel

Lopatka

Mrazici nddoba
Vnéjsi nadoba
Otocny volic¢

QRPOE®EO
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Nasadte pohonnou jednotku na viko tak, aby zacvakla na svém misté.

LI

&

2 Nasadte na pohonnou jednotku hfidel a lopatku.

3 Vyjméte mrazici nddobu z mraznicky a vloZte ji do vnéjsi nadoby.




4 Nasadte na nadobu sestavu vika / pohonné jednotky / lopatky a oto¢enim po
sméru hodinovych rucicek ji zajistéte v pozadované poloze.

5 Pomoci oto¢ného voli¢e zapnéte vyrobnik zmrzliny a nastavte pozadovanou dobu
pfipravy v zavislosti na mnozstvi surovin. Pfiprava zmrzliny trva obvykle 20 az 40
minut.

Maximalni doba pfipravy: 45 minut.

SPOTREBIC MUSI BYT PRED PRIDANIM ZMRZLINOVE NEBO SORBETOVE SMESI
ZAPNUTY, ABY NEDOSLO K OKAMZITEMU PRIMRZNUTI SMESI KE STENAM MRAZICi
NADOBY.

6  Otvorem nalijte smés na pfipravu zmrzliny nebo sorbetu do mrazici nddoby.

7  Zpracovavejte smés, dokud nezmrzne nebo nedosdhne pozadované konzistence.
Mdaze to trvat 20 az 40 minut, vétsina receptl je viak hotova za kratsi dobu.

8 Vypnéte spotiebic a odstrante pohonnou jednotku / viko. Zmrzlina je pfipravena k
servirovani.



Dulezité

B Béhem pfipravy zmrzliny nevypinejte a nezapinejte spotiebic. V opac¢ném pripadé
by smés mohla ptimrznout ke sténdm mrazici nddoby a zablokovat lopatku.

B Aby spotiebic zabranil prehfati motoru, zméni se smér rotace lopatky, jakmile smés
pfilis zhoustne. Pokud se smér rotace neustale méni, vypnéte spotrebic.

B Pokud presto dojde k pfetizeni motoru, bezpec¢nostni zafizeni vypne motor a
prerusi tak provoz spotiebice. V takovém pripadé vypnéte spotrebic, odpojte jej od
elektrické sité a nechte jej vychladnout.

B Lopatka se pfi pohybu dotyka vnitfnich stén mrazici nddoby, coz zajisti pfipravu té
nejlepsi zmrzliny.

B Hotova zmrzlina by méla mit jemnou a hladkou konzistenci. Zmrzlinu m{Zzete pred
servirovanim uchovévat v samostatné naddobé v mraznicce.

Dilezité
B K vyjmuti zmrzliny z mrazici nddoby nepouZivejte kovové predméty.
B Vyjméte mrazici nddobu z mrazni¢ky bezprostfedné pred pfipravou zmrzliny.

Tipy

B Doporucujeme ponechdvat mrazici nddobu v mrazniéce, nebot tak bude nddoba
vzdy pfipravena k pouziti. VloZzte mrazici nddobu do plastového sacku a teprve poté
umistéte do mraznicky. Vlozte mrazici nddobu do mraznicky tak, aby se nachazela ve
svislé poloze.

B Pred vlozenim do mrazni¢ky zkontrolujte, zda je mrazici nddoba dokonale sucha.

B Nepropichujte ani nezahfivejte mrazici nddobu.

B Vlozte mrazici nadobu pied pouzitim alespon na 12 hodin do mraznicky pfi
provozni teploté -18 °C (-0,40 °F) a méné.

B V3echny suroviny pred pfipravou zmrzliny vychladte, dosdhnete tak nejlepsich
vysledkd.

B Pridani alkoholu do smési brani jejimu zmrznuti.



CISTENI

B Pred Cisténim vypnéte spotiebi¢, odpojte jej od elektrické sité a demontujte jej.

B Nikdy neponofujte pohonnou jednotku, napajeci kabel ani sitovou zastr¢ku do vody.

B Nemyjte komponenty spottebice v mycce nadobi.

B K cisténi spotiebice nikdy nepouzivejte praskové Cistici prostredky, draténky ani jiné
abrazivni materialy.

Mrazici nadoba

B Pred Cisténim nechte mrazici nddobu ohiat na pokojovou teplotu.

B Vyjméte mrazici nddobu, vycistéte jeji vnitiek a poté nddobu fadné vytrete dosucha.
Nikdy neponotujte mrazici nddobu do vody.

Vnéjsi nadoba
B Umyjte vnéjsi nadobu a poté ji dikladné vytiete dosucha.

Lopatka
B Vyjméte lopatku z pohonné jednotky.
B Umyjte ji a fadné vysuste.

Viko

B Vycistéte viko a poté je fadné vysuste.

Pohonna jednotka
B VIhkym hadfikem vycistéte pohonnou jednotku a poté ji vytiete dosucha.

Opravy spotrebice a zakaznicky servis

B VVyménu poskozeného napajeciho kabelu smi z bezpe¢nostnich ddvodl vyménit
pouze autorizované servisni stfedisko.
Pokud potiebujete pomoc:

B S pouzivanim vyrobniku zmrzliny

B Se servisem nebo opravami
Kontaktujte prodejce, u kterého jste spotrebic zakoupili.



RECEPTY

Mlééna zmrzlina

Suroviny:

Mléko 720 ml
Smetana ke Slehani 320 ml
Cukr 1109
Dulezité:

Vlozte mrazici nadobu alespor 8 hodin pred ptipravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Uslehejte smetanu dotuha.

2. Smichejte mléko, uslehanou smetanu a cukr. Poté nechte smés vychladit v
chladni¢ce na5az 10 °C.

3. Zapnéte spotiebic a nalijte smés do mrazici nddoby.

Bananova zmrzlina

Suroviny:

Velky zraly banén 2 ks (cca 205 g)
Mléko 495 ml
Smetana ke slehani 320 ml

Cukr 130g
Dulezité:

Vlozte mrazici nadobu alespor 8 hodin pred pfipravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Rozmackejte banany.

Uslehejte smetanu dotuha.

Smichejte rozmackané banany, mléko, uslehanou smetanu a cukr. Poté nechte
smés vychladit v chladni¢ce na 5 az 10 °C.

4. Zapnéte spotiebic a nalijte smés do mrazici nddoby.

wnN



Mangova zmrzlina

Suroviny:

Mango 3 ks (cca3209)
Mléko 420 ml
Smetana ke $lehani 280 ml

Cukr 1309
Dilezité:

VloZte mrazici nadobu alespon 8 hodin pred pfipravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Rozmackejte manga.

Uslehejte smetanu dotuha.

Smichejte rozmackana manga, mléko, uslehanou smetanu a cukr. Poté nechte smés
vychladit v chladni¢ce na 5 az 10 °C.

4. Zapnéte spotiebic a nalijte smés do mrazici nadoby.

wnN

Zmrzlina s prichuti rozinek a ¢aje macca

Suroviny:

Zloutek 6 ks
Mléko 520 ml
Smetana ke $lehani 205 ml
Cukr 2059

Caj macca v prasku 309
Rozinky nékolik ks
Diilezité:

VloZte mrazici nadobu alespon 8 hodin pred pfipravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Zahtejte mléko na teplotu 60 °C.

2. Slehejte Zloutky s cukrem tak dlouho, aZ se cukr rozpusti. Poté smichejte s mlékem
a smés privedte k varu. Nechte vychladnout na 5 °C.

Uslehejte smetanu dotuha.

Smichejte vSechny suroviny. Poté smés nechte vychladit v chladni¢ce na 5 az 10 °C.
5. Zapnéte spotiebi¢ a nalijte smés do mrazici nadoby.

Hw
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Jahodova zmrzlina

Suroviny:

Cerstvé jahody 4009
Mléko 400 ml
Smetana ke $lehani 250 ml
Cukr 100 g
Diilezité:

Vlozte mrazici nadobu alespor 8 hodin pred pfipravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Rozmackejte jahody.

2. Uslehejte smetanu dotuha.

3. Smichejte rozmackané jahody, mléko, uslehanou smetanu a cukr. Poté nechte smés
vychladit v chladni¢ce na 5 az 10 °C.

4. Zapnéte spotiebic a nalijte smés do mrazici nadoby.

Cokoladova zmrzlina

Suroviny:

Cokolada 150 g
Mléko 550 ml
Smetana ke Slehani 350 ml
Cukr 100 g
Dilezité:

Vlozte mrazici nadobu alespor 8 hodin pred pfipravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1.

2.
3.

Zahtejte mléko s cukrem. Poté ke smési pfidejte ¢okoladu a zahfivejte, dokud se
nerozpusti.

Uslehejte smetanu dotuha.

Smichejte vSechny suroviny a poté nechte smés vychladit v chladni¢ce na 5 az 10
°C.

Zapnéte spotrebic a nalijte smés do mrazici nadoby.
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Zmrzlina z ¢ervenych fazoli

Suroviny:

Cervené fazole 370g
Mléko 410 ml
Smetana ke Slehani 240 ml
Cukr 1309
Dilezité:

VlozZte mrazici nddobu alespon 8 hodin pfed pfipravou zmrzliny do mraznicky.

Pf¥iprava:

1. Rozmackejte Cervené fazole, poté je smichejte s mlékem a cukrem.

2. Uslehejte smetanu dotuha.

3. Smichejte vSechny suroviny. Poté nechte smés vychladit v chladni¢ce na 5 az 10 °C.
4. Zapnéte spotiebic a nalijte smés do mrazici nddoby.

Jogurtova zmrzlina

Suroviny:

Jogurt 510 ml
Smetana ke slehani 320 ml
Cukr 1209
Jahodova stava 170 ml
Citrénova stava 30 ml
Dulezité:

VloZte mrazici nddobu alespon 8 hodin pfed pfipravou zmrzliny do mraznicky.

Pf¥iprava:

1. Uslehejte smetanu dotuha.

2. Smichejte vSechny suroviny. Poté nechte smés vychladit v chladni¢ce na 5 az 10 °C.
3. Zapnéte spotiebic a nalijte smés do mrazici nddoby.

12



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotiebic predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po piedlozeni
originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a ¢itelnym razitkem
prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z diivodu poruch ve vyrobé spotiebice.
Po uplynuti zaru¢ni doby bude spottebic opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného poutziti spotiebi¢e a nedodrzeni pokyntl v navodu k pouZziti. Viyrobek je uréen vyhradné jako domaci
spotiebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicli, pokud je kupujici podnikatel - fyzickd osoba a spotiebi¢
kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zékoniku). Zaruka se snizuje dle § 619 odst. 2
obcanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho casti

- navady zplsobené nevhodnym zachdzenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s ndvodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivéan, skladovan nebo prenasen.

- nazaruku 24 mésicll se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapnovani kavovard, zehlicek,
zvlh¢ovacd, atd. Zde bude uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa zadna zévada nebo nebudou splnény zaru¢ni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné cinnosti v provozovnach.

- zavada byla zpusobena vnéjsimi a zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatiovani vady ze strany spotfebitele bude zasildno postou nebo pfepravni sluzbou musi byt zabaleno v
obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na zna¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. sr.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - néhradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

Tento oddil vyplrite prosim hllkovym pismem a prilozte k vyrobku.
Odesilatel:

Pfijmeni/jméno:
Stat/PSC/obec/ulice:

Telefonni ¢islo:

Cislo/oznaceni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Déatum/podpis:

Zaruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za thradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcena sbérna mista, kde budou

pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PYi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich uradl nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410 819






BEZPECNOSTNE POKYNY

Aby ste znizili riziko poranenia osob alebo poskodenia
majetku, musite dodrziavat zakladné bezpecnostné
opatrenia vratane nasledujucich:

B Pred prvym pouzitim spotrebica si pozorne precitajte cely
navod na obsluhe.

B Pred zostavenim, rozobratim alebo vycistenim komponentov
je nutné najskor odpojit spotrebic¢ od elektrickej siete.

B Deti nesmu pouzivat tento spotrebi¢ bez dozoru
zodpovednej osoby. Nenechdvajte napdjaci kabel visiet
cez hranu stola alebo pracovnej dosky. V opacnom
pripade by on deti mohli zakopnut.

B Nepouzivajte spotrebi¢, ak doslo k poskodeniu
napajacieho kabla a/alebo sietovej zastrcky, k posSkodeniu
samotného spotrebica alebo k padu spotrebica na zem.

B Aby ste minimalizovali riziko poziaru, Urazu elektrickym
prudom alebo poranenia 0s6b, neponarajte napajaci
kabel, sietovu zastrc¢ku a zakladnu jednotku do vody ani
inych tekutin.

B Pouzivajte len origindlne prislusenstvo.

B Dbajte na to, aby ste neprisli do styku s pohyblivymi

komponentmi spotrebica. Vase ruky, vlasy, oblecenie,

lyzice a iné kuchynské naradie sa musia nachadzat v

bezpeclnej vzdialenosti od pracujuceho spotrebica.

V opa¢nom pripade moze dojst k poraneniu os6b a/nebo

poskodeniu spotrebica.

Nepouzivajte spotrebic v exteriéri.

Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Pouzivajte spotrebic len na urCeny ucely a vdomacnosti.

N



Pred pripravou zmrzliny alebo sorbetu skontrolujte, ¢i je
vSetko dokonale Cisté.

Nikdy opat nezmrazujte Ciastocne alebo Uplne
rozmrazenu zmrzlinu (alebo sorbet).

Zmrzlina a sorbet s obsahom surovych vajec musia

byt spotrebované do jedného tyzdna. Zmrzlina chuti
najlepsie, ked je Cerstva.

Zmrzlinu a sorbet s obsahom surovych alebo len Ciasto¢ne
uvarenych vajec by ste nemali podavat malym detom,
tehotnym Zendm a starsim alebo nemocnym osobam.

Pri manipulacii s mraziacou nddobou si chrante ruky,
predovsetkym pri vyberani z chladnicky, pretoze by mohlo
dojst k ich popaleniu mrazom.

Nepouzivajte mraziacu nadobu, ak z nej vyteka mraziaca
tekutina. Mraziaca tekutina nie je toxicka.

Neumiestnujte spotrebi¢ na horuci povrch (napr. sporak
alebo varnu dosku). Spotrebic sa nesmie nachadzat v
blizkosti otvoreného plynového plamena.

Z bezpecnostnych dévodov méze vymenu poskodeného
napdjacieho kabla vykonavat len vyrobca, technik
autorizovaného servisu alebo ina podobne kvalifikovana
osoba.

Tento spotrebi¢ m6Zu pouzivat osoby (vratane deti) s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostato¢nymi skisenostami

a znalostami len vtedy, ak sa nachadzaju pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zozndmené so spravnym
a bezpecnym pouzivanim spotrebica a chapu pripadné
rizika s tym spojené.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.



POKYNY K LIKVIDACII
Tento spotrebi¢ nesmie byt zlikvidovany spolu s
E beznym domovym odpadom. Odovzdajte
mmm Opotrebovany spotrebi¢ v autorizovanej zberni
elektroodpadu, ktora zaisti jeho ekologicku likvidaciu.

Tento spotrebi¢ zodpoveda smernici 2012/96/EU
o opotrebovanych elektrickych a elektronickych

zariadeniach (OEEZ).
TECHNICKE UDAJE
Typ spotrebica Vyrobnik zmrzliny
Model GZ-159
Napajanie 220~240V/50Hz
Spotreba energie 12W
Prevadzkovy objem 2,01
Trieda spotrebice I

Pred pripojenim k elektrickej sieti

B Skontrolujte, ¢i parametre elektrickej siete zodpovedaju udajom uvedenym na
vyrobnom Stitku spotrebica.

Pred prvym pouzitim

Odstrante obalovy material.
Umyte vietky komponenty: Vid' kapitolu,,Cistenie”.
Vlozte mraziaci nadobu 8 az 12 hodin pred pouzitim do mraznicky.

Pripravte zmes na zmrzlinu alebo sorbet (vid' kapitolu,,Recepty”). Nechajte
zmes vychladit v chladnicke.

HWN -



POUZITIE VYROBNIKA ZMRZLINY

(@ Pohonna jednotka
® Veko

® Hriadel

@® Lopatka

(® Mraziaca naddoba
(® Vonkajsia nddoba
@ Oto¢ny voli¢

—_

NaloZte pohonnu jednotku na veko tak, aby zacvakla na svojom mieste.

LI

&

2 Nalozte na pohonnu jednotku hriadel a lopatku.

3 Vyberte mraziacu nddobu z mraznicky a vlozte ju do vonkajsej nadoby.
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NaloZte na nddobu zostavu veka / pohonnu jednotku / lopatku a oto¢enim v smere
hodinovych ruciciek ju zaistite v poZzadovanej polohe.

Pomocou oto¢ného voli¢a zapnite vyrobnik zmrzliny a nastavte pozadovany cas
pripravy v zavislosti od mnozstva surovin. Priprava zmrzliny trva zvycajne 20 az 40
minut.

Maximalny ¢as pripravy: 45 minut.

SPOTREBIC MUSI BYT PRED PRIDANIM ZMRZLINOVEJ ALEBO SORBETOVEJ ZMESI
ZAPNUTY, ABY NEDOSLO K OKAMZITEMU PRIMRZNUTIU ZMESI K STENAM MRAZIACEJ

NADOBY.

6 Otvorom nalejte zmes na pripravu zmrzliny alebo sorbetu do mraziacej nadoby.

7  Spracovavajte zmes, pokym nezmrzne alebo nedosiahne pozadovanu konzistenciu.
Méze to trvat 20 az 40 minut, vacsina receptov je viak hotova za kratsi cas.

8 Vypnite spotrebic a odstrante pohonnu jednotku / veko. Zmrzlina je pripravena na

podavanie.



Dolezité

B Pocas pripravy zmrzliny nevypinajte a nezapinajte spotrebic. V opa¢nom pripade by
zmes mohla primrznut k stenam mraziacej nddoby a zablokovat lopatku.

B Aby spotrebic zabranil prehriatiu motora, zmeni sa smer rotacie lopatky, ked zmes
velmi zhustne. Ak sa smer rotdcie neustale meni, vypnite spotrebic.

B Ak aj napriek tomu déjde k pretaZzeniu motora, bezpecnostné zariadenie vypne
motor a prerusi tak prevadzku spotrebica. V takom pripade vypnite spotrebic,
odpojte ho od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.

B Lopatka sa pri pohybe dotyka vnutornych stien mraziacej nadoby, ¢o zaisti pripravu
tej najlepsej zmrzliny.

B Hotova zmrzlina by mala mat jemnu a hladkd konzistenciu. Zmrzlinu mézete pred
podavanim uchovavat v samostatne nadobe v mraznicke.

Doélezité
B Na vybratie zmrzliny z mraziacej nddoby nepouzivajte kovové predmety.
B Vyberte mraziaci nddobu z mraznic¢ky bezprostredne pred pripravou zmrzliny.

Tipy

B Odporuc¢ame ponechavat mraziacu nddobu v mraznicke, pretoze tak bude nddoba
vzdy pripravena na pouzitie. VloZzte mraziacu nadobu do plastového vrecka a az
potom umiestnite do mraznicky. VloZte mraziacu nadobu do mraznicky tak, aby sa
nachdadzala vo zvislej polohe.

B Pred vlozenim do mrazni¢ky skontrolujte, ¢i je mraziaca nddoba dokonale sucha.

B Neprepichavajte ani nezahrievajte mraziacu nadobu.

B Vlozte mraziacu nadobu pred pouzitim minimalne na 12 hodin do mraznic¢ky
pri prevadzkovej teplote -18 °C (-0,40 °F) a mene;j.

B Vietky suroviny pred pripravou zmrzliny vychladte, dosiahnete tak najlepsie
vysledky.

B Pridanie alkoholu do zmesi bréni jej zmrznutiu.



CISTENIE

B Pred Cistenim vypnite spotrebi¢, odpojte ho od elektrickej siete a demontujte ho.

B Nikdy nepondrajte pohonnu jednotku, napajaci kdbel ani sietovu zastrcku do vody.

B Neumyvajte komponenty spotrebi¢a v umyvacke riadu.

B Na cistenie spotrebica nikdy nepouzivajte praskové Cistiace prostriedky, drétenky ani
iné abrazivne materialy.

Mraziaca nadoba

B Pred Cistenim nechajte mraziacu nddobu ohriat na izbovu teplotu.

B Vyberte mraziacu nddobu, vycistite jej vnutro a potom nddobu poriadne utrite
dosucha. Nikdy nepondrajte mraziacu nadobu do vody.

Vonkajsia nadoba
B Umyte vonkajsiu nddobu a potom ju dokladne utrite dosucha.

Lopatka
B Vyberte lopatku z pohonnej jednotky.
B Umyte ju a poriadne vysuste.

Veko

B Vycistite veko a potom ho poriadne vysuste.

Pohonna jednotka
B Vlhkou utierkou vycistite pohonnu jednotku a potom ju utrite dosucha.

Opravy spotrebica a zakaznicky servis

B Vymenu poskodeného napdjacieho kdbla méze z bezpecnostnych dovodov vymenit
autorizované servisné stredisko.
Ak potrebujete pomoc:

B S pouzivanim vyrobnika zmrzliny

W So servisom alebo opravami
Kontaktujte predajcu, u ktorého ste spotrebic zakupili.



RECEPTY

Mlie¢na zmrzlina

Suroviny:

Mlieko 720 ml
Smotana na $lahanie 320 ml
Cukor 1109

Dolezité:
Vlozte mraziacu nddobu minimélne 8 hodin pred pripravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Vyslahajte smotanu dotuha.

2. Zmiesajte mlieko, vyslahanu smotanu a cukor, potom nechajte zmes vychladit v
chladnicke na5az 10 °C.

3. Zapnite spotrebic a nalejte zmes do mraziacej nadoby.

Bananova zmrzlina

Suroviny:

Velky zrely banén 2 ks (cca 205 g)
Mlieko 495 ml
Smotana na $lahanie 320 ml

Cukor 130g

Dolezité:
Vlozte mraziacu nddobu minimélne 8 hodin pred pripravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Rozpucte banény.

2. Vyslahajte smotanu dotuha.

3. Zmiesajte rozpucené banany, mlieko, vyslahanu smotanu a cukor. Potom nechajte
zmes vychladit v chladni¢ke na 5 az 10 °C.

4. Zapnite spotrebic¢ a nalejte zmes do mraziacej nadoby.



Mangova zmrzlina

Suroviny:

Mango 3 ks (cca3209)
Mlieko 420 ml
Smotana na slahanie 280 ml

Cukor 1309
Dolezité:

Vlozte mraziacu nddobu minimalne 8 hodin pred pripravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Rozpucte mango.

2. Vyslahajte smotanu dotuha.

3. Zmiesajte rozpucené mango, mlieko, vyslahanu smotanu a cukor. Potom nechajte
zmes vychladit v chladni¢ke na 5 az 10 °C.

4. Zapnite spotrebic¢ a nalejte zmes do mraziacej nadoby.

Zmrzlina s prichutou hrozienok a ¢aju macca

Suroviny:

Zltok 6 ks

Mlieko 520 ml
Smotana na slahanie 205 ml
Cukor 2059

Caj macca v prasku 309
Hrozienka niekolko ks
Délezité:

Vlozte mraziacu nddobu minimalne 8 hodin pred pripravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Zahrejte mlieko na teplotu 60 °C.

2. Slahajte Zltky s cukrom tak dlho, pokym sa cukor nerozpusti. Potom zmiesajte s
mliekom a zmes privedte k varu. Nechajte vychladnut na 5 °C.

3. Vyslahajte smotanu dotuha.

4. Zmiesajte vsetky suroviny. Potom zmes nechajte vychladit v chladni¢ke na 5 az 10
°C.

5. Zapnite spotrebic a nalejte zmes do mraziacej nadoby.
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Jahodova zmrzlina

Suroviny:

Cerstvé jahody 4009
Mlieko 400 ml
Smotana na $lahanie 250 ml
Cukor 100 g

Dolezité:
Vlozte mraziacu nddobu minimélne 8 hodin pred pripravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Rozpucte jahody.

2. Vyslahajte smotanu dotuha.

3. Zmiesajte rozpucené jahody, mlieko, vyslahani smotanu a cukor. Potom nechajte
zmes vychladit v chladni¢ke na 5 az 10 °C.

4. Zapnite spotrebic¢ a nalejte zmes do mraziacej nadoby.

Cokoladova zmrzlina

Suroviny:

Cokolada 150 g
Mlieko 550 ml
Smotana na $lahanie 350 ml
Cukor 100 g

Dolezité:
Vlozte mraziacu nddobu minimélne 8 hodin pred pripravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1.

2.
3.

Zahrejte mlieko s cukrom. Potom k zmesi pridajte cokolddu a zahrievajte, pokym sa
nerozpusti.

Vyslahajte smotanu dotuha.

Zmiesajte vsetky suroviny a potom nechajte zmes vychladit v chladnicke na 5 az 10
°C.

Zapnite spotrebic a nalejte zmes do mraziacej nadoby.
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Zmrzlina z ¢ervenych fazal

Suroviny:

Cervené fazule 370g
Mlieko 410 ml
Smotana na $lahanie 240 ml
Cukor 1309

Dolezité:
VlozZte mraziacu nddobu minimélne 8 hodin pred pripravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Rozpucte Cervené fazule, potom ich zmie3ajte s mliekom a cukrom.

2. Vyslahajte smotanu dotuha.

3. Zmiesajte vietky suroviny. Potom nechajte zmes vychladit v chladni¢ke na 5 az 10
°C.

4. Zapnite spotrebic a nalejte zmes do mraziacej nadoby.

Jogurtova zmrzlina

Suroviny:

Jogurt 510 ml
Smetana na Slahanie 320 ml
Cukor 1209
Jahodova stava 170 ml
Citrénova stava 30 ml

Dolezité:
VlozZte mraziacu nddobu minimélne 8 hodin pred pripravou zmrzliny do mraznicky.

Priprava:

1. Vyslahajte smotanu dotuha.

2. Zmiesajte vietky suroviny, potom nechajte zmes vychladit v chladni¢ke na 5 az 10
°C.

3. Zapnite spotrebic a nalejte zmes do mraziacej nddoby.
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ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakdpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktdra) s typovym oznac¢enim vyrobku, ddtumom predaja a
Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahita vymenu alebo opravu ¢asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch vo
vyrobe spotrebic¢a. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poskodenia
alebo Urazy os6b, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a nedodrzania pokynov v ndvode na obsluhu. Vyrobok
je ur¢eny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak je kupujuci podnikatel
- fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelskd ¢innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa znizuje podla obcianskeho
zakonnika na 6 mesiacov pre: ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho casti

na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

ak je zariadenie obsluhované v rozpore s ndvodom, pripadne zésahom neopravnenej osoby.

nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Zziarovky, trubice, cistenie a odvaprnovanie kavovarov,
zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude tctované servisom za zmluvnu cenu.

ak nebude pri kontrole zariadenia zistena ziadna porucha alebo nebudu splnené zaru¢né podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesiondlnej alebo inej zérobkovej ¢innosti v prevadzkach.

porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instaldcii).
zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrénia Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatriovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v
obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR
CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

01009 Zilina

tel./fax: +421415680171,5680 173

mobil: +421 905 259213

+421907 241912

Pracovné doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes.sk@gmail.com

certes@eslovakia.sk

Tento oddiel vyplnte prosim palickovym pismom a prilozte k vyrobku.
Odosielatel:

Priezvisko/meno:
Stat/PSC/obec/ulica:

Telefénne ¢islo:

Cislo/oznacenie (tovaru) polozky:

Déatum/miesto predaja:

Popis poruchy:

Déatum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.

I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng, zZe sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na uréené
zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit
priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéate podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia
tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mozu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.
Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obrétte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: Www.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefén: (+420) 241 410 819






WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen osdb lub uszkodzen
mienia, nalezy dotrzymywac¢ podstawowych srodkéw
ostroznosci w tym nastepujacych:

B Przed pierwszym uzyciem urzadzenia uwaznie przeczytaj
cata instrukcje obstugi.

B Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem
komponentow koniecznie nalezy najpierw odtgczy¢
urzadzenie od sieci elektryczne;j.

B Dzieci nie mogg uzywac tego urzadzenia bez nadzoru
odpowiedzialnej osoby. Ne zostawiaj przewodu zasilania
wiszacego przez krawedz stotu lub blatu. W innym
przypadku dzieci mogtyby zaczepic lub potknac sie o niego.

B Nie uzywaj urzadzenia, jesli doszto do uszkodzenia
przewodu zasilania i/lub wtyczki sieciowej, do uszkodzenia
samego urzadzenia lub do upadku urzadzenia na podtoge.

B Abyzminimalizowac ryzyko pozaru, porazenia pragdem
elektrycznym lub obrazen oséb, nie zanurzaj przewodu
zasilania, wtyczki sieciowej i jednostki podstawowej w
wodzie ani innych cieczach.

B Uzywaj jedynie oryginalnych akcesoriow.

B Dbaj o to, aby nie doszto do kontaktu z ruchomymi

komponentami urzadzenia. Twoje rece, wiosy, ubranie,

tyzki i inne narzedzia kuchenne musza znajdowac sie w

bezpiecznej odlegtosci od pracujgcego urzadzenia.

W innym przypadku moze dojs¢ do obrazen oséb i/lub

uszkodzenia urzadzenia.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

Nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

N



Uzywaj urzadzenia jedynie do okreslonego w instrukcji celu
i jedynie w domu.

Przed przygotowaniem lodéw lub sorbetu sprawdz, czy
wszystko jest idealnie czyste.

Nigdy ponownie nie zamrazaj czesciowo lub catkowicie
rozmrozonych lodow (lub sorbetu).

Lody i sorbet z zawartoscig surowych jajek muszg zostac
skonsumowane do tygodnia. Lody smakuja najlepiej, gdy sa
Swieze.

Loddéw i sorbetu z zawartoscig surowych lub tylko czes$ciowo
ugotowanych jajek nie powinno sie podawac matym
dzieciom, kobietom w cigzy i starszym lub chorym osobom.
Podczas obstugi pojemnika na mrozenie chron rece, przede
wszystkim przy wyjmowaniu go z lodowki, poniewaz
mogtoby dojs¢ do ich odmrozenia.

Nie uzywaj pojemnika do mrozenia, jesli wycieka z niego
ptyn mrozacy. Ptyn mrozacy jest toksyczny.

Nie umieszczaj urzadzenia na goracych powierzchniach (np.
piekarnik lub kuchenka). Urzadzenie nie moze znajdowac
sie w poblizu otwartego ptomienia gazowego.

Z powodow zwigzanych z bezpieczenstwem wymiany
uszkodzonego przewodu zasilania moze dokonywac jedynie
producent, technik autoryzowanego serwisu lub inna osoba
o podobnych kwalifikacjach.

Tego urzadzenia mogq uzywac jedynie osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych

lub mentalnych lub z niedostatecznym doswiadczeniem

i wiedzg tylko wtedy, jesli sg pod nadzorem osoby za nie
odpowiedzialnej lub jesli zostaty zapoznane z odpowiednim
i bezpiecznym korzystaniem z urzadzenia i rozumieja
ewentualne zagrozenia z tym zwigzane.

Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzadzeniem.



ZASADY LIKWIDACJI
To urzadzenie nie moze byc¢ likwidowane ze zwyktym
E odpadem komunalnym. Zanie$ zuzyte urzadzenie do
mmm autoryzowanego punktu zbiorki elektro odpadow, ktory
zapewni jego ekologiczna likwidacje.

To urzadzenie odpowiada rozporzadzeniu 2012/96/UE
o zuzytych urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych (WEEE).

DANE TECHNICZNE

Typ urzadzenia Maszynka do lodéw
Model GZ-159

Zasilanie 220~240V/50Hz

Zuzycie energii

12w

Objetos¢ robocza

2,01

Klasa urzadzenia

Przed podtaczeniem do sieci elektrycznej

B Sprawdz, czy parametry sieci elektrycznej odpowiadaja danym podanym na tablicy
znamionowej urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem

Usun opakowanie.

Umyj wszystkie komponenty: Zobacz rozdziat, Czyszczenie”.

W16z pojemnik do mrozenia na 8 do 12 godzin przed uzyciem do zamrazarki.
Przygotuj mieszanke na lody lub sorbet (zob. rozdzial,,Przepisy”). Zostaw
mieszanke do wychtodzenia w lodéwce.
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UZYWANIE MASZYNKI DO LODOW

Jednostka napedowa
Pokrywa

Wat

topatka

Pojemnik do mrozenia
Pojemnik zewnetrzny
Regulator

QRPOE®EO
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Natéz jednostke napedowa na pokrywe tak, aby wpasowata sie na swoje miejsce z
delikatnym kliknieciem.

2 Natéz na jednostke napedowa wat i topatke.

3 Wyjmij pojemnik do mrozenia z zamrazarki i wt6z go do zewnetrznego pojemnika.




4 Natéz na pojemnik zestaw pokrywa / jednostka napedowa / topatka i obracajac
zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara upewnij go w pozadanej pozycji.

5 Zapomoca regulatora wtgcz maszynke do lodéw i ustaw pozadany czas
przygotowania w zaleznosci od ilosci sktadnikéw. Przygotowanie lodéw trwa
zazwyczaj 20 do 40 minut.

Maksymalny czas przygotowania: 45 minut.

URZADZENIE MUSI BYC PRZED DODANIEM MIESZANKI LODOW LUB SORBETU
WEACZONE, ABY NIE DOSZtO DO NATYCHMIASTOWEGO PRZYMARZNIECIU MIESZANKI
DO SCIAN POJEMNIKA DO MROZENIA.

6 Przez otwor wlej mieszanke do przygotowania lodéw lub sorbetu do pojemnika do
mrozenia.

7  Przetwarzaj mieszanke, dopéki nie zamarznie lub nie osiggnie pozadanej
konsystencji. Moze to trwac 20 do 40 minut, wiekszos$¢ przepiséw jest jednak
gotowa w krotszym czasie.

8 Wylacz urzadzenie i usun jednostke napedowsg / pokrywe. Lody sg przygotowane
do podania.



Wazne

B Podczas przygotowania lodéw nie wytaczaj i nie wtaczaj urzadzenia. W innym
przypadku mieszanka mogtaby przymarzna¢ do $cian pojemnika do mrozenia i
zablokowac topatke.

B Aby urzadzenie zapobiegto przegrzaniu silnika, zmieni sie kierunek rotacji fopatki,
gdy mieszanka bardzo zgestnieje. Jesli kierunek rotacji stale sie zmienia, wytacz
urzadzenie.

B Jesli mimo to dojdzie do przecigzenia silnika, urzadzenie zabezpieczajace wytaczy
silnik i przerwie prace urzadzenia. W takim przypadku wytgcz urzadzenie, odfgcz je
od sieci elektrycznej i zostaw do wychtodzenia.

B topatka przy poruszaniu dotyka wewnetrznych scian pojemnika do mrozenia, co
zapewnia przygotowanie najlepszych lodow.

B Gotowe lody powinny mie¢ delikatng i gtadka konsystencje. Lody mozesz przed
podaniem przechowywa¢ w oddzielnym pojemniku w zamrazarce.

Wazne

B Do wyjmowania lodéw z pojemnika do mrozenia nie uzywaj metalowych
przedmiotow.

B Wyjmij pojemnik do mrozenia z zamrazarki bezposrednio przed przygotowaniem
lodow.

Porady

B Polecamy zostawiac pojemnik do mrozenia w zamrazarce, poniewaz dzieki temu
pojemnik bedzie zawsze przygotowany do uzycia. Wt6z pojemnik do mrozenia do
plastikowego woreczka dopiero potem umies¢ w zamrazarce. W6z pojemnik do
mrozenia tak, aby znajdowat sie w pozycji pionowe;j.

B Przed wtozeniem do zamrazarki sprawdz, czy pojemnik do mrozenia jest idealnie
suchy.

B Nie przebijaj ani nie ogrzewaj pojemnika do mrozenia.

B W}6z pojemnik do mrozenia przed uzyciem przynajmniej na 12 godzin do
zamrazarki w temperaturze roboczej -18 °C (-0,40 °F) i mniej.

B Wszystkie skfadniki przed przygotowaniem lodéw nalezy wystudzi¢, dzieki temu
osiagniesz najlepszy efekt.

B Dodanie alkoholu do mieszanki nie pozwoli na jej zamrozenie.



CZYSZCZENIE

B Przed czyszczeniem wytacz urzadzenie, odtacz je od sieci elektrycznej i zdemontu;.

B Nigdy nie zanurzaj jednostki napedowej, przewodu zasilania ani wtyczki sieciowej w
wodzie.

B Nie myj komponentéw urzadzenia w zmywarce do naczyn.

B Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj srodkéw czyszczacych w proszku,
druciakéw ani innych materiatéw abrazyjnych.

Pojemnik do mrozenia

B Przed czyszczeniem zostaw pojemnik do mrozenia, aby ogrzat sie do temperatury
pokojowe;j.

B Wyjmij pojemnik do mrozenia, wyczy$¢ jego wnetrze a nastepnie wytrzyj porzadnie
pojemnik do sucha. Nigdy nie zanurzaj pojemnika do mrozenia w wodzie.

Pojemnik zewnetrzny
B Umyj pojemnik zewnetrzny a nastepnie porzadnie wytrzyj go do sucha.

topatka
B Wyjmij topatke z jednostki napedowe;j.
B Umyj ja i porzadnie wysusz.

Pokrywa
B Wyczys¢ pokrywe a nastepnie porzadnie ja wysusz.

Jednostka napedowa
B Wilgotna scierka wyczys¢ jednostke napedowa a nastepnie wytrzyj ja do sucha.

Naprawy urzadzenia i serwis klienta

B Wymiany przewodu zasilania z powodéw bezpieczeristwa moze dokonac jedynie
autoryzowany serwis.
Jesli potrzebujesz pomocy:

B Z uzywaniem maszynki do lodéw

B Z serwisem lub naprawami
Skontaktuj sie ze sprzedawcg, u ktérego zakupite$ urzadzenie.



PRZEPISY

Lody mleczne

Sktadniki:

Mleko 720 ml
Smietanka 30% 320 ml
Cukier 1109
Wazne:

Wt6z pojemnik do mrozenia przynajmniej na 8 godzin przed przygotowaniem lodow
do zamrazarki.

Przygotowanie:

1. Ubij $mietanke na sztywno.

2.  Wymieszaj mleko, ubitg Smietanke i cukier, nastepnie zostaw mieszanke w lodéwce
do ostudzenia do 5-10 °C.

3. Wiacz urzadzenie i wlej mieszanke do pojemnika do mrozenia.

Lody bananowe

Sktadniki:

Duzy dojrzaty banan 2 szt. (ok. 205 g)
Mleko 495 ml
Smietanka 30% 320 ml

Cukier 130g

Wazne:

Wt6z pojemnik do mrozenia przynajmniej na 8 godzin przed przygotowaniem lodow
do zamrazarki.

Przygotowanie:

1. Rozgnie¢ banany.

2. Ubij $mietanke na sztywno.

3. Wymieszaj rozgniecione banany, mleko, ubita Smietanke i cukier. Nastepnie zostaw
mieszanke w lodéwce do ostudzenie na 5-10 °C.

4. Wiacz urzadzenie i wlej mieszanke do pojemnika do mrozenia.



Lody o smaku mango

Sktadniki:

Mango 3 szt. (ok. 320 g)
Mleko 420 ml
Smietanka 30% 280 ml

Cukier 1309

Wazne:

Wt6z pojemnik do mrozenia przynajmniej na 8 godzin przed przygotowaniem lodow
do zamrazarki.

Przygotowanie:

1. Rozgnie¢ mango.

2. Ubij Smietanke na sztywno.

3. Wymieszaj rozgniecione mango, mleko, ubita Smietanke i cukier. Nastepnie zostaw
mieszanke w lodéwce do ostudzenie na 5-10 °C.

4. Wiacz urzadzenie i wlej mieszanke do pojemnika do mrozenia.

Lody o smaku winogron i herbaty matcha

Sktadniki:

Z6ttka 6 szt.
Mleko 520 ml
Smietanka 30% 205 ml
Cukier 205¢g
Herbata matcha w proszku 309
Winogrona kilka szt.
Wazne:

Wt6z pojemnik do mrozenia przynajmniej na 8 godzin przed przygotowaniem lodow
do zamrazarki.

Przygotowanie:

1. Ogrzej mleko do 60 °C.

2. Ubijaj zottka z cukrem tak dtugo, dopoki cukier sie nie rozpusci. Nastepnie

wymieszaj z mlekiem i zagotuj mieszanke. Zostaw do ostudzenia na 5 °C.

Ubij Smietanke na sztywno.

4. Wymieszaj wszystkie sktadniki. Nastepnie zostaw mieszanke w lodéwce do
ostudzenie na 5-10 °C.

5. Wiacz urzadzenie i wlej mieszanke do pojemnika do mrozenia.

w
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Lody truskawkowe

Sktadniki:

Swieze truskawki 4009
Mleko 400 ml
Smietanka 30% 250 ml
Cukier 100 g
Wazne:

Wt6z pojemnik do mrozenia przynajmniej na 8 godzin przed przygotowaniem lodow
do zamrazarki.

Przygotowanie:

1.
2.
3.

4.

Rozgnie¢ truskawki.

Ubij $Smietanke na sztywno.

Wymieszaj rozgniecione truskawki, mleko, ubitg $mietanke i cukier. Nastepnie
zostaw mieszanke w lodéwce do ostudzenie na5-10 °C

Wiacz urzadzenie i wlej mieszanke do pojemnika do mrozenia.

Lody czekoladowe

Sktadniki:

Czekolada 150¢g
Mleko 550 ml
Smietanka 30% 350 ml
Cukier 100 g
Wazne:

Wt6z pojemnik do mrozenia przynajmniej na 8 godzin przed przygotowaniem lodow
do zamrazarki.

Przygotowanie:

1.

2.
3.

Ogrzej mleko z cukrem. Nastepnie do mieszanki dodaj czekolade i ogrzewaj,
dopdki sie nie rozpusci.

Ubij $mietanke na sztywno.

Wymieszaj wszystkie sktadniki. Nastepnie zostaw mieszanke w lodéwce do
ostudzenie na 5-10 °C

Wiacz urzadzenie i wlej mieszanke do pojemnika do mrozenia.
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Lody z czerwonej fasoli

Sktadniki:

Czerwona fasola 3709
Mleko 410 ml
Smietanka 30% 240 ml
Cukier 1309
Wazne:

Wt6Z pojemnik do mrozenia przynajmniej na 8 godzin przed przygotowaniem lodow
do zamrazarki.

Przygotowanie:

1. Rozgniec czerwong fasolke, nastepnie wymieszaj jg z mlekiem i cukrem.

2. Ubij $mietanke na sztywno.

3. Wymieszaj wszystkie skfadniki. Nastepnie zostaw mieszanke w lodéwce do
ostudzenie na 5-10 °C

4. Wiacz urzadzenie i wlej mieszanke do pojemnika do mrozenia.

Lody jogurtowe

Sktadniki:

Jogurt 510 ml
Smietanka 30% 320 ml
Cukier 1209
Sok truskawkowy 170 ml
Sok z cytryny 30 ml
Wazne:

Wt6Z pojemnik do mrozenia przynajmniej na 8 godzin przed przygotowaniem lodow
do zamrazarki.

Przygotowanie:

1. Ubij $mietanke na sztywno.

2. Wymieszaj wszystkie skfadniki. Nastepnie zostaw mieszanke w lodéwce do
ostudzenie na 5-10 °C

3. Wiacz urzadzenie i wlej mieszanke do pojemnika do mrozenia.
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Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zataczonych dokumentach oznacza, ze nie wolno
likwidowac zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym odpadem komunalnym.

W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu selektywnego zbioru, gdzie zostanie
odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u
sprzedawcy w momencie nabycia nowego produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i nie ma
negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym punkcie zbioru
udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obciazony kara grzywny zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego udzieli
sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii Europejskiej
Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac urzadzenie,
nalezy zwrécic sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu zasiegniecia informacji o
prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.
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BIZTONSAGI ELOIRASOK

A személyi sériilések és anyagi karok veszélyének
elkeriilése végett be kell tartani néhany alapszabalyt,
beleértve az alabbiakat:

Haszndlat el6tt olvassa el figyelmesen az Utmutatét.
Szerelés, szétszerelés vagy tisztitas eldtt a készuléket le
kell valasztani az elektromos halozatrol.

A késziiléket nem haszndlhatjak gyermekek felligyelet
nélkul. Ne hagyja a vezetéket szabadon légni az asztal
vagy pult szélén. A gyermekek megranthatjak.

Ne hasznalja a késziiléket, ha megsériilt a vezeték és/vagy
a csatlakozddugo, a késziilék leesett vagy megsérdlt.
Tlzképzddés, aramités vagy személyi sérilések
veszélyének minimalizalasa végett a vezetéket,
csatlakozodugot és elektromos részt tilos vizbe vagy mas
folyadékba meriteni.

Csak az eredeti tartozékokat szabad hasznalni.

Ugyeljen, hogy ne érintse meg a készilék mozgd

részeit. Tartsa a kezét, hajat, 6ltozékét, kanalakat és

mas konyhaeszkozoket biztos tavolsagban a miikodé
késziléktél. Ellenkezd esetben fennall a személyi sériilések
és/ vagy a késziilék megrongalasanak veszélye.

Ne hasznalja a szabadban a késziléket.

Ne hagyja felligyelet nélkil a miikodo késziiléket.

A készulékkel nem jatszhatnak gyermekek.

A készulék csak rendeltetési céljara, haztartasokban
hasznalhaté.

A fagylalt vagy sorbet készitése elétt gondosodjon a
tartozékok és a munkafeliilet tisztasagarol.



Soha ne fagyassza vissza a félig vagy teljesen kiolvadt
fagylaltot vagy sorbetet.

A nyers tojast tartalmazé fagylaltot vagy sorbetet

egy héten beliil el kell fogyasztani. A friss fagylalt a
legizletesebb.

Kisgyermekek, terhes nék, idés vagy beteg személyek nem
fogyaszthatnak nyers vagy félig nyers tojast tartalmazé
fagylaltot vagy sorbetet.

Védje a kezét a fagyasztotallal valé érintkezésnél, féleg a
tal kiemelésénél a fagyasztobdl. Fennall a fagyasi sériilések
veszélye.

Ne haszndlja a fagyasztotalat, ha szivarog bel6le a
fagyasztokeverék. A keverék nem mérgezé.

Ne helyezze forré fellletre (tlzhelyre, f6z6lapra) a
készuléket. A készuléket nem szabad nyilt gazlang
kozelébe helyezni.

A sérilt vezetéket a fennall6 veszélyek elkeriilése végett
csak a gyartonak, technikusnak vagy egyéb szakképzett
személynek szabad kicserélnie.

A készuléket csak olyan esetben hasznalhatjak korlatozott
fizikai, szellemi és szenzorikus képesséqgu felnéttek (és
gyerekek), illetve kell6 tapasztalattal nem rendelkez6
személyek, ha felligyelet alatt allnak, és tisztaban vannak
a késziilék biztonsagos hasznalatanak feltételeivel és a
fennallo veszélyekkel.

A készulékkel nem jatszhatnak gyermekek.



A KESZULEK SELEJTEZESE
A terméket tilos a haztartasi hulladékkal egyiitt
selejtezni. A terméket egy, az elektromos és
mmm clektronikus késziilékek ujrafelhasznalasara
specializalédott gydjtéhelyen kell leadni.

A készulék megfelel az Eurépai Unid 2012/96 hasznalt
elektromos és elektronikus késztlékekre vonatkozo

irdanyelvének (OEEZ).
MUSZAKI ADATOK
Késziilék tipusa Fagylaltgép
Modell GZ-159
Tapellatas 220~240V/50Hz
Energiafogyasztas 12W
Uzemeltetési térfogat 2,01
Besorolas - osztaly I

Csatlakoztatas elott

B Ellendrizze, hogy az elektromos halézat értékei megegyeznek-e a késziilék
adatlapjan feltintetett értékekkel.

Uzembe helyezés el6tt

Tavolitsa el a csomagolast.
Tisztitsa meg valamennyi tartozékot: lasd ,Tisztitas" fejezet.
8-12 oraval fagylaltkészités el6tt helyezze a mélyhiitébe a fagyasztotalat.

Készitse el a fagylalt - vagy sorbetkeveréket (lasd: Receptek). Hiitse le a
keveréket a hiitdszekrényben.
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A FAGYLALTGEP HASZNALATA

(@ Elektromos egység
® Fedél

® Tengely
Keverblapat
Fagyasztotal
Kulsé tal
Kapcsologomb

QEO®E®
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Helyezze az elektromos egységet a fedélre és kattintsa ra.

LI

&

2. Helyezze be a tengelyt és a keverélapatot.

3. Vegye ki a fagyasztébdl a fagyasztotalat, és tegye a kiilsé talba.




4,

Helyezze a fedél/elektromos egység/lapat 6sszeallitast a talra, majd csavarja fel és
rogzitse az dramutatd jarasanak megfelelé iranyban.

Kapcsolja be a késziiléket a kapcsoldégomb elforditasaval és allitsa be a sziikséges
fagylaltkészitési id6t a hozzavaldk mennyiségétél fliggden. A fagylaltkészités ideje
altaldban 20 és 40 perc kozott van.

Maximalis bedllithaté idé: 45 perc.

A FAGYLALTKEVEREK VAGY SORBET BETOLTESE ELOTT BE KELL KAPCSOLNI A
KESZULEKET, KOLONBEN A KEVEREK AZONNAL A TAL BELSO FALAHOZ FAGYNA.

6
7

Toltse a fagyasztotalba a fagylaltkeveréket vagy sorbetet a nyilason at.

Fagyassza a keveréket a kivant konzisztencia eléréséig. Ez 20 és 40 perc kdzott
tarthat, de a legtobb fagylalt viszonylag révid id6 alatt elkészil.

Kapcsolja ki a késziiléket és szerelje le az elektromos egységet / fedelet. A fagylalt
fogyasztasra készen all.



Fontos

B A fagyasztas folyamata alatt a késziiléket ne éllitsa le és ne kapcsolja be, mert a
keverék a tél oldalaira fagyhat, és ez akadélyozna a keverdlapat forgdsat.

B A motor tulhevilés elleni védelme miatt a forgasirany megvaltozik, amint a keverék
nagyon besUrlsodik. A forgasirany allandé véltakozasa esetén éllitsa le a késziléket.

B Ritkan, de el6fordulhat, hogy a motor tulterhelése esetén a biztonsagi berendezés
megszakitja a késziilék miikodését a motor kikapcsoldséaval. llyen esetben kapcsolja
ki a késziiléket, valassza le az dramkorrdl, és hagyja kihdini.

B A keverélapat mozgas kdzben érintkezik a fagyasztétal belsé falaval, ami hozzajérul
egy kivalo fagylalt készitéséhez.

B A kész fagylalt allaga finom és sima. Helyezze 4t a fagylaltot egy masik talba, vagy
tarolja fogyasztasig a mélyh(itében.

Fontos
B Ne hasznaljon fémeszkozt a fagylalt kiszedéséhez.
B A fagyasztotélat csak kozvetlenll haszndlat el6tt vegye ki a mélyh(tébal.

Tippek

B Hagyja a fagyasztétalat a mélyhitében, igy mindig hasznalatra készen all majd.
Fagyasztas el6tt tegye a talat egy mlanyag zacskéba. A talat fliggbleges helyzetben
kell a mélyhttébe helyezni.

B Miel6tt a mélyh(itébe helyezné a fagyasztotalat, gy6z6djon meg arrdl, hogy a tal
teljesen szaraz.

B Ne lyukassza ki és ne melegitse meg a fagyasztétalat.

B Tegye a talat a mélyh(itébe legaldbb 12 6réra -18 °C (-0,40 °F) vagy alacsonyabb
Uzemeltetési hémérsékleten.

B A legjobb eredmény érdekében hiitse le a hozzavaldkat fagylaltkészités el6tt.

B Azalkohol meggétolja a fagyasztasi folyamatot.



TISZTITAS

B Tisztitas el6tt kapcsolja ki, aramtalanitsa, és szerelje szét a késziiléket.
B Ne meritse vizbe az elektromos egységet, kabelt és a dugaszt.

B Ne mossa mosogatdgépben az egyes részeket.

B Ne hasznaljon suroléport, drotkefét vagy mas abraziv tisztitoszert.

Fagyasztotal
B Tisztitas el6tt varja meg, amig a tal szobahdmérsékletlire melegszik.
B Vegye ki a talat, mossa ki a belsejét és szaritsa meg. Ne meritse vizbe a télat.

Kiilsé tal
B Mossa ki, majd gondosan szdritsa meg a kiilsé talat.

Keverédlapat
B Vegye ki az egységbdl a lapatot.
B Mossa meg és gondosan tordlje szarazra.

Fedél

B Mossa meg és torolje szarazra a fedelet.

Elektromos egység
B Torolje at egy nedves szovettel, majd torolje szarazra.

Javitasok és szerviz

B A sérilt vezetéket biztonsagi okokbdl csak a markaszervizben cserélhetik ki.
Ha segitségre van sziiksége:

B A késziilék hasznalataval kapcsolatban

B A készilék apolasaval és javitasadval kapcsolatban
Forduljon segitségért az eladéhoz.



RECEPTEK

Tejfagylalt

Hozzavalodk:

Tej 720 ml
Tejszin 320 ml
Cukor 1109
Fontos:

Készités el6tt helyezze a fagyasztotalat legalabb 8 drara a mélyhditébe.

Elkészités:

1. Verje fel a tejszinhabot.

2. Keverje el a tejet, tejszinhabot és a cukrot, majd hdtse le a keveréket a
hdtészekrényben 5 - 10 °C h6mérsékleten.

3. Kapcsolja be a késziiléket és toltse a keveréket a fagyasztétalba.

Bananfagylalt

Hozzavaldk:

Nagy érett banan 2 db (kb. 205 g)
Tej 495 ml

Tejszin 320 ml

Cukor 130g

Fontos:

Készités el6tt helyezze a fagyasztotalat legalabb 8 drara a mélyhditébe.

Elkészités:

1. Pépesitse a banant.

2. Verje fel a tejszinhabot.

3. Keverje 6ssze a banant, tejszinhabot és a cukrot, majd hdtse le a keveréket a
hdtészekrényben 5 - 10 °C h6mérsékleten.

4. Kapcsolja be a késziléket és toltse a keveréket a fagyasztétalba.



Mangoéfagylalt

Hozzavalodk:

Mangé 3db (kb.320 g)
Tej 420 ml

Tejszin 280 ml

Cukor 130g

Fontos:

Készités el6tt helyezze a fagyasztotalat legaldbb 8 érara a mélyhitdbe.

Elkészités:

1. Pépesitse a mangot.

2. Verje fel a tejszinhabot.

3. Keverje 6ssze a mangot, tejszinhabot és a cukrot, majd hitse le a keveréket a
hdtdszekrényben 5 - 10 °C h6mérsékleten.

4. Kapcsolja be a késziiléket és toltse a keveréket a fagyasztotalba.

Fagylalt mazsola és matcha tea izesitéssel

Hozzavalodk:

Tojassargdja 6 db

Tej 520 ml
Tejszin 205 ml
Cukor 2059
Matcha teapor 309

Mazsola néhany szem
Fontos:

Készités el6tt helyezze a fagyasztotélat legaldbb 8 érara a mélyhiitébe.

Elkészités:

1. Melegitse meg a tejet 60 °C-ra.

2. Keverje habosra a tojassargdjat a cukorral, amig a cukor teljesen elolvad. Ezutan
keverje el a tejjel és melegitse forrdspontig a keveréket. H(itse le 5 °C-ra.

3. Verje fel a tejszinhabot.

4. Keverje 0ssze az 6sszes hozzavalét, majd hiitse le a keveréket a hiitészekrényben
5-10°Chémérsékleten.

5. Kapcsolja be a késziiléket és toltse a keveréket a fagyasztotalba.
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Eperfagylalt

Hozzavaldk:

Friss eper 4009
Tej 400 ml
Tejszin 250 ml
Cukor 100 g
Fontos:

Készités el6tt helyezze a fagyasztotalat legalabb 8 érara a mélyhitdbe.

Elkészités:

1.

Pépesitse az epret.

2. Verje fel a tejszinhabot.

3. Keverje 6ssze az epret, tejszinhabot és a cukrot, majd hitse le a keveréket a
hitészekrényben 5 - 10 °C hdmérsékleten.

4. Kapcsolja be a késziléket és toltse a keveréket a fagyasztétalba.

Csokoladéfagylalt

Hozzéavaldk:

Csokoladé 150¢g

Tej 550 ml

Tejszin 350 ml

Cukor 100 g

Fontos:

Készités el6tt helyezze a fagyasztotalat legalabb 8 érara a mélyhitébe.

Elkészités:

1.

Melegitse meg a tejet. Tegye a meleg tejbe a csokoladét, és keverje, amig teljesen
felolvad.

Verje fel a tejszinhabot.

Keverje 6ssze az 6sszes hozzavaldt, majd hiitse le a keveréket a hiitészekrényben
5-10°Chémérsékleten.

Kapcsolja be a késziiléket és toltse a keveréket a fagyasztétalba.
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Fagylalt voros babbdl

Hozzéavaldbk:

Voros bab 3709
Tej 410 ml
Tejszin 240 ml
Cukor 1309
Fontos:

Készités el6tt helyezze a fagyasztotélat legaldbb 8 érara a mélyhdtébe.

Elkészités:

1. Pépesitse a babot és keverje el a tejjel és cukorral.

2. Verje fel a tejszinhabot.

3. Keverje 0ssze az 6sszes hozzavaldt, majd h(tse le a keveréket a hiitészekrényben
5-10°Chémérsékleten.

4. Kapcsolja be a késziiléket és toltse a keveréket a fagyasztétalba.

Joghurtfagylalt

Hozzéavaldék:

Joghurt 510 ml
Tejszin 320 ml
Cukor 1209
Eperlé 170 ml
Citromlé 30 ml
Fontos:

Készités el6tt helyezze a fagyasztotélat legaldbb 8 érara a mélyhdtdbe.

Elkészités:

1. Verje fel a tejszinhabot.

2. Keverje 0ssze az 6sszes hozzavaldt, majd h(tse le a keveréket a hiitészekrényben
5-10°Chémérsékleten.

3. Kapcsolja be a késziiléket és toltse a keveréket a fagyasztotélba.
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Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és elektronikus
készilékek nem likvidalhatoka haztartasi hulladékkal egyiitt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen késziiléket egy megfeleld
gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhatd. Néhdny orszagban ezek a késziilékek az eladénal is leadhatok,
amennyiben egy Uj, hasonl6 terméketvasarol ott. A termékek helyes likvidalasa értékes nyersanyagokat
sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és a kornyezetre valé negativ kihatdsokat,
amelyeka hulladék helytelen likvidalasa esetében kdvetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes
informéaciokkal szolgalhat a legkozelebbi gyujtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalds az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon részletes
informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciék a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil
Ez az ikon csakaz Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezta késztiléket, forduljon
a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen t6le informdcidkat a termék helyes likvidalasarol.



VARNOSTNA NAVODILA

Da zmanjsSate nevarnost telesnih poskodb ali materialne
Skode, morate vedno upostevati osnovna varnostna
pravila, zlasti:

B Pred prvo uporabo aparata pozorno preberite cela
navodila za uporabo.

B Pred montazo, demontazo ali ¢iS¢enjem sestavnih delov je
treba aparat najprej izkljuciti iz elektricnega omrezja.

B Otroci ne smejo uporabljati aparata brez nadzora odrasle
osebe. Kabel ne sme viseti Cez rob mize ali delovne
povrsine.V nasprotnem primeru bi se lahko otroci na njem
spotaknili.

B Naprave ne uporabljajte, e se je poSkodoval napajalni
kabel in/ali vti¢, sam aparat ali e je naprava padla na tla.

B Ne potapljajte kabla, vti¢a ali elektricne enote aparata
v vodo ali druge tekocine, da ne pride do elektricnega
udara, pozara ali telesnih poskodb.

B Uporabljajte le originalne dodatke.

B Pazite, da se ne dotaknete gibljivih delov naprave. Pri

uporabi aparata imejte roke, lase, oblacila, zlice in druge

kuhinjske pripomocke stran od aparata.

V nasprotnem primeru lahko pride do telesnih poskodb

in/ali okvare aparata.

Ne uporabljajte aparata na prostem.

Med delovanjem naprave ne puscajte brez nadzora.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Uporabljajte aparat samo v gospodinjstvu in za namene,

dolocene v prirocniku.



Pred pripravo sladoleda ali sorbeta se prepricajte, da je vse
popolnoma cisto.

Nikoli ne zamrzujte delno ali popolnoma odtajanega
sladoleda (ali sorbeta).

Sladoled in sorbet, ki vsebuje surova jajca, je treba zauziti
v enem tednu. Sladoled ima najboljsi okus, Ce je svez.
Sladoleda ali sorbeta, ki vsebuje surova ali delno kuhana
jajca, ne dajajte majhnim otrokom, nosecnicam, starejsSim
ali bolnim osebam.

Pri ravnanju s hladilno posodo zascitite roke, Se posebej,
ko jo jemljete izzamrzovalnika, saj lahko pride od
poskodb koze zaradi mraza.

Ne uporabljajte hladilne posode, Ce iz nje tece
zamrzovalna tekocina. Zamrzovalna tekocina ni strupena.
Nikdar ne postavljajte aparata na vroce povrsine (npr.
Stedilnik ali kuhalna plosca). Naprava ne sme biti v blizini
odprtega plinskega plamena.

|z varnostnih razlogov mora poskodovan napajalni kabel
zamenjati proizvajalec, serviser ali enako usposobljena
oseba.

Napravo lahko uporabljajo osebe (vklju¢no z otroki)

z zmanjsanimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja,

Ce so pod nadzorom odgovorne osebe, oziroma so

bile seznanjene s pravilno in varno uporabo aparata in
moznimi tveganji pri uporabi aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.



NAPOTKI ZA ODSTRANJEVANJE
Tega aparata se ne sme odlagati skupaj z
E gospodinjskimi odpadki. Izrabljeno napravo oddajte v
mmm Ustrezno zbiralis¢e odpadkov, ki zagotovi ustrezno
odstranjevanje.

Ta naprava je v skladu z Direktivo 2012/96/EU
o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO).

TEHNICNI PODATKI

Vrsta aparata Aparat za pripravo sladoleda
Model GZ-159

Napajanje 220 ~240V/50Hz

Poraba energije 12W

Prostornina 2,01

Razred aparata I

Pred prikljucitvijo na elektricno omrezje

B Preverite, ali parametri elektri¢cnega omreZja ustrezajo vrednostim, navedenim na
napisni tablici naprave.

Pred prvo uporabo

Odvijte embalazni material.
Ocistite vse sestavne dele: Glej »Cis¢enje«.
Hladilno posodo dajte pred uporabo za 8 do 12 ur v zamrzovalnik.

Pripravite zmes za sladoled ali sorbet (glej recepte). Pustite v hladilniku, da se
ohladi.

HWN -



UPORABA APARATA ZA PRIPRAVO SLADOLEDA

Elektri¢na enota

Pokrov

Os

Lopatica

Hladilna posoda

Zunanja posoda

Vrtljiv gumb za nastavitev

QRPOE®EO

—_

Namestite elektri¢cno enoto na pokrov, da se zaskoci.

LI

&

2 Na elektri¢cno enoto namestite os in mesalo.

3 Vzemite hladilno posodo iz zamrzovalnika in dajte jo v zunanjo posodo.




4

5

Na posodo namestite sestavo pokrova / elektricne enote / mesala in jo obrnite v
smeri urinega kazalca, da jo pritrdite v Zeleni polozaj.

Z gumbom za nastavitev vklopite aparat za pripravo sladoleda in glede na koli¢ino
surovin nastavite ¢as priprave. Priprava sladoleda traja ponavadi od 20 do 40 minut.
Najdaljsi ¢as priprave: 45 minut.

PREDEN ZMES ZA SLADOLED ALI SORBET NALIJEMO V APARAT, MORA BITI APARAT
VKLOPLJEN, DA SE ZMES NE PRILEPI NA STENE HLADILNE POSODE.

6
7

Zmes za sladoled ali sorbet vlijte skozi odprtino v hladilno posodo.

Mesajte zmes, dokler ne zamrzne in ne dobite Zelene konsistence. To lahko traja 20
do 40 minut, vecina zmesi je gotova v krajSem casu.

Izklopite aparat in odstranite elektricno enoto / pokrov. Sladoled je pripravljen za
serviranje.



Pomembno

B Med pripravo sladoleda ne smete izklopiti in vklopiti aparata. V nasprotnem primeru
bi se zmes lahko prilepila na stene hladilne posode in blokirala mesalo.

B Da bi preprecili pregrevanje motorja, se smer vrtenja mesala spremeni, ko zmes
postane zelo gosta. Ce se smer vrtenja neprestano spreminja, aparat izklopite.

m Ce kljub temu pride do preobremenitve motorja, varnostna naprava prekine
delovanje z izklopom motorja. V tem primeru aparat izkljucite, izkljucite iz omreZzja in
pustite ga, da se ohladi.

B Mesalo se med vrtenjem dotika notranjih sten hladilne posode, kar zagotavlja
pripravo najboljsega sladoleda.

B Pripravljeni sladoled mora imeti mehko in gladko konsistenco. Sladoled lahko do
serviranja shranite v zamrzovalniku, ampak v drugi posodi.

Pomembno
B Sladoleda ne jemljite iz hladilne posode s kovinskimi predmeti.
B Hladilno posodo vzemite iz zamrzovalnika tik pred izdelavo sladoleda.

Nasveti

B Priporo¢amo vam, da prazno hladilno posodo puscate v zamrzovalniku, da je vedno
pripravljena za uporabo. Preden daste hladilno posodo v zamrzovalnik, jo dajte v
plasti¢no vrecko. Hladilno posodo postavite v zamrzovalnik tako, da je v pokonénem
poloZzaju.

B Posoda mora biti popolnoma suha, preden jo daste v zamrzovalnik.

B Ne prebadajte in ne ogrevajte hladilne posode.

B Hladilno posodo dajte pred uporabo za 12 ur v zamrzovalnik, ki deluje pri
temperaturi -18 °C (-0,40 °F) ali manj.

B Najboljse rezultate dosezZete, e sestavine za sladoled vnaprej ohladite.

B Alkohol v zmesi lahko upocasni postopek zamrzovanja.



CISCENJE

B Pred cisS¢enjem aparat izklopite in izkljucite vti¢ iz omreZja ter razstavite aparat.

B Nikoli ne potapljajte elektricne enote, napajalnega kabla ali vti¢a v vodo.

B Delov aparata ne pomivajte v pomivalnem stroju.

B Za ciscenje naprave nikoli ne uporabljajte cistil v prahu, Zi¢nih gobic ali drugih
abrazivnih materialov.

Hladilna posoda
B Pred ciS¢enjem pustite hladilno posodo, da se segreje na sobno temperaturo.
B Odstranite hladilno posodo, ocistite njeno notranjost in temeljito jo posusite.

Hladilne posode nikoli ne potapljajte v vodo.

Zunanja posoda
B Zunanjo posodo ocistite, nato pa jo temeljito obrisite.

Mesalo
B Vzemite mesalo iz elektri¢nega dela.
B Pomijte jo in temeljito posusite.

Pokrov
B Ocistite pokrov in ga temeljito posusite.

Elektri¢cna enota
B Elektri¢no enoto ocistite z vlazno krpo, nato pa jo temeljito obrisite.

Popravila in servis za stranke

B |z varnostnih razlogov mora poskodovan napajalni kabel zamenjati pooblas¢eni
servisni center.
Ce potrebujete pomoc¢:

B z uporabo aparata za pripravo sladoleda

B s servisom ali popravili
se obrnite na prodajalca, kjer ste ga kupili..



RECEPTI

Mlec¢ni sladoled

Sestavine:

Mleko 720 ml
Smetana za stepanje 320 ml
Sladkor 1109
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Priprava:

1. Smetano Cvrsto stepemo.

2. Zmesamo mleko, stepeno smetano in sladkor, nato pustimo, da se zmes ohladi v
hladilnikuna5do 10°C.

3. Vklopimo aparat in nalijemo zmes v hladilno posodo.

Bananin sladoled

Sestavine:

Velika zrela banana 2 kosa (pribl. 205 g)
Mleko 495 ml

Smetana za stepanje 320 ml

Sladkor 130g

Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Priprava:

1. Banane zmeckamo.

2. Smetano Cvrsto stepemo.

3. ZmeSamo zmeckane banane, mleko, stepeno smetano in sladkor. Nato pustimo, da
se zmes ohladi v hladilnikuna5do 10° C.

4. Vklopimo aparat in nalijemo zmes v hladilno posodo.



Sladoled z okusom manga

Sestavine:

Mango 3 kosi (pribl. 320 g)
Mleko 420 ml

Smetana za stepanje 280 ml

Sladkor 1309
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Priprava:

1. Mango zmeckamo.

2. Smetano ¢vrsto stepemo.

3. Zme$amo zmeckani mango, mleko, stepeno smetano in sladkor. Nato pustimo, da
se zmes ohladi v hladilniku na5do 10° C.

4. Vklopimo aparat in nalijemo zmes v hladilno posodo.

Matcha sladoled z rozinami

Sestavine:

Rumenjaki 6 kosov
Mleko 520 ml
Smetana za stepanje 205 ml
Sladkor 2059

Caj matcha v prahu 309

Rozine nekaj kosov
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Priprava:

1. Segrejemo mleko na 60 °C.

2. Stepamo rumenjake in sladkor, dokler se sladkor ne raztopi. Nato zmeSamo s
segretim mlekom in zavremo. Pustimo, da se ohladi na 5 °C.

3. Smetano ¢vrsto stepemo.

ZmesSamo vse sestavine. Nato pustimo, da se zmes ohladi v hladilniku na 5 do 10 °C.

5. Vklopimo aparat in nalijemo zmes v hladilno posodo.

>

10



Jagodov sladoled

Sestavine:

SveZe jagode 400 g
Mleko 400 ml
Smetana za stepanje 250 ml
Sladkor 100 g
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Priprava:

1.

Jagode zmeckamo.

2. Smetano Cvrsto stepemo.

3. ZmeSamo zmeckane jagode, mleko, stepeno smetano in sladkor. Nato pustimo, da
se zmes ohladi v hladilniku na5 do 10 ° C.

4. Vklopimo aparat in nalijemo zmes v hladilno posodo.

Cokoladni sladoled

Sestavine:

Cokolada 150 g

Mleko 550 ml

Smetana za stepanje 350 ml

Sladkor 100 g

Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Priprava:

1.

2.
3.
4.

Segrejemo mleko in sladkor. Nato dodajamo ¢okolado in segrevamo, dokler se ne
stopi.

Smetano Cvrsto stepemo.

Zmesamo vse sestavine in pustimo, da se zmes ohladi v hladilniku na 5 do 10 °C.
Vklopimo aparat in nalijemo zmes v hladilno posodo.
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Sladoled iz rdecega fizola

Sestavine:

Rdec fizol 3709
Mleko 410 ml
Smetana za stepanje 240 ml
Sladkor 1309
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Priprava:

1. Rdec fizol zmeckamo z vilicami in zmesamo z mlekom ter sladkorjem.

2. Smetano Cvrsto stepemo.

3. Zmesamo vse sestavine. Nato pustimo, da se zmes ohladi v hladilniku na 5 do 10 °C.
4. Vklopimo aparat in nalijemo zmes v hladilno posodo.

Jogurtov sladoled

Sestavine:

Jogurt 510 ml
Smetana za stepanje 320 ml
Sladkor 1209
Jagodni sok 170 ml
Limonin sok 30 ml
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Priprava:

1. Smetano Cvrsto stepemo.

2. ZmeSamo vse sestavine in pustimo, da se zmes ohladi v hladilniku na 5 do 10 °C.
3. Vklopimo aparat in nalijemo zmes v hladilno posodo.
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Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in elektronske opreme
ne smemo zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete na dolo¢ena
zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno prodajalcu ob nakupu
podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne negativne
ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicerzaradi nepravilnega ravnanja z odpadki lahko prislo. Za
vec informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad. Za nepravilno odlaganje odpadkov
so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavre¢i elektri¢no in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega prodajalca
ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne organe
lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.



SICHERHEITSHINWEISE

Um Verletzungs- oder Vermogensschadigungsrisiko zu
minimalisieren, miissen Sie Basissicherheitshinweise
einhalten, einschlieBlich folgender:

N

Lesen Sie vor der Erstverwendung des Gerates grindlich
samtliche Hinweise.

Das Gerat muss vor dem Aufsetzen, Abnehmen oder
Reinigen der Komponenten zuerst vom Stromnetz
getrennt werden.

Kinder diirfen dieses Gerat nie ohne Aufsicht verwenden.
Lassen Sie das Netzkabel nie tiber Tischkanten hangen,
ansonsten konnten Kinder dartiber stolpern.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
und/oder der Netzstecker beschadigt sind, wenn es zur
Beschadigung des Gerates gekommen ist oder wenn das
Gerat auf den Boden gefallen ist.

Um Brandrisiko, Stromunfall oder Verletzung zu verhindern,
tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker und die
Basisstation nie in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Verwenden Sie nur originales Zubehor.

Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen
Komponenten. Halten Sie Hande, Haare, Kleidung, Loffel
und weiteres Kiichenwerkzeug wahrend des Betriebes
fern vom Gerat, um Verletzung und/oder Beschdadigung
des Gerates zu minimalisieren.

Verwenden Sie das Gerat nie draul3en.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie aulBer Sicht.
Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur zum bestimmten Zweck im
Haushalt.



Priifen Sie vor der Eis- oder Sorbetzubereitung, ob alles
vollkommen sauber ist.

Das teilweise oder vollstandig aufgetaute Eis (oder der
Sorbet) darf nie eingefroren werden.

Eis und Sorbet, die rohe Eier enthalten, missen wahrend
einer Woche verbraucht werden. Das Eis schmeckt am
besten, wenn es frisch ist.

Eis und Sorbet, die rohe oder nur teilweise gekochte Eier
enthalten, sollten kleinen Kindern, schwangeren Frauen
und alteren oder kranken Personen nicht serviert werden.
Schitzen Sie lhre Hande bei der Manipulation mit dem
Gefrierbehalter, vor allem nach dem Herausnehmen aus
dem Tiefkiihlschrank, um Verletzung zu verhindern.
Verwenden Sie den Gefrierbehalter nicht, wenn die
Gefrierfllssigkeit daraus auslauft. Die Gefrierflissigkeit ist
nicht toxisch.

Stellen Sie das Gerat auf keine hei3en Oberflachen (wie
z.B. Herd oder Kochfeld). Das Gerat darf sich nie in der
Nahe von offenen Gasflammen befinden.

Das beschadigte Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden
nur vom Hersteller, dem Techniker des Kundendienstes
oder von einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht
werden.

Dieses Gerat diirfen Personen (einschlieBlich Kindern)
mit begrenzten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnden Erfahrungen und
Kenntnissen nicht verwenden, es sei denn, sie befinden
sich unter Aufsicht einer Person, die flhr ihre Sicherheit
verantwortlich ist, oder sie wurden mit der sachgemafen
und sicheren Verwendung des Gerates vertraut gemacht.
Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.



HINWEISE ZUR ENTSORGUNG
Dieses Gerat darf nicht zusammen mit dem Ublichen
Hausmdll entsorgt werden. Bringen Sie es zur

)i

mmm autorisierten Sammelstelle fir elektrische und
elektronische Altgerate, wo es 6kologisch entsorgt wird.

Dieses Gerat entspricht der Richtlinie 2012/96/EU Gber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE).

TECHNISCHE DATEN

Geratetyp Speiseeismaschine
Modell GZ-159
Stromversorgung 220 ~240V/50Hz
Energieverbrauch 12W
Betriebsvolumen 2,01

Gerateklasse

Vor dem Anschluss ans Stromnetz

B Prifen Sie, ob die Parameter des Stromnetzes den Angaben auf dem Typenschild des

Gerétes entsprechen.

Vor der Erstverwendung

1 Entfernen Sie samtliche Verpackungsmaterialien.
2 Reinigen Sie alle Komponenten: Siehe das Kapitel ,Reinigung”.
3 Stellen Sie den Gefrierbehdlter 8 bis 12 Stunden vor der Verwendung in den

Tiefkiihlschrank.

4 Bereiten Sie die Eis- oder Sorbetmischung zu (siehe das Kapitel ,Rezepte”).
Lassen Sie die Mischung im KiihIschrank abkiihlen.




VERWENDUNG DER SPEISEEISMASCHINE

Basiseinheit
Deckel

Achse
Rihreinsatz
Gefrierbehalter
AuBenbehalter
Drehwahler
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Setzen Sie die Basiseinheit auf den Deckel, sodass sie einrastet.

2 Installieren Sie die Achse und den Riihreinsatz in die Basiseinheit.

3 Nehmen Sie den Gefrierbehélter aus dem Tiefkiihlschrank heraus und legen Sie ihn
in den AuBBenbehélter.




4 Installieren Sie den Deckel / die Basiseinheit / den Rihreinsatz auf den Behalter und
drehen Sie es im Uhrzeigersinn, um es in dieser Position zu sichern.

5 Schalten Sie die Speiseeismaschine mit dem Drehwahler ein und stellen Sie je nach
Zutatenmenge die gewiinschte Zubereitungszeit ein. Normalerweise dauert die
Speiseeiszubereitung 20 bis 40 Minuten.

Maximale Zubereitungszeit: 45 Minuten.

DAS GERAT MUSS VOR DER ZUGABE DER EIS- ODER SORBET MISCHUNG
EINGESCHALTET WERDEN, UM DAS SOFORTIGE ANFRIEREN AN DEN WANDEN DES
GEFRIERBEHALTERS ZU VERHINDERN.

6 GieBen Sie die Eis- oder Sorbetmischung durch die Offnung in den Gefrierbehilter.

7 Bearbeiten Sie die Mischung, bis sie einfriert oder die gewtlinschte Konsistenz
erreicht. Es kann 20 bis 40 Minuten dauern, die meisten Rezepte sind jedoch in
klrzerer Zeit fertig.

8 Schalten Sie das Gerdt aus und entfernen Sie die Basiseinheit / den Deckel. Das
Speiseeis ist zum Servieren bereit.



Wichtig

B Schalten Sie das Gerat wahrend des Prozesses nicht aus und ein, ansonsten kann
die Mischung an den Wéanden des Gefrierbehalters anfrieren und den Riihreinsatz in
Bewegung hindern.

B Um die Uberhitzung des Motors zu verhindern, dndert sich die Richtung der
Rotation, wenn die Mischung zu dick wird. Wenn sich die Richtung der Rotation
standig andert, schalten Sie das Gerat aus.

B |n seltenen Fallen der Motoruberlastung unterbricht die Sicherheitsvorrichtung den
Betrieb, indem der Motor ausgeschaltet wird. Falls es dazu kommt, schalten Sie das
Gerat aus, trennen Sie es vom Stromnetz und lassen Sie es abkuhlen.

B Der Rihreinsatz berlihrt bei der Bewegung die Innenwéande des Gefrierbehélters,
um das beste Eis zuzubereiten.

B Das zubereitete Eis sollte feine und glatte Konsistenz haben. Das Eis kann in einem
selbststandigen Behalter im Gefrierschrank aufbewahrt werden, bevor es serviert
wird.

Wichtig

B Verwenden Sie zum Herausnehmen von Eis aus dem Gefrierbehalter keine
Metallgegenstande.

B Nehmen Sie den Gefrierbehalter aus dem Tiefkiihlschrank unmittelbar vor der
Eiszubereitung.

Tipps

B Wir empfehlen Ihnen, den Gefrierbehélter im Tiefklihlschrank zu hinterlassen, denn
auf diese Weise wird der Behalter immer zur Verwendung bereit sein. Geben Sie
den Gefrierbehalter in eine Plastiktite, bevor Sie ihn in den Tiefkihlschrank stellen.
Stellen Sie den Gefrierbehélter in den Tiefkiihlschrank senkrecht.

B Prifen Sie, ob der Gefrierbehalter vollkommen trocken ist, bevor Sie ihn in den
Tiefklihlschrank geben.

B Der Gefrierbehalter darf nicht aufgestochen oder erwdrmt werden.

B Stellen Sie den Gefrierbehilter vor der Verwendung fiir mindestens 12 Stunden
in den Tiefkiihlschrank mit der Betriebstemperatur von -18 °C (-0,40 °F) und
weniger.

B Kihlen Sie die Zutaten vor der Eiszubereitung ab, um die besten Ergebnisse zu
erreichen.

B Die Zugabe von Alkohol in die Mischung verhindert den Gefrierprozess.



REINIGUNG

B Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus, trennen Sie es vom Stromnetz und
demontieren Sie es.

B Tauchen Sie die Basisstation, das Netzkabel und den Netzstecker nie in Wasser.

B Reinigen Sie die Komponenten nie in der Spiilmaschine.

B Verwenden Sie zur Reinigung des Gerates nie Pulvermittel, Topfkratzer oder andere
abrasive Materialien.

Gefrierbehalter

B Lassen Sie den Gefrierbehalter vor der Reinigung auf Zimmertemperatur erwarmen.

B Nehmen Sie den Gefrierbehalter heraus, reinigen Sie das Behalterinnere und
wischen Sie den Behalter griindlich trocken. Tauchen Sie ihn nie in Wasser.

AuBlenbehalter
B Waschen Sie den AuBenbehélter und wischen Sie ihn dann griindlich trocken.

Rihreinsatz
B Nehmen Sie den Riihreinsatz aus der Basiseinheit heraus.
B Waschen Sie ihn und trocknen Sie ihn dann griindlich ab.

Deckel

B Reinigen Sie den Deckel und trocknen Sie ihn dann griindlich aus.

Basiseinheit
B Reinigen Sie die Basiseinheit mit einem feuchten Tuch ab und dann trocknen Sie sie
ab.

Service und Kundendienst

B Das beschadigte Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nur von einer autorisierten
Servicestelle ausgetauscht werden.
Wenn Sie Hilfe brauchen:

B Mit der Verwendung der Speiseeismaschine

B Mit dem Service oder den Reparaturen
Kontaktieren Sie den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.



REZEPTE

Milcheis

Zutaten:

Milch 720 ml
Sahne zum Schlagen 320 ml
WeilSzucker 11049
Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefklhlschrank.

Zubereitung:

1. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

2. Milch, Sahne und Zucker mixen, dann im Kihlschrank auf 5 bis 10 °C abkuhlen.
3. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehdlter gief3en.

Bananeneis

Zutaten:

GroRe reife Banane 2 Stiick (ca. 205 g)
Milch 495 ml

Sahne zum Schlagen 320 ml
Weil3zucker 1309

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefklhlschrank.

Zubereitung:

1. Bananen zerdrlicken.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Zerdrlckte Bananen, Milch, Sahne und Wei3zucker mixen, dann im Kiihlschrank auf
5 bis 10 °C abkihlen.

4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter gieBen.



Mangoeis

Zutaten:

Mango 3 Stiick (ca. 320 g)
Milch 420 ml

Sahne zum Schlagen 280 ml
WeilSzucker 130g

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefkihlschrank.

Zubereitung:

1. Mangos zerdriicken.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Zerdriickte Mangos, Milch, Sahne und Wei3zucker vermischen, dann im
Kihlschrank auf 5 bis 10 °C abkihlen.

4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter gieBen.

Eis mit Matcha- und Rosinengeschmack

Zutaten:

Eigelb 6 Stlick
Milch 520 ml
Sahne zum Schlagen 205 ml
WeilSzucker 205¢g
Matcha-Pulver 309
Rosinen einige Stuck
Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefkihlschrank.

Zubereitung:

1. Milch auf die Temperatur von 60 °C erwarmen.

2. Eigelb mit Weil3zucker solange schlagen, bis sich der Zucker auflést. Dann mit der
warmen Milch mixen und zum Kochen bringen. Danach auf 5 °C abkiihlen.

Sahne schlagen, bis sie steif wird.

Alle Zutaten mixen. Dann im Kiihlschrank auf 5 bis 10 °C abktihlen.

5. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehdlter gief3en.
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Erdbeereis

Zutaten:

Frische Erdbeeren 400¢g
Milch 400 ml
Sahne zum Schlagen 250 ml
WeilSzucker 1009
Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefkiihlschrank.

Zubereitung:

1. Erdbeeren zerdrlicken.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Zerdruckte Erdbeeren, Milch, Sahne und Weizucker mixen, dann im Kiuhlschrank
auf 5 bis 10 °C abkuhlen.

4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter gieBen.

Schokoladeeis

Zutaten:

Schokolade 150¢g
Milch 550 ml
Sahne zum Schlagen 350 ml
Weil3zucker 1009
Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefkiihlschrank.

Zubereitung:

1. Milch und Weil3zucker erwarmen. Dann Schokolade dazugeben und weiter
erwarmen, bis sie schmilzt.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

Alle Zutaten mixen, dann im Kiihlschrank auf 5 bis 10 °C abkuihlen.

4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter gieBen.

w
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Eis aus roten Bohnen

Zutaten:

Rote Bohnen 3709
Milch 410 ml
Sahne zum Schlagen 240 ml
Weil3zucker 1309
Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehélter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefkthlschrank.

Zubereitung:

1. Rote Bohnen zerdrlcken, dann mit Milch und WeiBzucker mixen.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Alle Zutaten mixen, dann im Kiihlschrank auf 5 bis 10 °C abkuhlen.

4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter gieBen.

Joghurteis

Zutaten:

Yoghurt 510 ml
Sahne zum Schlagen 320 ml
Weil3zucker 1209
Erdbeersaft 170 ml
Zitronensaft 30 ml
Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehélter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefkthlschrank.

Zubereitung:

1. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

2. Alle Zutaten mixen und dann im Kihlschrank auf 5 bis 10 °C abkuhlen.
3. Das Gerét einschalten und die Mischung in den Gefrierbehdlter gief3en.
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Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerdte nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen.

Bringen Sie diese Altgerdte zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern konnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhdndler beim Kauf eines neuen dquivalenten Produktes zurlickgeben.

Durch die sachgemaBe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher Umwelt-
und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur Entsorgung erhalten
Sie bei Ihrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem Fachhandler.

Eine unsachgemaBe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemal den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhandler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern au3erhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen tiber die
sachgemale Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.



SAFETY PRECAUTIONS

To reduce the risk of personal injury or damage to
property, basic safety precautions must be observed
including the following:

Read all of the instructions carefully before use.

Unplug the machine before fitting, removing, or cleaning
parts.

Children should not use this machine unsupervised. Do
not let the cord hang down where a child could grab it.
Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug, or after the appliance malfunctions, is dropped, or
has been damaged in any manner.

To protect against the risk of fire, electric shock, or
personal injury, do not place the cord, plug, or unitin
water or other liquids.

Never use an unauthorized attachment.

Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair,
clothing, spatulas and other utensils away during
operation to reduce the risk of injury to persons and/or
damage to the machine.

Do not use outdoors.

Never leave the machine on unattended.

Do not let children play with this machine.

Only use the machine for its intended domestic use.
Always make sure everything is thoroughly clean before
making ice cream or sorbet.



Never freeze ice cream that has been fully or partially
defrosted.

Any ice cream or sorbet containing raw ingredients should
be consumed within one week. Ice cream tastes best
when fresh.

Ice cream or sorbet that contains raw or partially cooked
eggs should not be given to young children, pregnant
women, the elderly or people who are generally unwell.
To prevent freezer burn, always ensure that hands are
protected when handling the bowl, especially when first
removed from the freezer.

If the freezing solution appears to be leaking from the
bowl, discontinue use. The freezing solution is non toxic.
Do not place the machine on hot surfaces such as stoves,
hotplates or near open gas flames.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by

the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.



NOTES ON DISPOSAL
This product must not be disposed together with the
domestic waste. This product has to be disposed at an
mmm authorized place for recycling of electronic appliances.

This appliance complies with the WEEE-Directive
2002/96/EC on the disposal of electrical and electronic
equipment (WEEE).

SPECIFICATIONS

Device type Ice Cream Maker
Model GZ-159

Voltage supply 220~240V / 50Hz
Power consumption 12W

Capacity during operation 2.0L

Production class I

Before plugging in

B Make sure your electricity supply is the same as the electrical rating specified on the
underside of the power unit.

Before using for the first time

Remove all of the packaging.

Wash the parts: see “cleaning”.

8-12 hours in advance, place the freezer bowl into a freezer.

Prepare the ice cream or sorbet mix (see recipe ideas). Allow the mix to cool in
the refrigerator.
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TO USE YOUR ICE CREAM MAKER KEY

Power unit

Lid

Spindle

Paddle

Inner bowl

Outer bowl

Rotary timer button
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Fit the power unit into the lid, It will click into place.

LI

&

2  Fitthe paddle into the power unit.

3 Remove the inner bowl from the freezer and put it into the outer bowl.




4 Putthe inner bowl into the outer bowl. Lower the assembled lid/power unit/paddle
onto the bowl and turn clockwise to lock into position.

5 Turn the Rotary timer button to switch ON the ice cream maker,and set an
appropriate time according to the Volume of your ingredients. Normally This can
take up to 20 to 40 minutes.

Max: 45mins.

THE MACHINE MUST BE SWITCHED ON BEFORE ADDING THE ICE CREAM OR SORBET
RECIPETO PREVENT THE MIX FROM IMMEDIATELY FREEZING ON THE INSIDE OF THE
INNER BOWL.

6 Use the chute and pour the ice cream or sorbet mix into the inner bowl.

7 Allow the mixture to churn until frozen or the desired consistency is reached. This
can take up to 20 to 40 minutes, but most recipes will be ready in less time.

8 Switch off, remove the power unit/lid. The ice cream is ready to serve.



Important

B Do not stop and start the machine during the freezing process, as the mixture may
freeze in contact with the bowl and prevent movement of the paddle.

B To avoid overheating the motor, the direction of rotation will change if the mixture
becomes too thick. If the direction of rotation continues to change, stop the
machine when the mixture is ready.

B |n the unlikely event of the motor overheating, a safety cut out will operate causing
the motor to stop. If this happens, switch off, unplug the machine and allow the
power unit to cool.

B For the best result of ice cream,the paddle will contact with the inside of the inner
bowl when the paddle moves.

B The ice cream produced should be a soft spoonable type. This can be transferred
to a separate container for storage in the freezer or if you wish to firm the ice cream
before eating.

Important
B Do not use metal utensils to remove mix from the bowl.
B Do not remove the inner bowl from the freezer until ready to make ice cream.

Hints

B We suggest that you keep the inner bowl in the freezer so that it is ready for use.
Place in a plastic bag before freezing. Freeze the bowl in the upright position.

B Always make sure the inner bowl is thoroughly dry before placing in the freezer.

B Do not puncture or heat the inner bowl.

B The inner bowl should be placed in a freezer that is operating at a temperature
of -18° Centigrade ( -0.40° Fahrenheit) or below for 12 hours before use.

B For best results always refrigerate the ingredients before making ice cream.

B The addition of alcohol to recipes inhibits the freezing process.



CLEANING

B Always switch off, unplug and dismantle before cleaning.

B Never put the power unit in water or let the cord or plug get wet.

B Do not wash parts in the dishwasher.

B Do not clean with scouring powders, steel wool pads, or other abrasive materials.

Inner Bowl

B Allow the inner bowl to reach room temperature before attempting to clean.

B Take out the inner bowl and wash the inside of the bowl, then dry thoroughly. Do
not immerse in water.

Outer Bowl
B Wash then dry thoroughly.

Paddle

B Remove the paddle from the power unit.
B Wash then dry thoroughly.

Lid
B Wash the lid then dry thoroughly.

Power unit
B Wipe with a damp cloth, then dry.

Service and customer care

B If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by an authorized
repairer.
If you need help with:

B Use your ice cream maker

B Servicing or repairs
Contact the shop where you bought your machine



RECIPES

Milk ice cream

Ingredients:
Pure milk 720 ml
Whipping cream 320 ml
White sugar 1109
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice
cream mixture.

Methord:

1. Stir the light cream unitl sticky status.

2. Mixing the pure milk,light cream and sugar.Then storing them inside cooler and
cool down to 5-10 °C.

3. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Banana ice cream

Ingredients:

Large ripe banana 2pc (about 205g)
Pure milk 495 ml
Whipping cream 320 ml

White sugar 130g
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice
cream mixture.

Methord:

1. Mash the banana.

2. Stir the light cream unitl sticky status.

3. Mixing the mashed banana,pure milk,light cream and white sugar.Then storing
them inside cooler and cool down to 5-10 °C.

4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.



Mango ice cream

Ingredients:

Mango 3pcs (about 3209)
Pure milk 420 ml

Whipping cream 280 ml

White sugar 1309

Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice
cream mixture.

Methord:

1. Mash the mango.

2. Stirthe light cream unitl sticky status.

3. Mixing the mashed mango,pure milk,light cream and white sugar.Then storing
them inside cooler and cool down to 5-10°C.

4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Matcha raisins ice cream

Ingredients:

Egg yolk 6 pcs
Pure milk 520 ml
Whipping cream 205 ml
White sugar 205¢g
Matcha powder 309
Raisins a few pcs
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice
cream mixture.

Methord:

1. Warmed up the pure milk to 60°C.

2. Stir the egg yolk and white sugar until the sugar melted.Then mixing with warmed

milk and warm up to boiling. And cool down to 5°C.

Stir the light cream unitl sticky status.

4. Mixing the all the ingredients.Then storing them inside cooler and cool down to
5-10°C.

5. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

w
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Strawberry ice cream

Ingredients:

Fresh strawberries 400 g
Pure milk 400 ml
Whipping cream 250 ml
White sugar 100 g
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice
cream mixture.

Methord:

1.
2.
3.

4.

Mash the strawberries.

Stir the light cream unitl sticky status.

Mixing the mashed strawberries,pure milk,light cream and white sugar.Then
storing them inside cooler and cool down to 5-10°C.

Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Chocolate ice cream

Ingredients:

Chocolate 150¢
Pure milk 550 ml
Whipping cream 350 ml
White sugar 100 g
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice
cream mixture.

Methord:

1.

Warm up the pure milk and white sugar.Then put the chocolate inside until it
melted.

Stir the light cream unitl sticky status.

Mixing all the ingredients.Then storing them inside cooler and cool down to
5-10°C.

Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.
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Red bean ice cream

Ingredients:

Red bean 3709
Pure milk 410 ml
Whipping cream 240 ml
White sugar 1309
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice
cream mixture.

Methord:

1. Mash the red bean.Then mixing with pure milk and white sugar.

2. Stirthe light cream unitl sticky status.

3. Mixing all the ingredients.Then storing them inside cooler and cool down to
5-10°C.

4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Yoghurt ice cream

Ingredients:

Yoghurt 510 ml
Whipping cream 320 ml
White sugar 1209
Strawberry juice 170 ml
Lemon juice 30 ml
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice
cream mixture.

Methord:

1. Stir the light cream unitl sticky status.

2. Mixing all the ingredients.Then storing them inside cooler and cool down to
5-10°C.

3. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.
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DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products must
not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand over these
appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union states or other
European countries you may return your appliances to the local retailer when buying an equivalent new
appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents potential
negative effects on the environment and human health, which could result from improper waste
disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In accordance with national
regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the necessary
information.

Disposal in other countries outside the European Union.
This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.
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