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BEZPECNOSTNi OPATRENI

B Pred pouzivanim si pozorné prectéte vsechny pokyny.

B Pred instalaci, odpojenim nebo Cisténim jednotlivych
Casti, odpojte spotiebi¢ od napijeni.

B Déti nesméji pouzivat tento spotiebic bez dozoru.
Nenechte napajeci kabel viset na misté, kde by o néj
mohly déti zakopnout.

B Nepouzivejte zadny elektricky spotrebic, pokud je
napajeci kabel poskozen nebo poté, co spotiebic spadl,
nebo byl poskozen jakymkoliv zptisobem.

B Na ochranu prfed nebezpelim pozaru, urazu elektrickym
proudem nebo poranénim, neumistujte kabel, zastrcku
nebo hnaci jednotku do vody nebo jinych kapalin.

B Nikdy nepouzivejte nedoporucované prislusenstvi.

B Zabrante kontaktu s pohyblivymi dily. Mé&jte ruce, vlasy,
odévy, lopatky a dal3i naradi mimo spotrebi¢ béhem
provozu, pro snizeni rizika zranéni a/nebo poskozeni
spotiebice.

B Spotiebi¢ nepouzivejte venku.

B Nikdy nenechavejte spotiebic¢ bez dozoru.

B Dohlédnéte na malé déti, abyste zajistili, ze si nebudou
hrat se spotiebicem.

B Nepouzivejte spotiebic pro jiné ucely, nez je urcen.

B Pred pfipravou zmrzliny nebo sorbetu se ujistéte, zda je
vse dlkladné Cisté.

B Nikdy nezmrazujte uz ¢aste¢né nebo Uplné rozmrazenou
zmrzlinu.

B Zmrzlinu nebo sorbet obsahuijici syrova vajicka musite
spotfebovat do jednoho tydne. Zmrzlina chutna nejlépe,
pokud je Cerstva.



Zmrzlinu nebo sorbet obsahujici syrova nebo ¢aste¢né
varena vajicka nepodavejte malym détem, téhotnym
Zenam, starsim nebo nemocnym osobam.

Abyste zabranili zranéni, chrarite ruce pfi manipulaci s
miskou, hlavné po vyjmuti z mraznicky.

Pokud mrazici roztok vytéka z vnitfni misky, nepouzivejte
ji. Mrazici tekutina neni toxicka.

Neumistujte spotrebi¢ na horké povrchy jako jsou kamna,
varné panely nebo v blizkosti otevieného plynového
plamene.

Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi byt vyménén
vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo osobami s
podobnou kvalifikaci, aby nedoslo k nebezpedi.

Tento spotiebi¢ neni urcen pro pouzivani osobami (véetné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi, nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud nejsou pod dozorem nebo pouceny o pouzivani
spotrebice osobami odpoveédnymi za jejich bezpecnost.
Dohlédnéte na malé déti, abyste zajistili, ze si nebudou
hrat se spotrebicem.

POZNAMKY TYKAJICi SE LIKVIDACE

Tento spotfebi¢ nesmite likvidovat spole¢né s béznym
komunalnim odpadem. Musite ho odnést k likvidaci do

mmm autorizovaného stfediska pro recyklaci elektrickych a

elektronickych spotfebic.



Pred pripojenim k elektrickeé siti

B Ujistéte se, zda jsou parametry elektrické sité stejné jako uvedené na vyrobnim Stitku
na spodni strané napajeci jednotky.

Pred prvnim pouzitim

Odstrarite véechny obalové materialy.

Umyjte vdechny ¢&asti: viz ¢ast, Cisténi

Osm hodin pfedem, vloZte vnitfni misku do mraznicky.

Pripravte si smés na zmrzlinu nebo sorbet (viz,Recepty”). Nechte smés vychladnout
v chladnicce.
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ZPUSOB POUZITi VYROBNIKU ZMRZLINY

@ Pohonna jednotka 3 Vyndejte vnitini misku z mrazaku
® Viko a vlozte ji do vnéjsi misky. Otacejte
® Lopatka vnitfni misku ve sméru hodinovych
® Vnitfni miska rucicek, dokud se nezajisti.

® Vnéjsi miska

® Tlacitko resetovani,Reset”

@ Tlatitko zapnuti,Power”

—_

NalozZte pohonnou jednotku na viko,
kterd zacvakne na svém misté.

4 Nasadte sestavu vika/pohonné
jednotky/lopatky na misku a otocte ji
ve sméru hodinovych rucicek, na jeji
zajisténi v pozadované poloze.

2 Napohonnou jednotku napasujte

lopatku.
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[ N9 5 Pfipojte zastrcku k elektrické
k»“:;ﬁbl [ zasuvce a ihned bude mozné slyset

akustickou signalizaci.



Provozni ¢as,20:00” se automaticky
zobrazi na LCD displeji.

Sekundy
s

Po kazdém stisknuti tlacitka Reset, se
¢as provozu zvysi o jednu minutu a
zazni akusticky signal:

20 —» 21—»- —»39 —> 40

t |

Provozni ¢as mizete zvolit od 20
minut po 40 minut.

Po kazdém stisknuti tlac¢itka Power,
zméni spotiebic reZzim se zaznénim
akustického signalu:

stop —» start

Stisknéte tlac¢itko Power po nastaveni
provozniho casu. Spotfebic se

zapne, na LCD displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as ,XX:XX" a za¢ne jeho
odpocitavani.

9 Pied pfidanim smési mizete
spotfebic zastavit a resetovat
provozni ¢as, ktery pozadujete.

PRED PRIDANIM SMESI ZMRZLINY
NEBO SORBETU MUSITE SPOTREBIC
ZAPNOUT A SPUSTIT, ABYSTE ZABRANILI
OKAMZITEMU ZMRZNUTI SMESI NA
VNITRNICH STENACH VNITRNI MISKY.

10 Pres otvor nalejte smés zmrzliny nebo
sorbetu do vnitfni misky.

W Pfinalévani smési do misky, vzdy
prestante lit nejméné 5 cm od vrchu,
protoZe objem smési se pfi zmrazeni
Zvysi.

11 Nechte smés tocit, dokud nezmrzne
nebo nedosahne pozadované
konzistence. MUze to trvat 15 az
30 minut, ale vétsina receptl bude
pfipravena za kratsi dobu.

Diilezité

B Nezastavujte a nespoustéjte spotiebic
béhem procesu mrazeni, protoze
smés by mohla pfi kontaktu s miskou
zamrznout a zabranit tak pohybu
lopatky.

B Abyste zabranili pfehfati motoru, smér
rotace se zméni, pokud je smés velmi
hustd. Pokud se smér rotace neustéle
méni, spotrebic zastavte.

B Ve vzacnych pfipadech pretizeni
motoru, bezpecnostni zafizeni prerusi
provoz vypnutim motoru.

Pokud k tomu dojde, spotfebi¢
vypnéte, odpojte od elektrické sité a
nechte vychladnout.

B Pro vytvoreni nejlepsi zmrzliny,
bude lopatka v kontaktu s vnitini
sténou vnitfni misky, kdyz se lopatka
pohybuje.



12 Pfi odpocitavani poslednich 10
sekund zbyvajiciho ¢asu, zazni
kazdou sekundu akusticky signal
az do uplynuti ¢asu a spotiebic se
soucasné zastavi. Odpojte a vyndejte
hnaci jednotku/viko. Zmrzlina je
pfipravena k podavani.

B Pfipravena zmrzlina by méla mit
jemnou a hladkou konzistenci.
Zmrzlinu mGzete premistit do
samostatné nadoby na uskladnéni
nebo ztuhnuti v mraznicce pred jeji
konzumaci.

Diilezité

B Na vyjmuti smési z misky nepouzivejte
kovové naradi.

B Nevyjimejte vnitini misku z mraznicky,
pokud neni pfipravena na vyrobu
zmrzliny.

Tipy

B Doporucujeme vam ponechat
vnitfni misku v mraznicce, bude vzdy
pfipravena k pouziti. Misku dejte pred
zmrazenim do plastového sacku.
Vnitfni misku postavte ve svislé pozici.

B Pred vlozenim vnitfni misky do
mraznicky se vzdy ujistéte, zda je miska
dlkladné sucha.

B Nepropichujte ani neohfivejte vnitini
misku.

B Vnitini misku umistéte do mraznicky s
provozni teplotou -18 °Ca méné na 8
hodin pfed pouzitim.

B Pro nejlepsi vysledky zchladte
ingredience pfed pfipravou zmrzliny.

B Pridani alkoholu do smési brani
procesu mrazeni.

CISTENI

B Pred ¢iSténim spotrebic vzdy vypnéte,
odpojte od elektrické sité a rozeberte.

B Hnaci jednotku, kabel ani zastr¢ku
nikdy neponofujte do vody.

B Nemyjte dily v mycce.

B Necistéte pomoci praskd, dratének, ani
jinych drsnych material{

Vnitini miska

B Pred ¢iSténim nechte vnitfni misku
zahtat na pokojovou teplotu.

B Vyjméte vnitini misku a umyjte vnitfek

misky, potom dukladné vysuste.
Neponofujte ji do vody.

Vnéjsi miska

B Umyjte ji a potom dlkladné vysuste.
Lopatka

B Sundejte lopatku z hnaci jednotky.
B Umyjte ji a potom dlkladné vysuste.
Viko

B Viko umyjte, poté dikladné vysuste.

Hnaci jednotka

B Utfete jo vlhkou tkaninou a potom ji
vysuste.

SERVIS A PECE

B Pokud je kabel poskozen, musi byt
z bezpecnostnich dlivodd vyménén
autorizovanym servisem.
Pokud budete potiebovat pomocs:
B Pouzitim vyrobniku zmrzliny
W Servisem nebo opravami
Obratte se na prodejnu, ve které jste
spotiebi¢ zakoupili.



RECEPTY

Bananova zmrzlina

Ingredience:

Velky zraly banén 1
Odstredéné mléko 200 ml
Smetana na $lehani 100 ml
Cukr 509

Rozmackejte banan do hladké konzistence. Smichejte s mlékem, smetanou ke Slehani
a cukrem. Nalijte smés do mrazici misky s béZici lopatkou. Nechte zmrazit, dokud
nedosahnete pozadované konzistence.

Malinovy mrazeny jogurt

Ingredience:

Cerstvé maliny 200g
Cukr 100 g
Bily jogurt 200 ml

Rozmackejte nebo rozmixujte maliny na pyré. K dosazeni hladkého vysledku, prosetim
odstrarite z malin zrnicka. Pfidejte cukr a bily jogurt a promichejte to. Nalijte smés

do mrazici misky s béZici lopatkou. Nechte zmrazit, dokud nedosahnete poZzadované
konzistence.

Cokoladovo-matova zmrzlina

Ingredience:

Odstfedéné mléko 200 ml

Cukr 509

Smetana na slehani 200 ml
Maétovy extrakt nékolik kapek
Strouhana ¢okolada 509

Dejte mléko a cukr do hrnce. PoloZte hrnec na mirnou teplotu a michejte, dokud se
cukr nerozpusti, pak nechte tuto smés vychladnout. Zamichejte smetanu a matovou
esenci do vychlazeného mléka. Nalijte smés do mrazici misky s béZici lopatkou. Kdyz
zacne smés mrznout, pfidejte nastrouhanou ¢okoladdu pres otvor. Nechte zmrazit,
dokud nedosahnete pozadované konzistence.



Jahodova zmrzlina

Ingredience:

Cerstvé jahody 2509

Cukr 100 g

Smetana na Slehani 100 ml

Citronova stava $tava z 1/2 malého citronu

Rozmixujte jahody do hladké konzistence a pfidejte k nim zbyvajici pfisady.
Nalijte smés do mrazici misky s bézici lopatkou. Nechte smés zmrazit, pokud
nedosahnete pozadované konzistence.

Citronovy sorbet

Ingredience:

Krystalovy cukr 1759

Voda 175 ml

Pomerancovd stava $tava z 1/2 stfedné velkého pomerance
Citronova Stéva 100 ml

Vajecny bilek 1/2 bilku ze stfedné velkého vajicka

Dejte do hrnce cukr a vodu. Promichejte na mirné teploté, dokud se cukr nerozpusti.
Privedte smés k varu a nechte vafit T minutu. Sundejte z plotynky a nechte
vychladnout. Pfidejte pomerancovou a citronovou $tavu. Vyslehejte vajecny bilek,
dokud nebude téméf tuhy a pak jej zamichejte do citronové smési. Nalijte smés do
mrazici misky s bézici lopatkou. Nechte smés zmrazit, dokud nedoséhnete pozadované
konzistence.

Krémova vanilkova zmrzlina

Ingredience:

Vajec¢né zloutky 2

Cukr 509
Odstifedéné mléko 200 ml
Smetana na slehani 200 ml
Vanilkovy extrakt 3 kapky

Dejte do sklenéné misky vajecné Zloutky a cukr a vyslehejte je.V hrnci pomalu pfivedte
mléko do bodu varu, pak ho nalijte do zZloutkové smési. Vratte smés do hrnce a neustéle
michejte, dokud smés nezhoustne a nevytvoli se povlak na zadni strané Izice. Nenechte
smés vfit, protoze se oddéli. Sejméte nddobu z plotynky a nechte vychladnout.
Smichejte krém a vanilkovy extrakt. Nalijte smés do mrazici misky s béZici lopatkou.
Nechte smés zmrazit, dokud nedosdhnete pozadované konzistence.



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotiebic predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po piedlozeni
originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a ¢itelnym razitkem
prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z diivodu poruch ve vyrobé spotiebice.
Po uplynuti zaru¢ni doby bude spottebic opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného poutziti spotiebi¢e a nedodrzeni pokyntl v navodu k pouZziti. Viyrobek je uréen vyhradné jako domaci
spotiebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicli, pokud je kupujici podnikatel - fyzickd osoba a spotiebi¢
kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zékoniku). Zaruka se snizuje dle § 619 odst. 2
obcanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho casti

- navady zplsobené nevhodnym zachdzenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s ndvodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivéan, skladovan nebo prenasen.

- nazaruku 24 mésicll se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapnovani kavovard, zehlicek,
zvlh¢ovacd, atd. Zde bude uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa zadna zévada nebo nebudou splnény zaru¢ni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné cinnosti v provozovnach.

- zavada byla zpusobena vnéjsimi a zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatiovani vady ze strany spotfebitele bude zasildno postou nebo pfepravni sluzbou musi byt zabaleno v
obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na zna¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. sr.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - néhradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

Tento oddil vyplrite prosim hllkovym pismem a prilozte k vyrobku.
Odesilatel:

Pfijmeni/jméno:
Stat/PSC/obec/ulice:

Telefonni ¢islo:

Cislo/oznaceni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Déatum/podpis:

Zaruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za thradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcena sbérna mista, kde budou

pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PYi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich uradl nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410 819






BEZPECNOSTNE OPATRENIA

B Pred pouzivanim si pozorne precitajte vietky pokyny.

B Pred instalaciou, odpojenim alebo Cistenim jednotlivych
Casti, odpojte spotrebi¢ od napijania.

B Deti nesmu pouzivat tento spotrebi¢ bez dozoru.
Nenechajte napajaci kdbel visiet na mieste, kde by on
mohli deti zakopnut.

B Nepouzivajte ziaden elektricky spotrebi¢, ak je napdjaci
kabel poskodeny alebo potom, ako spotrebic spadol,
alebo bol poskodenymi akymkolvek sp6sobom.

B Na ochranu pred nebezpecenstvom poziaru, Urazu
elektrickym prudom alebo poranenim, neumiestriujte
kabel, zastrcku alebo hnaciu jednotku do vody alebo inych
kvapalin.

B Nikdy nepouzivajte neodporucané prislusenstvo.

B Zabrante kontaktu s pohyblivymi dielmi. Majte ruky, vlasy,
odevy, lopatky a dalSie naradie mimo spotrebica pocas
prevadzky, pre zniZenie rizika zranenia a/alebo poskodenia
spotrebica.

B Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

B Nikdy nenechdvajte spotrebic bez dozoru.

B Dozrite na malé deti, aby ste zaistili Ze sa nebudu hrat so
spotrebi¢om.

B Nepouzivajte spotrebi¢ na iné ucely, ako je urceny.

B Pred pripravou zmrzliny alebo sorbetu sa uistite, Ci je
vsetko dékladne cisté.

B Nikdy nezmrazujte uz CiastoCne alebo Uplne rozmrazenu
zmrzlinu.

B Zmrzlinu alebo sorbet obsahujuci surové vajicka musite
spotrebovat do jedného tyzdna. Zmrzlina chuti najlepsie,
ak je Cerstva.



Zmrzlinu alebo sorbet obsahujuci surové alebo Ciastocne
varené vajicka nepodavajte malym detom, tehotnym
Zenam, starsim alebo nemocnym osobam.

Aby ste zabranili zraneniu, chrante ruky pri manipulacii s
miskou, hlavne po vybrati z mraznicky.

Ak mraziaci roztok vyteka z vnutornej misky, nepouzivajte
ju. Mraziaca tekutina nie je toxicka.

Neumiestnujte spotrebic na horuce povrchy ako su
napriklad pece, varné panely alebo v blizkosti otvoreného
plynového plamena.

Ak je napajaci kdbel poskodeny, musi byt vymeneny
vyrobcom, jeho servisnym zastupcom alebo osobami s
podobnou kvalifikaciou, aby nedoslo k nebezpecenstvu.
Tento spotrebic nie je uréeny pre pouzivanie osobami
(vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi

alebo dusevnymi schopnostami, alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, pokial nie su pod dozorom alebo
poucené o pouzivani spotrebi¢a osobami zodpovednymi
za ich bezpecnost.

Dozrite na malé deti, aby ste zaistili ze sa nebudu hrat so
spotrebicom.

POZNAMKY TYKAJUCE SA LIKVIDACIE

Tento spotrebi¢ nesmiete likvidovat spolo¢ne s beznym
komunalnym odpadom. Musite ho odniest na likvidaciu

mmm do autorizovaného strediska na recyklaciu elektrickych

a elektronickych spotrebicov.



Pred pripojenim k elektrickej sieti

B Uistite sa, ¢i su parametre elektrickej siete rovnaké ako uvedené na vyrobnom stitku
na spodnej strane napajacej jednotky.

Pred prvym pouzitim

Odstrante vietky obalové materidly.

Umyte vietky Easti: pozrite si ¢ast ,Cistenie”,

Osem hodin vopred, vlozte vnutornud misku do mraznicky.

Pripravte si zmes na zmrzlinu alebo sorbet (pozrite si,Recepty”). Nechajte zmes

A WN =

vychladnut v chladnicke.

SPOSOB POUZITIA VYROBNIKA ZMRZLINY

@ Pohonn4 jednotka 3 Vyberte vnutornd misku z mraznicky a
® Veko vlozte ju do vonkajsej misky. Otacajte
® Lopatka vnutornd misku v smere hodinovych
® Vnutorna miska ruciciek, pokial sa nezaisti.
(® Vonkajsia miska
® Tlacidlo resetovania,Reset”
@ Tlacidlo zapnutia,,Power”
1 NalozZte pohonnu jednotku na veko,

ktora zacvakne na svojom mieste.

4 Nasadte zostavu veka/pohonnej
jednotky/lopatky na misku a otocte
ju v smere hodinovych ruciciek, na jej
zaistenie v poZzadovanej polohe.

2
2 Napohonnu jednotku napasujte
lopatku. 5

L=

B = L____“'y/ @
|'|E,’-E; —
I|' NS 5 Pripojte zastrcku k elektrickej zasuvke
k»“:;ﬁbl | a ihned bude mozné pocut akusticku

signalizaciu.



Prevadzkovy ¢as,20:00” sa
automaticky zobrazi na LCD displeji.

Sekundy
s

6 Po kazdom stlaceni tlac¢idla Reset, sa
Cas prevadzky zvysi o jednu minatu a
zaznie akusticky signal:

20 —» 21—»- —»39 —> 40

t |

Prevadzkovy ¢as mozete zvolit od 20
minut po 40 minut.

7 Po kazdom stlac¢eni tla¢idla Power,
zmeni spotrebic reZzim so zaznenim
akustického signalu:

stop —» Start

8 Stlacte tlacidlo Power po nastaveni
prevadzkového casu. Spotrebic sa
zapne, na LCD displeji sa zobrazi
zostavajuci ¢as , XX :XX" a zatne sa
jeho odpocitavanie.

9 Pred pridanim zmesi mozete
spotrebic zastavit a resetovat
prevadzkovy cas, ktory pozadujete.

PRED PRIDANIM ZMESI ZMRZLINY
ALEBO SORBETU MUSITE SPOTREBIC
ZAPNUT A SPUSTIT, ABY STE ZABRANILI
OKAMZITEMU ZMRZNUTIU ZMESI NA
VNUTORNYCH STENACH VNUTORNEJ
MISKY.

10 Cez otvor nalejte zmes zmrzliny alebo
sorbetu do vnutornej misky.

B Pri nalievani zmesi do misky, vzdy
prestante liat najmenej 5 cm od vrchu,
pretoze objem zmesi sa pri zmrazeni
Zvysi.

11 Nechajte zmes krutit, pokial
nezmrzne alebo nedosiahne
pozadovanu konzistenciu. Moze
to trvat 15 az 30 minut, ale vacsina
receptov bude pripravenych za menej
casu.

Dolezité

B Nezastavujte a nespustajte spotrebic
v priebehu procesu mrazenia, pretoze
zmes by mohla pri kontakte s miskou
zamrznut a zabranit tak pohybu
lopatky.

B Aby ste zabranili prehriatiu motora,
smer rotacie sa zmeni, ak je zmes velmi
hustd. Ak sa smer rotacie neustale
meni, spotrebic zastavte.

B V zriedkavych pripadoch pretazenia
motora, bezpecnostné zariadenie
prerusi prevadzku vypnutim motora.
Ak k tomu dbjde, spotrebic vypnite,
odpojte od elektrickej siete a nechajte
vychladnut.

B Pre vytvorenie najlep3ej zmrzliny, bude
lopatka v kontakte s vnutornou stenou
vnutornej misky, ked'sa lopatka
pohybuje.



12 Pri odpocitavani poslednych 10
sekund zostavajuceho &asu, zaznie
kazdu sekundu akusticky signal az
do uplynutia ¢asu a spotrebic sa
sUcasne zastavi. Odpojte a vyberte
hnaciu jednotku/veko. Zmrzlina je
pripravend na podavanie.

B Pripravena zmrzlina by mala mat
jemnu a hladku konzistenciu.
Zmrzlinu mozete premiestnit do
samostatnej nadoby na uskladnenie
alebo stuhnutie v mraznicke pred jej
konzumaciou.

Dolezité

B Na vybratie zmesi z misky nepouzivajte
kovové naradie.

B Nevyberajte vnutornu misku z
mraznicky, pokial nie je pripravena na
vyrobu zmrzliny.

Tipy

B Odporuc¢ame vam ponechat vnutornu
misku v mraznicke, bude vzdy
pripravend na pouzitie. Misku dajte
pred zmrazenim do plastového vrecka.
Vnutorni misku postavte vo zvislej
pozicii.

B Pred vloZzenim vnutornej misky do
mraznicky sa vzdy uistite, ¢i je miska
dokladne sucha.

B Neprepichavajte ani neohrievajte
vnutornud misku.

B Vnutornu misku umiestnite do
mrazni¢ky s prevadzkovou teplotou
-18° C a menej na 8 hodin pred
pouzitim.

B Pre najlepsie vysledky schladte
ingrediencie pred pripravou zmrzliny.

B Pridanie alkoholu do zmesi bréni
procesu mrazenia.

CISTENIE

B Pred Cistenim spotrebic vzdy vypnite,
odpojte od elektrickej siete a
rozoberte.

B Hnaciu jednotku, kdbel ani zastrcku
nikdy nepondrajte do vody.

B Neumyvajte diely v umyvacke riadu.

B Necistite pomocou praskov, droteniek,
ani inych drsnych materidlov.

Vnutorna miska

W Pred Cistenim nechajte vnutornu misku
zahriat na izbovu teplotu.

B Vyberte vnatornd misku a umyte
vnutro misky, potom dokladne vysuste.
Nepondrajte ju do vody.

Vonkajsia miska

B Umyte ju a potom dokladne vysuste.

Lopatka

B ZloZte lopatku z hnacej jednotky.
B Umyte ju a potom dbékladne vysuste.

Veko

B Veko umyte, potom dokladne vysuste.

Hnacia jednotka

B Utrite ju vlhkou tkaninou a potom ju
vysuste.

SERVIS A STAROSTLIVOST

B Ak je kabel poskodeny, musi byt z
bezpecnostnych dévodov vymeneny
autorizovanym servisom.

Ak budete potrebovat pomocs:

B Pouzitim vyrobnika zmrzliny

W Servisom alebo opravami
Obréatte sa na predajiu, v ktorej ste
spotrebic¢ zakupili



RECEPTY

Bananova zmrzlina

Ingrediencie:

Velky zrely banén 1
Odstredené mlieko 200 ml
Smotana na Slahanie 100 ml
Cukor 509

Rozpucte banan do hladkej konzistencie. Zmiesajte s mliekom, smotanou na $lahanie a
cukrom. Nalejte zmes do mraziacej misky s beZiacou lopatkou. Nechajte zmrazit, pokial
nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

Malinovy mrazeny jogurt

Ingrediencie:

Cerstvé maliny 200g
Cukor 100 g
Biely jogurt 200 ml

Rozpucte alebo rozmixujte maliny na pyré. Na dosiahnutie hladkého vysledku,
preosiatim odstrante z malin zrniecka. Pridajte cukor a biely jogurt a premiesajte
to. Nalejte zmes do mraziacej misky s beZiacou lopatkou. Nechajte zmrazit, pokial
nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

Cokoladovo-matova zmrzlina

Ingrediencie:

Odstredené mlieko 200 ml

Cukor 509

Smotana na $lahanie 200 ml

Matovy extrakt niekolko kvapiek
Strdhana ¢okolada 509

Dajte mlieko a cukor do hrnca. Polozte hrniec na miernu teplotu a miesajte dovtedy,
pokial sa cukor nerozpusti, potom nechajte tito zmes vychladnut. zamiesajte smotanu
a matovu esenciu do vychladeného mlieka. Nalejte zmes do mraziacej misky s beZiacou
lopatkou. Ked' za¢ne zmes mrznut, pridajte nastrihanu ¢okolddu cez otvor. Nechajte
zmrazit, pokial nedosiahnete poZadovanu konzistenciu.



Jahodova zmrzlina

Ingrediencie:

Cerstvé jahody 2509

Cukor 100 g

Smotana na slahanie 100 ml

Citrénova stava stava z 1/2 malého citréna

Rozmixujte jahody do hladkej konzistencie a pridajte k nim zostavajuce prisady.
Nalejte zmes do mraziacej misky s beZiacou lopatkou. Nechajte zmes zmrazit, pokial
nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

Citronovy sorbet

Ingrediencie:

Krystalovy cukor 1759

Voda 175 ml

Pomarancova Stava $tava z 1/2 stredne velkého pomaranca
Citrénova Stava 100 ml

Vajecny bielok 1/2 bielka zo stredne velkého vajicka

Dajte do hrnca cukor a vodu. Premiesajte na miernej teplote, pokial sa cukor
nerozpusti. Privedte zmes do varu a nechajte varit 1 minutu. Zlozte z platnicky a
nechajte vychladnut. Pridajte pomarancovu a citrénovu stavu. Vyslahajte vajecny bielok
pokial nebude takmer tuhy a potom ho zamies3ajte do citrénovej zmesi. Nalejte zmes
do mraziacej misky s beziacou lopatkou. Nechajte zmes zmrazit, pokial nedosiahnete
poZzadovanu konzistenciu.

Krémova vanilkova zmrzlina

Ingrediencie:

Vaje¢né Zitka 2

Cukor 509
Odstredené mlieko 200 ml
Smotana na $lahanie 200 ml
Vanilkovy extrakt 3 kvapky

Dajte do sklenenej misky vaje¢né Zitka a cukor a vyslahajte ich. V hrnci pomaly
privedte mlieko do bodu varu, potom ho nalejte do Zitkovej zmesi. Vratte zmes do
hrnca a neustéle miesajte, pokial zmes nezhustne a nevytvori sa povlak na zadne
strane lyZice. Nenechajte zmes vriet, pretoze sa oddeli. ZloZte nddobu z platnicky a
nechajte vychladnut. Zmiesajte krém a vanilkovy extrakt. Nalejte zmes do mraziacej
misky s bezZiacou lopatkou. Nechajte zmes zmrazit, pokial nedosiahnete pozadovanu
konzistenciu.



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakdpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktdra) s typovym oznac¢enim vyrobku, ddtumom predaja a
Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahita vymenu alebo opravu ¢asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch vo
vyrobe spotrebic¢a. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poskodenia
alebo Urazy os6b, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a nedodrzania pokynov v ndvode na obsluhu. Vyrobok
je ur¢eny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak je kupujuci podnikatel
- fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelskd ¢innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa znizuje podla obcianskeho
zakonnika na 6 mesiacov pre: ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho casti

na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

ak je zariadenie obsluhované v rozpore s ndvodom, pripadne zésahom neopravnenej osoby.

nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Zziarovky, trubice, cistenie a odvaprnovanie kavovarov,
zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude tctované servisom za zmluvnu cenu.

ak nebude pri kontrole zariadenia zistena ziadna porucha alebo nebudu splnené zaru¢né podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesiondlnej alebo inej zérobkovej ¢innosti v prevadzkach.

porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instaldcii).
zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrénia Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatriovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v
obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR
CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

01009 Zilina

tel./fax: +421415680171,5680 173

mobil: +421 905 259213

+421907 241912

Pracovné doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes.sk@gmail.com

certes@eslovakia.sk

Tento oddiel vyplnte prosim palickovym pismom a prilozte k vyrobku.
Odosielatel:

Priezvisko/meno:
Stat/PSC/obec/ulica:

Telefénne ¢islo:

Cislo/oznacenie (tovaru) polozky:

Déatum/miesto predaja:

Popis poruchy:

Déatum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.

I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng, zZe sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na uréené
zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit
priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéate podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia
tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mozu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.
Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obrétte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: Www.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefén: (+420) 241 410 819






OSTRZEZENIE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem uwaznie przeczytaj wszystkie instrukcje.
Przed instalacja, odtgczeniem lub czyszczeniem
poszczegolnych czesci, odtagcz urzadzenie od zasilania.
Dzieci nie mogg uzywac tego urzadzenia bez nadzoru. Nie
zostawiaj przewodu wiszgcego w miejscach, w ktérych
dzieci mogtyby sie o niego potknac.

Nie uzywaj zadnych urzadzen elektrycznych, gdy przewdéd
zasilajacy jest uszkodzony oraz po spadnieciu lub
uszkodzeniu urzadzenia w jakikolwiek inny sposéb.

W celu ochrony przed ryzykiem pozaru, porazenia prgdem
elektrycznym lub obrazen nie umieszczaj przewodu,
wtyczki ani jednostki napedowej w wodzie lub innych
cieczach.

Nigdy nie uzywaj niepolecanych akcesoriéw.

Nie pozwdl na kontakt z ruchomymi elementami. Trzymaj
rece, wtosy, odziez, fopatki i inne narzedzia z dala od
urzadzenia podczas pracy, aby zmniejszyc¢ ryzyko obrazen
i/lub uszkodzenia urzadzenia.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

Pilnuj matych dzieci, by nie bawity sie urzagdzeniem.

Nie uzywaj urzadzenia w celach innych niz cel
przeznaczenia urzadzenia.

Przed przygotowaniem lodéw lub sorbetéw upewnij sie,
czy wszystko jest doktadnie wyczyszczone.

Nigdy nie zamrazaj juz czes$ciowo lub catkowicie
rozmrozonych lodéw.

Lody lub sorbety zawierajgce surowe jajka nalezy spozyc
do jednego tygodnia. Lody smakuja najlepiej, gdy sg
Swieze.



Lodéw lub sorbetéw zawierajacych surowe lub czesciowo
ugotowane jajka nie podawaj matym dzieciom, kobietom
ciezarnym, osobom starszym lub chorym.

Aby zapobiec obrazeniom, chronh rece podczas
manipulacji z miska, gtéwnie po wyjeciu jej z zamrazarki.
Jesli substancja mrozaca wycieka z miski wewnetrznej, nie
uzywaj jej. Substancja mrozaca nie jest toksyczna.

Nie umieszczaj urzadzenia na goracych powierzchniach,
takich jak piece, ptyty do gotowania lub w poblizu
otwartego ptomienia gazu.

Jesli przewdd zasilania jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach, by
nie doszto do niebezpieczenstwa.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzywania przez
osoby (w tym dzieci) o obnizonych umiejetnosciach
fizycznych, czuciowych lub umystowych, lub z
niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jesli nie sg
pod nadzorem lub nie zostaty pouczone o uzywaniu
urzadzenia przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

Pilnuj matych dzieci, by zapewni¢, ze nie bedg sie bawity
urzadzeniem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE LIKWIDACJI

Nie wolno tego urzadzenia likwidowac wraz ze zwyktym
odpadem komunalnym. Nalezy oddac je do likwidacji w

mmm autoryzowanym punkcie recyklingu urzadzen

elektrycznych i elektronicznych.



Przed podtaczeniem do sieci elektrycznej

B Upewnij sie, czy parametry sieci elektrycznej s takie same jak te podane na tablicy
znamionowej na spodniej stronie jednostki zasilania.

Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie opakowania.

A WN =

wystudzenia w lodowce.

Umyj wszystkie czesci: zobacz cze$¢,Czyszczenie”
Osiem godzin przed przygotowaniem lodéw, wtéz miske wewnetrzng do zamrazarki.
Przygotuj mieszanke na lody lub sorbet (zobacz,Przepisy”). Zostaw mieszanke do

SPOSOB UZYCIA MASZYNKI DO LODOW

Jednostka napedowa 3
Pokrywa

topatka

Miska wewnetrzna

Miska zewnetrzna

Przycisk restartowania ,Reset”

Przycisk wiaczania ,Power”
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Wt6z jednostke napedowa na
pokrywe, ktéra wskoczy na swoje
miejsce.

4
2 Najednostke napedowg dopasuj
topatke.
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Wyjmij miske wewnetrzna z zamrazarki
i wtoz jg do miski zewnetrznej. Obracaj
miske wewnetrzng zgodnie z ruchem
wskazoéwek zegara, dopoki sie nie
przymocuje.

Natéz pokrywe/jednostke napedowa/
topatke na miske i obré¢ jg zgodnie

z ruchem wskazoéwek zegara, aby
upewni¢ ja w odpowiedniej pozycji.

=5

i

Podtacz wtyczke do gniazdka
elektrycznego, od razu zabrzmi
sygnalizacja dzwiekowa.



Czas pracy ,,20:00” automatycznie
wyswietli sie na wyswietlaczu LCD.

Sekundy
s

6 Po kazdym nacisnieciu przycisku
Reset, czas pracy zwiekszy sie o jedna
minute i zabrzmi sygnat akustyczny:

20 —» 21—»- —»39 —> 40

t |

Mozesz wybrac czas pracy w zakresie
od 20 do 40 minut.

7  Po kazdym naci$nieciu przycisku
Power, urzadzenie zmieni tryb i
zabrzmi sygnat akustyczny:

stop —» start

8 Nacisnij przycisk Power po ustawieniu
czasu pracy. Urzadzenie sie uruchomi,
na wyswietlaczu LCD wyswietli sie
pozostaty czas , XX :XX" i zacznie sie
jego odliczanie.

9 Przed dodaniem mieszanki mozesz
zatrzymac urzadzenie i zresetowad
czas pracy.

PRZED DODANIEM MIESZANKI LODOW
LUB SORBETU NALEZY WLACZYC |
URUCHOMIC URZADZENIE, ABY ZAPOBIEC
NATYCHMIASTOWEMU ZAMARZNIECIU
MIESZANKI NA WEWNETRZNYCH
SCIANACH MISKI WEWNETRZNEJ.

10 Przez otwér wlej mieszanke lodow
lub sorbetu do miski wewnetrzne;j.

B Podczas nalewania mieszanki do miski,

zawsze przestan wlewac co najmniej
5 cm od powierzchni, poniewaz
zawarto$¢ mieszanki podczas
zamarzania zwiekszy objetosc.

11 Zostaw mieszanke do zmiksowania w
urzadzeniu, dopdki nie zamarznie lub
nie osiggnie pozadanej konsystencji.
Moze to trwac 15 do 30 minut, ale
wiekszos¢ przepisow bedzie gotowa
szybciej.

Wazne

B Nie zatrzymuj i nie uruchamiaj
urzadzenia w trakcie procesu
mrozenia, poniewaz mieszanka
mogtaby zamarzna¢ w kontakcie z
miska i zatrzymac ruch topatki.

B Aby zapobiec przegrzaniu silnika,
kierunek rotacji zmieni sie, gdy
mieszanka jest bardzo gesta.

Gdy kierunek rotacji zmienia sie
nieustannie, zatrzymaj urzadzenie.

B W rzadkich przypadkach przeciazenia
silnika, urzadzenie zabezpieczajace
zatrzyma prace maszyny, wytaczajac
silnik.

Gdy do tego dojdzie, wytacz
urzadzenie, odfacz od sieci elektrycznej
i zostaw do ostygniecia.

B Aby zrobic jak najlepsze lody, topatka
bedzie dotykata wewnetrznej Sciany
miski wewnetrznej.



12 Podczas odliczania ostatnich 10
sekund pozostajacego czasu, co
sekunde zabrzmi sygnat akustyczny
az do uptyniecia czasu a urzadzenie
zatrzyma sie. Odfacz i wyjmij
jednostke napedowa /pokrywe. Lody
sg przygotowane do podania.

B Przygotowane lody powinny mie¢

delikatng i gtadka konsystencje.

Lody mozesz przetozy¢ do pojemnika
na przechowanie w lodéwce przed
konsumpcja.

Wazne

B Do wyjmowania mieszanki z miski nie
uzywaj narzedzi metalowych.

B Nie wyjmuj miski wewnetrznej
z zamrazarki, dopdki nie jest
przygotowana do produkgji lodéw.

Porady

B Polecamy zostawi¢ miske wewnetrzng
w zamrazarce, bedzie zawsze gotowa
do uzycia. Miske przed zamrozeniem
wtoz do plastikowego woreczka.
Postaw miske wewnetrzna w pozycji
pionowe;j.

B Przed wtozeniem miski wewnetrznej
do zamrazarki upewnij sie, ze miska
jest catkowicie sucha.

B Nie przebijaj i nie ogrzewaj miski
wewnetrznej.

B Umies$¢ miske wewnetrzng w
zamrazarce o temperaturze -18° Ci
mniej na 8 godzin przed uzyciem.

B Aby osiggnac lepsze efekty
nalezy schtodzi¢ sktadniki przed
przygotowaniem lodéw.

B Dodanie alkoholu do mieszanki
uniemozliwia proces mrozenia.

CZYSZCZENIE

B Przed czyszczeniem zawsze odtaczaj
urzadzenie, odfacz od sieci elektrycznej
i zdemontuj.

B Nigdy nie zanurzaj w wodzie jednostki
napedowej, przewodu ani wtyczki.

B Nie myj czesci urzadzenia w zmywarce
do naczyn.

B Nie czys¢ za pomoca proszkéw,
druciakéw, ani innych szorstkich
materiatéw.

Miska wewnetrzna

B Przed czyszczeniem zostaw miske
wewnetrzng do ogrzania do
temperatury pokojowej.

B Wyjmij miske wewnetrzng i umyj jej
wnetrze, nastepnie doktadnie wysusz.
Nie zanurzaj jej w wodzie.

Miska zewnetrzna
B Umyj ja a nastepnie doktadnie wysusz.

Lopatka
B Zdejmij fopatke z jednostki napedowej.
B Umyj ja a nastepnie doktadnie wysusz.

Pokrywa
B Umyj pokrywe, nastepnie dokfadnie
WYsusz.

Jednostka napedowa
B Wytrzyj ja wilgotna $cierka a nastepnie
WYsusz.

SERWIS | KONSERWACJA

B Gdy przewdd jest uszkodzony, musi
zostac z powodow bezpieczenstwa
wymieniony przez autoryzowany
serwis. Gdy bedziesz potrzebowac¢
pomocy z:

B Uzywaniem maszynki do lodéw

B Z serwisem lub naprawami zwré¢
sie do sklepu, w ktérym kupites
urzadzenie



PRZEPISY

Lody bananowe

Sktadniki:

Duzy dojrzaty banan 1
Odttuszczone mleko 200 ml
Smietanka 30% do ubijania 100 ml
Cukier 509

Rozgnie¢ banana na gtadka konsystencje. Wymieszaj z mlekiem, smietanka i cukrem.
Wlej mieszanke do miski mrozacej z uruchomiona topatka. Zostaw do zamrozenia, do
osiagniecia odpowiedniej konsystencji.

Malinowy jogurt mrozony

Sktadniki:

Swieze maliny 200g
Cukier 100 g
Biaty jogurt 200 ml

Rozgnie¢ lub zmiksuj maliny na puree. Aby osiggna¢ gtadkie puree,

usun przecierajac na sitku ziarna z malin. Dodaj cukier i biaty jogurt, wymieszaj. Wlej
mieszanke do miski mrozacej z uruchomiong topatka. Zostaw do zamrozenia, do
osiagniecia odpowiedniej konsystencji.

Lody czekoladowo-mietowe

Sktadniki:

Mleko odttuszczone 200 ml
Cukier 509
Smietanka 30% do ubijania 200 ml
Ekstrakt z miety kilka kropel
Starta czekolada 509

Dodaj mleko i cukier do garnka. Postaw garnek na srednim ogniu i mieszaj, dopoki
cukier sie nie rozpusci, nastepnie zostaw mieszanke do ostygniecia. Wymieszaj
$mietane i ekstrakt z miety z wystudzonym mlekiem. Wlej mieszanke do miski mrozacej
z uruchomiong topatka. Gdy mieszanka zacznie zamarza¢, dodaj startg czekolade przez
otwdr. Zostaw do zamrozenia, do osiggniecia odpowiedniej konsystencji.



Lody truskawkowe

Sktadniki:

Swieze truskawki 2509

Cukier 100 g

Smietanka 30% do ubijania 100 ml

Sok z cytryny sok z 1/2 matej cytryny

Zmiksuj truskawki na gtadka konsystencje i dodaj do nich pozostate sktadniki.
Wlej mieszanke do miski mrozacej z uruchomionga topatka. Zostaw mieszanke do
zamrozenia, dopdki nie osiggniesz pozadanej konsystencji.

Sorbet cytrynowy

Sktadniki:

Cukier 1759

Woda 175 ml

Sok pomaranczowy sok z 1/2 $redniej wielkosci pomaranczy
Sok z cytryny 100 ml

Biatko jaja 1/2 biatka z $redniej wielkosci jajka

Do garnka wlej cukier i wode. Wymieszaj w $redniej temperaturze, dopoki cukier

sie nie rozpusci. Doprowadz mieszanke do wrzenia przez okofo 1 minute. Zostaw

do wystudzenia. Dodaj sok pomaranczowy i z cytryny. Ubij biatko jaja a nastepnie
wymieszaj je z mieszanka cytrynowa. Wlej mieszanke do miski mrozacej z uruchomiona
fopatka. Zostaw mieszanke do zamrozenia, dopoki nie osiggniesz pozadanej
konsystencji.

Kremowe lody waniliowe

Sktadniki:

Z6ttka jaj 2
Cukier 509
Odttuszczone mleko 200 ml
Smietanka 30% na ubijanie 200 ml
Ekstrakt z wanilii 3 krople

Ubij w szklanej misce zéttka z cukrem. W garnku powoli doprowadz mleko do punktu
wrzenia, nastepnie wlej je do mieszanki zéttek. Wlej mieszanke do garnka i mieszaj
stale, dopoki mieszanka nie zgestnieje i nie wytworzy sie powtoka na tylnej stronie
tyzki. Nie pozwdl, by mieszanka sie zagotowata, poniewaz sie oddzieli. Zdejmij naczynie
z ognia i zostaw mieszanke do ostygniecia. Wymieszaj krem i ekstrakt waniliowy. Wlej
mieszanke do miski mrozacej z ruchoma topatka. Zostaw mieszanke do zamrozenia,
dopoki nie osiagniesz pozadanej konsystencji.



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zataczonych dokumentach oznacza, ze nie wolno
likwidowac zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym odpadem komunalnym.

W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu selektywnego zbioru, gdzie zostanie
odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u
sprzedawcy w momencie nabycia nowego produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i nie ma
negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym punkcie zbioru
udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obciazony kara grzywny zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego udzieli
sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii Europejskiej
Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac urzadzenie,
nalezy zwrécic sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu zasiegniecia informacji o
prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.



BIZTONSAGI TUDNIVALOK

B Uzembe helyezés el6tt figyelmesen olvassa el az
utmutatot.

B \Valassza le a készliléket a tapellatasroél szerelés,
szétszerelés vagy tisztitas elbtt.

B Gyermekek nem hasznalhatjak felligyelet nélkil a
készuléket. Ugyelni kell, hogy a kabel ne l6gjon szabadon
olyan helyen, ahol a gyermekek beleakadhatnak.

B Azelektromos késziulékeket nem szabad hasznalni, ha
a tapkabel megsériilt, vagy a késziilék leesett vagy mas
modon megrongalédott.

B Tlzképzddés, aramiités vagy sérulések veszélye miatt a
tapkabelt, csatlakozodugot és az elektromos részt nem
szabad vizbe vagy mas folyadékba meriteni.

B Kizardlag a gyarto altal javasolt tartozékokat szabad
hasznalni.

B Ne érintse meg a mozgd részeket. Ugyeljen arra,
hogy a keze, haja, ruhdja, valamint spatuldk és mas
konyhai eszk6zok tavol legyenek a késziiléktdl a
mukodés folyaman. Fenndll a sérlilések vagy a késziilék
karosodasanak veszélye.

B Ne haszndlja a szabadban a készuléket.

Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a késziléket.

B Ugyelni kell, hogy kisebb gyerekek ne jatszanak a
készulékkel.

B Akészilék kizarélag eredeti rendeltetési céljara
hasznalhaté.

B Fagylalt vagy sorbet készitése el6tt gy6zédjon meg arrdl,
hogy minden kellék tokéletesen tiszta.

B Soha nem szabad visszafagyasztani a részben vagy
teljesen felolvadt fagylaltot.



B Nyers tojast is tartalmazé fagylaltot vagy sorbetet egy
héten belll el kell fogyasztani. A legfinomabb a friss
fagyalt.

B Gyermekek és terhes, id6sebb vagy beteg személyek
nem fogyaszthatnak nyers, vagy részben nyers tojast
tartalmazo fagylaltot vagy sorbetet.

B Ovja a kezét a fagyasztétallal kapcsolatos tevékenységek
folyaman, f6leg a fagyasztobdl vald kiemelésnél.

B Ne haszndlja a fagyasztotalat, ha a belsé részbél szivarog a
folyadék.

A fagyasztokeverék nem mérgezé.

B Ne helyezze forré feliiletre, pl. kemencére, f6z6lapra vagy
nyilt gazlang kozelébe a készuléket.

B Asérilt tdpkabelt a fennallo veszélyek miatt csak a gyarto,
markaszerviz vagy egy villanyszerel6 cserélheti ki.

B A késziiléket nem hasznalhatjak korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességui személyek (és
gyerekek), és kell6 tapasztalatokkal nem rendelkezd
személyek sem, amennyiben nem felligyelnek rajuk, vagy
nem kaptak kell§ felvildgositast a termék hasznalatat
illetéen egy, a biztonsagukért felelds személytél.

Ugyelni kell arra, hogy a gyerekek ne jatszanak a
készulékkel.

TUDNIVALOK A SELEJTEZESROL
Ez a készlilék nem selejtezhetd a haztartasi hulladékkal
egyutt. Szallitsa a készuléket az elektromos és

mmm clektronikus késziilékek feldolgozasara specializalt
gyUjtételepre.



Miel6tt az aramkorhoz csatlakoztatna a késziiléket

B Ellendrizze, hogy az elektromos héal6zat paraméterei megegyeznek-e a tdpegység
also felén elhelyezett adatlapon feltiintetett értékekkel.

Uzembe helyezés elétt

A WN =

a hitészekrényben.

A FAGYLALTGEP HASZNALATA

Motoros egység

Fedél

Keverblapat

Belsé tal

Kulsé tal

.Reset” Ujrainditas gomb
+Power” kapcsolégomb

QRPOE®EO

—_

Helyezze a motoros egységet a
fedélre, és kattintsa a helyére.

2 Szerelje a kever6lapatot a motoros
egységre.

Tavolitsa el valamennyi csomagoléanyagot.

Mossa el valamennyi részt. 1asd ,Tisztitas".

Hasznalat el6tt 8 draval helyezze a belsé talat a fagyasztdba.

Készitse el a fagylalt vagy sorbet alapanyagat (lasd ,Receptek”). Hiitse le a keveréket

3 A belsé talat vegye ki a fagyasztobol,

és helyezze a kiilsé télba. Az
6ramutaté iranyaban forgatva
rogzitse a télat.

A fedél/motor/keverdlapat részt
helyezze a télra, és az bramutato
jarasadnak irdnyaban forgatva rogzitse
a kelld helyzetben.

-

Dugja a csatlakozédugot az
elektromos aljzatba. Egy hangjelzés
lesz hallhaté.



percek

A LCD kijelzén automatikusan
megjelenik a,20:00" Gizemeltetési idé.

720:00 A

©® N @
A Reset gomb minden egyes
megnyomasaval egy perccel
hosszabbodik az Gizemeltetési id, és
egy hangjelzés lesz hallhaté:

20 — 21—>- —>39 —> 40

t |

Az lizemeltetési id6t 20 perc és 40
perc kozott lehet bedllitani.

A Power gomb minden egyes
megnyomadsaval megvaltozik
az lzemmad egy hangjelzés
kiséretében:

stop —» Start

Nyomja meg a Power gombot az
Uzemeltetési id6 bedllitdsa utan. A
készllék bekapcsol, a LCD kijelzén
megjelenik a, XX :XX" hatralevé id6,
és elkezd6dik ennek visszaszamlalasa.

9  Akeverék betoltése el6tt meg lehet
allitani és Ujra lehet inditani a tetszés
szerinti Uzemeltetési id6t.

A FAGYLALT VAGY SORBET KEVEREK
BETOLTESE ELOTT A KESZULEKET LE
KELL KAPCSOLNI ES EL KELL INDITANI,
KULONBEN A KEVEREK AZONNAL
RAFAGYHAT A BELSO TAL OLDALARA.

10 Toltse be a nyilason at a fagylalt -
vagy sorbet keveréket a belsé talba.

masodpercek B Az alapanyag betdltésénél mindig
— pdedel shth

hagyni kell legalabb 5 cm-t a tél felsé
széle alatt, mert a fagylalt tomege
novekedni fog.

11 Hagyja forogni a keveréket a kivant
konzisztencia eléréséig. Ez 15 - 30
percig is eltarthat, de a legtobb
fagylalt kevesebb idét igényel.

Fontos

B Ne allitsa le és ne inditsa el Gjra a
készlléket a fagyasztas alatt, mert a
keverék a tal oldalfalaihoz fagyhat, ami
meggatolna a keverdlapat mozgasat.

B A motor védelmének érdekében
a keverés irdnya megvaltozik, ha a
keverék tul sird. Ha a keverés iranya
nagyon gyakran valtakozik, éllitsa le a
készUléket.

B Kivételes esetekben, a motor
tulterhelése esetén a biztonsagi
berendezés ledllitja a motort, ezzel
megszakitva az Uzemeltetést. llyen
esetben kapcsolja ki a készUléket,
vélassza le az elektromos hal6zatrdl, és
hagyja kihdlni.

B Alegjobb eredmény érdekében a lapat
érintkezik a beld tartaly belsé falaval a
lapat forgédsa kozben.



12 A hatralevé idé utolsd 10
masodpercében minden
masodpercben egy hangjelzés lesz
hallhat6 egészen a beallitott id
leteltéig, amikor a késziilék ledll.
Valassza le az aramkorrdl és vegye
le a motor/fedél részt. A fagylalt
fogyasztasra készen all.

B A kész fagylalt allaga lagy és sima. A
fagylaltot at lehet tenni egy masik
edénybe tarolas vagy tovabbi
fagyasztas céljabol.

Fontos

B Ne hasznaljon fém eszkozt a fagylalt
kiemeléséhez a talbol.

B Ne vegye ki a belsé talat a
fagyasztobol, amig nem all készen a
fagylaltkészitéshez.

Tanacsok

B Ajanlatos a belsé talat mindig a
fagyasztoban tartani, igy allanddan
hasznalatra készen all majd. A talat
egy muianyag zacskéban tegye a
fagyasztoba. A belsé talat felallitva kell
a fagyasztoba helyezni.

B Miel6tt a fagyasztoba helyezné a belsé
talat, gy6z6djon meg réla, hogy az
teljesen szaraz.

B Ne lyukassza ki és ne melegitse a belsé
talat.

B A belsé télat -18° C hmérsékleten
mUkodé fagyasztoba kell helyezni
legalabb 8 éraval felhasznalas elétt.

B Az optimalis eredményért hiitse le a
hozzdvaldkat fagylaltkészités el6tt.

B Az alapanyagba kevert alkohol
meggatolja a fagyasztast.

TISZTITAS

B Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziiléket,
valassza le az aramkorrdl, és szerelje
szét.

B A motoros részt, vezetéket és
csatlakozédugoét soha nem szabad
vizbe meriteni.

B Ne hasznalja a mosogatdgépet az
egyes részek tisztitasahoz.

B Ne hasznaljon csiszoléport, drotkefét
vagy mas durva eszkdzt a tisztitashoz.

Belso tal

B Tisztitas el6tt varja meg, mig a belsé tal
szobahdmérsékletre melegszik.

B Vegye ki a belsé talat, tisztitsa meg a
belsd részt, majd gondosan szaritsa
meg. Ne meritse vizbe.

Kiilsé tal

B Mossa el és gondosan torolje szérazra.

Keverélapat

B Vegye ki a lapatot a motoros
egységbdl.

B Mossa meg s gondosan tordlje
szarazra.

Fedél

B Mossa el és gondosan széritsa meg a
fedelet.

Motoros egység

W Torolje at egy nedves ronggyal, majd
szaritsa meg.

SZERVIZ ES
UGYFELSZOLGALAT

W A sérilt vezetéket biztonsagi okokbdl
csak a markaszerviz cserélheti ki.
Ha segitségre lenne sziiksége az
alabbi kérdésekben:

B A fagylaltgép hasznélata

B Szerviz vagy javitas: forduljon az
eladéhoz.



RECEPTEK

Bananfagylalt

Hozzavaldk:

1 nagy érett banan 1
Zsirszegény tej 200 ml
tejszin 100 ml
Cukor 509

ZUzza 0ssze a banant. Keverje 0ssze a tejjel, tejszinnel és cukorral. Toltse a keveréket
forgo lapat mellett a fagyasztotalba. Hagyja miikddni a gépet a kivant konzisztencia
eléréséig.

Fagyasztott malnas joghurt

Hozzavaldk:

Friss malna 200g
Cukor 100 g
Fehér joghurt 200 ml

ZUzza vagy turmixolja 0ssze a malnat. Hogy a fagylalt sima legyen, tavolitsa el a
magokat a malnabdl. Tegye bele a cukrot és a joghurtot, és keverje 0ssze. Toltse a
keveréket a fagyasztotalba forgo lapat mellett. Hagyja m(ikddni a gépet a kivant
konzisztencia eléréséig.

Csokoladé-menta fagylalt

Hozzavaldk:

Zsirszegény tej 200 ml

Cukor 509

Tejszin 200 ml
Mentakivonat Néhany csepp
Reszelt csokoladé 509

Toltse a tejet és cukrot egy fazékba. Mérsékelt langon keverje, amig a cukor felolvad.
Hagyja kihdlni a keveréket, majd keverje el a hideg tejben a tejszint és mentat. Toltse a
keveréket a fagyasztotalba forgd lapat mellett. Amikor a keverék mar kezd megfagyni,
toltse be a csokoladét a nyilason &t. Hagyja mikodni a gépet a kivant konzisztencia
eléréséig.



Eperfagylalt

Hozzavaldk:

Friss eper 2509

Cukor 100 g

Tejszin 100 ml

Citromlé fél (kicsi) citrom leve

Turmixolja simdra az epret, majd keverje hozza a tébbi alapanyagot. Toltse a keveréket
a fagyasztotélba forgd lapat mellett. Hagyja m(ikddni a gépet a kivant konzisztencia
eléréséig.

Citromos sorbet

Hozzavaldk:

Kristalycukor 1759

Viz 175 ml

Narancslé 1/2 darab, kozepes méretli narancs leve
Citromlé 100 ml

Tojasfehérje 1/2 db fehérje egy kdzepes méret(i tojasbol

Toltse a tejet és cukrot egy fazékba. Mérsékelt langon keverje, amig a cukor felolvad.
Forralja fel, és f6zze 1 percig. Vegye le a tlizrél és hitse ki. Keverje el a vizben a narancs
- és citromlevet. Verje csaknem keményre a tojasfehérjét, és keverje a citromos vizhez.
Toltse a keveréket a fagyasztotalba forgd lapat mellett. Hagyja mikodni a gépet a
kivant konzisztencia eléréséig.

Krémes vaniliafagylalt

Hozzavaldk:

Tojas sarga 2
Cukor 509
Zsirszegény tej 200 ml
Tejszin 200 ml
Vanilia kivonat 3 csepp

Egy Uvegtalban verje fel a tojassargakat a cukorral. Egy edényben lassan hevitse
forraspontig a tejet, majd dntse a tojassargas keverékhez. Ontse vissza az edénybe,
és allando keverés mellett melegitse, amig a keverék bes(rlisodik és egy kanal
hatlapjan bevonatot képez. Ne hagyja felforrni a keveréket, mert csomdsodni fog.
Vegye le az edényt a t(izrdl, és hagyja kihdIni a keveréket. Keverje el benne a tejszint
és a vaniliakivonatot. Toltse a keveréket a fagyasztétalba forgd lapat mellett. Hagyja
mUkodni a gépet a kivant konzisztencia eléréséig.



Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és elektronikus
készilékek nem likvidalhatoka haztartasi hulladékkal egyiitt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen késziiléket egy megfeleld
gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhatd. Néhdny orszagban ezek a késziilékek az eladénal is leadhatok,
amennyiben egy Uj, hasonl6 terméketvasarol ott. A termékek helyes likvidalasa értékes nyersanyagokat
sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és a kornyezetre valé negativ kihatdsokat,
amelyeka hulladék helytelen likvidalasa esetében kdvetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes
informéaciokkal szolgalhat a legkozelebbi gyujtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalds az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon részletes
informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciék a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil
Ez az ikon csakaz Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezta késztiléket, forduljon
a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen t6le informdcidkat a termék helyes likvidalasarol.



VARNOSTNI UKREPI

Pred uporabo natan¢no preberete vsa navodila za
uporabo.

Preden aparat namestite, razstavite ali Cistite posamezne
dele, ga izkljucite iz elektricnega omrezja.

Otroci ne smejo uporabljati aparata brez nadzora. Kabel
ne sme viseti Cez rob delovne povrsine na mestu, kjer
obstaja nevarnost spotikanja.

Ne uporabljajte elektri¢nih aparatov, Ce je poskodovan
napajalni kabel ali po padcu oz. kakrsnikoli drugi poskodbi
aparata.

Ne potapljajte kabla, vti¢a ali elektricne enote aparata

v vodo ali druge tekocine, da ne pride do elektri¢nega
udara, pozara ali poskodb.

Ne uporabljajte opreme, ki je proizvajalec ni priporocil.
Ne dotikajte se gibljivih delov. Pri uporabi aparata imejte
roke, lase, oblacila, Zlice in druga orodja stran od aparata,
da ga ne poskodujete in/ali da se ne pokvari aparat.
Aparata ne uporabljajte na prostem.

Med delovanjem naprave ne puscajte brez nadzora.
Otroke je treba nadzorovati, da se ne bi igrali z napravo.
Ne uporabljajte aparata za druge namene, kot je
navedeno v navodilih.

Pred pripravo sladoleda ali sorbeta se prepricajte, da je vse
popolnoma cisto.

Nikoli ne zamrzujte delno ali popolnoma odtajanega
sladoleda.

Sladoled ali sorbet, ki vsebuje surova jajca, je treba
uporabiti v roku enega tedna. Sladoled ima najboljsi okus,
Ce je svez.



Sladoled ali sorbet, ki vsebuje surova ali delno kuhana
jajca, ne dajajte majhnim otrokom, nosecnicam, starejsSim
ali bolnim osebam.

Da bi preprecili poskodbe, si pri ravnanju s posodo
zascitite roke, Se posebej ko jo vzamete iz zamrzovalnika.
Ne uporabljajte posode, Ce iz nje teCe zamrzovalna
tekocina. Zamrzovalna tekocina ni strupena.

Ne postavljajte aparata na vrocCe povrsine, kot so pecica,
kuhalna plosca ali v blizino plinskega Stedilnika.

|z varnostnih razlogov mora poskodovan napajalni kabel
zamenjati proizvajalec, pooblasceni serviser ali enako
usposobljena oseba.

Naprava ni namenjena za uporabo osebam (vklju¢no z
otroki) zzmanjsanimi fizicnimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja,
razen Ce so pod nadzorom ali so prejele navodila glede
uporabe naprave s strani osebe, ki je odgovorna za
njihovo varnost.

Otroke je treba nadzorovati, da se ne bi igrali z napravo.

OPOMBE O ODSTRANJEVANJU

Tega aparata na smete zavreci skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki. Treba jo je odnesti na ustrezno

mmm zbirno mesto za recikliranje elektri¢nih in elektronskih

naprav.



Pred prikljucitvijo na elektricno omrezje

B Prepricajte se, da parametri elektri¢cnega omreZja ustrezajo vrednostim, navedenim
na tablici na spodniji strani elektri¢ne enote.

Pred prvo uporabo

1 Odstranite vso embalazo.

2 Temeljito odistite vse dele: glejte poglavje ,Cis¢enje”.
3 Osem ur pred uporabo aparata za pripravo sladoleda dajte notranjo posodo v

zamrzovalnik.

4 Pripravite zmes za sladoled ali sorbet (glej recepte). Pustite v hladilniku, da se ohladi.

UPORABA APARATA ZA PRIPRAVO SLADOLEDA

Elektri¢na enota

Pokrov

Lopatica

Notranja posoda

Zunanja posoda

Gumb za ponastavitev ,Reset”
Gumb za vklop,,Power”

QRPOE®EO

Namestite elektri¢no enoto na
pokrov, da se zaskoci.

—_

3

Vzemite notranjo posodo iz
zamrzovalnika in dajte jo v zunanjo
posodo. Notranjo posodo zavrtite v
smeri urinega kazalca, da se zaskoci.

Vstavite sestavljen pokrov/elektri¢no
enoto/lopatico v hladilno posodo in
zavrtite v smeri urinega kazalca, da se
zaskoci na mestu.

E‘?

Vtaknite vti¢ v elektri¢no vticnico,
takoj se oglasi zvo¢ni signal.



Cas delovanja 20:00 se samodejno
prikaze na LCD zaslonu.

Minute
—

Sekunde
s

6  Zvsakim pritiskom na gumb Reset se
¢as delovanja poveca za eno minuto
in oglasi se zvocni signal:

20 —» 21—»- —»39 —> 40

t |

Cas delovanja lahko nastavite od 20
minut do 40 minut.

7  Zvsakim pritiskom na gumb Power
aparat spremeni nacin z zvo¢nim
signalom:

stop —» start

8 Pritisnite na gumb Power, ko ste
nastavili ¢as delovanja. Aparat se
vklopi, na LCD zaslonu se prikazuje
preostali ¢as, XX :XX" in za¢ne se
odstevanje.

9 Preden daste zmes v aparat, lahko
aparat izklopite in ponastavite
zahtevani ¢as delovanja.

APARAT MORATE VKLOPITI, PREDEN
DASTE VANJ ZMES ZA SLADOLED ALI
SORBET, DA TAKOJ NE ZAMRZNE NA
NOTRANJIH STENAH NOTRANJE POSODE.

10 Zmes za sladoled ali sorbet vlijte skozi

odprtino v hladilno posodo.

B Zmes za sladoled naj sega najve¢ 5 cm
od vrha, ker se volumen zmesi poveca,
ko zamrzne.

11 MeSajte zmes, dokler ne zamrzne

in ne dobite zelene konsistence. To
lahko traja 15 do 30 minut, vecina
zmesi je gotova v krajSem Casu.

Pomembno

B Med postopkom zamrzovanja ne
izklapljajte in vklapljajte aparata,
ker lahko zmes zamrzne na straneh
posode in prepreci premikanje lopatic.

B Da ne bi prislo do pregretja motorja,
se smer vrtenja spremeni, kadar je
zmes zelo gosta. Ce se smer vrtenja
neprestano spreminja, aparat izklopite.

B V redkih primerih preobremenitve
motorja varnostna naprava prekine
delovanje z izklopom motorja.
V tem primeru aparat izkljucite,
izkljucite iz omrezja in pustite ga, da se
ohladi.

B Najboljsi sladoled se naredi, ko je
lopatica med vrtenjem v kontaktu v
stiku z notranjo steno notranje posode.



12 Pri od$tevanju zadnjih 10 sekund
preostalega ¢asa se vsako sekundo
oglasi zvoc¢ni signal, dokler se ¢as ne
izteCe in se aparat ustavi. Odstranite
elektri¢no enoto s pokrova. Sladoled
je pripravljen za serviranje.

B Pripravljeni sladoled mora imeti mehko

in gladko konsistenco.

Potem ga lahko daste v drugo posodo
in shranite v zamrzovalniku, preden ga
boste servirali.

Pomembno

B Ne uporabljajte kovinskih orodij za
jemanje sladoleda iz posode.

B Notranje posode ne jemljite iz
zamrzovalnika, dokler ni pripravljena za
pripravo sladoleda.

Nasveti

B Priporo¢amo vam, da puscate prazno
notranjo posodo v zamrzovalniku,
da je vedno pripravljena za uporabo.
Posodo dajte pred zamrzovanjem
v plasti¢no vrecko. Posoda naj stoji
pokonci.

B Posoda mora biti popolnoma suha,
preden jo daste v zamrzovalnik.

B Ne prebadajte in ne ogrevajte notranje
posode.

B Notranjo posodo dajte pred uporabo
za 8 ur v zamrzovalnik s temperaturo
-18 °C ali manj.

B Najboljse rezultate dosezete, ce
sestavine za sladoled vnaprej ohladite.

B Alkohol v zmesi lahko upocasni
postopek zamrzovanja.

CISCENJE

B Pred ciS¢enjem aparat izklopite,
izkljucite iz omreZja in razstavite.

B Ne potapljajte elektricne enote,
napajalnega kabla ali vtica v vodo.

B Delov aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

B Za ciscenje ne uporabljajte praskov,
Zi¢natih in drugih grobih sredstev.

Notranja posoda

B Pred ¢iS¢enjem pustite hladilno posodo,
da se segreje na sobno temperaturo.

B Vzemite notranjo posodo in pomijte
notranjost posode, temeljito posusite.
Ne potapljajte je v vodo.

Zunanja posoda

B Umijte, temeljito posusite.

Lopatica

B Vzemite lopatico iz elektricne enote.
B Pomijte, nato temeljito posusite.

Pokrov

B Pokrov pomijte, nato temeljito
posusite.

Elektri¢cna enota

B Obrisite z vlazno krpo in temeljito
posusite.

SERVISIRANJE

B |z varnostnih razlogov mora
poskodovan napajalni kabel zamenjati
pooblasceni serviser.

Ce potrebujete pomo¢ z:

B uporabo aparata za pripravo sladoleda

B servisiranjem
Obrnite se na trgovino, kjer ste izdelek
kupili.



RECEPTI

Bananin sladoled

Sestavine:

Velika zrela banana 1
Posneto mleko 200 ml
Smetana za stepanje 100 ml
Sladkor 509

Banano dobro pretlacimo. Zmesamo z mlekom, stepeno smetano in sladkorjem.V
hladilno posodo z vrteco se lopatico nalijemo zmes. MeSamo zmes, dokler ne zamrzne
in ne dobimo Zelene konsistence.

Zmrznjen malinov jogurt

Sestavine:

SveZe maline 200g
Sladkor 100 g
Navadni jogurt 200 ml

Maline zmec&kamo ali zme$amo v kaso. Ce zelimo gladek sladoled, maline pretla¢imo
skozi cedilo, da odstranimo semena. Dodamo sladkor in navadni jogurt ter premesamo.
V hladilno posodo z vrteco se lopatico nalijemo zmes. MeSamo zmes, dokler ne
zamrzne in ne dobimo Zelene konsistence.

Cokoladno-metin sladoled

Sestavine:

Posneto mleko 200 ml
Sladkor 509
Smetana za stepanje 200 ml
Ekstrakt poprove mete nekaj kapljic
Naribana ¢okolada 509

V kozico damo mleko in sladkor. Kozico postavimo na zmerno temperaturo in mesamo,
dokler se sladkor ne raztopi, nato pustimo, da se zmes ohladi.V ohlajeno mleko
vmesamo smetano in ekstrakt poprove mete. V hladilno posodo z vrteco se lopatico
nalijemo zmes. Ko zmes za¢ne zamrzovati, skozi odprtino dodamo ¢okolado. MeSamo
zmes, dokler ne zamrzne in ne dobimo Zelene konsistence.



Jagodov sladoled

Sestavine:

SveZe jagode 2509

Sladkor 100 g

Smetana za stepanje 100 ml

Limonin sok limonin sok iz 1/2 majhne limone

Jagode zmeckamo v gladko kaso in dodamo ostale sestavine.
V hladilno posodo z vrteco se lopatico nalijemo zmes. MeSamo zmes, dokler ne
zamrzne in ne dobimo Zelene konsistence.

Limonin sorbet

Sestavine:

Kristalni sladkor 1759

Voda 175 ml

Svez pomarancni sok pomarancni sok iz 1/2 srednje velike pomarance
Limonin sok 100 ml

Jaj¢ni beljak 1/2 beljaka iz srednje velikega jajca

V kozico damo sladkor in vodo. MeSamo na zmerni temperaturi, dokler se sladkor ne
raztopi. Zmes segrejemo do vretja in pustimo vreti T minuto. Odstavimo in pustimo,
da se ohladi. Dodamo pomarancni in limonin sok. Iz beljaka stepemo sneg, nato ga
vmesamo v limonino zmes. V hladilno posodo z vrteco se lopatico nalijemo zmes.
Mesamo zmes, dokler ne zamrzne in ne dobimo Zelene konsistence.

Kremni vanilijev sladoled

Sestavine:

Jaj¢ni rumenjaki 2

Sladkor 509
Posneto mleko 200 ml
Smetana za stepanje 200 ml
Vanilijev ekstrakt 3 kapljice

Jaj¢na rumenjaka in sladkor damo v stekleno posodo in stepemo. V kozici pocasi
segrejemo mleko do vretja, nato ga prelijemo v zmes rumenjaka. Zmes vrnemo v
kozico in stalno meSamo, dokler se ne zgosti in dokler se na Zlici ne nabere gosta pena.
Zmes ne sme zavreti, ker bi skrknila. Odstavimo in pustimo, da se ohladi. Vmesamo
smetano in vanilijev ekstrakt. V hladilno posodo z vrteco se lopatico nalijemo zmes.
Mesamo zmes, dokler ne zamrzne in ne dobimo Zelene konsistence.



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in elektronske opreme
ne smemo zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete na dolo¢ena
zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno prodajalcu ob nakupu
podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne negativne
ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicerzaradi nepravilnega ravnanja z odpadki lahko prislo. Za
vec informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad. Za nepravilno odlaganje odpadkov
so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavre¢i elektri¢no in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega prodajalca
ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne organe
lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.



SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Erstverwendung des Gerates grindlich
samtliche Hinweise.

Das Gerat muss vor dem Aufsetzen, Abnehmen oder
Reinigen der Komponenten zuerst vom Stromnetz getrennt
werden.

Kinder diirfen dieses Gerat nie ohne Aufsicht verwenden.
Lassen Sie das Netzkabel nie tGber Tischkanten hangen,
ansonsten konnten Kinder dartiber stolpern.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
und/oder der Netzstecker beschadigt sind, wenn es zur
Beschadigung des Gerates gekommen ist oder wenn das
Gerat auf den Boden gefallen ist.

Um Brandrisiko, Stromunfall oder Verletzung zu verhindern,
tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker und die
Basisstation nie in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Verwenden Sie nur originales Zubehor.

Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen
Komponenten. Halten Sie Hande, Haare, Kleidung, Loffel
und weiteres Klichenwerkzeug wahrend des Betriebes fern
vom Gerat, um Verletzung und/oder Beschadigung des
Gerates zu minimalisieren.

Verwenden Sie das Gerat nie drauf3en.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie aul3er Sicht.

Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur zum bestimmten Zweck im
Haushalt.

Priifen Sie vor der Eis- oder Sorbetzubereitung, ob alles
grindlich sauber ist.

Das teilweise oder vollstandig aufgetaute Eis (oder der
Sorbet) darf nie eingefroren werden.



Eis und Sorbet, die rohe Eier enthalten, missen wahrend
einer Woche verbraucht werden. Das Eis schmeckt am
besten, wenn es frisch ist.

Eis und Sorbet, die rohe oder nur teilweise gekochte Eier
enthalten, sollten kleinen Kindern, schwangeren Frauen
und alteren oder kranken Personen nicht serviert werden.
Schitzen Sie lhre Hande bei der Manipulation mit dem
Gefrierbehalter, vor allem nach dem Herausnehmen aus
dem Tiefkiihlschrank, um Verletzung zu verhindern.
Verwenden Sie den Gefrierbehalter nicht, wenn die
Gefrierflissigkeit daraus auslauft. Die Gefrierflissigkeit ist
nicht toxisch.

Stellen Sie das Gerat auf keine heil3en Oberflaichen (wie
z.B. Herd oder Kochfeld). Das Gerat darf sich nie in der
Nahe von offenen Gasflammen befinden.

Das beschadigte Netzkabel darf nur vom Hersteller, dem
Techniker des Kundendienstes oder von einer ahnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahr zu
verhindern.

Dieses Gerat dirfen Personen (einschlie8lich Kindern)
mit begrenzten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnden Erfahrungen und
Kenntnissen nicht verwenden, es sei denn, sie befinden
sich unter Aufsicht einer Person, die fir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, oder sie wurden mit der sachgemafen
und sicheren Verwendung des Gerates vertraut gemacht.
Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

HINWEISE ZUR ENTSORGUNG

Dieses Gerat darf nicht zusammen mit dem Ublichen
Hausmill entsorgt werden. Bringen Sie es zur

mmmm autorisierten Sammelstelle fiur elektrische und

elektronische Altgerate, wo es 6kologisch entsorgt wird.
3



Vor dem Anschluss ans Stromnetz

B Priifen Sie, ob die Parameter des Stromnetzes den Angaben auf dem Typenschild des
Gerétes entsprechen.

Vor der Erstverwendung

Entfernen Sie samtliche Verpackungsmaterialien.

Reinigen Sie alle Komponenten: Siehe das Kapitel ,Reinigung”.

Stellen Sie den Gefrierbehalter acht Stunden vor der Verwendung in den Tiefkiihlschrank.
Bereiten Sie die Eis- oder Sorbetmischung zu (siehe das Kapitel ,Rezepte”). Lassen
Sie die Mischung im Kiihlschrank abkiihlen.

DWN -

VERWENDUNG DER SPEISEEISMASCHINE

@ Basiseinheit 3 Nehmen Sie den Gefrierbehalter aus
® Deckel dem Tiefkiihlschrank heraus und

® Riihreinsatz legen Sie ihn in den AuBBenbehalter
(® Gefrierbehélter ein. Drehen Sie den Gefrierbehalter
® AuBenbehilter im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
(® Resettaste ,Reset”

@ Einschalttaste,Power”

—_

Setzen Sie die Basiseinheit auf den
Deckel, sodass sie einrastet.

4 |Installieren Sie die Basiseinheit mit
dem Deckel und Ruhreinsatz auf den
AuBenbehalter und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.

2 Installieren Sie den Riihreinsatz in die @
Basiseinheit. -

i
Lok
i Q‘_“}L | 5 Stecken Sie den Netzstecker in die
B sl Steckdose. Es ertont ein akustisches
4 Signal.



Auf dem Display wird die Betriebszeit
»20:00” automatisch angezeigt.

Minuten
—

Sekunden

o—

® @

6 Mitjedem Driicken der Resettaste
erhoht sich die Betriebszeit um
eine Minute. Gleichzeitig ertdnt ein
akustisches Signal:

20 —» 21—»-- —»39 —» 40

t |

Die Betriebszeit kann im Bereich von
20 bis 40 Minuten eingestellt werden.

7  Mit jedem Driicken der Einschalttaste
wird der Betriebsmodus des Gerates
geandert. Gleichzeitig ertont ein
akustisches Signal:

stop —» Start

t

8 Nachdem Sie die Betriebszeit
eingestellt haben, driicken Sie die
Einschalttaste. Das Gerat schaltet sich
ein. Auf dem LCD-Display wird die
restliche Betriebszeit , XX:XX" angezeigt
und es beginnt die Zeitabrechnung.

9 Vor der Zugabe der
Speiseeismischung konnen Sie das
Gerat stoppen und die eingestellte
Betriebszeit nach Ihrem Wunsch
korrigieren.

DAS GERAT MUSS VOR DER ZUGABE

DER EIS- ODER SORBETMISCHUNG
EINGESCHALTET UND GESTARTET
WERDEN, UM DAS SOFORTIGE ANFRIEREN
DER MISCHUNG AN DEN WANDEN DES
GEFRIERBEHALTERS ZU VERHINDERN.

10 GieB3en Sie die Eis- oder
Sorbetmischung durch die Offnung
in den Gefrierbehalter.

B Der Gefrierbehalter darf nicht zu voll

sein. Die Mischung darf maximal 5
cm unter die Oberkante des Behalters
reichen, denn sie erhoht wahrend des
Rahrens ihr Volumen.

11 Bearbeiten Sie die Mischung bis
zum Erreichen der gewiinschten
Konsistenz. Es kann 15 bis 30 Minuten
dauern, die Zubereitung der meisten
in den Rezepten angegebenen
Sorbet- und Eisarten dauert jedoch
nicht so lange.

Wichtige Hinweise

B Schalten Sie das Gerat wahrend des
Ruhrprozesses nicht aus und ein,
ansonsten kann die Mischung an den
Wanden des Gefrierbehalters anfrieren
und den Riihreinsatz in Bewegung
hindern.

B Um die Uberhitzung des Motors zu
verhindern, andert sich die Richtung
der Rotation, wenn die Mischung zu
dick ist. Wenn sich die Richtung der
rotation standig andert, schalten Sie
das Gerat aus.



B In seltenen Fallen der
Motorilberlastung unterbricht die
Sicherheitsvorrichtung den Betrieb,
indem der Motor ausgeschaltet wird.
Falls es dazu kommt, schalten Sie
das Gerat aus, trennen Sie es vom
Stromnetz und lassen Sie es abkiihlen.

B Der Rihreinsatz berthrt bei der
Bewegung die Innenwande des
Gefrierbehalters, um das beste Eis
zuzubereiten.

12 Beim Ablauf der letzten 10 Sekunden
der Betriebszeit horen Sie akustische
Signalisierung, und zwar jede
Sekunde ein akustisches Signal
bis zum Ablauf der eingestellten
Betriebszeit. Danach hort das Gerat
auf zu arbeiten. Trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz und demontieren Sie
die Basiseinheit mit dem Deckel. Das
Speiseeis ist servierbereit.

B Das zubereitete Eis sollte feine und

glatte Konsistenz haben.

Das Eis kann in einem selbststandigen
Behalter gelegt und im Tiefkiihlschrank
aufbewahrt werden.

Wichtige Hinweise

B Verwenden Sie zum Herausnehmen
von Eis aus dem Gefrierbehalter keine
Metallgegenstande.

B Nehmen Sie den Gefrierbehalter aus
dem Tiefkiihlschrank unmittelbar vor
der Eiszubereitung.

Tipps

B Wir empfehlen lhnen, den
Gefrierbehalter im Tiefkiihlschrank
aufzubewahren, denn auf diese
Weise wird der Behalter immer zur
Verwendung bereit sein. Legen Sie
den Gefrierbehélter in eine Plastiktiite,
bevor Sie ihn in den Tiefkiihlschrank
geben. Stellen Sie den Gefrierbehalter
in den Tiefklhlschrank senkrecht.

B Priifen Sie, ob der Gefrierbehalter
griindlich trocken ist, bevor Sie ihn in
den Kuhlschrank geben.

B Der Gefrierbehalter darf nicht
aufgestochen oder erwarmt werden.

B Stellen Sie den Gefrierbehalter vor
der Verwendung fiir 8 Stunden
in den Tiefklihlschrank mit der
Betriebstemperatur von -18 °C und
weniger.

B Kihlen Sie die Zutaten vor der
Eiszubereitung ab, um die besten
Ergebnisse zu erreichen.

B Die Zugabe von Alkohol in
die Mischung verhindert den
Tiefklhlprozess.



REINIGUNG

B Schalten Sie das Gerét vor der
Reinigung aus, trennen Sie es vom
Stromnetz und demontieren Sie es.

B Tauchen Sie die Basiseinheit, das
Netzkabel und den Netzstecker nie in
Wasser.

B Reinigen Sie die Komponenten nie in
der Splilmaschine.

B Verwenden Sie zur Reinigung keine
Pulvermittel, Topfkratzer oder andere
abrasive Materialien.

Gefrierbehalter

B Lassen Sie den Gefrierbehalter vor
der Reinigung auf Zimmertemperatur
erwarmen.

B Nehmen Sie den Gefrierbehalter heraus,
reinigen Sie das Behalterinnere und
wischen Sie den Behalter griindlich
trocken. Tauchen Sie ihn nie in Wasser.

AuBenbehilter

B Reinigen Sie den Auf3enbehilter
und wischen Sie ihn dann griindlich
trocken.

Riihreinsatz

B Nehmen Sie den Riihreinsatz aus der
Basiseinheit heraus.

B Reinigen Sie ihn und trocknen Sie ihn
dann griindlich ab.

Deckel

B Reinigen Sie den Deckel und wischen
Sie ihn dann griindlich trocken.

Basiseinheit

B Wischen Sie die Basiseinheit mit einem
feuchten Tuch ab, und dann trocknen
Sie sie ab.

SERVICE UND KUNDENDIENST

B Das beschadigte Netzkabel darf
aus Sicherheitsgriinden nur von
einer autorisierten Servicestelle
ausgetauscht werden.
Wenn Sie Hilfe brauchen:

B Mit der Verwendung der
Speiseeismaschine

B Mit dem Service oder den Reparaturen
Kontaktieren Sie den Handler, bei dem
Sie das Gerat gekauft haben.



REZEPTE

Bananeneis

Zutaten:

GrofBe reife Banane 1
Magermilch 200 ml
Sahne zum Schlagen 100 ml
Zucker 509

Banane zerdrlicken, sodass eine glatte Masse entsteht. Mit Milch, Sahne und Zucker
vermischen. Die Mischung in den Gefrierbehalter mit laufendem Riihreinsatz gief3en.
So lange riihren lassen, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht wird.

Joghurteis mit Malinen

Zutaten:

Frische Malinen 200g
Zucker 100 g
WeilSjoghurt 200 ml

Malinen zerdriicken oder glatt mixen. Die Masse durchsieben und auf diese Weise die
kleinen Kérner entfernen, damit eine glatte Masse entsteht. Zucker und Wei8joghurt
dazugeben und vermischen. Die Mischung in den Gefrierbehalter mit laufendem
Rihreinsatz gieen. So lange riihren lassen, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht
wird.

Schokoladeeis mit Minze

Zutaten:

Magermilch 200 ml
Zucker 509

Sahne zum Schlagen 200 ml
Minzextrakt einige Tropfen
Geriebene Schokolade 509

Milch in einen Topf gieBen und Zucker dazugeben. Den Topfinhalt auf kleiner Flamme
erwarmen und riihren, bis der Zucker auftaut. Dann die Mischung abkiihlen lassen.
Sahne und Minzextrakt mit abgekiihlter Milch vermischen. Die Mischung in den
Gefrierbehalter mit laufendem Rihreinsatz giel3en. Geriebene Schokolade durch die
Offnung in die leicht gefrorene Mischung zugeben. So lange riihren lassen, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht wird. .



Erdbeereis

Zutaten:

Frische Erdbeeren 2509

Zucker 100 g

Sahne zum Schlagen 100 ml

Zitronensaft Saft aus 1/2 kleiner Zitrone

Erdbeeren glatt mixen und restliche Zutaten dazugeben. Die Mischung in den
Gefrierbehalter mit laufendem Rihreinsatz gief3en. So lange riihren lassen, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht wird.

Zitronensorbet

Zutaten:

Kristallzucker 1759

Wasser 175 ml

Orangensaft Saft aus 1/2 mittelgrof3er Orange
Zitronensaft 100 ml

Eiweil3 1/2 Eiweild aus einem mittelgroRen Ei

Wasser in einen Topf gieBen und Zucker dazugeben. Den Topfinhalt auf kleiner Flamme
erwarmen und riihren, bis der Zucker auftaut. Die Mischung zum Kochen bringen und

1 Minute kochen lassen. Dann abktihlen lassen. Orangen- und Zitronensaft dazugeben.
Eiweil3 steif schlagen und in die Zitronenmischung unterheben. Die Mischung in den
Gefrierbehalter mit laufendem Rihreinsatz giel3en. So lange riihren lassen, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht wird.

Cremiges Vanilleeis

Zutaten:

Eigelb 2

Zucker 509
Magermilch 200 ml
Sahne zum Schlagen 200 ml
Vanilleextrakt 3 Tropfen

Eigelbe und Zucker in eine Glasschiissel geben und schlagen. Milch in einem Topf
langsam zum Kochen bringen und dann in die Eigelbmischung gie3en. Die Mischung
wieder in den Topf gieBen und standig rihren, bis sie dick wird und bis sich ein

Belag auf der Hinterseite des Loffels bildet. Die Mischung darf jedoch nicht gekocht
werden. Den Topf aus dem Kochfeld entfernen und abkihlen lassen. Die Creme mit
dem Vanilleextrakt vermischen. Die Mischung in den Gefrierbehalter mit laufendem
Rihreinsatz gieBen und so lange riihren, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht wird.



Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerdte nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen.

Bringen Sie diese Altgerdte zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern konnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhdndler beim Kauf eines neuen dquivalenten Produktes zurlickgeben.

Durch die sachgemaBe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher Umwelt-
und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur Entsorgung erhalten
Sie bei Ihrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem Fachhandler.

Eine unsachgemaBe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemal den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhandler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern au3erhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen tiber die
sachgemale Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.






SAFETY PRECAUTIONS

Read all of the instructions carefully before use.

Unplug the machine before fitting, removing, or cleaning
parts.

Children should not use this machine unsupervised. Do
not let the cord hang down where a child could grab it.
Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug, or after the appliance malfunctions, is dropped, or
has been damaged in any manner.

To protect against the risk of fire, electric shock, or
personal injury, do not place the cord, plug, or motor unit
in water or other liquids.

Never use an unauthorized attachment.

Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair,
clothing, spatulas and other utensils away during
operation to reduce the risk of injury to persons and/or
damage to the machine.

Do not use outdoors.

Never leave the machine on unattended.

Do not let children play with this machine.

Only use the machine for its intended domestic use.
Always make sure everything is thoroughly clean before
making ice cream or sorbet.

Never freeze ice cream that has been fully or partially
defrosted.

Any ice cream or sorbet containing raw ingredients should
be consumed within one week. Ice cream tastes best
when fresh.



B [ce cream or sorbet that contains raw or partially cooked
eggs should not be given to young children, pregnant
women, the elderly or people who are generally unwell.

B To prevent freezer burn, always ensure that hands are
protected when handling the inner bowl, especially when
first removed from the freezer.

B [f the freezing solution appears to be leaking from the
inner bowl, discontinue use. The freezing solution is non
toxic.

B Do not place the machine on hot surfaces such as stoves,
hotplates or near open gas flames.

B |f the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

B This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

NOTES ON DISPOSAL
This product must not be disposed together with the
domestic waste. This product has to be disposed at an
mmm authorized place for recycling of electronic appliances.



Before plugging in

B Make sure your electricity supply is the same as the electrical rating specified on the
underside of the power unit.

Before using for the first time

Remove all of the packaging.

Wash the parts: see “cleaning”.

Eight hours in advance, place the inner bowl into a freezer.

Prepare the ice cream or sorbet mixture (see recipe ideas). Allow the mixture to
cool in the refrigerator.

A WN =

HOW TO USE YOUR ICE CREAM MAKER

@ Power unit 3 Remove the inner bowl from the

@ Lid freezer and put it into the outer bowl.
(® Paddle Turn clockwise the inner bowl till it is
® Inner bowl locked.

® Outer bowl

(® Reset button

@ Power button

—_

Fit the power unit into the lid, It will
click into place.

4 Lower the assembled lid/power
unit/paddle onto the bowl and turn
clockwise to lock into position.

-
: =
2 Fit the paddle into the power unit. —
= FW\. __.ﬁ'v.
= = L___“'y/ @
|' E‘? | 5 Insert the plug into outlet,and a
&;{L:Hj | " . .
= ,beep” can be heard immediately.

The running time ,,20:00” is indicated
4 automatically on LCD.



9 Before adding the mixture you can
stop the machine and reset the
running time again that you want.

THE MACHINE MUST BE SWITCHED ON
BEFORE ADDING THE ICE CREAM OR
SORBET RECIPE TO PREVENT THE MIX
FROM IMMEDIATELY FREEZING ON THE
INSIDE OF THE INNER BOWL.

10 Use the chute and pour the ice cream

g .. .
Minute Second or sorbet mix |njco the inner bowl.
— _——— B When pouring mixture into the bowl,
L ) v always stop at least 5 cm (2 inch) from
20:00 1

the top, as the mixture will increase in
volume during freezing.

11 Allow the mixture to churn until
frozen or the desired consistency is
reached. This can take up to 15 to
30 minutes, but most recipes will be
ready in less time.

6 Each time the Reset button is pressed,  Important
the running time is added one B Do not stop and start the machine
minute with a,beep” in sequence: during the freezing process, as the
mixture may freeze in contact with the
bowl and prevent movement of the

t | paddle.

B To avoid overheating the motor, the
direction of rotation will change if
the mixture becomes too thick. If the
direction of rotation continues to
change, stop the machine when the
mixture is ready.

B n the unlikely event of the motor

20 —» 21—>- —»39 —> 40

You can choose the running time
from 20 minutes to 40 minutes. x

7 Each time the Power button is
pressed, the machine is changed with
a,beep”in sequence:

stop —» start overheating, a safety cut out will
t operate causing the motor to stop. If
this happens, switch off, unplug the
8 Press the Power button after the machine and allow the power unit to
running time is set. The machine is cool.
turned on, the remaining time , XX B For the best result of ice cream,the
:XX"is indicated on LCD and counts paddle will contact with the inside
down at once. of the inner bowl when the paddle
moves.



12 When the remaining time counts
down to the last 10 seconds, the
alarm sound is heard with each
second till time is over, and the
machine stop at the same time.
Unplug and remove the power unit/
lid. The ice cream is ready to serve.

B The ice cream produced should be

a soft spoonable type. This can be
transferred to a separate container for
storage in the freezer or if you wish to
firm the ice cream before eating.

Important

B Do not use metal utensils to remove
mix from the bowl.

B Do not remove the inner bowl from the
freezer until ready to make ice cream.

Hints

B We suggest that you keep the inner
bowl in the freezer so that it is ready
for use. Place in a plastic bag before
freezing. Freeze the inner bowl in the
upright position.

B Always make sure the inner bowl is
thoroughly dry before placing in the
freezer.

B Do not puncture or heat the inner
bowl.

B The inner bowl should be placed
in a freezer that is operating at a
temperature of -18° Centigrade (-0.40°
Fahrenheit) or below for 8 hours before
use.

B For best results always refrigerate the
ingredients before making ice cream.

B The addition of alcohol to recipes
inhibits the freezing process.

CLEANING

B Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

B Never put the power unit in water or
let the cord or plug get wet.

B Do not wash parts in the dishwasher.
B Do not clean with scouring powders,
steel wool pads, or other abrasive

materials.

Inner Bowl

W Allow the inner bowl to reach room
temperature before attempting to clean.

B Take out the inner bowl and wash the
inside of the bowl, then dry thoroughly.
Do not immerse in water.

Outer Bowl
B Wash then dry thoroughly.

Paddle

B Remove the paddle from the power
unit.
B Wash then dry thoroughly.

Lid
B Wash the lid then dry thoroughly.

Power unit
B Wipe with a damp cloth, then dry.

SERVICE AND CUSTOMER CARE

B [f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by an
authorized repairer.

If you need help with:

B Use your ice cream maker

B Servicing or repairs
Contact the shop where you bough
your machine



RECIPES

banana ice cream

Ingredients:

Large ripe banana 1
Skimmed milk 200 ml
Heavy cream 100 ml
Confectioner’s sugar 509

Mash the bananas until smooth. Mix in the milk, heavy cream and sugar. Pour the
mixture into the freezer bowl with the paddle running. Allow to freeze until the desired
consistency is achieved.

raspberry frozen yoghurt

Ingredients:

Fresh raspberries 200g
Confectioner’s sugar 100g
Natural yoghurt 200 ml

Mash the raspberries or puree them. For a smooth result remove the pips by sieving.
Add the sugar and natural yoghurt and mix together. Pour the mixture into the freezer
bowl with the paddle running. Allow to freeze until the desired consistency is achieved.

chocolate mint ice cream

Ingredients:

Skimmed milk 200 ml
Confectioner’s sugar 509
Heavy cream 200 ml
Peppermint extract few drops
Grated chocolate 509

Place the milk and sugar into a saucepan. Place over a low heat and stir until the sugar
has dissolve, then leave until cold. Stir the cream and peppermint essence into cooled
milk. Pour the mixture into freezer bowl with the paddle running. When the mixture
starts to freeze add the grated chocolate down the chute. Allow to freeze until the
desired consistency is achieved.



strawberry ice cream

Ingredients:

Fresh strawberries 2509

Confectioner’s sugar 100g

Heavy cream 100 ml

Lemon juice juice from 1/2 small size lemon

Pure the strawberries until smooth, add the remaining ingredients. Pour the mixture
into the freezer bowl with the paddle running. Allow the mixture to freeze until the
desired consistency is achieved.

lemon sorbet

Ingredients:

Granulated sugar 1759

Water 175 ml

Orange juice juice from 1/2 medium size orange
Lemon juice 100 ml

Egg white 1/2 medium size egg white

Place the sugar and water in a saucepan. Stir over a low heat until the sugar has
dissolved. Bring the mixture to the boil and allow to boil for T minute. Remove from
heat and allow to cool. Add the orange and lemon juice. Whisk the egg white until
almost stiff and then stir into the lemon mixture. Pour the mixture into the freezer bowl
with the paddle running. Allow to freeze until the desired consistency is achieved.

custard based vanilla ice cream

Ingredients:

Egg yolks 2
Confectioner’s sugar 509
Skimmed milk 200 ml
Heavy cream 200 ml
Vanilla extract 3 drops

Place the egg yolks and sugar in a glass bowl and beat together. In a saucepan slowly
bring the milk to boiling point, then pour onto the egg mixture beating together.
Return the mixture to the pan and stir constantly until the mixture thickens and

forms a film over the back of the spoon. Do not let it boil or the mixture will separate.
Remove from heat and leave until cold. Stir in the cream and vanilla extract. Pour the
mixture into the freezer bowl with the paddle running. Allow to freeze until the desired
consistency is achieved.



DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products must
not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand over these
appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union states or other
European countries you may return your appliances to the local retailer when buying an equivalent new
appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents potential
negative effects on the environment and human health, which could result from improper waste
disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In accordance with national
regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the necessary
information.

Disposal in other countries outside the European Union.
This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.
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