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1. Varovani:

1. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let, pokud jsou pod dohledem nebo jsou poucené o
pouziti spotfebice bezpecnym zpusobem a pochopili souvisejici rizika.

2. Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou staréi nez 8 let a nejsou pod dohledem.
Udrzujte spotrebi€ a jeho pfivodni kabel mimo dosah déti mladsSich 8 let.

3. Spotfebice smi pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi,
nebo s nedostatkem zku$enosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled nebo instrukce tykajici
se pouziti tohoto spotfebi¢e bezpeénym zplsobem a pokud pochopili s tim spojena rizika.
Nedovolte détem hrat si se spotfebicem.

4. Vzdy odpojte spotfebi¢ od zdroje elektrické energie, pokud jej ponechate bez dohledu a pfed jeho
montazi, demontazi nebo cisténim.

5. Pokud je poSkozeny pFivodni kabel, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo
podobné kvalifikovanymi osobami, aby se tak zabranilo nebezpedi.

Napéti a napajeni: 230 V /50 Hz /12 W
Kapacita mrazeni: 1.5 |
Maximalni dostupna kapacita: 900 ml zmrzlinové smési

2. Funkce:

Tento spotfebi¢ je uréeny predevsim pro pouziti v domacnosti a mize produkovat rizné druhy
zmrzliny s rGznymi pfichutémi.

3. Prislusenstvi:
@ Ovladaci jednotka

Viko plniciho otvoru
Zajistovaci spona
Michaci lopatka

Mrazici miska
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Hlavni jednotka




4. Pouziti:

1. PFed prvnim pouZitim spotfebi¢e odstrafite veskery obalovy material. Vyjméte mrazici misku (®)
a umyjte ji. Po dukladném vyschnuti misky ji uloZzte do mrazaku s teplotou pod -18°C na nejméné
12 hodin; (Pokud se mezi st&énami misky nachazi tekutina, zatfeste miskou pro kontrolu, zda je
zcela zmrazena; nemély byste slySet Zadnou tekutinou pohybujici se mezi sténami. V opaéném
pfipadé prodluzte dobu mrazeni.)

2. Pfipravte spravné mnozstvi (navrhujeme 400 - 500 ml) zmrzlinové smési v souladu s receptem a
odlozte ji do mrazaku na déle nez 4 hodiny;

3. Montaz:

1). Vyjméte mrazici misku ® z mrazaku a vloZte ji do hlavni jednotky @;

2). Zaijistéte, aby byla ovladaci jednotka @, na viku pIniciho otvoru @ dobfe sestavena. Vycistéte
michaci lopatku ® a propojovaci hiidel 3. VloZte propojovaci hfidel @ do ozubeni v ovladaci
jednotce @ pres otvor ve viku @ a pak spojte michaci lopatku ® s propojovacim hiidelem @.
Viz obrazek nize:




4. Pripojte spotrebic k elektrické siti, rozsviti se LCD displej. Po¢atecni nastaveni ¢asu zpracovani
20 minut miZete upravit stisknutim tlacitka ,asovace®, pficemz jedno stisknuti tlacitka pfida jednu
minutu s maximalnim nastavenim 40 minut. Po uskute¢néni tohoto nastaveni stisknéte tlacitko
LStart/Pauza“, pficemz se michaci lopatka zacne otacet a na LCD displeji se zobrazi zbyvajici
doba. Viz obrazek nize:
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5. Nalijte pfipravenou zmrzlinovou smés pres plnici otvor do misky.
(K vynulovani ¢asu v prabéhu zpracovani stisknéte nejdfive tlacitko ,Start/Pauza“ k zastaveni

spotebide a pak stisknéte tlagitko ,Casovade*.

6. Po pouziti odpojte spotfebi¢ od elektrické sité. Nejdfive se sou€asnym zatlacenim spony smérem
nahoru vytahnéte jednotku vika smérem nahoru a nasledné vytahnéte mrazici misku a zmrzlinu
podle obrazku nize:




5. Cisténi:

1. Vyjméte michaci lopatku & a propojovaci hfidel @ (vytahnéte jej s pouzitim mirného tlaku), podle
nize zobrazeného obrazku:

2. Se soucasnym zatlacenim zajistovaci spony (8 na obou stranach smérem dolu vytahnéte
ovladaci jednotku @ z vika plniciho otvoru @, podle nize uvedeného obrazku:

3. Oplachnéte vSechny zbyvajici ¢asti, kromé ovladaci jednotky @, kterou Ize Cistit jen pomoci suché
utérky.

6. Ctyfi recepty: (pouze doporuéeni)

Prvni: Jogurtova zmrzlina
Priprava: Odlozte vyrobnik zmrzliny do mrazaku s teplotou pod -18°C na minimalné 12 hodin
Ingredience: dva Zloutky, 100 g cukru, 150 ml mléka, 300 ml jogurtu

Postup:

1. Smichejte Zloutky s cukrem v misce a Slehejte, dokud smés nebude krémové bila;

2. Nalijte mléko do hluboké panve a ohfivejte, dokud se nezacnou na okrajich miéka objevovat malé
bublinky (nedovolte, aby se smés zacala vafit). Pak pomalu nalijte mléko do misky v kroku 1 a
Slehejte, dokud neni smés dobfe promichana;

3. Vratte tuto smés mléka a Zloutk( zpét do hluboké panve a nechte vafit za stalého michani na
mirném ohni déle nez 15 minut, dokud smés nezhoustne. Vypnéte a nechte nadobu vychladnout.

4. Pridejte do této nadoby jogurt a dobfe jej zamichejte.

5. Vlozte tuto smés na pfiblizné 40 minut do chladni¢ky, dokud smés pfemistite do vyrobniku

zmrzliny a nechate michat 20 - 40 minut.

Pak ji odlozte na 30 minut do chladni¢ky a vyndeijte.

Dejte hotovou zmrzlinu do misky. Pfidejte oblibena dochucovadla a vychutnavejte.
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Druhy: Zmrzlina s pfFichuti ovoce pitaya
Priprava: Odlozte vyrobnik zmrzliny do mrazaku s teplotou pod -18°C na minimalné 12 hodin
Ingredience: 300 ml mléka, 100 ml smetany, 1 pitaya, 50 g cukru

Postup:

Oloupejte a nakrajejte pitayu na kostky;

Smichejte smetanu, mléko a cukr v kuchynském robotu a Slehanim dobfe promichejte;
Pridejte 1/2 pitaye a dobfe promichejte;

Odlozte smés do chladni¢ky na déle nez 4 hodiny;

Vyjméte mrazici misku z mrazaku a spotfebi¢ pfed pouzitim sestavte;

Pomalu nalijte smés do spotfebice a promichejte;

Po pfiblizné 15 minutach pfidejte zbytek pitaye do misy a zamichejte;

Po uplynuti dal$ich 15 - 25 minut bude zmrzlina hotova.

NI RON =

Treti: Bananova zmrzlina
Priprava: Odlozte vyrobnik zmrzliny do mrazaku s teplotou pod -18°C na minimalné 12 hodin
Ingredience: 1 banan, 280 ml mléka, 100 ml smetany, dva Zloutky, 15 ml citronové stavy, 60 g cukru

Postup:

1. Udélejte jemnou smés bananového pyré a citrénové stavy;

2. Dejte do misy Zloutky, cukr a smetanu a dikladné tyto ingredience zamichejte;

3. Nalijte mléko do hluboké panve a ohfivejte, dokud se neza¢nou na okrajich mléka objevovat
malé bublinky. Pfidejte do mléka Zloutkovou smés a ujistéte se, zda se obé ingredience dobfe
promichali a nechte to vychladnout;

Smichejte bananové pyré a studenou mléénou smeés a dukladné tuto smés promicheijte;
Odlozte smés do chladni¢ky na vice nez 4 hodiny;

Vyjméte mrazici misku z mrazaku a vlozZte ji do spotfebice pfed pouzitim;

Pomalu nalijte smés do misky a michejte;

O 20 - 40 minut pozdéji je zmrzlina hotova.

©ONOOA

Ctvrty: Mangova zmrzlina
Priprava: Odlozte vyrobnik zmrzliny do mraznicky s teplotou pod -18°C na minimalné 12 hodin
Ingredience: 1-2 manga, 350 ml mléka, 50 ml smetany, 50 g cukru

Postup:

Oloupejte a nakrajejte mango(a);

Dejte mléko a cukr do kuchyriského robota a dukladné promichejte;

Z kostek manga udélejte mangové pyré;

Nalijte smetanu do nadoby;

Odlozte smés do chladni¢ky na vice nez 4 hodiny;

Vyjméte mrazici misku z mrazaku a vlozte ji do spotfebice pfed jeho pouzitim;
Pomalu nalijte smés do misky a michejte;

O 20 - 40 minut pozdéji je zmrzlina hotova.

NI RON =

Poznamka:
Cerstva zmrzlina je mékka a pokud davate prednost pevnéjsi konzistenci, pouze odlozte zmrzlinu a
mrazici misku do mrazaku na 2 - 3 hodiny.



7. Dulezité:

Je zakazané nalévat zmrzlinové pyré do spotfebice dfive, nez je pfipojen k elektrické siti a zacne se
otacet michaci lopatka. V opaéném pfipadé se michaci lopatka snadno zablokuje a bude stejné, jako
motor spotfebice, poSkozena mrznouci zmrzlinou!



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotfebi¢ pfedstavuje 24 mésict od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po
predloZeni originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a
¢itelnym razitkem prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které se poskodi z divodu poruch ve
vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
Urazy osob, zvifat z dlivodu nespravného pouziti spotfebice a nedodrzeni pokynt v navodu k pouZziti. Vyrobek je uréen
vyhradné jako domaci spotfebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicl, pokud je kupujici podnikatel -
fyzicka osoba a spotfebi¢ kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zakoniku). Zaruka
se snizuje dle § 619 odst. 2 obanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho Easti

- na vady zpUsobené nevhodnym zachazenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s navodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

na zaruku 24 mésicl se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména Zarovky, trubice, €iSténi a odvapriovani kavovard,
Zehlicek, zvih¢ovacl, atd. Zde bude uétovano servisem za smluvni cenu.

pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjiSténa Zadna zavada nebo nebudou splnény zaruéni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupujici.

zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobkud k profesionalni &i jiné vydéle¢né ginnosti v provozovnach.
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zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo prepravni sluzbou musi byt
zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na znacky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. s r.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pFijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - nahradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

¢ Zarucni list

Tento oddil vyplrite prosim hdlkovym pismem a pfiloZte k vyrobku.
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Zaruka se nevztahuje.
I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za uhradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencidlnich negativnich dopadt na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dlsledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadeijte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Urfadd nebo od svého prodejce.



1. Varovania:

1. Tento spotrebi¢ mdézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov, ak st pod dohladom alebo su poucené o
pouzivani tohto spotrebic¢a bezpeénym spdsobom a ak chapu suvisiace rizika.

2. Cistenie a Gdrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a nie st pod dohfadom.
Udrziavajte spotrebi¢ a jeho privodny kabel mimo dosahu deti mlad$ich ako 8 rokov.

3. Spotrebi¢e mdzu byt pouzité osobami s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a znalosti, pokial im bol poskytnuty dohlad alebo
instrukcie tykajuce s pouzivania tohto spotrebi¢a bezpe¢nym spdésobom a ak chapu s tym spojené
rizika. deti by sa nemali hrat' s tymto spotrebiCom.

4. Vzdy odpojte spotrebi¢ od zdroja elektrickej energie, ak je ponechany bez dozoru a pred jeho
montazZou, demontazou alebo Cistenim.

5. Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho servisnym zastupcom alebo
podobne kvalifikovanymi osobami, aby sa tak predislo nebezpecéenstvu.

Napétie a napajanie: 230 V /50 Hz /12 W
Kapacita mrazenia: 1,5 |
Maximalna dostupna kapacita: 900 ml zmrzlinovej zmesi

2. Funkcia:

Tento spotrebi¢ je uréeny predovsetkym pre pouzivanie v domacnosti a méze produkovat rézne druhy
zmrzliny s rozli€énymi prichutami.

3. Prislusenstvo:
@ Ovladacia jednotka

Veko plniaceho otvoru
Zaistovacia spona
MieSacia lopatka

Mraziaca misa

©@ ©@ ® © ®

Hlavna jednotka




4. Pouzivanie:

1.

Pred prvym pouzivanim spotrebica sa uistite, €i je odstraneny vSetok obalovy material. Vyberte
mraziacu misu (®) a vyumyvaijte ju. Potom, ako mraziaca misa dékladne vyschne, ju uloZte do
mrazni¢ky s teplotou pod -18°C na najmenej 12 hodin; (Ak sa medzi stenami misy nachadza
tekutina, zatraste misou na kontrolu toho, &i je Uplne zmrazena; nemali by ste po¢ut ziadnu
tekutinu pohybujlicu sa medzi stenami. VV opaénom pripade, predizte ¢as mrazenia.)

Pripravte spravne mnozstvo (navrhujeme 400 - 500 ml) zmrzlinovej zmesi v sulade s receptom a
odlozte ju do mrazni¢ky na viac ako 4 hodiny;

Montaz:

1). Vyberte mraziacu misu ® z mrazni¢ky a vloZte ju do hlavnej jednotky @;

2). Zaistite aby bola ovladacia jednotka @), na veku plniaceho otvoru @ dobre zostavena.
Vygistite mieaciu lopatku & a prepojovaci hriadel @®. VloZte prepojovaci hriadel @ do
ozubenia v ovladacej jednotke @ cez otvor vo veku @ a potom spojte mieaciu lopatku ® s
prepojovacim hriadefom ®. Pozrite si obrazok niZsie:




4. Pripojte spotrebi€ k elektrickej sieti a rozsvieti sa LCD displej. Pociato¢né nastavenie ¢asu
spracovania 20 minut, mozete upravit stlacanim tlacidla ,Casovaca®, priom jedno tlacenie tlacidla
prida jednu mindtu s maximalnym nastavenim 40 minut. Po vykonani tohto nastavenia, stlacte
tlagidlo ,Start/Pauza“, prisom mie$acia lopatka sa zaéne otadat a na LCD displeji sa zobrazi
zvySny Cas. Pozrite sa na obrazok nizSie:
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5. Nalejte pripravenu zmrzlinovd zmes cez plniaci otvor do misy.
(Na vynulovanie &asu v priebehu spracovania, stlaéte najskoér tlagidlo ,Start/Pauza“ na zastavenie

spotrebita a potom stlaéte tlagidlo ,Casovada®.

6. Odpojte spotrebic od elektrickej siete, po jeho pouzivani. Najskor so su¢asnym zatlacenim spony
smerom dole, vytiahnite jednotku veku smerom hore a nasledne vytiahnite mraziacu misu a
zmrzlinu podfa nizSie uvedeného zobrazenia:




5. Cistenie:

1. Vyberte mieSaciu lopatku ® a prepojovaci hriadel @ (vytiahnite ho s pouZitim jemného tlaku),
podla zobrazenia uvedeného nizSie:

2. So suc¢asnym zatlacenim zaistovacej spony (8 na oboch stranach smerom dole, vytiahnite
ovladaciu jednotku @ z veka plniaceho otvoru @, podla zobrazenia uvedeného nizsie:

3. Oplachnite vetky ostatné éasti, okrem ovladacej jednotky @, ktora médze byt Sistena len pomocou
suchej tkaniny.

6. Styri recepty: (len ako odporugéanie)

Prvy: Jogurtova zmrzlina
Priprava: Odlozte vyrobnik zmrzliny do mraznicky s teplotou pod -18°C na minimalne 12 hodin
Ingrediencie: dva Zitky, 100 g cukru, 150 ml mlieka, 300 ml jogurtu

Postup:

1. ZmieSajte Zitky s cukrom v miske a §lahajte dovtedy, pokial zmes nebude krémovo biela;

2. Nalejte mlieko do hibokej panvice a zohrievajte dovtedy, pokial sa neza¢nu na okrajoch mlieka
objavovat’ malé bublinky (nedovolte, aby sa zmes zacala varit). Potom pomaly nalejte mlieko do
misky v roku 1 a Slahajte dovtedy, pokial nie jen zmes dobre premieSana;

3. Vratte tito zmes mlieka a Zitok spat do hibokej panvice a nechajte varit za staleho mie$ania na
miernej teplote viac ako 15 minut, pokial zmes nezhustne. Vypnite a nechajte nadobu vychladnut.

4. Pridajte do tejto nadoby jogurt a dobre ho zamieSajte.

5. Vlozte tuto zmes na priblizne 40 minuat do chladnicky, kym zmes premiestnite do vyrobnika

zmrzliny a nechate miesat na 20 - 40 minat.

Potom ju odlozte na 30 minut do chladnic¢ky a vyberte.

Dajte hotovu zmrzlinu do misky. Pridajte oblibené dochucovadla a vychutnajte si zmrzlinu.

N



Druhy: Zmrzlina s prichut'ou ovocia pitaya
Priprava: Odlozte vyrobnik zmrzliny do mraznicky s teplotou pod -18°C na minimalne 12 hodin
Ingrediencie: 300 ml mlieka, 100 ml smotany, 1 pitaya, 50 g cukru

Postup:

Osupte a nakrajajte pitayu na kocky;

ZmieSajte smotanu, mlieko a cukor v kuchynskom robote a Sfahanim dobre premieSajte;
Pridajte 1/2 pitaye a dobre premiesajte;

Odlozte zmes do chladni¢ky na viac ako 4 hodiny;

Vyberte mraziacu misu z mraznicky a zlozte spotrebi¢ pred jeho pouzivanim;

Pomaly nalejte zmes do spotrebia a premiesajte;

Po priblizne 15 minutach, pridajte zvySok pitaye do misy a zamieSaijte;

Po uplynuti dalSich 15 - 25 minat, bude zmrzlina hotova.
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Treti: Bananova zmrzlina
Priprava: Odlozte vyrobnik zmrzliny do mraznicky s teplotou pod -18°C na minimalne 12 hodin
Ingrediencie: 1 banan, 280 ml mlieka, 100 ml smotany, dva Zitky, 15 ml citrénovej $tavy, 60 g cukru

Postup:

1. Spravte jemnu zmes bananového pyré a citronovej Stavy;

2. Dajte do misy Zitka, cukor a smotanu a dékladne tieto ingrediencie zamiesajte;

3. Nalejte mlieko do hibokej panvice a zohrievajte dovtedy, pokial sa nezaénd na okrajoch mlieka
objavovat' malé bublinky. Pridajte do mlieka Zitkovi zmes a uistite sa, Ze obe ingrediencie sa
doékladne premiesali a nechajte to vychladnut;

ZmieSajte bananové pyré a student mlie¢nu zmes a dokladne tuto zmes premieSaijte;
Odlozte zmes do chladni¢ky na viac ako 4 hodiny;

Vyberte mraziacu misu z mraznicky a vlozte ju do spotrebi¢a pred jeho pouzivanim;

Pomaly nalejte zmes do misy a mieSaijte;

O 20 - 40 minut neskér, je zmrzlina hotova.

©ONOOA

Stvrty: Mangova zmrzlina
Priprava: Odlozte vyrobnik zmrzliny do mraznicky s teplotou pod -18°C na minimalne 12 hodin
Ingrediencie: 1-2 manga, 350 ml mlieka, 50 ml smotany, 50 g cukru

Postup:

Osupte a nakrajajte mango(a);

Dajte mlieko a cukor do kuchynského robota a dokladne premieSaijte;

Z kociek manga, spravte mangoveé pyre;

Nalejte smotanu do nadoby;

Odlozte zmes do chladni¢ky na viac ako 4 hodiny;

Vyberte mraziacu misu z mraznicky a vlozte ju do spotrebi¢a pred jeho pouzivanim;
Pomaly nalejte zmes do misy a mieSaijte;

O 20 - 40 minut neskér, je zmrzlina hotova.

NI RON =

Poznamka:
Cerstva zmrzlina je makka a aj davate prednost pevnejsej konzistencii, jednoducho odlozte zmrzlinu a
mraziacu misu do mrazni¢ky na 2 - 3 hodiny.



7. Dolezité:

Je zakazané nalievat zmrzlinové pyré do spotrebica skor, ako je pripojeny k elektrickej sieti a zacne
sa otacat' miesacia lopatka. V opacnom pripade, sa mieSacia lopatka velmi lahko zablokuje a bude
rovnako ako motor spotrebi¢a, poSkodena mrznicou zmrzlinou!



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit' len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragén, faktura) s typovym oznaéenim vyrobku, datumom predaja

a Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahftia vymenu alebo opravu €asti spotrebica, ktoré sa poSkodia z dévodu
poruch vo vyrobe spotrebi¢a. Po uplynuti zaruénej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za
poskodenia alebo Urazy oséb, zvierat z ddvodu nespravneho pouZzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu. Vyrobok je uréeny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouZzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak
je kupujuci podnikatel - fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatel'sku €innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa
znizuje podla obcianskeho zakonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevzt'ahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho Casti

- na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- ak je zariadenie obsluhované v rozpore s navodom, pripadne zasahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvapriovanie kavovarov,
Zehligiek, zvihéovacoy, atd. Tu bude Gctované servisom za zmluvnu cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena Ziadna porucha alebo nebudu spinené zaruéné podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupuijdci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zarobkovej €innosti v prevadzkach.

- porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej intalacii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhl'adu alebo inych, ktoré nebrania Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt

zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

010 09 Zilina

tel./fax: +421 41 5680 171, 5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

: Zarucny list :
: Tento oddiel vyplrite prosim pali¢kovym pismom a priloZte k vyrobku. :
OdoSiBlatel: ..o s :
PrIEZVISKO/MENO: ...ttt
§ AP SCIODEC/UICA: .evoieeeereeeeeeee et
L= o gL a TN o 1] Lo SRS
Cislo/oznagenie (foVaru) POIOZKY: ..........oeueveeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeee e en e
DAtUM/MIESEO PreA@JA: . ..i ettt ettt et et ne e

POPIS POTUCKNY: .ttt e e e e et e e ettt e e st e e e st e e e snseeeeanseeeanneeeeanneeeeanneeeannes

[ = {0 4 oToTo o] SO OPSPRTSRN
: Zéaruka sa nevztahuje.
I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mieSat' so v§eobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
uréené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na ludské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BlizSie informacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v sulade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej unii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej unie
Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.



1. Ostrzezenie:

1. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 lat, jezeli sa one pod nadzorem i
zostaty one pouczone na temat prawidtowej i bezpiecznej obstugi urzgdzenia i jezeli zrozumiaty
one ryzyka zwigzane z obstugg urzgdzenia.

2. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie mogg by¢ dokonywane przez dzieci ponizej 8 lat oraz
dzieci bez nadzoru starszej osoby. Trzymac¢ urzadzenie i kabel zasilajgcy poza zasiegiem dzieci w
wieku do 8 lat.

3. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby bez dostatniej wiedzy i doswiadczenia, jezeli zostaty
one pouczone na temat prawidtowej i bezpiecznej obstugi urzgdzenia i jezeli zrozumiaty one
ryzyka zwigzane z obstugg urzadzenia Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

4. Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem urzgdzenia lub w razie jego pozostawienia bez
nadzoru nalezy zawsze odigczyc¢ je od zrédta zasilania.

5. Wymiany uszkodzonego przewodu zasilajacego moze dokonac tylko producent, technik serwisu
lub osoba o podobnych kwalifikacjach.

Napiecie i zasilanie: 230 V /50 Hz /12 W
Pojemnos¢ misy: 1,51
Maksymalna wydajnos$¢ urzadzenia: 900 ml mieszanki lodéw

2. Funkcje:

Urzadzenie przeznaczone jest przede wszystkim do uzytku domowego i stuzy ono do wytwarzania
réznego rodzaju lodéw o ré6znym smaku.

3. Akcesoria:

@ Jednostka sterujgca

® Pokrywa otworu do napetniania
® Klamra zabezpieczajgca

@ topatka miksujgca

® Misa mrozgca

® Zespot napedowy




4. Pouzivanie:

1.

Przed rozpoczeciem pracy nalezy usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe. Wyjg¢ mise
mrozacg ® i wyczyscié. Po catkowitym wyschnieciu misy nalezy umiescié¢ jg w zamrazarce
przynajmniej przez 12 godzin w temperaturze ponizej -18°C. (Jezeli miedzy Sciankami misy
znajduje sie ptyn, to nalezy wstrzasna¢ misa, aby upewnic sie, ze jest ona catkowicie zamrozona,
o czym $wiadczy brak odgtosu pluskajgcej cieczy. Jezeli misa nie jest catkowicie zamrozona, to
nalezy przedtuzyé czas zamrazania).

Przygotowa¢ mieszanke lodéw w odpowiedniej ilosci (zalecana ilos¢ to 400 - 500 ml) i zgodnie z
przepisem oraz umiesci¢ jg w zamrazarce na ponad 4 godziny.

Montaz:

1). Wyjgé mise mrozgcg ® z zamrazarki i umiescié jg na zespole gtéwnym @);

2). Zapewnié, by jednostka sterujgca @ zostata poprawnie umieszczona na pokrywie otworu do
napetniania @. Zdja¢ topatke miksujacg ® i wat sprzegajgcy @. Umiesci¢ wat @ w uzebieniu
w jednostce sterujgcej @ przez otwor w pokrywie @), a nastepnie potgczyé topatke miksujgcg
(® z watem sprzegajgcym @. Patrz ponizszy rysunek:
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4. Podigczy¢ urzgdzenie do zasilania, wyswietlacz LCD zostanie wigczony. Wstepnie ustawiong
warto$¢ czasu przygotowania 20 minut mozna zmieni¢ poprzez nacisniecia przycisku zegara
sterujgcego - jedno nacisniecie przycisku powoduje dodanie jednej minuty. Maksymalna warto$¢
to 40 minut. Po dokonaniu ustawien nalezy nacisna¢ przycisk ,Start/Pauza“ - topatka miksujgca
uruchomi sie i na wyswietlaczu LCD pojawi sig¢ pozostaty czas przygotowania. Patrz ponizszy
rysunek:
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Przycisk zegara sterujgcego Przycisk Start/Pauza

5. WIlac¢ przygotowang mieszanke przez otwér do misy.
Aby wyzerowac czas przygotowania w trakcie pracy urzadzenia, nalezy nacisng¢ najpierw
przycisk ,Start/Pauza“ w celu zatrzymania urzadzenia, a nastepnie przycisk Zegara sterujgcego.

6. Po ukonczeniu pracy nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci zasilajgcej. Najpierw, naciskajac klamre
zabezpieczajacg w kierunku do gory, wyjac zespot pokrywy, a nastepnie wyjg¢ mise mrozgcg i
lody zgodnie z ponizszym rysunkiem:




5. Czyszczenie:

1. Wyjgé topatke miksujacg ® i wat sprzegajgcy @ (z zastosowaniem umiarkowanej sity) zgodnie z
ponizszym rysunkiem:

2. Wyjaé jednostke sterujgcg @ z pokrywy otworu do napetniania @), naciskajgc jednoczesnie na
klamre zabezpieczajgca po obu stronach - zgodnie z ponizszym rysunkiem:

3. Optuka¢ wszystkie czesci urzagdzenia z wyjatkiem jednostki sterujgcej @, ktorg mozna czyscic
jedynie za pomoca suchej Sciereczki.

6. Cztery przepisy: (Tylko zalecenia)

Pierwszy: Lody jogurtowe

Przygotowanie: Umiesci¢ mise mrozacg w zamrazarce w temperaturze ponizej -18°C przynajmniej
przez 12 godzin.

Sktadniki: Dwa z6itka, 100 g cukru, 150 ml mleka, 300 ml jogurtu

Sposob przygotowania:

1. Wymiesza¢ zottka z cukrem w misce i ubija¢ do uzyskania kremowo biatej mieszanki.

2. Wila¢ mleko do gtebokiej patelni i podgrzewac do chwili pojawienia sig¢ po obwodzie patelni matych
babelkéw mleka (nie pozwoli¢ na zagotowanie sie¢ mieszanki). Nastepnie powoli wla¢ mleko do
misy (patrz krok 1) i ubija¢ do dobrego wymieszania mieszanki.

3. Mieszanke mleka i zottkéw wlac¢ z powrotem do gtebokiej patelni i gotowac na stabym ogniu przez
ponad 15 minut, ciggle mieszajgc, do zgestnienia mieszanki. Usung¢ z kuchenki i zostawi¢ do
wystygnigcia.

4. Dodac jogurt i dobrze wymieszac.

5. Powstatg mieszanke umiesci¢ w lodéwce na przynajmniej 40 minut, nastepnie wstawi¢ do

maszynki do lodéw i mieszac przez 20 - 40 minut.

Gotowa mieszanke umiesci¢ w lodéwce na 30 minut.

Gotowe lody przetozy¢ do miski. Teraz mozna tylko doda¢ ulubione dodatki i delektowac¢ sie

pysznymi lodami.

No



Drugi: Lody o smaku owocow pitaja

Przygotowanie: Umiesci¢ mise mrozaca w zamrazarce w temperaturze ponizej -18°C przynajmniej
przez 12 godzin.

Skladniki: 300 ml mleka, 100 ml $mietany, 1 pitaja, 50 g cukru

Sposob przygotowania:

Pitaje obra¢ i pokroi¢ w kostki.

Wymiksowaé¢ $mietane, mleko i cukier w mikserze kuchennym.

Dodac¢ 1/2 pitaji i dobrze wymieszac.

Gotowg mieszanke umiesci¢ w lodéwce na diuzej niz 4 godziny.

Wyjaé mise mrozgca z zamrazarki, ztozy¢ urzadzenie.

Powoli wla¢ mieszanke do urzadzenia i mieszac.

Po uptynigciu ok. 15 minut dodaé reszte owocdw pitaja do miski i mieszac.
Po uptynigciu kolejnych 15 - 20 minut lody sa gotowe.
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Trzeci: Lody bananowe

Przygotowanie: Umiesci¢ mise mrozaca w zamrazarce w temperaturze ponizej -18°C przynajmniej
przez 12 godzin.

Skladniki: 1 banan, 280 ml mleka, 100 ml $mietany, dwa zéttka, 15 ml soku cytrynowego, 60 g cukru

Sposob przygotowania:

1. Przygotowac¢ delikatng mieszanke z bananowego purée i soku cytrynowego.

2. W misce doktadnie wymiesza¢ zéttka, cukier i Smietane,

3. WIa¢ mleko do gtebokiej patelni i podgrzewaé do chwili pojawienia sie po obwodzie patelni matych
babelkéw mleka. Doda¢ mieszanke z zéitek, upewniajac sie, ze oba skiadniki zostaty dobrze
wymieszane. Zostawi¢ do wystygniecia.

Doktadnie wymieszac¢ bananowe purée z zimng mieszankg mleczna.

Gotowa mieszanke umiesci¢ w lodéwce na diuzej niz 4 godziny.

Wyjaé mise mrozgca z zamrazarki i umiescic¢ jg na zespole gtownym.

Powoli wla¢ mieszanke do misy i mieszac.

Za 20 - 40 minut lody sg gotowe.
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Czwarty: Lody mango

Przygotowanie: Umiesci¢ mise mrozaca w zamrazarce w temperaturze ponizej -18°C przynajmniej
przez 12 godzin.

Skladniki: 1-2 manga, 350 ml mleka, 50 ml $mietany, 50 g cukru

Sposob przygotowania:

Obra¢ i pokroi¢ mango.

Wymiksowaé mleko i cukier w mikserze kuchennym.

Z kostek mango zrobi¢ purée.

Wila¢ $mietane do misy.

Gotowa mieszanke umiesci¢ w lodéwce na diuzej niz 4 godziny.
Wyjaé mise mrozgca z zamrazarki i umiescic¢ jg na zespole gtéwnym.
Powoli wla¢ mieszanke do misy i mieszac.

Za 20 - 40 minut lody sg gotowe.

NI RON =

Uwagi:
Swieze lody sg miekkie. Jezeli preferujesz bardziej gestg konsystencje, to wystarczy tylko umiescié
lody w misie mrozgcej w zamrazarce na 2-3 godziny.



7. Wazne:

Zabrania sie wlewania pure do urzadzenia przed podtgczeniem do zasilania i rozpoczeciem pracy
topatki miksujacej. W przeciwnym razie moze nastgpi¢ zablokowanie topatki miksujgcej i uszkodzenia
topatki lub silnika.



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatgczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowac¢ zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnie$¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwrocic tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktow zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegdtowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzgd miejski.

W przypadku nieprawidtowe;j likwidacji odpadu wtasciciel moze zosta¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczgcych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezagcych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowaé
urzgdzenie, nalezy zwrdcic¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiegniecia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.






1. Figyelmeztetések:

1. Akésziléket hasznalhatjak 8 évnél fiatalabb gyerekek is, amennyiben feltigyelnek rajuk, vagy
kell6 utasitasokat kaptak a késziilék hasznalatat illetéen egy, a biztonsagukért felelés személytél.

2. Atisztitast és karbantartast nem végezhetik 8 évnél fiatalabb gyerekek felligyelet nélkul. Tartsa
tavol a késziiléket és a tapkabelt 8 évnél fiatalabb gyerekektdl.

3. Akeésziléket hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képesség, vagy kellé
tapasztalatokkal nem rendelkezé személyek is, amennyiben feligyelnek rajuk, vagy kellé
utasitasokat kaptak a készullék hasznalatat illetéen egy, a biztonsagukért felelés személytdl. A
készilék nem jaték, ne engedje, hogy gyerekek jatszanak vele.

4. Kapcsolja le a késziiléket az aramkorrél, ha feligyelet nélkil hagyja, illetve az 6sszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas el6tt.

5. A megrongalt tapkabelt a fennallé veszélyek elkeriilése végett csak a gyartonak, technikusnak
vagy egyéb szakképzett személynek szabad csak kicserélnie.

Fesziiltség és tapegység: 230 V /50 Hz /12 W
Fagyaszto térfogat: 1.5 |
Maximalisan elérheté térfogat: 900 ml fagylaltkeverék

2. Funkcio:

A késziilék els6sorban maganhaztartasok szamara készilt, és kilonb6zé izl és 6sszeallitasu
fagylaltok készitésére szolgal.

3. Részei:

@ Vezérléegység

A toltényilas fedele
Biztositékapocs
Keverélapat

Fagyasztétal

©@ ©@ ® © ®

Féegység




4. Hasznalat:

1. Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el valamennyi csomagoldéanyagot. Vegye ki a fagyasztétalat
(®), és mossa ki. Varja meg, amig a fagyasztotal tokéletesen megszarad, majd tegye a
mélyhitészekrénybe, és hagyja benne legalabb 12 éran keresztil, -18°C alatti h6mérsékleten.
(Ha a fagyasztétal falai kdzott folyadék van, razza meg 6vatosan a talat. Ha a folyadék mar
megfagyott, nem hallhato a falak kozétti viz mozgasa. Ellenkezé esetben a fagyasztas idejét meg
kell hosszabbitani.)

2. Készitsen egy fagylaltkeveréket (ajanlatos mennyiség: 400 - 500 ml) egy tetszés szerinti recept
alapjan, és tegye legalabb 4 6rara a mélyh(tébe.

3. Szerelje 6ssze a késziléket:

1). Vegye ki a fagyasztétalat ® a mélyhiitészekrénybél, és helyezze a féegységbe @;

2). Szerelje tssze helyesen a vezérléegységet @, és helyezze a toltényilas @ fedelére. Mossa
meg a keverdlapatot B és az 6sszekotd tengelyt @. Helyezze az dsszekotd tengelyt @ a
toltényilason @ keresztiil a vezérléegység @ fogazott nyilasaba, majd kapcsolja 6ssze a
keverdlapatot ® az 6sszekotd tengellyel @). Lasd alabbi abra:

3). Helyezze a f6egységre a toltényilas fedelével 6sszekapcsolt vezérléegységet az alabbi rajz
alapjan:



4. Csatlakoztassa a készuléket az aramkorre; most felvilagit a készilék LCD kijelz&je. A gyarilag
beallitott fagyasztasi id6 20 perc; az id6zité gombjaval ez az id6 megvaltoztathaté. A gomb minden
egyes megnyomasaval, egy perccel meghosszabbodik a fagyasztasi id6, a maximalis beallithatd
idétartam 40 perc. Az id6étartam beallitasa utan nyomja meg a Start/Stop gombot. A keverélapat
forogni kezd, a készulék LCD kijelzéjén megjelenik a fagyasztas végéig hatralevd id6. Tekintse
meg az alabbi abrat:
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Az id6zit6 gombja Start/Stop gomb

5. Most Ontse az el6készitett fagylaltkeveréket a fagyasztotalba a toltényilason keresztil.
(Amennyiben a fagylaltkészités folyaman ki akarja toroIni a beallitott id&t, nyomja meg elészor a
Start/Stop gombot, majd az id6zit6 gombjat.)

6. Ha elkésziilt a fagylalt, kapcsolja le a készlléket az aramkorrél. El6szor mindkét oldalon
egyszerre nyomja lefelé a biztositokapcsot, és huzza a fedeles egységet felfelé. Ezutan vegye ki a
fagyasztotalat a fagylalttal az alabbi abra alapjan:




5. Tisztitas:

1. Vegye ki a kever6lapatot ® és az 6sszekotd tengelyt @ (finoman, de hatarozottan hazza ki), az
alabbi abra alapjan:

2. Nyomja lefelé mindkét oldalon egyszerre a biztositokapcsot (®), és hizza ki a vezérléegységet @
a toltényilas @ fedelébdl az alabbi abra alapjan:

3. Avezérldegységet @ tisztitsa meg egy szaraz tériskenddvel, a késziilék tobbi részét dblitse le
vizzel.

6. Négy recept: (tippek)
1: Joghurtos fagylalt

Elokészités: Tegye a fagyasztétalat legalabb 12 6rara a mélyhiitébe, -18°C alatti hémérsékleten.
Hozzavalok: két tojassargaja, 100 g cukor, 150 ml tej, 300 ml joghurt

Elkészités:

1. Egy edényben el6szor keverje 6ssze a tojassargajat a cukorral, majd keverje habosra;

2. Melegitse meg a tejet egy mély fazékban, amig a tej széle habzani kezd (ne forralja fel). Allandé
keverés mellett 6ntse a tejet lassan, fokozatosan a tojashabba, és alaposan keverje el.

3. Akeveréket ontse vissza a mély fazékba, és allandé keverés mellett, alacsony héfokon f6zze
legalabb 15 percen keresztll, amig krémmé siriisédik. Vegye le a fazekat a tlizhelyrél, és hagyja
kihdiIni a krémet.

4. Keverje a joghurtot a kihilt krémhez.

5. Tegye a keveréket kb. 40 percre a hiitébe, mielétt bekapcsolna a fagylaltgépet. Keverje kb. 20-40
percen keresztil.

6. Ha elkészilt, helyezze a fagyasztotalat 30 percre a hiitészekrénybe, majd vegye ki a fagylaltot.

7. Tegye poharakba a fogyasztasra kész fagylaltot, majd diszitse és izesitse tetszés szerint. J6

étvagyat!



2: Pitaja izii fagylalt
El6készités: Tegye a fagyasztétalat legalabb 12 6rara a mélyhiitébe, -18°C alatti hémérsékleten.
Hozzavalék: 300 ml tej, 100 ml tejszin, 1 pitaja, 50 g cukor

Elkészités:

Hamozza meg a pitajat, és vagja kisebb darabokra;

Egy konyhai robotgépben alaposan keverje 0ssze a tejet, a tejszint és a cukrot;
Tegye hozza a pitaja felét, és keverje tovabb;

Tegye a fagylaltkeveréket legalabb 4 6rara a hitdbe;

Vegye ki a fagyasztétalat a fagyasztébdl, és szerelje 6ssze a késziléket;

Allandé keverés mellett dntse lassan a fagylaltkeveréket a fagyasztétalba.

15 perc elteltével tegye a maradék gyimolcsot is a készulékbe, és keverje tovabb;
Tovabbi 15-20 perc mulva elkészil a fagylalt.
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3: Bananos fagylalt
El6készités: Tegye a fagyasztétalat legalabb 12 érara a mélyhiitébe, -18°C alatti hémérsékleten.
Hozzavalék: 1 banan, 280 ml tej, 100 ml tejszin, két tojassargaja, 15 ml citromlé, 60 g cukor

Elkészités:
1. Abananbdl és citromlébdl készitsen plrét;
2. Egy talban alaposan keverje 6ssze a tojassargajat, cukrot és tejszint;

3. Ontse a tejet egy mély fazékba és melegitse, amig a tej széle habzani kezd. Ontse lassan a tejbe

a tojashabot, alaposan keverje 6ssze, és hagyja kihdlni.

A kihlt tejkeveréket gondosan keverje 0ssze a bananpirével;

Tegye a fagylaltkeveréket legalabb 4 6rara a hitdbe;

Vegye ki a fagyasztétalat a fagyasztébdl, és szerelje 6ssze a késziléket;
Allandé keverés mellett dntse lassan a fagylaltkeveréket a fagyasztétalba.
20 - 40 perc mulva elkészul a fagylalt.
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4: Mangés fagylalt
El6készités: Tegye a fagyasztétalat legalabb 12 6rara a mélyhiitébe, -18°C alatti hémérsékleten.
Hozzavalék: 1-2 mango, 350 ml tej, 50 ml tejszin 50 g cukor

Elkészités:

Hamozza meg és szeletelje fel a mangdt;

A konyhai robotgépben alaposan keverje el a tejet a cukorral;

A mangoébol készitsen plrét, és keverje dssze a tejjel;

Keverje hozz3 a tejszint;

Tegye a keveréket legalabb 4 érara a hiitébe;

Vegye ki a fagyasztétalat a fagyasztébdl, és szerelje 6ssze a késziléket;
Allandé keverés mellett dntse lassan a fagylaltkeveréket a fagyasztétalba.
20 - 40 perc mulva elkészul a fagylalt.
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Megjegyzések:

A kész fagylalt puha. Amennyiben On jobban szereti a szilardabb fagylaltot, tegye fogyasztas elétt a

fagyasztotallal egyutt 2-3 6rara a mélyfagyasztoba.



7. Fontos:

El6szor csatlakoztassa a késziiléket az aramkarre, és varja meg, amig forogni kezd a keverélapat.
Csak ezutan toltse a fagylaltkeveréket a fagylaltgépbe! Ellenkez6 esetben a keverdlapat nagyon
kénnyen elakad, és a fagylaltban keletkez6 jégkristalyok megrongalhatjak a keverdlapatot és a motort
is!



Informacidk a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a készUlléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készulékek nem likvidalhatok a haztartasi hulladékkal egyutt.

A helyes feldolgozas, Ujitas és reciklacio érdekében kérjuk, szallitsa az ilyen késziiléket

egy megfeleld gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhaté. Néhany orszagban ezek a késziilékek az
eladonal is leadhatok, amennyiben egy Uj, hasonl6 terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és
a kornyezetre valo negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
kovetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkdzelebbi
gylijtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében blintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos készullékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokért a helyi eladohoz vagy kozvetitéhoz.

Informaciodk a likvidalasrol az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
készlléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen téle informacidkat a
termék helyes likvidalasarol.






1. Opozorila:

1. Napravo lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, ¢e so pod nadzorom ali so prejeli navodila za
varno uporabo naprave in razumejo s tem povezana tveganja.

2. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, ¢e niso starejsSi od 8 let in ¢e niso pod nadzorom.
Hranite aparat in napajalni kabel izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

3. Napravo lahko uporabljajo osebe z zmanj$animi fizi€nimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so prejele navodila za varno
uporabo naprave in razumejo s tem povezana tveganja. Ne dovolite otrokom, da bi se igrali z
napravo.

4. Ce je aparat brez nadzora, oz. pred sestavljanjem, razstavljanem in gienjem ga vedno izkljugite
iz elektricnega omrezja.

5. 1z varnostnih razlogov mora poskodovan napajalni kabel zamenjati proizvajalec, pooblaséeni
serviser ali enako usposobljena oseba.

Napetost in elektricna prikljucitev: 230V /50 Hz /12 W
Prostornina: 1,5 |
Najvecja kapaciteta: 900 ml zmrzlinovej zmesi

2. Funkcija:

Izdelek je namenjen predvsem za uporabo v gospodinjstvu, z njim lahko pripravimo razne vrste
sladoleda z razli€nimi okusi.

3. Sestava:

@ Upravljalna enota

Pokrov odprtine za polnjenje
Zapiralo

MesSalo

Hladilna posoda

©@ ©@ ® © ®

Glavna enota




4. Uporaba:

1.

Pred prvo uporabo se prepricajte, da je odstranjena vsa embalaZa. Odstranite hladilno posodo ®
in jo pomijte. Ko je hladilna posoda temeljito posu$ena, jo dajte v zamrzovalnik s temperaturo pod
-18 °C za najmanj 12 ur; (Med stenama posode se nahaja tekocina. Da je teko¢ina med stenami
posode zamrznjena, preverite tako, da jo potresete; v tem primeru ne boste sli§ali pretakanja
tekoc€ine med stenama. Drugace podalj$ajte ¢as zamrzovanja posode.)

Pripravite primerno koli¢ino (priporo¢amo 400 - 500 ml) meSanice za sladoled po receptu in dajte
jo v hladilnik za najmanj 4 ure;

Sestavljanje:

1). Vzemite hladilno posodo ® iz zamrzovalnika in dajte jo v glavno enoto @;

2). Prepri¢ajte se, da je upravljalna enota @ na pokrovu odprtine za polnjenje @ dobro
sestavljena. Ocistite mesalo ® in povezovalno gred @. Vstavite povezovalno gred @ v
zobnik v krmilni enoti @ skozi odprtino v pokrovu @ in nato povezite mesalo ® s povezovalno
gredjo @. Glejte sliko:




4. Prikljucite aparat na elektricno omrezje, LCD zaslon zasveti. Zacetno nastavitev ¢asa priprave 20
minut lahko spremenite s pritiskom na gumb ,Casovnika®“, z vsakim pritiskom na gumb se vrednost
poveca za eno minuto do najve¢ 40 minut. Po nastavitvi ¢asa pritisnite na gumb Start/Pavza®,
mesSalo se zacne vrteti in za LCD zaslonu se prikaze preostali ¢as. Glejte sliko:
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Gumb ¢asovnika Gumb Start/Pavza

5. Nalijte pripravljeno zmes za sladoled v hladilno posodo skozi odprtino za polnjenje.
(Ce zelite izni&iti nastavitev ¢asa med pripravo, pritisnite najprej na gumb ,Start/Pavza“, da se
aparat izklopi, $ele nato pritisnite na gumb ,Casovnika®.)

6. Po uporabi aparat izkljuCite iz omrezja. Najprej obenem pritisnite na zapirala navzdol, potegnite
enoto pokrova navzgor, nato pa odstranite hladilno posodo s sladoledom, kot prikazuje naslednja
slika:




5. Ciséenje:

1. Odstranite mesalo ® in povezovalno gred (@ (morate jo rahlo potegniti), kot prikazuje naslednja
slika:

2. Obenem pritisnite na zapirala ® na obeh straneh navzdol, potegnite upravljalno enoto @ iz
pokrova odprtine za polnjenje @, kot prikazuje naslednja slika:

3. Sperite vse ostale dele razen upravljalne enote @, katero lahko gistite samo s suho krpo.
6. Stirje recepti: (samo kot priporocilo)

Prvi: Jogurtov sladoled
Priprava: Hladilno posodo damo v zamrzovalnik s temperaturo pod -18 °C za najmanj 12 ur
Sestavine: dva rumenjaka, 100 g sladkorja, 150 ml mleka, 300 ml jogurta

Postopek:

1. Rumenjake penasto umeSamo s sladkorjem, da dobimo zmes svetlo rumene barve;

2. V globoko kozico nalijemo mleko in segrevamo, dokler se ne zacnejo pojavljati majhni mehurcki
(zmes ne sme zavreti). Nato vro¢e mleko nalijemo v skledo iz koraka 1 in stepamo, dokler zmes ni
dobro premesana;

3. Nato zmes mleka in rumenjakov vrnemo nazaj v kozico in segrevamo ob stalnem mesanju pri
zmerni temperaturi najmanj 15 minut, da se zmes zgosti. Ugasnemo in pustimo kozico, da se
ohladi.

4. 'V kozico dodamo jogurt in dobro premesamo.

5. Zmes damo za priblizno 40 minut v hladilnik, preden jo damo v aparat za pripravo sladoleda, kjer

jo meSamo 20 - 40 minut.

Potem jo za 30 minut damo v hladilnik.

Nato damo gotov sladoled v skledo. Dodamo sestavine po Zelji in postrezemo.

No®



Drugi: Sladoled z okusom pitaje
Priprava: Hladilno posodo damo v zamrzovalnik s temperaturo pod -18 °C za najmanj 12 ur
Sestavine: 300 ml mleka, 100 ml smetane, 1 pitaja, 50 g sladkorja

Postopek:

Pitajo olupimo in narezemo na kocke;

ZmeSamo smetano, mleko in sladkor v kuhinjskem robotu in s stepanjem dobro premeSamo;
Dodamo 1/2 pitaje in dobro premesamo;

Mesanico damo v hladilnik za najmanj 4 ure;

Hladilno posodo vzamemo iz zamrzovalnika in sestavimo aparat;

Zmes pocasi nalijemo v aparat in meSamo;

Cez priblizno 15 minut dodamo drugo polovico pitaje in me$amo;

Po 15 - 25 minutah je sladoled gotov.
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Tretji: Bananin sladoled
Priprava: Hladilno posodo damo v zamrzovalnik s temperaturo pod -18 °C za najmanj 12 ur

Sestavine: 1 banana, 280 ml mleka, 100 ml smetane, dva rumenjaka, 15 ml limoninega soka, 60 g
sladkorja

Postopek:

1. Banano pretla¢imo in zme$amo z limoninim sokom;

2. V skledo damo rumenjake, sladkor in smetano ter vse dobro premeS$amo;

3. 'V globoko kozico nalijemo mleko in segrevamo, dokler se ne za¢nejo pojavljati majhni mehurcki. V
mleko dodamo zmes rumenjakov in dobro premesamo, nato pa pustimo zmes, da se ohladi;
ZmeSamo banano in ohlajeno mleé¢no zmes, temeljito premeSamo;

Mesanico damo v hladilnik za najmanj 4 ure;

Hladilno posodo vzamemo iz zamrzovalnika in damo jo v aparat;

Pocasi nalijemo zmes v posodo in meSamo;

Po 20 - 40 minutah je sladoled gotov.
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Cetrti: Sladoled z okusom manga
Priprava: Hladilno posodo damo v zamrzovalnik s temperaturo pod -18 °C za najmanj 12 ur

Sestavine: 1-2 manga, 350 ml mleka, 50 ml smetane, 50 g sladkorja

Postopek:

1. Mango olupimo in narezemo;

2. Mleko in sladkor damo v kuhinjski robot in temeljito premeSamo;
3. Kocke manga pretlac¢imo;

4. 'V posodo nalijemo smetano;

5. Mesanico damo v hladilnik za najman;j 4 ure;

6. Hladilno posodo vzamemo iz zamrzovalnika in damo jo v aparat;
7. Pocasi nalijemo zmes v posodo in meSamo;

8. Po 20 - 40 minutah je sladoled gotov.

Opombe:
Svez sladoled je mehek, e imate rajsi gostejsi sladoled, ga dajte s hladilno posodo vred v
zamrzovalnik za 2 - 3 ure.



7. Pomembno:

Sladoledno zmes ne smete nalivati v aparat, preden je priklju¢en na omrezje in se zacne vrteti mesalo.
Drugace se lahko meSalo zelo hitro zatakne, kar povzro&i okvaro motorja in mesala!



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektriéne in
elektronske opreme ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezplacno vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko pri$lo. Za ve¢ informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavreci elektriéno in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.
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