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Prectéte si dukladné tento navod pred pouzitim a odloZte si jej pro
pfipadné pouziti v budoucnosti.

Toto je automaticky vyrobnik zmrzliny a sorbetu s vlastnim chlazenim.
Z duvodu bezpecnosti a pozitku ze spotrebice si dukladné prectéte
tento navod pred pouzitim.

Technické udaje

Cislo modelu: ICE-1528
Objem: 1.5 Litru
Napéti: 220-240 V
Frekvence: 50 Hz

Spotfeba energie: 150 W

Teplota chlazeni:  -18~-3°5°C

Rozméry: 385 x292.5 x 312 mm
Rozméry baleni: 460 x 354 x 376 mm
Cista hmotnost: 12.2 kg

Celkova hmotnost: 13.9 kg

Bezpecnostni pokyny

PFi pouziti elektrickych spotfebi¢td musite dodrzovat zakladni
bezpecnostni pravidla k snizeni rizika pozaru, zasazeni elektrickym
proudem nebo zranéni, v€etné nasledujicich.

1. Prectéte si vSechny pokyny pfed pouzitim.

2. Ujistéte se, zda napéti na vyrobnim $titku odpovida napéti v

elektrické siti a ujistéte se, zda je zasuvka spravné uzemnéna.

3. Pokud je poSkozeny pfivodni kabel, musi jej vymeénit vyrobce
nebo servisni technik, nebo podobné kvalifikovana osoba, abyste
zabranili nebezpedi.

. Nenaklanéjte tento spotfebic v thlu vice nez 45°.

. Pro ochranu pred zasazenim elektrickym proudem nelijte vodu na
kabel, zastr¢ku a vétraci otvory, neponofujte spotfebi¢ do vody ani
jinych tekutin.

6. Odpojte spotiebi¢ po pouziti nebo pred ¢isténim.
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7. Drzte spotfebi¢ nejméné 8 cm od ostatnich pfedmétl k zajisténi
dobrého odvodu tepla.

8. Nepouzivejte pfisluSenstvi nedoporucené vyrobcem.

9. Tento spotfebi¢ neni uréeny pro pouZiti osobami (véetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo bez dostatecnych zkuSenosti a znalosti, pokud nebyly
poucené nebo nejsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich
bezpecnost. Nedovolte détem hrat si se spotfebi¢em.

10.NepouZivejte spotiebi€ v blizkosti ohné&, horké plotny ani kamen.

11.Nezapinejte spotrebi¢ ¢asto (zajistéte interval nejméné 5 min.),
abyste zabranili poskozeni kompresoru.

12.Kovové pfedméty ani jina elektricka zafizeni nevkladejte do
spotfebice, abyste zabranili pozaru a zkratu.

13.Pfi vyndavani zmrzliny neklepejte o okraj nadoby a chrarite
zasobnik pfed poskozenim.

14.Nezapinejte spotfebic, pokud neni viozena nadoba a mixovaci
lopatka.

15.Pocatecni teplota ingredienci by méla byt 25°C +5°C. Nevkladejte
ingredience do mrazaku ke zchlazeni, nebot by mohly zablokovat

mixovaci lopatku pfed dokon&enim zmrzliny.
16.Nesundavejte mixovaci motor b&€hem pfipravy zmrzliny.
17.Pokud chcete prodlouzit funkci chlazeni po dokonéeni vyroby
zmrzliny, nejdfive musite sundat mixovaci motor. V opacném
pfipadé zkratite Zivotnost motoru.
18.NepouZivejte venku.
19.Nikdy necistéte pomoci prasku a tvrdych predmétu.
20.0dlozte si navod k pouziti.



Dily a funkce spotrebice

Motor

Viko k doplnéni
Prahledné viko

Mixovaci lopatka

Vyjimatelna miska

Pevna miska

LZicka Odmeérka
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Obrazek 1 - prehled

Pied vyrobou zmrzliny

Cisténi

PFed pouzitim dikladné umyjte veskeré dily, které pfichazi do kontaktu
se zmrzlinou (v€etné pevné misky, vyjimatelné misky, mixovaci lopatky,
prahledného vika, plniciho otvoru, odmeérky a IZi¢ky).

Priprava ingredienci receptu:

Pfipravte ingredience vlastniho receptu nebo receptu z tohoto navodu
a nalijte pfipravenou smés do vyjimatelné misky.

Poznamka: neni nutné zmrazovat misku pfedem na nékolik hodin

v mrazéku, nebot spotfebit ma VESTAVENY KOMPRESOR, ktery
zmrazi ingredience receptu b&éhem provozu k zajisténi vyroby zmrzliny.



Sestaveni

Upozornéni: ujistéte se, zda je odpojeny pfivodni kabel.

Dulezité: vzdy postavte vyrobnik zmrzliny na rovny povrch, nedavejte

jej do vestavéné skfinky.

Kompresor tak dosahne nejlepsi vykon.

1) Vlozte vyjimatelnou misku do pevné misky v téle spotrebice.

2) Nasadte mixovaci lopatku do vyjimatelné misky.

3) Instalujte prihledné viko na misky a drzte mixovaci lopatku
nasazenou uprostfed pruhledného vika.

4) Nasadte plnici viko na prahledné viko.

5) Namontujte motor na prihledné viko a ujistéte se, zda os motoru
dosedne do otvoru v horni ¢asti mixovaci lopatky.

Vyroba zmrzliny

Kontrolka chlazeni Kontrolka mixovani
kbbbl = - s

®

LCD DISPLAY

Obrazek 2 - ovladaci panel

Pripojeni k elektrické siti
Zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti odpovida napéti na vyrobnim
Stitku, poté pfipojte zastréku k sitové zasuvce.



Pouziti funkénich tlacitek

Tlacitko [POWERY]: Po pfipojeni k elektrické siti stisknutim tlacitka
[POWER] zapnete spotfebi¢ a LCD displej zobrazi ,60:00%, coz
znamena, Ze pocatecny doba provozu je 60 minut.

Tlagitko [TIMER]: Mdzete zvolit dobu provozu 10, 20, 30, 40, 50 a 60
minut opakovanym stisknutim tlacitka [TIMER]. Mdzete zvolit trzné
doby provozu podle chuti. (Po¢atecni doba provozu je 60 minut).
Tlagitko [START/STOP]: po nastaveni ¢asu stisknéte tlacitko [START/
STOP] k spusténi procesu michani. Spusti se michani a okamzité
chlazeni a obé kontrolky sviti. Kdyz skon¢i odpogitavani, ¢innost se
automaticky zastavi a uslysSite 10-krat pipnuti. LCD zobrazi ,00:00%
Pokud nebudete servirovat zmrzlinu nebo nevypnete spotfebi¢ do

10 minut, automaticky se pfepne do funkce ,Prodlouzeni chlazeni“ k
uchovani zchlazené zmrzliny.

Funkce ochrany kompresoru:

1) Pokud stisknete tlacitko POWER béhem procesu vyroby zmrzliny,
spotrebi¢ automaticky zacne odpocitavat 3 minuty. Po skonceni
odpogcitavani se spotfebi¢ spusti opét, synchronné se aktivuje
funkce mixovani a chlazeni. Pokud béhem odpocitavani stisknete
opét tlacitko POWER, funkce mixovani se ihned spusti, funkce
chlazeni se spusti teprve po skon&eni odpocitavani.

Pokud nastane vypadek elektrické energie nebo jej nechténé odpojite
béhem vyroby zmrzliny, funkce automatického odpocitavani nefunguje.
Doporucujeme zapnout spotfebi¢ do 3 minut, v opacném pfipadé se
pfepne do stavu ochrany kompresoru.

Funkce prodlouzeného chlazeni

Spotrebi¢ aktivuje funkci chlazeni (bez mixovani) na 10 minut kazdych
10 minut, celkové po dobu 1 hodiny, poté se vrati do pocateéného
stavu (zapnuty ale bez ¢innosti).

[Pozor]: Po skon&eni vyroby zmrzliny a pfed servirovanim
nezapomernte vzdy odpojit spotfebi€ od elektrické sité, abyste zabranili
zasazeni elektrickym proudem.



Nastaveni provozu

Preruseni provozu: spotfebi¢ mizete kdykoliv zastavit stisknutim
tlacitka [START/STOP] na 3 sekundy, nebo stisknutim tlacitka [Power]
kdykoliv béhem chodu spotrebice.

Nastaveni doby provozu (béhem provozu): kdykoliv spotfebi¢ bézi,
muZzete pfidat dodate¢nou dobu provozu opakovanym stisknutim
tlacitka [TIMER]. 5 minut pfidate kazdym stisknutim az po dosazeni
maxima 60 minut, coz se zobrazi na LCD displeji. Dobu Ize pouze
prodlouzit, nikoliv zkratit.

Prodlouzeni doby provozu (po skon€eni €innosti)

Pokud pfedvolena doba (60 minut apod.) skon¢i a spotfebi¢ prestane
fungovat a vrati se do pocate¢niho stavu, pokud chcete tvrdsi
konzistenci, mGzete opét zvolit dobu provozu (10/20/30/40/50/60
minut) stisknutim tlacitka [TIMER], poté opétovnym stisknutim tlacitka
[START/STOP] zapnout, spotfebi¢ pokracuje v odpocitavani zvolené
doby a poté se zastavi a pfepne do rezimu ,Prodlouzeni chlazeni* k
uchovani zchlazené zmrzliny.

Ovladani objemu ingredienci

Abyste zabranili pfeteCeni a plytvani, ujistéte se, aby ingredience
nepfesahly 80% objemu vyjimatelné misky (pfi vyrobé zmrzlina
zvétSuje svlj objem)

Uskladnéni zmrzliny

Vyndejte hotovou zmrzlinu a dejte do jiné nadoby pomoci plastové
Izicky nebo dfevéné IZi¢ky, nepouzivejte kovovou IZi¢ku, abyste
neposkodily vnitfek vyjimatelné misky.



POZNAMKY
Tento symbol znamena, Ze tento vyrobek se nesmi
likvidovat spole¢né s béZnym domovnim odpadem v
ramci zemi EU. Abyste zabranili moznému negativnimu
dopadu na Zivotni prostfedni nebo lidské zdravi z
nekontrolovanych skladek odpadu, recyklujte vyrobek

e odpovédné k uchovani pfirodnich zdroju. K odevzdani
starého spotrebice vyuzijte mistni recyklacni stfedisko

nebo prodejnu, kde jste spotfebi¢ zakoupili.

Doporucené recepty

VANILKOVA ZMRZLINA

Vyroba deset 1/2 porci.

1 Salek pInotu¢ného miéka

3/4 salku krystalového cukru

2 salky smetany, zchlazené

1 — 2 €ajové Izicky vanilkového extraktu, k ochuceni

V stfedni mise pouzijte ru¢ni mixér nebo metlicku k smichani mléka
a cukru, dokud se cukr nerozpusti, pfiblizné 1 — 2 minuty na nizké
rychlosti. Smichejte smetanu a vanilku podle chuti.

Zapnéte spotfebic, nalijte smés do mrazici misy a nechte mixovat do
ztuhnuti, pfiblizné 50 — 60 minut.

Nutriéni analyza na porci:
Kalorie 239 (68% tuku), uhloh. 17 g. proteiny 2 g, tuk 18 g, nasyceny
tuk 11 g, cholesterol 69 mg, sod. 30 mg

OBMENY:

Peprmint: Nahradte vanilku 1 az 1-1/2 ¢ajové IZi¢ky Cistého
peprmintového extraktu (pro chut). Nasekejte oblibenou hotkou nebo
polosladkou ¢okoladu na nerovhomérné kousky. Pfidejte nasekanou
¢okoladu béhem poslednich 5 minut mixovani.

Pekanové maslo: rozpustte 1 kousek nesoleného masla v panvi.
Pridejte 1 Salek dukladné nasekanych pekant a 1 ¢ajovou IZicku
kosher soli. Vafte na stfedni teploté, Casto michejte, dokud pekany
mirné nezhnédnou.



Odstavte z plotny, nechte odtéct (maslo bude mit pekanovou pfichut a
mUzete jej ponechat pro jiné tcely). Nechte pekany zcela vychladnout.
PFidejte opeCené maslové pekany béhem poslednich 5 minut mixovani.
Susenky a smetana: pfidejte 3/4 $alku nahrubo nasekanych susenek
oblibené chuti (¢okoladové lupinky, Oreo., Mint Oreo., apod.) béhem
poslednich 5 minut mixovani.

ZAKLADNi COKOLADOVA ZMRZLINA

Vyroba deset 1/2 porci.

1 Salek pInotu¢ného miéka

1/2 §alku krystalového cukru

240 g nebo 8 unci horkosladké nebo polosladké ¢okolady (vasi
oblibenou), naldmejte na 1 cm kousky

3/2 $alku smetany, dobfe vychlazené

1 €ajovou IZi€ku vanilkového extraktu

Ohfejte mléko, dokud neza¢ne bublat kolem okrajd (na sporaku nebo
v mikrovinné troubé). V mixéru s kovovym nozem zpracujte cukr s
Cokoladou, dokud neni €okolada jemné nasekana. Pridejte horké
mléko, zpracujte, dokud neni smés hladka. Prelijte do stfedni misy a
nechte smés vychladnout. Smichejte smetanu a vanilku podle chuti.
Zapnéte spotfebic, nalijte smés do mrazici misy pfes otvor a nechte
mixovat do ztuhnuti, pfiblizné 50 — 60 minut.

Nutriéni analyza na porci:
Kalorie 370 (60% tuku), uhlohydraty 34 g, proteiny 3 g, tuk 25 g,
nasyceny tuk 11 g, cholesterol 65 mg, sod. 31 mg

OBMENY:

Cokoladové mandle: pridejte 1/2 &ajové IZicky &istého mandlového
extraktu s vanilkou. Pridejte 1/2 - 3/4 $alku nasekanych ochucenych
mandli nebo nasekanych mandli v ¢okoladé béhem poslednich 5 -10
minut mrazeni.

Cokoladové susenky: pridejte 1/2 - 1 $alek nasekanych susenek
bé&hem poslednich 5 minut mrazeni.

Cokoladovy fontan: pridejte 1/2 - 1 $alek nasekaného jeden den
starého ¢okoladového kolace béhem poslednich 5 minut mrazeni.



Cokoladové marshmallovy vir: kdyZ davate zmrzlinu do nadoby k
mrazeni, pokryjte ji kapkami oblibené ¢okoladové polevy a kousky
marshmallow créme (pusinky).

SVEZi JAHODOVA ZMRZLINA

Vyroba deset 1/2 porci.

250 g ¢erstvych zralych jahod, 3/2 polévkové IZice Cerstvé citronové
Stavy

1 8alek cukru

1 Salek pInotu¢ného miéka

2 salky smetany

1 €ajovou IZi€ku Cistého vanilkového extraktu

V malé misce smichejte jahody s citronovou $tavou a 1/3 $alku cukru;
jemné zamichejte a nechte jahody odstat ve Stavé 2 hodiny.

Ve stfedni mise, pomoci ruéniho mixéru nebo Slehace smichejte miéko
a cukr, dokud se cukr nerozpusti, pfiblizné 1 — 2 minuty na nizké
rychlosti. Smichejte smetanu a $tavu z jahod s vanilkou.

Zapnéte spotfebic, nalijte smés do mrazici misy a nechte ztuhnout,
pfiblizné 50 — 60 minut.

PFidejte nakrajené jahody b&hem poslednich minut 5 mrazeni.
Poznamka: tato zmrzlina bude mit ,pfirozeny” vzhled svétle rizové;
pokud chcete syt&jsi rdzovou, pfidejte nékolik kapek ¢erveného
potravinarského barviva.

Nutriéni analyza na porci:
Kalorie 222 (61% tuku), uhlohydraty 20 g, proteiny 2 g, tuk 15 g
nasyceny tuk 10 g, cholesterol 57 mg, sod. 26 mg

CERSTVY CITRONOVY SORBET

Vyroba deset 1/2 porci.

2 alky cukru

2 salky vody

1 8alek Cerstvé citronové Stavy

1 polévkova IZice jemné nasekané citronové kary *

Smichejte cukr a vodu v panvi a uvedte do varu na stfedni teploté.
Snizte teplotu a ohfivejte bez michani, dokud se cukr nerozpusti,
priblizné 3 — 5 minut. UpIné zchladte.



Toto je jednoduchy sirup a mlzete si jej pfipravit pfedem ve vétSim
mnozstvi pro vyrobu Cerstvého citronového sorbetu. Nechte zchladit az
do pouziti.

Kdyz je zchlazeny, pfidejte citronovou $tavu a klru; smichejte.
zapnéte spotiebi€, nalijte smés do mrazici misy a nechte mixovat do
ztuhnuti, pfiblizné 50 — 60 minut.

PFi krajeni citronu nebo limetky pouzijte Skrabku na zeleninu k
odstranéni barevnych ¢asti citronové kury.

Nutriéni hodnoty na porci:
Kalorie 204 (0% tuk), uhlohydraty 52 g, proteiny 19 g, tuk 0 g.
nasyceny tuk 0 g, cholesterol 0 mg, sod. 2 mg

OBMENY:

Sorbet z rdzového grapefruitu: nahradte citron 1-1/2 §alkem Cerstvé
§tavy z rizového grapefruitu, a 1 polévkovou IZici jemné nasekané
grapefruitové kiry. Pfidejte 1/4 §alku Orgeadového sirupu do smési
(Orgeadovy sirup se pouziva na koktejly jako je MaiTai nebo Scorpion
a mUzete jej najit v obchodech s potravinami).

COKOLADOVY MRAZENY JOGURT

Vyroba deset 1/2 porci.

1 Salek pInotu¢ného miéka

180 g hofkosladké nebo polosladké Cokolady, 2 Salky nizkotu¢ného
vanilkového jogurtu

1/4 $alku cukru

Smichejte mléko a ¢okoladu v mixéru vybaveném kovovym nozem a
dohladka zpracujte, 20 — 30 sekund. PFidejte jogurt a cukr; zpracujte
dohladka, pfiblizné 15 sekund.

Zapnéte spotfebic, nalijte smés do mrazici misy a nechte ztuhnout,
pfiblizné 50 — 60 minut.

Nutriéni hodnoty na porci:
Kalorie 222 (31% tuku), uhlohydraty 36 g, proteiny 3 g, tuk 8 g,
nasyceny tuk, 64 mg, cholesterol 4 mg, sod. 46 mg.



ZARUCNi PODMINKY

Zaruka na tento spotfebic predstavuje 24 mésicli od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po
predloZeni originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a
citelnym razitkem prodejce. Zaruka zahmuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z divodu poruch ve
vyrobé spotrebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotebi¢ opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
urazy osob, zvifat z diivodu nespravného pouziti spotfebice a nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti. Vyrobek je uréen
vyhradné jako doméci spotfebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smiuvni zéruka je 6 mésich, pokud je kupujici podnikatel -
fyzicka osoba a spotebit kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuZiti (§ 429 Obchodniho zakoniku). Zaruka
se snizuje dle § 619 odst. 2 obéanského zakoniku na 6 mésicul pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho €asti

- na vady zptsobené nevhodnym zachazenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s navodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

- na zaruku 24 mésicu se nevztahuiji opravy, napfiklad: vyména Zarovky, trubice, ¢isténi a odvapiovani kavovard,
Zehlicek, zvihéovacl, atd. Zde bude Uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa Zadna zavada nebo nebudou spinény zaruéni podminky, uhradi reZijni
néklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupujici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydéleéné ¢innosti v provozovnach.

- zavada byla zpisobena vnéj$imi a Zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zboZi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo pfepravni sluzbou musi byt
zabaleno v obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na znaéky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. s r.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - nahradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

: Zaruéni list

Tento oddil vyplrite prosim htlkovym pismem a pfiloZte k vyrobku.

Odesilatel
: Pfijmeni/jméno: ..........
Stat/PSClobeclulice:
Telefonni islo:

Cislo/oznageni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Datum/podpis:

i Zéruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu poStovného zpét.

[ ]  sdéite mi, kolik budou cinit nakiady. Opravte vyrobek za thradu.




Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamenad, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do b&zného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci doruéte tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mazete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomtizete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, oz by mohly byt dusledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.






Precitajte si dokladne tento navod pred pouzitim a odlozte si ho pre
pripadné pouzitie v buducnosti.

Toto je automaticky vyrobnik zmrzliny a sorbetu s vlastnym chladenim.

Z dovodu bezpecnosti a pdzitku zo spotrebica si dokladne precitajte
tento navod pred pouzitim.

Technické udaje

Cislo modelu: ICE-1528
Objem: 1.5 Litra
Napatie: 220-240 V
Frekvencia: 50 Hz

Spotreba energie: 150 W

Teplota chladenia: -18~-3°5°C

Rozmery: 385 x292.5 x 312 mm
Rozmery balenia: 460 x 354 x 376 mm
Cista hmotnost:  12.2 kg

Celkova hmotnost: 13.9 kg

Bezpecnostné pokyny

Pri pouziti elektrickych spotrebi¢ov musite dodrziavat zakladné
bezpecnostné pravidla pre znizenie rizika poziaru, zasiahnutia
elektrickym prddom alebo zranenia, vratane nasledujucich.

1. Precitajte si vSetky pokyny pred pouzitim.

2. Uistite sa, ¢i napatie na vyrobnom $titku zodpoveda napatiu v
elektrickej sieti a uistite sa, ¢i je zasuvka spravne uzemnena.

3. Ak je poSkodeny napajaci kabel, musi ho vymenit vyrobca alebo

servisny technik, alebo podobne kvalifikovana osoba, aby ste

zabranili nebezpecenstvu.

Nenaklanajte tento spotrebic v uhle viac ako 45°.

5. Pre ochranu pred zasiahnutim elektrickym prddom nelejte vodu na
kabel, zastréku a vetracie otvory, neponarajte spotrebic¢ do vody ani
inych tekutin.

6. Odpojte spotrebi¢ po pouziti alebo pred Cistenim.

»



7. Drzte spotrebi¢ najmenej 8 cm od ostatnych predmetov pre
zaistenie dobrého odvodu tepla.

8. Nepouzivajte prislusenstvo neodporucané vyrobcom.

9. Tento spotrebi¢ nie je uréeny pre pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo bez dostatocnych skusenosti a znalosti, ak neboli pou¢ené
alebo nie su pod dozorom osoby zodpovednej za ich bezpecnost.
Nedovolte detom hrat’ sa so spotrebic¢om.

10.NepouZzivajte spotrebi€ v blizkosti ohfia, horucej platne ani pece.

11.Nezapinajte spotrebi¢ ¢asto (zaistite interval najmenej 5 min.), aby
ste zabranili poSkodeniu kompresora.

12.Kovové predmety ani iné elektrické zariadenia nevkladajte do
spotrebica, aby ste zabranili pozZiaru a skratu.

13.Pri vyberani zmrzliny neklepte o okraj nadoby a chrante zasobnik
pred poskodenim.

14.Nezapinajte spotrebi¢, ak nie je viozena nadoba a mixovacia
lopatka.

15.Pociato¢na teplota ingrediencii by mala byt 25°C +5°C. Nevkladajte
ingrediencie do mrazni€ky pre schladenie, pretoze by mohli
zablokovat mixovaciu lopatku pred dokon&enim zmrzliny.

16.Neskladajte mixovaci motor poc€as pripravy zmrzliny.

17.Ak chcete prediZit funkciu chladenia po dokong&eni vyroby zmrzliny,
najskdr musite zlozit mixovaci motor. V opacnom pripade skratite
Zivotnost’ motora.

18.NepouZzivajte vonku.

19.Nikdy necistite pomocou praskov a tvrdych predmetov.

20.0dlozte si navod na obsluhu.



Diely a funkcie spotrebica

Motor

Veko pre doplnenie
Priehladné veko

Mixovacia lopatka

Vyberatelna miska

Pevna miska
Lyzicka Odmerka

Obrazok 1 - prehlad

Pred vyrobou zmrzliny

Cistenie

Pred pouzitim dékladne umyte vSetky diely, ktoré prichadzaju do
kontaktu so zmrzlinou (vratane pevnej misky, vyberatelnej misky,
mixovacej lopatky, priehladného veka, plniaceho otvoru, odmerky a
lyzicky).

Priprava ingrediencii receptu:

Pripravte ingrediencie viastného receptu alebo receptu z tohto navodu
a nalejte pripravenu zmes do vyberatelnej misky.

Poznamka: nie je nutné zmrazovat misku vopred na niekolko hodin v
mraznitke, pretoZe spotrebi¢ ma ZABUDOVANY KOMPRESOR, ktory
zmrazi ingrediencie receptu pocas prevadzky pre zaistenie vyroby
zmrzliny.



Poskladanie

Upozornenie: uistite sa, ¢i je odpojeny napajaci kabel.

Dolezité: vzdy postavte vyrobnik zmrzliny na rovny povrch, nedavajte

ho do zabudovanej skrinky.

Kompresor tak dosiahne najlepsi vykon.

1) Vlozte vyberatelni misku do pevnej misky v tele spotrebica.

2) Nasadte mixovaciu lopatku do vyberatelnej misky.

3) Instalujte priehlfadné veko na misky a drzte mixovaciu lopatku
nasadenu uprostred priehladného veka.

4) Nasadte plniace veko na priehladné veko.

5) Namontujte motor na priehladné veko a uistite sa, ¢i os motora
dosadne do otvoru v hornej ¢asti mixovacej lopatky.

Vyroba zmrzliny

Kontrolka chladenia Kontrolka mixovania
kbbbl = - s

®

LCD DISPLAY

Obrazok 2 - ovladaci panel

Pripojenie k elektrickej sieti
Skontrolujte, ¢i napatie v elektrickej sieti zodpoveda napatiu na
vyrobnom $titku, potom pripojte zastréku k sietovej zasuvke.



Pouzitie funkénych tlacidiel

Tlacidlo [POWER]: Po pripojeni k elektrickej sieti stlacenim tlacidla
[POWER] zapnete spotrebi¢ a LCD displej zobrazi ,60:00%, ¢o
znamena, Ze pociato€ny €as prevadzky je 60 minut.

Tlacgidlo [TIMER]: Mézete zvolit ¢as prevadzky 10, 20, 30, 40, 50 a 60
minut opakovanym stlacenim tla€idla [TIMER]. MdZete zvolit rézne
Casy prevadzky podla chuti. (Pociatocny ¢as prevadzky je 60 minut).
Tlagidlo [START/STOP]: po nastaveni ¢asu stlacte tlacidlo [START/
STOP] pre spustenie procesu mieSania. Spusti sa mieSanie a okamzité
chladenie a obe kontrolky svietia. Ked skon¢i odpocitavanie, €innost
sa automaticky zastavi a budete poc€ut 10-krat pipnuti. LCD zobrazi
,00:00".

Ak nebudete servirovat zmrzlinu alebo nevypnete spotrebi¢ do 10
minGt, automaticky sa prepne do funkcie ,PrediZenie chladenia“ pre
uchovanie schladenej zmrzliny.

Funkcia ochrany kompresora:

1) Ak stlacite tlac¢idlo POWER pocas procesu vyroby zmrzliny,
spotrebi¢ automaticky zacne odpocitavat 3 minuty. Po skoneni
odpogcitavania sa spotrebic spusti opat, synchréonne sa aktivuje
funkcia mixovania a chladenia. Ak pocas odpocitavania stlacite
opat tlacidlo POWER, funkcia mixovania sa ihned spusti, funkcia
chladenia sa spusti az po skon€eni odpocitavania.

Ak nastane vypadok elektrickej energie alebo ho nechtiac odpojite
pocas vyroby zmrzliny, funkcia automatického odpocitavania
nefunguje. Odporu¢ame zapnut spotrebi¢ do 3 minut, v opacnom
pripade sa prepne do stavu ochrany kompresora.

Funkcia predizeného chladenia

Spotrebi¢ aktivuje funkciu chladenia (bez mixovania) na 10 minut
kazdych 10 minut, celkovo na €as 1 hodiny, potom sa vrati do
pociato€ného stavu (zapnuty ale bez ¢innosti).

[Pozor]: Po skonceni vyroby zmrzliny a pred servirovanim nezabudnite
vzdy odpoijit spotrebic od elektrickej siete, aby ste zabranili zasiahnutiu
elektrickym pradom.



Nastavenie prevadzky

Prerusenie prevadzky: spotrebi¢ mézete kedykolvek zastavit
stlatenim tlacidla [START/STOP] na 3 sekundy, alebo stlacenim
tlacidla [Power] kedykolvek po¢as chodu spotrebica.

Nastavenie ¢asu prevadzky (pocas prevadzky): kedykolvek
spotrebi¢ bezi, moézete pridat dodatocny ¢as prevadzky opakovanym
stlatenim tlacidla [TIMER]. 5 minut pridate kazdym stlac¢enim az po
dosiahnutie maxima 60 minut, 8o sa zobrazi na LCD displeji. Cas je
mozné predizit, nie skratit.

Predizenie ¢asu prevadzky (po skonéeni &innosti)

Ak predvoleny ¢as (60 minut atd’.) skonci a spotrebi¢ prestane
fungovat a vrati sa do pociato€ného stavu, ak chcete tvrdsiu
konzistenciu, mézete opat zvolit ¢as prevadzky (10/20/30/40/50/60
minut) stlaenim tlacidla [TIMER], potom opatovnym stlacenim tlacidla
[START/STOP] zapnut, spotrebi¢ pokracuje v odpocitavani zvoleného
gasu a potom sa zastavi a prepne do rezimu ,PrediZenie chladenia®
pre uchovanie schladenej zmrzliny.

Ovladanie objemu ingrediencii

Aby ste zabranili prete€eniu a plytvaniu, uistite sa, aby ingrediencie
nepresiahli 80% objemu vyberatelnej misky (pri vyrobe zmrzlina
zvacsuje svoj objem)

Uskladnenie zmrzliny

Vyberte hotovld zmrzlinu a dajte do inej nadoby pomocou plastovej
lyzi€ky alebo drevenej lyzicky, nepouzivajte kovovu lyzi€ku, aby ste
neposkodili vnutro vyberatelnej misky.



POZNAMKY
Tento symbol znamena, Ze tento vyrobok sa nesmie
likvidovat spolo¢ne s beznym domacim odpadom v ramci
krajin EU. Aby ste zabranili moznému negativnemu
dopadu na Zivotné prostredie alebo ludské zdravie z
nekontrolovanych skladok odpadu, recyklujte vyrobok
zodpovedne pre uchovanie prirodnych zdrojov. Pre

e odovzdanie starého spotrebi€a vyuzite miestne

recyklacné stredisko alebo predajiiu, kde ste spotrebi¢ zakupili.

Odporucané recepty

VANILKOVA ZMRZLINA

Vyroba desat 1/2 porcii.

1 Salka pInotu¢ného mlieka

1/2 §alky krystalového cukru

3/2 $alky smotany, schladenej

1/2 €ajovej lyzicky vanilkového extraktu, na dochutenie

V strednej mise pouzite ruény mixér alebo metlicku na zmieSanie
mlieka a cukru, kym sa cukor nerozpusti, priblizne 1 — 2 minuty na
nizkej rychlosti. ZmieSajte smotanu a vanilku podla chuti.

Zapnite spotrebic, nalejte zmes do mraziacej misy a nechajte mixovat
do stuhnutia, priblizne 50 — 60 minut.

Nutri€na analyza na porciu:
Kalorie 239 (68% tuku), uhloh. 17 g. proteiny 2 g, tuk 18 g, nasyteny
tuk 11 g, cholesterol 69 mg, sod. 30 mg

OBMENY:

Pepermint: Nahradte vanilku 1 az 1-1/2 ¢ajovej lyzicky cistého
pepermintového extraktu (pre chut). Nasekajte oblubenut horku alebo
polosladku ¢okoladu na nerovnomerné kusky. Pridajte nasekanu
Cokoladu pocas poslednych 5 minut mixovania.

Maslo: rozpustite 1 kusok nesoleného masla v panvici. Pridajte 1 Salku
doékladne nasekanych pekanov a 1 €ajovu lyzi€ku kosher soli. Varte

na strednej teplote, Casto mieSajte, kym pekany mierne nezhnednu.
Odstavte z platne, nechajte odtiect (maslo bude mat pekanovu prichut
a mozete ho ponechat pre iné ucely).



Nechajte pekany Uplne vychladnut. Pridajte opeCené maslové pekany
pocas poslednych 5 minut mixovania.

Susienky a smotana: pridajte 3/4 $alky nahrubo nasekanych susienok
oblubenej chute (¢okoladové lupienky, Oreo, Mint Oreo, atd.) pocas
poslednych 5 minut mixovania.

ZAKLADNA COKOLADOVA ZMRZLINA

Vyroba desat 1/2 porcii.

1 Salka pInotu¢ného mlieka

1/2 8alky krystalového cukru

240 g alebo 8 uncii horkosladkej alebo polosladkej okolady (vasu
oblubenu), nalamte na 1 cm kusky

3/2 $alky smotany

1 €ajovu lyzi€ku vanilkového extraktu

Ohrejte mlieko, kym nezaéne bublat okolo okrajov (na sporaku alebo
v mikrovinnej rary). V mixéri s kovovym noZzom spracuijte cukor s
¢okoladou, kym nie je Cokolada jemne nasekana. Pridajte horuce
mlieko, spracujte, kym nie je zmes hladka. Prelejte do strednej misy a
nechajte zmes vychladnut. ZmieSajte smotanu a vanilku podla chuti.
Zapnite spotrebi¢, nalejte zmes do mraziacej misy a nechajte mixovat
do stuhnutia, priblizne 50 — 60 minut.

Nutri€na analyza na porciu:
Kalorie 370 (60% tuku), uhlohydraty 34 g, proteiny 3 g, tuk 25 g,
nasyteny tuk 11 g, cholesterol 65 mg, sod. 31 mg

OBMENY:

Cokoladové mandle: pridajte 1/2 &ajové lyZicky Sistého mandlového
extraktu s vanilkou. Pridajte 1/2 - 3/4 $alky nasekanych ochutenych
mandli alebo nasekanych mandli v ¢okolade pocas poslednych 5 minat
mrazenia.

Cokoladové susienky: pridajte 1/2 - 1 $alku nasekanych susienok
pocas poslednych 5 minut mrazenia.

Cokoladovy fontan: pridajte 1/2 - 1 $alku nasekaného jeden defi
starého ¢okoladového kola€a poc€as poslednych 5 minut mrazenia.
Cokoladovo marshmallovy vir: ked davate zmrzlinu do nadoby na
mrazenie, pokryte ju kvapkami oblUbenej Cokoladovej polevy a
kiiskami marshmallow creme (pusinky).



SVIEZA JAHODOVA ZMRZLINA

Vyroba desat 1/2 porcii.

250 g Cerstvych zrelych jahdd,

3/2 polievkovej lyzZice Cerstvej citrénovej Stavy

1 8alka cukru

1 Salka pInotu¢ného mlieka

2 salky smotany

1 €ajovu lyzicku Cistého vanilkového extraktu

V malej miske zmieSajte jahody s citronovou $tavou a 1/3 $alky cukru;
jemne zamieSajte a nechajte odstat v Stave 2 hodiny.

V strednej mise, pomocou ruéného mixéra alebo Slahaca zmieSajte
mlieko a cukor, kym sa cukor nerozpusti, priblizne 1 — 2 minuty na
nizkej rychlosti. ZmieSajte smotanu a Stavu z jahdd s vanilkou.
Zapnite spotrebi¢, nalejte zmes do mraziacej misy a nechajte stuhnut,
priblizne 50 — 60 minut.

Pridajte nakrajané jahody pocas poslednych minut 5 mrazenia.
Poznamka: tato zmrzlina bude mat ,prirodzeny* vzhlad svetlo ruzovej;
ak chcete sytejSiu ruzovu, pridajte niekolko kvapiek ¢erveného
potravinarskeho farbiva.

Nutri€na analyza na porciu:
Kalorie 222 (61% tuku), uhlohydraty 20 g, proteiny 2 g, tuk 15 g
nasyteny tuk 10 g, cholesterol 57 mg, sod. 26 mg

CERSTVY CITRONOVY SORBET

Vyroba desat 1/2 porcii.

2 alky cukru

2 salky vody

1 8alka Cerstvej citronovej Stavy

1 polievkova lyzica jemne nasekanej citrénovej kory *

ZmieSajte cukor a vodu v panvici a uvedte do varu na strednej teplote.
Znizte teplotu a ohrievajte bez mieSania, kym sa cukor nerozpusti,
priblizne 3 — 5 minat. Uplne schladte. Toto je jednoduchy sirup a
mézete si ho pripravit vopred vo va¢Som mnozZstve pre vyrobu
Cerstvého citronového sorbetu. Nechajte schladit az do pouZitia.
Ked je schladeny, pridajte citrénovu Stavu a koru; zmieSajte.

zapnite spotrebic, nalejte zmes do mraziacej misy a nechajte mixovat
do stuhnutia, priblizne 50 — 60 minut.



Pri krajani citrona alebo limetky pouZite Skrabku na zeleninu na
odstranenie farebnych ¢asti citrénovej kory.

Nutri€né hodnoty na porciu:
Kalorie 204 (0% tuk), uhlohydraty 52 g, proteiny 19 g, tuk 0 g.
nasyteny tuk 0 g, cholesterol 0 mg, sod. 2 mg

OBMENY:

Sorbet z ruzového grapefruitu: nahradte citron 1-1/2 Salky Cerstvej
Stavy z ruzového grapefruitu, a 1 polievkovou lyZicou jemnej nasekanej
grapefruitovej kory. Pridajte 1/4 $alky Orgeadového sirupu do zmesi
(Orgeadovy sirup a pouziva na koktejly ako je MaiTai alebo Scorpion a
mozete ho najst v obchodoch s potravinami).

COKOLADOVY MRAZENY JOGURT

Vyroba desat 1/2 porcii.

1 Salka pInotu¢ného mlieka

180 g horkosladkej alebo polosladkej Cokolady, 2 salky nizkotuéného
vanilkového jogurtu

1/4 §alky cukru

ZmieSajte mlieko a ¢okoladu v mixéri vybavenom kovovym nozom a
dohladka spracujte, 20 — 30 sekund. Pridajte jogurt a cukor; spracujte
dohladka, priblizne 15 sekund.

Zapnite spotrebi¢, nalejte zmes do mraziacej misy a nechajte stuhnut,
priblizne 50 — 60 minut.

Nutri€né hodnoty na porciu:
Kalorie 222 (31% tuku), uhlohydraty 36 g, proteiny 3 g, tuk 8 g,
nasyteny tuk, 64 mg, cholesterol 4 mg, sod. 46 mg.



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakudpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predioZeni originalu dokladu o zakdpeni vyrobku (paragén, faktira) s typovym oznagenim vyrobku, datumom predaja

a citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahfiia vymenu alebo opravu Casti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu
portich vo vyrobe spotrebica. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za
poskodenia alebo Urazy osob, zvierat z dévodu nespravneho pouZzitia spotrebic¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu. Vyrobok je uréeny vyhradne ako domdci spotrebic pre pouZitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak
je kupuijuci podnikatel - fyzicka osoba a spotrebic kupuje pre podnikatelsku ¢innost' alebo komercné vyuzitie. Zaruka sa
znizuje podla obcianskeho zakonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho Casti

- na chyby spésobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- akje zariadenie obsluhované v rozpore s navodom, pripadne zasahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- nazaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvapriovanie kavovarov,
Zehligiek, zvihéovadov, atd. Tu bude Ggtované servisom za zmluvnG cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena Ziadna porucha alebo nebudu spinené zaruéné podmienky, uhradi reZijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zarobkovej ¢innosti v prevadzkach.

- porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instalécii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrania $tandardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt

zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poSkodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.ro.

Pazite ¢. 42

010 09 Zilina

tel./fax: +421 41 5680 171, 5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovnéa doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

i Zarugny list :
: Tento oddiel vyplrite prosim palickovym pismom a priloZte k vyrobku.

: Priezvisko/meno: ....
Stat/PSClobec/ulica:
Telefénne cislo:

Cislo/oznagenie (tovaru) polozky:

DAtuM/MIEStO Predaja: .......o.oiiiiiii e

POPIS POTUCKHY: ... bbb

Datum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.
I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za thradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na priloZenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mie$at so vSeobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
urcené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vrétit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na [udské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BliZ$ie informéacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informéacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie
Tento symbol je platny len v Eurdpskej unii. Ak si Zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.



Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy doktadnie
przeczytac¢ niniejszg instrukcje i zachowac jg do pézniejszego wgladu.

Niniejszy produkt jest automatycznym urzgdzeniem do produkcji lodéw
i sorbetu z wtasnym chtodzeniem. Z powoddéw bezpieczenstwa i w celu
prawidtowego uzytkowania nalezy doktadnie zapoznac¢ sie z niniejszg
instrukcjg przed rozpoczeciem pracy.

Dane techniczne

Numer modelu: ICE-1528

Objetosc¢: 1,5 litra

Napiecie: 220-240 V
Czestotliwos¢: 50 Hz

Zuzycie energii: 150 W

Temperatura chiodzenia: -18~-3°5°C

Wymiary: 385 x292.5 x 312 mm
Wymiary opakowania: 460 x 354 x 376 mm
Masa netto: 12,2 kg

Masa catkowita: 13,9 kg

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Podczas stosowania lodziarki konieczne jest przestrzeganie
podstawowych zasad bezpieczehnstwa w celu obnizenia ryzyka
porazenia pradem, pozaru lub obrazen ciata, m.in. nalezy przestrzegac
ponizszych zalecen:

1. Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac¢ sie z
niniejszg instrukcja.

2. Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce znamionowej sg zgodne
z parametrami sieci elektrycznej i gniazdko jest odpowiednio
uziemione.

3. Wymiany uszkodzonego przewodu zasilajgcego moze dokonac¢
tylko producent, technik serwisu lub osoba o podobnych
kwalifikacjach.

4. Nie nachyla¢ urzadzenia ponad 45°.



5. W celu uniknigcia ryzyka pozaru, porazenia prgdem nigdy nie la¢
wody na przewdd zasilajacy, nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innych cieczach.

6. Kazdorazowo po pracy, podczas montazu i przed czyszczeniem
odfgczy¢ urzgdzenie od zrodta zasilania.

7. Trzymac urzadzenie w odlegtosci przynajmniej 8 cm od innych
przedmiotéw w celu zapewnienia wtasciwego odprowadzania
ciepfa.

8. Nie uzywac akcesoridow niezalecanych przez producenta.

9. Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania
przez osoby (wigcznie z dzie¢mi) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych i umystowych lub osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba, Zze sg one pod
nadzorem osoby odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo. Nalezy
dopilnowaé, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

10.Nie stosowac urzgdzenia w poblizu ognia, gorgcych kuchenek lub
piecow.

11.Nie wigczac/wytgczaé urzadzenia zbyt czesto (nalezy zawsze
odczekaé min. 5 minut), by nie doszto do uszkodzenia sprezarki.

12.W celu uniknigcia ryzyka zwarcia i pozaru nie wktada¢ do
urzgdzenia przedmiotow metalowych lub innych urzgdzen
elektrycznych.

13.Wyjmujac lody nie uderzac o brzegi misy i chroni¢ zasobnik przed
uszkodzeniem.

14.Nie wigczac¢ urzadzenia, dopoki nie zostata wiozona misa i fopatka
miksujaca.

15.Poczatkowa temperatura sktadnikéw powinna wynosi¢ 25°C +5°C.
Nie umieszczac sktadnikow w zamrazarce w celu schtodzenia, gdyz
mogtyby one zablokowac¢ topatke miksujgcg przed ukonczeniem
procesu produkcji lodow.

16.Nie zdejmowac silnika miksujgcego w czasie produkcji lodow.

17.W celu przedtuzenia funkcji chtodzenia po ukonczeniu procesu
produkcji lodéw nalezy najpierw wyja¢ silnik miksujgcy. W
przeciwnym razie mozna skréci¢ zywotnosc¢ silnika.

18.Nie uzywac¢ urzadzenia na zewnatrz budynku.

19.Nigdy nie czysci¢ urzadzenia za pomocg srodkow sciernych lub
ostrych przedmiotow. 20. Instrukcje obstugi nalezy zachowac do
poézniejszego wgladu.



Czesci i funkcje urzadzenia

Slinik

Pokrywa do napetniania
Przezroczysta pokrywa

topatka miksujgca

Wyjmowana miska

Stata miska
tyzeczka Miarka
& Fh#
|

=
Rysunek 1 - Widok urzadzenia

Przed rozpoczeciem pracy

Czyszczenie

Przed rozpoczeciem pracy nalezy doktadnie wyczysci wszystkie
czesci, ktére bedg miaty stycznosé z lodami (wiacznie z miska stata,
wyjmowang, fopatkg miksujaca, przezroczystg pokrywa, otworem do
napetniania, miarka i tyzeczka).

Przygotowanie skfadnikéw receptury:

Przygotowac¢ sktadniki wedtug wtasnego przepisu lub przepisu
zamieszczonego W niniejszej instrukgji i wla¢ przygotowang mieszanke
do miski wyjmowane;j.

Uwaga: nie jest konieczne uprzednie zamrazanie miski przez

kilka godzin w zamrazarce - urzadzenie posiada WBUDOWANA
SPREZARKE, ktéra zamrozi poszczegdlne sktadniki w ciggu procesu
produkcyjnego.



Montaz

Nalezy upewni¢ sig, czy przewdd zasilajgcy jest odigczony.

Wazne: lodziarka musi by¢ zawsze ustawiona na réwnej powierzchni,

nie wktada¢ jej do zabudowanej szafki.

W ten sposob sprezarka osiggnie najlepsze wyniki.

1) Umiesci¢ wyjmowang miske w obudowie urzgdzenia.

2) Wiozy¢ topatke miksujacg do miski wyjmowane;j.

3) Zatozy¢ przezroczystg pokrywe na miski i trzymac topatke
miksujaca zatozong w srodku przezroczystej pokrywy.

4) Zalozy¢ pokrywe do napetniania na przezroczysta pokrywe.

5) Zamontowac silnik na przezroczystej pokrywie i upewnic¢ sie, ze 0$
silnika wstawiona jest w otwér w gérnej czesci topatki miksujace;j.

Produkcja lodow

Lampka kontrolna Lampka kontrolna
chiodzenia miksowania

I il

®

LCD DISPLAY

Rysunek 2 - Panel kontrolny

Podiaczenie do zasilania
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewni¢ sig, czy napiecie w
sieci elektrycznej odpowiada napieciu na tabliczce znamionowe;j.



Uzycie przyciskow funkcyjnych

Przycisk [POWER]: Po podtgczeniu urzadzenia do zasilania

nalezy nacisngc¢ przycisk [POWER], aby uruchomi¢ lodziarke. Na
wyswietlaczu pojawi sie ,60: 00%, co oznacza, ze domysiny czas pracy
wynosi 60 minut.

Przycisk [TIMER]: Czas pracy 10, 20, 30, 40, 50 oraz 60 minut mozna
ustawic poprzez kilkakrotne nacisnigcie przycisku [TIMER]. Mozna
wybrac rézne czasy pracy w zaleznosci od indywidualnego gustu.
(Domysiny czas pracy to 60 minut).

Przycisk [START/STOP]: po ustawieniu czasu nalezy nacisng¢ przycisk
[START/ STOP], aby uruchomié¢ proces mieszania. Nacisniecie
przycisku powoduje natychmiastowe wigczenie mieszania i chtodzenia,
co sygnalizowane jest przez zapalenie sie obu lampek kontrolnych.

Po ukonczeniu odliczania urzgdzenie automatycznie zatrzyma

prace - zabrzmi 10 sygnatéw dzwigkowych. Na wyswietlaczu pojawi
sie ,00:00“. Jezeli lody nie beda podawane lub jezeli urzgdzenie nie
zostanie wytgczone do

10 minut, urzadzenie automatycznie przetgczy sie do trybu
,Przedtuzenie chtodzenia“ w celu utrzymania temperatury lodéw.

Funkcja zabezpieczenia sprezarki

1) W razie nacisniecia przycisku POWER w ciggu procesu produkcji
lodéw urzadzenie automatycznie rozpocznie odliczanie 3 minut. Po
ukonczeniu odliczania lodziarka zostanie ponownie uruchomiona,
synchronicznie aktywuje sie funkcja miksowania i chtodzenia. Jezeli
w czasie odliczania zostanie ponownie nacisniety przycisk POWER,
funkcja miksowania zostanie wigczona natychmiast, natomiast
funkcja chfodzenia uruchomi sie dopiero po ukonczeniu odliczania.

W razie przerwy w dostawie prgdu lub niezamierzonego odtgczenia
urzadzenia od zasilania w czasie produkcji lodow funkcja
automatycznego odliczania nie dziata. W takim razie zalecamy
wigczenie urzgdzenia do 3 minut, w przeciwnym razie zostanie ono
przetgczone do trybu ochrony sprezarki.



Funkcja przedituzonego chtodzenia

Urzadzenie bedzie aktywowato na 10 minut funkcje chtodzenia (bez
miksowania) co 10 minut przez 1 godzine, nastepnie przetgczy sie do
trybu poczatkowego (wtaczone, ale nieaktywne).

[Uwaga): Po ukonczeniu produkcji lodéw i przed serwowaniem nalezy
pamietaé¢ o odtgczeniu urzadzenia od zasilania w celu ochrony przed
porazeniem pradem.

Ustawienie pracy

Przerwanie pracy: urzgdzenie mozna kiedykolwiek zatrzyma¢ poprzez
nacisnigcie przycisku [START/STOP] i przytrzymanie do przez 3
sekundy lub poprzez nacisniecie przycisku [Power] w dowolnej chwili w
czasie pracy lodziarki.

Ustawienie czasu pracy (podczas pracy): podczas pracy urzadzenia
mozna kiedykolwiek ustawi¢ dodatkowy czas pracy poprzez kilkakrotne
nacisnigcie przycisku [TIMER]. Kazdorazowe nacisniecie przycisku
powoduje dodanie 5 minut - do osiggniecia maksymalnej wartosci 60
minut - odpowiedni komunikat zostanie wyswietlony na ekranie. Czas
pracy mozna tylko przedtuzy¢, skrocenie nie jest mozliwe.

Przedtuzenie czasu pracy (po ukonczeniu pracy)

Po uptynieciu ustawionego czasu (np. 60 minut) urzgdzenie ukonczy
prace i powrdci do stanu poczagtkowego - jezeli wymagana jest
gestsza konsystencja lodéw, to mozna ponownie ustawi¢ czas pracy
(10/20/30/40/50/60 minut) poprzez nacisnigcie [TIMER], nastepnie za
pomocg [START/STOP] ponownie uruchomi¢ urzgdzenie - lodziarka
kontynuuje odliczanie. Po uptynieciu ustawionego czasu przetaczy sie
do trybu ,Przedtuzenie chtodzenia“ w celu zachowania temperatury
lodow.



Objetosc¢ sktadnikow

Nalezy dopilnowac¢, zeby objetos¢ sktadnikéw nie przekroczyta 80%
objetosci wyjmowanej miski (podczas produkgji lody zwiekszajg swojg
objetos¢) - w przeciwnym razie grozi przelanie miski.

Przechowywanie lodow

Gotowe lody nalezy wyjgc¢ i przemiesci¢ do innego pojemnika za
pomocy plastikowej lub drewnianej tyzki. Nie uzywa¢ metalowej tyzki,
gdyz mogtaby ona uszkodzi¢ wnetrze wyjmowanej miski.

UWAGI

Niniejszy symbol oznacza, ze urzadzenie nie moze
by¢ likwidowane wraz ze zwyktym odpadem domowym
na catym obszarze UE. W celu uniknigcia mozliwego
negatywnego wptywu na srodowisko i zdrowie oséb
spowodowanego niekontrolowang likwidacjg odpadéow
nalezy przekazac urzadzenie do odzysku. Zuzyte

e urzgdzenie nalezy przekazac do lokalnego punktu
odzysku lub do sklepu, gdzie zostato ono zakupione.



Przepisy

LODY WANILIOWE

Dziesie¢ 1/2 porcji.

1 filizanka mleka potttustego, 3/4 filizanki cukru perlistego, 2/3 filizanki
Smietanki, schtodzonej

1 - 2 tyzeczki ekstraktu waniliowego w celu doprawienia

W $redniej misie za pomoca miksera recznego lub trzepaczki
wymieszaé mleko z cukrem do catkowitego rozpuszczenia cukru -
przez ok. 1-2 minuty na niskg predkos¢. Wymiesza¢ smietanke z
wanilig wedtug indywidualnego smaku.

Wigczy¢ urzadzenie, wla¢ mieszanke do misy mrozacej i miksowaé do
zgestnienia przez ok. 50-20 minut.

Wartosci odzywcze na jedng porcje:
Kalorie 239 (68% ttuszczu), weglowodany 17 g. proteiny 2 g, ttuszcz 18
g, ttuszcz nasycony 11 g, cholesterol 69 mg, s6d 30 mg

WARIANTY:

Mieta pieprzowa: Zamiast wanilii dodac¢ 1 - 1-1/2 tyzeczki czystego
ekstraktu mietowego w celu doprawienia. Posiekaé¢ ulubiong gorzkg
lub mleczng czekolade na nieregularne kawatki. Doda¢ posiekang
czekolade w ciggu ostatnich 5 minut miksowania.

Masto pekanowe: rozpuscic¢ 1 kawatek niesolonego masta w naczyniu.
Doda¢ 1 filizanke doktadnie posiekanych orzechéw pekanowych i 1
tyzeczke soli. Gotowaé na srednim ogniu, czesto mieszajgc, dopoki
orzechy lekko nie zbrgzowieja.

Odstawi¢ z kuchenki, zostawi¢ do odsgczenia (masto bedzie miato
smak orzechéw pekanowych - mozna je wykorzysta¢ do innych celow).
Pozostawi¢ orzechy pekanowe do catkowitego wystygniecia. Dodac¢
smazone orzechy pekanowe w ciggu ostatnich 5 minut miksowania.
Ciastka i $mietanka: doda¢ 3/4 filizanki grubo pocietych ciastek o
ulubionym smaku (ptatki czekoladowe, Oreo, Mint Oreo itp.) w ciggu
ostatnich 5 minut miksowania.



PODSTAWOWE LODY CZEKOLADOWE

Dziesie¢ 1/2 porcji.

1 filizanka mleka potttustego, 1/2 filizanki cukru perlistego

240 g gorzkiej lub mlecznej czekolady (Twojej ulubionej) potamana na
1 cm kawatki

3/2 filizanki dobrze schtodzonej $mietany 1 tyzeczka ekstraktu
waniliowego

Podgrza¢ mleko, dopoki nie zagotuje sie przy krawedzi garnka (na
kuchence lub w mikrofaléwce). Za pomocg miksera wymieszaé
cukier z czekoladg - dopoki czekolada nie jest delikatnie posiekana.
Dodac¢ gorgce mleko i mieszaé, dopdki mieszanka nie jest gtadka.
Przela¢ do $redniej misy i pozostawi¢ mieszanke do wystygniecia.
Wymiesza¢ $mietanke z wanilig wedtug indywidualnego smaku.
Wigczy¢ urzadzenie, wla¢ mieszanke do misy mrozacej i miksowaé do
zgestnienia przez ok. 50-60 minut.

Wartosci odzywcze na jedng porcje:
Kalorie 370 (60% ttuszczu), weglowodany 34 g, proteiny 3 g, ttuszcz 25
g, ttuszcz nasycony 11 g, cholesterol 65 mg, s6d 31 mg

WARIANTY:

Migdaty czekoladowe: doda¢ 1/2 tyzeczki czystego ekstraktu
migdatowego z wanilig. Dodac¢ 1/2 - 3/4 filizanki doprawionych
migdatow lub posiekanych migdatéw w ciggu ostatnich 5 minut
miksowania.

Ciastka czekoladowe: dodac¢ 1/2 - 1 posiekanych ciastek w ciggu
ostatnich 5 minut miksowania.

Fontanna czekoladowa: doda¢ 1/2 - 1 filizanki posiekanej, 1-dniowe;j
fontanny w ciagu ostatnich 5 minut miksowania.

Czekolada i krem marshmallow: wkfadajgc lody do misy mrozace;j
nalezy pokry¢ je kroplami ulubionej polewy czekoladowej i kawatkami
kremu marshmallow.



SWIEZE LODY TRUSKAWKOWE

Dziesie¢ 1/2 porcji.

250 g Swiezych dojrzatych truskawek, 2 tyzki Swiezego soku
cytrynowego.

1/2 filizanki cukru

1 filizanka mleka petnego, 1 1/2 filizanki $mietany

1 tyzeczka czystego ekstraktu waniliowego

W matej misce wymieszac¢ truskawki z sokiem cytrynowym i 1/3
filizanki cukru; delikatnie wymieszac i odstawi¢ truskawki w soku na 2
godziny.

W $redniej misie za pomoca miksera recznego lub trzepaczki
wymieszaé mleko z cukrem do catkowitego rozpuszczenia cukru -
przez ok. 1-2 minuty na niskg predkos¢. Wymiesza¢ smietanke z
sokiem truskawkowym wedtug indywidualnego smaku.

Wigczy¢ urzadzenie, wla¢ mieszanke do misy mrozacej i miksowaé do
zgestnienia przez ok. 50-60 minut.

Doda¢ posiekane truskawki w ciggu ostatnich 5 minut miksowania.
Lody bedg miaty ,naturalny®, jasno rozowy kolor; jezeli kolor ma by¢
bardziej jaskrawy, to mozna dodac kilka kropli barwnika spozywczego.

Wartosci odzywcze na jedng porcje:
Kalorie 222 (61% ttuszczu), weglowodany 20 g, proteiny 2 g, ttuszcz 15
g, ttuszcz nasycony 10 g, cholesterol 57 mg, séd 26 mg

SWIEZY SORBET CYTRYNOWY

Dziesie¢ 1/2 porcji.

2 filizanki cukru

2 filizanki wody

1 filizanka $wiezego soku cytrynowego

1 tyzka drobno pokrojonej skorki cytrynowe;j

Wymiesza¢ wode z cukrem w patelni i zagotowac¢ na srednim ogniu.
Obnizy¢ temperature i podgrzewac¢ bez mieszania do rozpuszczenia
cukru - przez ok. 3-5 minut. Zupetnie schtodzic.

Syrop mozna przygotowac w wiekszej ilosci na zapas - w celu
pbzniejszego przygotowania $wiezego sorbetu cytrynowego. Chtodzi¢
do pozadanego zgestnienia.



Po schtodzeniu dodac sok cytrynowy, wigczy¢ urzgdzenie, wlaé
mieszanke do misy mrozacej i miksowaé do zgestnienia przez ok. 50-
60 minut.

Do krojenia cytryny lub limetki nalezy uzy¢ skrobaczki do wyrzyw w
celu usuniecia przebarwien na skorce cytrynowe;.

Wartosci odzywcze na jedng porcje:
Kalorie 204 (0% ttuszczu), weglowodany 52 g, proteiny 19 g, ttuszcz 0
g, ttuszcz nasycony 0 g, cholesterol 0 mg, s6d 2 mg

WARIANTY:

Sorbet z rézowego grejpfruta: zamiast cytryny nalezy uzy¢ 1 - 1/2
filizanki $wiezego soku z rézowego grejpfruta oraz 1 tyzki drobno
posiekanej skérki z grejpfruta. Doda¢ syrop orszadowy,(syrop jest
uzywany do koktaijli, takich jak MaiTai lub Scorpion i mozna znalez¢ w
sklepie zywnos$ciowym).

MROZONY JOGURT CZEKOLADOWY

Dziesie¢ 1/2 porcji.

1 filizanka mleka petnego

180 gorzko-stodkiej lub potstodkiej czekolady,

2 filizanki chudego jogurtu waniliowego

1/4 filizanki cukru

Wymiksowa¢ mleko z czekoladg w mikserze posiadajgcym metalowe
ostrze do gtadka - ok. 20 - 30 sekund. Dodac jogurt i cukier, miksowacé
do gtadka przez ok. 15 sekund.

Wigczy¢ urzadzenie, wla¢ mieszanke do misy mrozacej i miksowaé do
zgestnienia przez ok. 50-60 minut.

Wartosci odzywcze na jedng porcje:
Kalorie 222 (31% ttuszczu), weglowodany 36 g, proteiny 3 g, ttuszcz 8
g, ttuszcz nasycony 64 mg, cholesterol 4 mg, s6d 46 mg.



WARUNKI GWARANCJI

Producent udziela na produkt 24 miesiecznej gwarancji od daty

zakupu. Gwarancja jest wazna tylko po przedtozeniu dowodu zakupu.

Gwarancja obejmuje wymiane lub naprawe czesci urzgdzenia

uszkodzone w wyniku wad produkcyjnych. Po uptynigciu okresu

gwarancji urzadzenie zostanie naprawione odptatnie.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek

obrazenia ciata u 0séb lub zwierzat, powstate w wyniku niewtasciwego

uzytkowania urzgdzenia

Ograniczenia odpowiedzialnosci

Wszelkie prawa wynikajacej z udzielonej gwaranciji traca swoja

waznos¢ w przypadku:

- Uzytkowania urzadzenia przez osobe nieuprawniong

- Niewtasciwego uzytkowania, przechowywania lub przenoszenia
urzgdzenia.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzenia wyglagdu zewnetrznego

urzadzenia lub innych cech niemajacych wptywu na standardowg

prace urzgdzenia.



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatgczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowaé zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyklym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnie$¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza $rodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytgcznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac
urzadzenie, nalezy zwréci¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiggnigcia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.






Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen ezt az Utmutatét, és 6rizze meg
jovObeli hasznalat esetére.

Ez egy automatikus fagylalt-és sorbetgyarté készulék énallé hiitékorrel.

Biztonsagi okokbdl
olvassa el figyelmesen az Utmutatét a késziilék hasznalata el6tt.

Miiszaki adatok

Modellszam: ICE-1528

Térfogat: 1.5 Liter
Tapfesziltség: 220-240 V
Frekvencia: 50 Hz
Energiafogyasztas: 150 W

Htési héfok: -18~-3°5°C

Méretek: 385 x292.5 x 312 mm
A csomag mérete: 460 x 354 x 376 mm
Nett6 suly: 12.2 kg

Brutté suly: 13.9 kg

Biztonsagi utasitasok

Az elektromos készlilékek hasznalatanal mindig be kell tartani
bizonyos alapszabalyokat az aramuités, tliz vagy baleset veszélyének
minimalizalasa érdekében. Ide tartozik tébbek kozott:

1. Hasznalat elétt olvassa el figyelmesen az utmutatot.

2. Ellenérizze, hogy az adatlapon feltlintetett paraméterek egyeznek-e
a helyi elektromos halozat paramétereivel, és ellendrizze a fali aljzat
szakszer( foldelését is.

3. A megrongalt tapkabelt a fennallé veszélyek elkerllése végett csak
a gyartonak, technikusnak vagy egyéb szakképzett személynek
szabad csak kicserélnie.

. Ne dontse meg a késziiléket 45°-nal nagyobb szdgben.

5. Az aramutés veszélyének az elkerlilése érdekében ne 6ntson vizet
a tapkabelre, csatlakozora és a szell6ztetényilasokra, és ne meritse
vizbe vagy mas folyadékokba a késziiléket.

6. Hasznalat utan és tisztitas el6tt kapcsolja ki a készlléket az
energiahal6ézatbdl.
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7. Ajo hévezetés érdekében tartsa be a készllék es a kdrnyezd
targyak k6z6tt a minimalisan 8 cm tavolsagot.

8. Ne hasznaljon mas gyartotol szarmazo kellékeket.

9. Akészlléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, mentalis
vagy szenzorikus képességl, vagy kell6 tapasztalatokkal
nem rendelkez6 személyek, sem gyerekek, amennyiben nem
felligyelnek rajuk, vagy nem kaptak kell¢ utasitasokat a készulék
hasznalatat illetéen egy, a biztonsagukeért felelés személytél. A
készllék nem jaték, ne engedje, hogy gyerekek jatszanak vele.

10.Ne hasznalja a készuléket tlz, tiizhely vagy kalyha kdzelében.

11. Ne kapcsolgassa feleslegesen a késziiléket (két bekapcsolas
kozott varjon legalabb 5 percet), mert ez tulterheli a kompresszort.

12. Ne tegyen a késziilékbe fémtargyakat és mas elektromos
készulékeket, mert ez révidzarlatot és tlizet okozhat.

13.A fagylalt kiszedésénél ne Utégesse a fagyasztotal szélét, és védje
a tartalyt a karosodastol.

14.Ne kapcsolja be a késziléket, amig nincs benne a fagyasztétal és a
keverdlapat.

15.A hozzavalok hémérséklete a fagylaltkészités elétt 25°C +5°C korl
kell, hogy legyen.. Ne hiitse a hozzavaldkat a fagyasztéban, mert a
fagyos részecskék leblokkolhatjak a keverélapatot a fagylaltkészités
befejezte el6tt.

16.Ne tavolitsa el a keveré motort a fagylaltkészités ideje alatt.

17.Ha meg akarja hosszabbitani a hiitési funkciét a fagylaltkészités
befejezése utan, el6szor vegye ki a keveré motort. A tulterhelés
leréviditené a motor élettartamét.

18.Ne hasznalja a szabadban.

19.Soha ne tisztitsa suroléporral és kemény targyakkal a késziléket.

20.0rizze meg a hasznalati utasitast.



A késziilék részei és funkcioi

Motor

Adagolofedél
Atlatsz6 fedél
Kever6lapat

Kivehet6 tal

Kanal Mérépohar

S
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1. abra - attekintés

A fagylaltkészités el6tt

Tisztitas

Hasznalat el6tt mossa meg valamennyi, a fagylalttal érintkezé kelléket
(beépitett tal, kivehetd tal, keverdlapat, atlatszé fedél, adagolofedél,
mérépohar és kanal).

A hozzavalok el6készitése

Készitse el6 a hozzavaldkat egy tetszés szerinti recept alapjan, és
Ontse a fagylaltkeveréket a kivehetd talba.

Megjegyzés: Nem sziikséges orakon keresztll fagyasztani

a keverétalat, mert a késziilék egy sajat, BEEPITETT
KOMPRESSZORRAL rendelkezik, amely a fagylalt hozzavaléit leh(ti a
kell6 héfokra.



Szerelés

Szerelés el6tt mindig huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl.

Fontos: a fagylaltgépet mindig egy egyenes fellletre helyezze, soha

na tegye egy beépitett szekrénybe. A kompresszor ilyen korilmények

kdzott nyuijtja a legjobb teljesitményt.

1) Akivehet6 talat helyezze a beépitett talba a készllékben.

2) Akeverélapatot helyezze a kivehet6 talba.

3) Helyezze az atlatszé fedelet a talakra, és a tartsa a keverélapatot
az atlatszo fedél kozepén.

4) Az adagolofedelet helyezze az atlatszo fedélre.

5) A motort szerelje az atlatszo fedélre és ellendrizze, hogy a motor
tengelye a keverdlapat felsé nyilasaba kapcsolédik-e.

A fagylalt készitése

A hiités ellenérzése A keverés ellenérzése
IVIES BTE = e

®

LCD DISPLAY

2. abra - vezérlépanel

Csatlakoztatas az aramkorhoz

Ellenérizze, hogy az adatlapon feltlintetett tapfesziiltség megegyezik-e
a helyi elektromos halézat tapfesziltségével, majd csatlakoztassa a
készlléket az aramkorre.



A funkciégombok hasznalata

[POWER] gomb: Csatlakoztassa a készliléket az aramkdrre és nyomja
meg a [POWER] gombot. Az LCD kijelz6n ,60:00%, lathatd, ami azt jelenti,
hogy a mikddés kezdeti idétartama 60 perc.

[TIMER] gomb: a gomb ismételt megnyomasaval valaszthat a 10, 20,

30, 40, 50 és 60 perc kdzott. A [TIMER] megnyomasaval az Uzemeltetési
id6szak tetszés szerint valaszthato ki, a kezdeti id6tartam 60 perc.
[START/STOP] gomb: az idétartam bedllitdsa utdn nyomja meg a
[START/STOP] gombot, és a készllék miikodni kezd. A készlilék
keverni és hiteni kezd, mindkét kontrollfény vilagit. Ha lejar a beallitott
idétartam, készulék leall és 10, egymas utani hangjel hallhato.

Az LCD kijelz6n a ,00:00" lathato.

Amennyiben a fagylaltot nem veszi ki 10 percen belll a készulékbdl, vagy nem
kapcsolja ki a készliléket, az automatikusan atkapcsol a ,meghosszabbitott
hlités” lzemmadra, és tovabbra is hidegen tartja a fagylaltot.

A kompresszor védelmére szolgal6 funkcio:

1) Amennyiben a fagylalt készitése folyaman megnyomja a POWER
gombot, a készulék 3 perc automatikus visszaszamlalasaba kezd. A
visszaszamlalas befejezte utan a készulék ismét tizemelni kezd, a
keverési és hitési funkcid parhuzamosan aktivalédik. Amennyiben
a visszaszamlalas ideje alatt ismét megnyomja POWER gombot,

a keverd funkcié azonnal elindul, a hitési funkcié viszont csak a
visszaszamlalas befejezte utan.

A visszaszamlalasi funkcid nem mikodik aramszinet esetén, vagy
ha az GUzemeltetés folyaman véletlendl kikapcsolja a készuléket. llyen
esetben ajanlatos 3 percen belll ismét bekapcsolni a készuléket,
ellenkezd esetben aktivalodik a kompresszor védelmez6 funkcioja.

A hosszabbitott hiités funkcioja

A készilék 10 percenkét aktivalja a hiitési funkciét (keverés nélkil),
mindig tovabbi 10 percre, addig, amig eléri az 1 6rat. Ezutan visszavalt
a kiindulo helyzetbe (bekapcsolva, de funkciok nélkdl).

[Figyelem]: a fagylaltkészités befejezte utan és a fagyalt talalasa el6tt
ne feledje lekapcsolni a készuléket az aramkaorrél. Ellenkezd esetben
fennall az aramutés veszélye.



Az lizemeltetés beallitasa

Az Gizemeltetés megszakitasa: a készulék barmikor kikapcsolhaté
ugy, hogy a [START/STOP] gombot 3 masodpercen keresztl
lenyomva tartja, vagy pedig a [Power] gomb megnyomasaval.

A mikodési idotartam beallitasa (a fagylaltkészités folyaman):

ha miikodik a készulék, az idétartam barmikor meghosszabbithat6 a
[TIMER] gomb megnyomasaval. Minden egyes gombnyomassal, 5
perccel meghosszabbodik a miikddés ideje, egészen a maximalis 60
percig, ami az LCD kijelzdn is lathatd. Az izemeltetés idejét nem lehet
leroviditeni, csak meghosszabbitani.

Az lizemeltetés meghosszabbitasa (a miikodés
befejezése utan)

A bedllitott id6tartam (példaul 60 perc) végeztével a készlilék befejezi
mikodését és készenléti izemmaddra kapcsol. Amennyiben keményebb
konzisztenciaju fagylaltot szeretne késziteni, allitsa be Ujra a készUlék
miikodési idétartamat (10/20/30/40/50/60 perc) a [TIMER] gombot
segitségével, majd nyomja meg a [START/STOP] gombot. A készllék
bekapcsol, tovabb miikadik, amig letelik a beallitott id6, majd atvalt a
+Hosszabbitott hiités" funkciora, amely tovabbra is hidegen tartja a fagylaltot.

A hozzavaldk térfogatanak szabalyozasa

Hogy megelézze a tartaly tultelitését, Ggyeljen arra, hogy a hozzavalok
a kivehet6 tal maximum 80%-at tolthetik csak meg (a hiités folyaman a
fagylalt térfogata egyre nagyobb lesz).

A fagylalt tarolasa

Vegye ki a kész fagylaltot a készlilékbdl, és egy milanyag —vagy
fakanal kanal segitségével tegye egy masik edénybe. Ne hasznaljon
fémbol készllt kanalat, ez megkarosithatja az edény belsejét.



MEGJEGYZESEK
Ez az ikon arra figyelmeztet, hogy ez a készillék az EU
tertletén nem likvidalhato a haztartasi hulladékkal egyutt.
A termékek helyes likvidalasa megelézheti az emberi
egészségre és a kornyezetre valo negativ kihatasokat,
ezért kérjuk, hogy a készlléket megfelel6 mddon
likvidalja egy specialis gyljtéhelyen, esetleg az lzletben,

e ahol annak idején vasarolta.

Ajanlott receptek

VANILIAS FAGYLALT

VANILIAS FAGYLALT

Korulbelul 10 adag, fél csészényi mennyiség

1 csésze zsiros tej

3/4 csésze kristalycukor

2 csésze hideg tejszin

1 — 2 teaskanadl vanilia-kivonat, izesitésre

Keverje egy habverével vagy turmixbottal, alacsony fokozaton, egy
kdzepes nagysagu edényben kb. 2 percig a tejet és a cukrot, amig a
cukor felolvad. Keverje hozza a tejszint és a vaniliat. Kapcsolja be a
fagylaltgépet, a keveréket Ontse a fagyasztétalba és fagyassza, amig a
fagylalt megkeményedik, kb. 50-60 percen keresztiil.

Tapértékszamitas egy porciora:
Kaloria 239 (68% zsir), szénhidrat 17 g, protein 2 g, zsir 18 g, telitett
zsir 11 g, koleszterin 69 mg, natrium 30 mg

VARIACIOK:

Borsmenta: A vaniliat helyettesitse1 vagy 1-1/2 teaskanal tiszta
borsmenta-kivonattal. Egy tetszés szerinti keser, vagy félédes
csokoladét vagjon kis darabokra, és a fagylaltkészités utolsé 5
percében adja hozza a keverékhez.

Pekandio vaj: egy darab, természetes vajat olvasszon fel egy
serpenydben.

Adjon hozza 1 pohar kis darabokra vagott pekandiét és egy kiskanal
késer sot. Kozepes hémérsékleten, allandé keverés mellett piritsa,
amig a pekandié egy picit megbarnul.



Vegye le a tlizrél és szlrje le (a vaj pekandio izl lesz, és szintén
felhasznalhatd). Hagyja teljesen kihdilni a di6t. A készités utols6 5
percében tegye a pekandiot a gépbe.

Keksz és tejszin: tegyen a keverékbe 3/4 pohar, durvara vagott,
tetszés szerinti kekszet (csokoladé chips, Oreo, Mentolos Oreo, stb.) a
készités utolsd 5 percében.

CSOKOLADES ALAPFAGYLALT

10 adag, fél csészényi mennyiség

1 pohar zsiros tej

0,5 pohar kristalycukor

240 g vagy 8 uncia félédes csokoladé (tetszés szerinti), 1 cm nagysagu
darabokra térve

1,5 pohar hideg tejszin

1 teadskanal tiszta vanilia-kivonat, izlés szerint

Melegitse meg (tlizhelyen vagy mikrohullamu sitében) a tejet, amig a
szélén kicsit gydongyozni kezd. Acélkésl konyhai mixerben turmixolja
Ossze a csokoladét és a cukrot, amig a csokoladé egészen apro lesz.
Ontse hozza a forrd tejet, keverje simara.

Ontse egy kézepes méretii talba és hagyja kihtilni. Kapcsolja be a
késziléket, Ontse a keveréket a fagyasztotalba. Elkészitési ideje: kb.
50-60 perc.

Tapértékszamitas egy porciora:
Kaldria: 370 (60% zsir), szénhidrat: 34 g, protein: 3 g, szir: 25 g,
Telitett zsir: 11 g, koleszterin: 65 mg, natrium: 31 mg

VARIACIOK:

Csokoladés mandula: keverjen 1/2 kiskanal tiszta mandulaesszenciat
és vaniliat a keverékhez. A fagyasztas utols6 5 percében tegyen 1/2-
3/4 pohar durvara vagott mandulat vagy csokoladés mandulat a gépbe.
Csokoladés keksz: A fagyasztas utolsé 5 percében tegyen 1/2 — 1
csésze aprora vagott kekszet a készulékbe.

Csokoladé szokdkut: tegyen 1/2 - 1 csésze apréra vagott egynapos
csokoladés suteményt a keverékbe a készités utols6 5 percében.

Csokoladés pillecukros 6rvény: amikor a keveréket belednti a
fagyasztotalba, csepegtessen ra néhany csepp csokoladé bevonatot
és pillecukor - krémet.



UDITO EPERFAGYLALT

Korulbelul 10 adag, fél csészényi mennyiség

250 g friss, vagy fagyasztott eper

1,5 evékanal frissen préselt citrom leve

1/2 csésze cukor

1 csésze zsiros tej

1 csésze tejszin

1 kiskanal tiszta vanilia kivonat.

Egy kis talban keverje 6ssze az epret, citromlét és a cukor 1/3 —at;
Ovatosan keverje 6ssze, és pihentesse két 6ran keresztil. Egy
kdzepes nagysagu edényben turmixolja 6ssze a tejet és a cukrot,
alacsony sebességen, kb. 1-2 percig, amig a cukor feloldédik a tejben.
Keverje hozza a tejszin és az eper levét, valamint a vaniliat.

Kapcsolja be a készliléket, Ontse a keveréket a fagyasztétalba.
Elkészitési ideje: kb. 50-60 perc. Az utolsé 5 percben tegye a
keverékbe a feldarabolt epret is.

Megjegyzés: A fagylalt szine természetes, halvany rézsaszin lesz. Ha
sotétebb szint szeretne, tegyen hozza par csepp piros szinil élelmiszer
festéket is.

Tapértékszamitas egy porciora:
Kaloria: 222 (61% zsir), szénhidrat: 20 g, protein: 2 g, zsir: 15 g, telitett
zsir: 10 g, koleszterin: 57 mg, natrium: 26 mg

FRISS CITROMOS SORBET

10 adag, fél csészényi mennyiség

2 csésze cukor

2 csésze viz

1 csésze frissen préselt citromlé

1 ev6kanal aprora vagott citromhéj

Keverje 6ssze a cukrot és a vizet, és forralja fel a tlizhelyen, kbzepes
erésségli langon. Allitsa takarékra, és f6zze tovabbi 3-5 percig,
keverés nélkul, amig a cukor teljesen elolvad. Hagyja teljesen kihdlni.
Ez a szirup nagyobb mennyiségben is elkészithetd. Adja hozza a
citromlevet és a citrom héjat, és keverje 6ssze.

Ontse a keveréket a fagyasztétalba, és fagyassza, amig megkeményedik.
A citrom hamozasanal hasznaljon burgonyahamozot, hogy a fehér rész
ne maradjon a héjon. Ontse a keveréket a fagyasztétalba, és fagyassza,
amig megkemeényedik. Elkészitési id6: kb. 50-60 perc.



Kaldria: 204 (0% zsir), szénhidrat: 52 g, protein: 0 g, zsir 0 g,
Telitett zsir: 0 g, koleszterin: 0 mg, natrium: 2 mg.

Variaciok:

Sorbet rézsaszinli grapefruitbdl: helyettesitse a citromot 1-1/2 csésze
frissen préselt grapefruit Iével és 1 EK reszelt grapefruit héjjal. Tegyen
hozza V4 csésze Orgeado szirupot (az Orgeado szirup koktélok
alapanyaga - MaiTai ;Scorpion — és élelmiszeriizletekben kaphatd).

CSOKOLADES FAGYASZTOTT JOGHURT

8 adag, fél csészényi mennyiség

1 csésze zsiros tej

180 g félédes csokoladé, 2 csésze zsirszegény vanilias joghurt, V4
csésze cukor

Turmixolja simara egy mixerben a tejet és a csokoladét 20-30
masodpercen keresztll. Tegye hozza a joghurtot és a cukrot, turmixolja
simara, kb. tovabbi 15 masodpercig.

Ontse a keveréket a fagyasztétalba, és fagyassza, amig
megkemeényedik. Elkészitési id6: kb. 50-60 perc.

Tapértékszamitas egy porciora:
Kaldria: 222 (31% zsir), szénhidrat: 36 g, protein: 3 g, zsir: 8 g, telitett
zsir: 8 g, koleszterin: 46 mg, natrium: 20 mg.



Jotallasi feltételek

Erre a készulékre a j6tallas a vasarlastdl szamitott 24 honapon

belll érvényes. Ez a jétallas csak egy, a vasarlast igazold szamlaval
érvényesithetd. A jotallas a készllék, vagy egyes részeinek
kicserélésére vonatkozik, amelyek gyartasi hiba kdvetkeztében
karosodtak meg.

A jotallasi id6 lejarta utan a javitasért fizetni kell. A gyartd nem felel6s
a készulék helytelen hasznalata és a hasznalati utasitasok mellézése
okozta karokért vagy balesetekeért.

Korlatozasok

Valamennyi, a jotallasban feltlintetett jog érvényét vesziti, ha:

- a készuléket illetéktelen személy hasznalta

- a készulék helytelenul volt hasznalva, raktarozva vagy szallitva

A jotéllas nem vonatkozik kilsé karosodasokra vagy egyéb
rendellenességekre, amennyiben ezek nem gatoljak a készllék helyes
mikodését.



Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készulékek nem likvidalhatdk a haztartasi hulladékkal egydtt.

A helyes feldolgozas, Ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen készuiléket

egy megfelel6 gydjtéhelyre, ahol ingyen leadhat6. Néhany orszagban ezek a készllékek az
eladonal is leadhaték, amennyiben egy Uj, hasonlé terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat spérolhat meg, és megel6zheti az emberi egészségre és
a kornyezetre vald negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
kévetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkdzelebbi
gydjtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén belil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokért a helyi eladéhoz vagy kozvetitéhoz.

Informaciodk a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurépai Uniéban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
késziléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen téle informaciokat a
termék helyes likvidalasarol.



Pred uporabo natan¢no preberite navodila in jih shranite za poznej$o
uporabo.

To je samodejen aparat za pripravo sladoleda in sorbeta z lastnim

sistemom hlajenja. Zaradi varnosti in zato, da bi imeli od aparata ¢im
vecjo korist, pred uporabo pozorno preberite ta navodila.

Tehniéni podatki

Stevilka modela:  ICE-1528

Prostornina: 1,5 litra
Napetost: 220-240 V
Frekvenca: 50 Hz

Poraba energije: 150 W
Temperatura hlajenja: -18~-3° °C
Mere: 385 x292,5x 312 mm
Mere embaliranega aparata:

460 x 354 x 376 mm
Neto teza: 12,2 kg
Skupna teza: 13,9 kg

Varnostni napotki

Pri uporabi elektri¢nih aparatov morate upostevati osnovna varnostna
pravila, da zmanjSate nevarnost elektricnega udara, pozara ali
poskodb, vkljuéno z naslednjimi:

uéno z naslednjimi:

1. Pred uporabo aparata preberite vsa navodila.

2. Pred prikljucitvijo aparata se prepri€ajte, ¢e napetost v elektricni
vti€nici ustreza napetosti, navedeni na tablici, in da je vti€nica
pravilno ozemljena.

3. Iz varnostnih razlogov mora poskodovan napajalni kabel zamenjati

proizvajalec, serviser ali enako usposobljena oseba.

Ne nagibajte aparata za vec kot 45°.

5. Da ne bi pri$lo do elektricnega udara, ne nalivajte vode na kabel,
vti¢ ali odprtine za zracenje ter ne potapljajte aparata v vodo ali
druge tekocine.

»



6. Po uporabi in pred €is€enjem vti€ izvlecite iz vticnice.

7. Pustite okrog aparata vsaj 8 cm prostora, da se zagotovi ustrezno
odvajanje toplote.

8. Ne uporabljajte opreme, ki je proizvajalec ne priporoca.

9. Naprava ni namenjena za uporabo osebam (vklju¢no z otroki) z
zmanij$animi fizi€nimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali
s pomanjkanjem izkuenj in znanja, razen ¢e so pod nadzorom
osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost. Ne dovolite otrokom, da
bi se igrali z napravo.

10.Ne uporabljajte aparata v blizini ognja, vroCih plos¢ ali peci.

11.Naprave ne vklapljajte pogosto (poc¢akajte vmes vsaj 5 min.), da
preprecite poskodbe kompresorja.

12.Ne dajajte v aparat kovinskih predmetov ali elektri¢nih naprav, da
ne pride do pozZara ali kratkega stika.

13.Pri jemanju sladoleda ne tolcite po robu posode in pazite, da
posode ne poSkodujete.

14.Ne vklapljajte aparata, ¢e v njem ni posode ali mesala.

15.Zacetna temperatura sestavin mora biti 25 °C +5 °C. Ne hladite
sestavin v zamrzovalniku, ker bi lahko blokirale mesalo pri izdelavi
sladoleda.

16.Med pripravo sladoleda ne odstranjujte meSalnega motorja.

17.Ce Zelite podalj$ati funkcijo hlajenja po dokondani pripravi
sladoleda, morate najprej odstraniti meSalni motor. Drugace se
lahko skraja Zivljenjska doba motorja.

18.Ne uporabljajte na prostem.

19.Nikoli ne Gistite s Cistili v prahu ali grobimi predmeti.

20.Shranite navodila za uporabo.



Deli in funkcije aparata

Motor

Pokrov za polnjenje

Prozoren pokrov

LCD zaslon Q{“: xy Mesalo
S
o

Upravijaina Odstranljiva posoda
plosca
Fiksna posoda
Zlica Merica
s =]
Slika 1 - skica

Pred pripravo sladoleda

Ciséenje

Pred uporabo temeljito umijte vse dele, ki pridejo v stik s sladoledom
(vkljuéno s fiksno posodo, odstranljivo skledo, me§alom, prozornim
pokrovom, odprtino za polnjenje, merico in Zlico).

Priprava sestavin:

Pripravite sestavine za svoj recept ali recept iz teh navodil in nalijte
pripravljeno me8anico v odstranljivo posodo.

Opomba: posode ni potrebno pred izdelavo sladoleda zamrzovati v
zamrzovalniku, saj ima naprava vgrajen kompresor, ki med delovanjem
zamrzne sestavine in izdela sladoled.



Sestavitev

Opozorilo: prepri¢ajte se, da je napajalni kabel izklju¢en.

Pomembno: aparat za pripravo sladoleda postavite vedno na ravno

povrsino, ne dajajte ga v vgradno omarico.

Kompresor tako najbolje deluje.

1) Odstranljivo posodo dajte v fiksno posodo v telesu aparata.

2) V odstranljivo posodo nasadite me$alo.

3) Namestite prozoren pokrov na posodi in drzite mesalo nasajeno v
sredini prozornega pokrova.

4) Namestite pokrov za polnjenje na prozoren pokrov.

5) Namestite motor na prozoren pokrov in prepri¢ajte se, da os
motorja sede v odprtino v zgornjem delu meSala.

Priprava sladoleda

Kontrolna lu¢ka
hlajenja
1

®

LCD DISPLAY

Slika 2 - upravljalna plos$ca

Prikljucitev na elektricno omrezje
PrepriCajte se, da napetost elektricnega omrezja ustreza vrednosti,
navedeni na tablici, Sele nato vtaknite vti¢ v vti¢nico.



Uporaba gumbov

Gumb [POWER]: Ko je aparat priklju€en na omrezje, s pritiskom na
gumb [POWER] vklopite aparat in na LCD zaslonu se prikaze ,60:00,
kar pomeni, da je izhodiS¢ni €as delovanja 60 minut.

Gumb [TIMER]: S ponovnim pritiskom na gumb [TIMER] lahko izberete
¢as delovanja 10, 20, 30, 40, 50 ali 60 minut. Izberete lahko ¢as

glede na svoje potrebe. (Izhodis¢ni ¢as delovanja je 60 minut). Gumb
[START/STOP]: po nastavitvi ¢asa pritisnite na gumb [START/ STOP],
da se zaCne proces meSanja. Aparat zacne meSati in hladiti, obe
kontrolni lu€ki gorita. Ko ¢as potece, se delovanje

samodejno konca in oglasi se 10 zvoc¢nih signalov. Na LCD se
prikazuje ,00:00°.

Ce sladoleda ne postreZete takoj oz. aparata ne izklopite v 10 minutah,
se samodejno preklopi v funkcijo ,PodaljSanje hlajenja“, da sladoled
ostane mrzel.

Funkcija zasc¢ite kompresorja:

1) Ce pritisnete na gumb POWER med pripravo sladoleda, zaéne
aparat samodejno odstevati 3 minute. Po kon€anem odstevanju
se aparat ponovno vklopi, obenem se aktivira funkcija mesanja
in hlajenja. Ce med od$tevanjem ponovno pritisnete na gumb
POWER, se funkcija meSanja vklopi takoj, funkcija hlajenja pa Sele
po koncu odstevanja.

Ce pride od izpada elektriéne energije ali ga pomotoma izkljugite
med izdelavo sladoleda, funkcija samodejnega odStevanja ne deluje.
Priporo€amo, da aparat vklopite v 3 minutah, drugace se preklopi v
stanje za$c¢ite kompresorja.

Funkcija podaljSanja hlajenja

Aparat vklopi funkcijo hlajenja (brez me$anja) za 10 minut po vsakih

10 minutah, skupaj za 1 uro, nato se vrne v za¢etno stanje (vklopljen,
ampak brez delovanja).

[Pozor]: Po konc&ani izdelavi sladoleda, Se preden sladoled postrezete,
ne pozabite vedno izklju€iti aparata iz omrezja, da preprecite nevarnost
elektricnega udara.



Nastavitev delovanja

Prekinitev delovanja: aparat lahko med delovanjem kadarkoli
zaustavite tako, da pritisnete na gumb [START/STOP] in drzite 3
sekunde, ali na gumb [Power].

Nastavitev ¢asa delovanja (med delovanjem): ko aparat deluje,
lahko kadarkoli dodate dodatni ¢as delovanja s pritiskanjem na gumb
[TIMER]. Z vsakim pritiskom na gumb dodate 5 minut, najvecja
vrednost je 60 minut, kar se pokaZe na LCD zaslonu. Cas je mogode
podalj$ati, ne skrajsati.

PodaljSanje ¢asa delovanja (po koncu delovanja)

Ce nastavljeni ¢as (60 minut ipd.) poteCe in aparat preneha delovati
ter se vrne v zacetno stanje, vi pa Zelite bolj trdo konsistenco, lahko
ponovno izberete ¢as delovanja (10/20/30/40/50/60 minut) s pritiskom
na gumb [TIMER], nato pa s ponovnim pritiskom na gumb [START/
STOP] aparat vklopite. Aparat ponovno odsteva izbrani ¢as, na koncu
pa se ustavi in preklopi v stanje ,Podalj$anja hlajenja“, da sladoled
ostane mrzel.

Koli¢ina sestavin

Da ne pride do razlitja in izgub, se prepri¢ajte, da sestavine ne
presegajo 80% % prostornine odstranljive posode (med izdelavo
sladoled poveca prostornino)

Shranjevanje sladoleda

Vzemite pripravljen sladoled in dajte ga v drugo posodo s plasticno
ali leseno Zlico, ne uporabljajte kovinske Zlice, da se ne poskoduje
notranjost odstranljive posode.



OPOMBE
Ta simbol pomeni, da tega izdelka ne smete zavreci
skupaj z gospodinjskimi odpadki v drzavah €lanicah
EU. Da bi se izognili morebitnim negativnim vplivom na
okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanih odlagali§¢
odpadkov, oddajte izdelek za recikliranje, zaradi
ohranjanja naravnih virov. Star aparat lahko odpeljete

e v lokalni reciklazni center ali trgovino, kjer ste napravo

kupili.

Priporoceni recepti

VANILIJEV SLADOLED

Za deset porcij po 1/2 kozarca.

1 skodelica polnomastnega mleka

1/2 skodelice kristalnega sladkorja

1in 1/2 skodelice ohlajene smetane

1/2 €ajne Zlicke vanilijevega ekstrakta za okus

V srednje veliki posodi z roénim meSalnikom ali metlico zmeSamo
mleko in sladkor, dokler se sladkor ne raztopi, priblizno 1 - 2 minuti pri
nizki hitrosti. ZmeSamo smetano in vanilijev ekstrakt po okusu.
Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in meSamo, da
zmes postane trdna, priblizno 50 - 60 minut.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 239 (68 % mascob), ogljikovi hidrati 17 g, beljakovine 2 g,
mascobe 18 g, nasi¢ene mas€obe 11 g, holesterol 69 mg, natrij 30 mg

RAZLICICE:

Okus mete: Namesto vanilije uporabimo 1 do 1,5 ¢ajne Zli¢ke Cistega
ekstrakta mete (za okus). Sesekljamo priljubljeno grenko ali polsladko
¢okolado na neenakomerne koscke. Sesekljano ¢okolado dodamo 5
minut pred koncem meSanja.

Pekani na maslu: na ponvici raztopimo kos nesoljenega masla.
Dodamo 1 skodelico dobro nasekljanih pekanov in 1 ¢ajno Zzlicko soli.
Prazimo pri srednji temperaturi, pogosto meSamo, dokler pekani ne
porjavijo. Odstranimo s $tedilnika, maslo odcedimo (maslo bo imelo
okus po pekanih in lahko ostane za druge namene).



Pekane pustimo, da se popolnoma ohladijo. Prazene maslene pekane
dodamo 5 minut pred koncem mes$anja.

Keksi in smetana: dodamo 3/4 skodelice na debelo nadrobljenih
priljubljenih keksov (ameriski ¢okoladni piskoti, Oreo, Mint Oreo itd.) 5
minut pred koncem meSanja.

COKOLADNI SLADOLED

Za deset porcij po 1/2 kozarca.

1 skodelica polnomastnega mleka

1/2 skodelice kristalnega sladkorja

240 g grenko sladke ali polsladke priljubljene ¢okolade, nalomimo na 1
cm koScke

1in 1/2 skodelice smetane

1 €ajna zlicka vanilijevega ekstrakta

Segrejemo mleko, dokler se ne zacne dvigovati (na Stedilniku ali v
mikrovalovni pecici). V mesalniku s kovinskim moZem obdelajte sladkor
s Cokolado, da se ¢okolada naseklja na drobno. Dodamo vro€e mleko,
me§amo, da zmes postane gladka. Prelijemo v srednje veliko skledo
in pustimo, da se ohladi. ZmeSamo smetano in vanilijev ekstrakt po
okusu. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in meSamo,
da zmes postane trdna, priblizno 50 - 60 minut.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 370 (60 % mascob), ogljikovi hidrati 34 g, beljakovine 3 g,
mascobe 25 g, nasi¢ene mas€obe 11 g, holesterol 65 mg, natrij 31 mg

RAZLICICE:

Cokoladni mandlji: dodamo 1/2 &ajne Zligke &istega mandljevega
ekstrakta z vanilijo. Dodamo 1/2 - 3/4 skodelice nasekljanih mandljev
ali nasekljanih mandljev v ¢okoladi 5 minut pred koncem mesanja.
Cokoladni pikoti: dodamo 1/2 - 1 skodelice nadrobljenih pikotov 5
minut pred koncem meSanja.

Cokoladno pecivo: dodamo 1/2 - 1 skodelice nasekljanega, en dan
starega ¢okoladnega peciva 5 minut pred koncem mesanja. Preliv

iz Cokolade in marshmallow kreme: ko damo sladoled v posodo za
shranjevanje, ga prelijemo s priljubljenim ¢okoladnim prelivom in koScki
marshmallow kreme.



SVEZ JAGODOV SLADOLED

Za deset porcij po 1/2 kozarca.

250 g svezih zrelih jagod,

1in 1/2 velike Zlice svezega limoninega soka

1 skodelica sladkorja

1 skodelica polnomastnega mleka

2 skodelici smetane

1 €ajna zlicka vanilijevega ekstrakta

V majhni skledi zme$§amo jagode z limoninim sokom in 1/3 skodelice
sladkorja; rahlo zameSamo in pustimo stati v soku 2 uri.

V srednje veliki skledi s ro¢nim meSalnikom ali metlico zmeSamo mleko
in sladkor, da se sladkor stopi, priblizno 1 - 2 minuti na nizki hitrosti.
ZmeSamo smetano in sok iz jagod z vanilijo. Vklopimo aparat, nalijemo
zmes v hladilno posodo in meSamo, da zmes postane trdna, priblizno
50 - 60 minut.

Narezane jagode dodamo 5 minut pred koncem mes$anja. Opomba: ta
sladoled bo imel naravno svetlo roza barvo; ¢e Zelimo mocnejSo barvo,
lahko dodamo nekaj kapljic rdeCega Zivilskega barvila.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 222 (61 % mascob), ogljikovi hidrati 20 g, beljakovine 2 g,
mascobe 15 g, nasi¢ene mas€obe 10 g, holesterol 57 mg, natrij 26 mg

SVEZ LIMONIN SORBET

Za deset porcij po 1/2 kozarca.

2 skodelici sladkorja

2 skodelici vode

1 skodelica svezega limoninega soka

1 velika Zlica na drobno nasekljane limonine lupine *

ZmesSamo sladkor in vodo v ponvici ter zavrite na srednji temperaturi.
Nato zmanjSamo plamen in kuhamo pocasi 3-5 minut, brez mesanja.
Pustimo, da se dobro ohladi. Ta enostaven sirup lahko pripravimo
vnaprej v vedji koli€ini za pripravo svezega limoninega sorbeta.
Pustimo, da se ohladi, preden ga uporabimo.

Ko je ohlajen, dodamo limonin sok in lupino; zme§amo.

vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in meSamo, da
zmes postane trdna, priblizno 50 - 60 minut.



Za lupljenje limone ali limete uporabite lupilec za zelenjavo, da
odstranite barvni del limonine lupine.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 204 (0 % mas¢ob), ogljikovi hidrati 52 g, beljakovine 19 g,
mascobe 0 g, nasiCene mascobe 0 g, holesterol 0 mg, natrij 2 mg

RAZLICICE:

Sorbet iz roza grenivke: namesto limone uporabimo 1 in 1/2 skodelice
svezega soka iz roza grenivke in 1 veliko Zlico na drobno sesekljane
grenivkine lupine. Dodamo 1/4 skodelice orgeat sirupa (orgeat sirup
se uporablja za koktejle, npr. Mai Tai ali Scorpion, najdete ga lahko v
trgovinah z Zivili).

COKOLADNI JOGURTNI SLADOLED

Za deset porcij po 1/2 kozarca.

1 skodelica polnomastnega mleka

180 g grenko sladke ali polsladke ¢okolade,

2 skodelici delno posnetega vanilijevega jogurta

1/4 skodelice sladkorja

ZmeSamo mleko in ¢okolado v meSalniku s kovinskim noZzem do
gladkega, 20 - 30 sekund. Dodamo jogurt in sladkor; meSamo do
gladkega, priblizno 15 sekund.

Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in meSamo, da
zmes postane trdna, priblizno 50 - 60 minut.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 222 (31 % mascob), ogljikovi hidrati 36 g, beljakovine 3 g,
mascobe 8 g, nasiCene mascobe 64 g, holesterol 4 mg, natrij 46 mg.



Garancijski rok in pogoji

Garancija za napravo je 24 mesecev od dneva nakupa izdelka.
Garancija velja le, Ce je priloZzeno dokazilo o nakupu. Garancija vklju€uje
zamenjavo ali popravilo delov naprave, ki so se poskodovali zaradi
napak v proizvodnji naprave. Po poteku garancijskega roka je popravilo
naprave placljivo.

Proizvajalec ne odgovarja za $kodo oz. poSkodbe oseb ali Zivali, ki so
nastale zaradi neprimerne uporabe naprave in neupostevanja navodil
za uporabo.

Omejitev

Vse pravice te garancije bodo z naSe strani razveljavljene, Ce:
- je napravo uporabljala nepooblascena oseba

- se je naprava nepravilno uporabljala, hranila ali prenasala.

Garancija ne krije poSkodb zunanje podobe in podobnih Skod, ki ne
motijo normalnega delovanja.



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in
elektronske opreme ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklaZzo vas prosimo, da te izdelke brezplaéno vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko prislo. Za ve¢ informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavredi elektricno in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.





