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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Dékujeme, ze jste si vybrali tento spotrebic.

Pozorné si prectéte tyto pokyny, abyste dosahli nejlepsich
vysledkd s vasim spotiebicem.

Pred pfipojenim spotrebice k elektrické siti se ujistéte, zda
napéti uvedené na typovém Stitku odpovida napéti ve vasi
domacnosti.

Nepouzivejte ho v blizkosti jakychkoliv zdroju tepla.
Neblokujte vétraci otvory.

Neponofujte spotiebi¢ do kapaliny.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starsi

a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi, nebo bez dostate¢nych
zkuSenosti, pokud jsou pod dozorem odpovédné osoby
nebo byly pouceny o spravném pouziti spotiebice a
porozumély pfipadnému riziku. Déti si nesmi hrat se
spottebi¢em. Cidténi a udrzbu nesméji provadét déti,
pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dozorem.
Uchovavejte spotiebic a jeho kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.

Pokud je spotiebi¢ bez obsluhy a pfed montazi, demontazi
nebo ¢isténim, vzdy odpojte spotrebic od elektrické
energie.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi ho vyménit
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo nebezpedi.

Spotiebi¢ by nemél byt pouzivan prostfednictvim
externiho ¢asovace nebo samostatného systému
dalkového ovladani.



B Tento spotrebic je urCeny len pre pouzitie vdomacnosti a
v interiéri.
B Pred pouzivanim si pozorne precitajte vietky pokyny.

uvoD

Tento vyrobek vdm pomUze snadno ususit potraviny. Za vhodnych okolnosti by mél
ususit ovoce, zeleninu, maso atd. a pripravit tak z toho malé obcerstveni nebo suchou
potravu; kterou je mozno dlouhodobé skladovat.

Funkce

1) S prahlednymi susicimi vrstvami a vikem, m{izete vcas vidét ucinek zpracovani
potravin.

2) Nastaveni ¢asu vypnuti, zobrazeni zbyvajiciho ¢asu provozu usnadnuje uzivateli
znat provozni dobu.

3) Maximalni ¢as provozu je 36 hodin, vestavéna ochrana proti prehiati, diky niz je
spotiebic¢ bezpecny a spolehlivy.

4) Provedeni s nékolika pevnymi teplotami (40-70 °C) pro rlizné typy potravin.

5) 5 susicich vrstev, diky kterym je mozné vysusit r{izné potraviny soucasné.

Tlacitka

1) Tla¢itko,(H/Time” pro nastaveni ¢asu
2) Tlacitko SET/°C pro nastaveni teploty

PROVOZ

1) Pfipojte spotiebi¢ k elektrické siti, na LCD displeji se zobrazi...| 1 , potom
stisknéte tlacitko ,(D/Time” a dostanete se k nastaveni ¢asu. Na LCD displeji za¢ne
blikat 83~ , stisknéte tla¢itko,,()/Time” na nastaveni pozadovaného ¢asu provozu.
Po kazdém stisknuti tlacitka pfidate 1 hodinu. Podrzenim tlacitka posunete ¢as
rychle vpfed. Rozsah nastaveni ¢asu: 0-36hodinovy cyklus volby ¢asu. Po nastaveni
Casu, zacne spotrebic po 3 sekundach pracovat.

2) Po nastaveni Casu, zaCne spotiebic pracovat. Po¢atecni teplota je 55 °C. Na LCD
displeji se stidavé zobrazi {3% a 6egs .| 13% predstavuje zUstavajici ¢as a

6gs | pfedstavuje pracovni teplotu. BEhem provozu mizete upravit poZzadovanou
teplotu. Stisknutim tlacitka,SET/°C" se dostanete do rozhrani teploty a na LCD
displeji se zobrazi aktudlni teplota gge. Opétovnym stisknutim tlacitka ,SET/°C"
nastavte pozadovanou teplotu. Po kazdém stisknuti se teplota zvysi o 5 °C.
Podrzenim tlacitka nastavite teplotu rychle smérem nahoru. Rozsah nastaveni
teploty: 40 °C-70 °C cyklus volby. Po 3 sekundach se pracovni teplota potvrdi. LCD
displej se vrati do provozniho rozhrani a zobrazi. 55 Sa (3= Spotrebic bude
fungovat podle nové nastavené teploty.




Vypnuti:

a) Po uplynuti nastaveného &asu, se spotrebic prepne do pohotovostniho rezimu
a prestane pracovat, pficemz na LCD displeji se zobrazi| oo |

b) V priibéhu provozniho ¢asu, podrzte stisknuté tlacitko,(D/Time” na 2 sekundy,
spotiebic se pfepne do pohotovostniho rezimu a prestane pracovat, pficemz
na LCD displeji se zobrazi| 00 |

Cisténi:

Pred ¢isténim vzdy odpojte spotfebic od elektrické sité.

Spotiebic Cistéte pred a po pouziti.

Vzdy nechte susicku potravin vychladnout.

K ¢isténi horniho vika nebo parni misky pouZijte horky roztok vody s ¢isticim

prostfedkem a jemnou tkaninu. Nepouzivejte abrazivni produkty. Tyto dily nenf

mozné myt v mycce nadobi.

Pri ¢isténi zakladny spottebice, vycistéte vnitini ¢ast vihkou tkaninou a nechte ji
vyschnout. Tento postup je mozné zopakovat pfi ¢isténi vnéjsi ¢asti zakladny.
Zékladnu nikdy neponofujte do vody. Na ochranu pred urazem elektrickym
proudem, neponofujte napajeci kabel, elektrickou zastr¢ku nebo zakladnu do
vody, nebo jiné tekutiny.

Spotfebic Cistéte vihkou tkaninou a nikdy ho neponofujte do vody ani jej neoplachujte
vodou.

VOLBA POTRAVIN

A.

Ovoce

Vétsinu ovoce je mozné pripravit a uskladnit, ale trvani jejich pfipravy je rizné a pro
podrobnéjsi informace si mizete prohlédnout referen¢ni tabulku. Pfi volbé ovoce,
byste méli vybirat jen zralé druhy, protoze ty obsahuji velké mnozZstvi pfirodniho
cukru, zatimco nezralé ovoce mUiZze po ususeni chutnat hoice.

Zelenina

Vybrana zelenina by méla byt cerstvd, mékkd a bez znakl poskozeni kvality a
zkazeni.

Maso/dribez/motské plody

Potraviny by mély byt erstvé, ale nesmite zvolit potraviny, které byly pravé vybrany
z chladnicky, v opacném pfipadé se mlze vytvorit hodné vody pfi suseni potravin

a ta by mohla vtéci do napajeni spotiebice. Po dokonceni ptipravy suseného masa,
byste ho méli zabalit a zchladit.



PRIPRAVA POTRAVIN

A. Ovoce

Dfive nez ulozite ovoce na podnos, méli byste ho umyt a odstranit vodu z jeho

povrchu.

Spatnou nebo poskozenou ¢ast ovoce byste méli odstranit.

Jemné ovoce jako jsou hrozny, je mozné pfi suseni poloZit na podnos jako

celek.

Vétsi ovoce byste méli nakrajet na ¢asti v rozsahu 6-13 mm.

Svétlé ovoce, jako jsou jablka, hrusky, broskve atd. v prdbéhu suseni ztmavnou.

Chcete-li zmensit zménu barvy, mlzete to provést jednim z nasledujicich

zpUsob:

1. Pomoci ananasové nebo citronové stavy.

2. Namocte nakrdjené jablko, ananas, broskev nebo jiné ovoce pfimo do

citronové $tavy. Po dvou minutach ho vyjméte. Otfete ho papirovou

utérkou nebo tkaninou a pak jej polozZte na podnos na suseni.

PouZijte sirup na tepelnou Upravu.

4. Vlozte nakrajené ovoce do sirupu. Vafte ho a pak ho namocte na 35 minut
do sirupu (béhem naméceni ho nemichejte). Vylijte horkou vodu a umyjte
ovoce v Cerstvé vodé. Otiete ho papirovou utérkou nebo tkaninou a pak jej
polozte na podnos na suseni.
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B. Zelenina

a)

b)

Dfive nez ulozite zeleninu na podnos, byste ji méli umyt a odstranit vodu z

jejiho povrchu.

Obecné plati, Ze lepsi je nakrajet zeleninu na 6 mm silné platky. Ostatni

zelenina muze byt zpracovana nasledujicim zpUsobem:

1. Namocte zeleninu na 1-2 minuty do vafici vody. Vyndejte ji a omyjte v
ledové vodé. Odstrarite vodu ze zeleniny a pak ji polozte na podnos.

2. Uvarfte trochu vody a potom vlozte zeleninu na urcity ¢as na parak za
Ucelem pareni. Vyndejte ji a umyjte v ledové vodé. Odstrarite vodu ze
zeleniny a pak ji poloZte na podnos (v opa¢ném pfipadé nadbytek vody
vtece do spotiebice a zpUsobi zkrat)

C. Maso/dribez/moiské plody

a)

b)

Odstrante z masa tuk a zbytek masa nakrajejte na platky, které budou mit
tloustku pfiblizné 3-6 mm. Nakrajené platky masa nafezte na Ctverce, aby bylo
maso po ususeni jesté chutnéjsi a Cerstvéjsi.

Pokud jsou platky masa pomérné hrubé, méli byste je na delsi dobu nasolit za
Ucelem jejich nasyceni chuti a tendi platky potrebuji méné ¢asu na nasoleni.
Bude to trvat pfiblizné 6-8 hodin, nez se potraviny v chladnic¢ce nasoli.



SKLADOVANI POTRAVIN

A.

Potraviny muzete uskladnit az po vychladnuti podnosu, pticemz potraviny byste
méli ulozit do ¢istych, suchych a utésnénych nadob, jako jsou sklenice, sacky na
skladovani potravin, které se pouzivaji v chladnicce atd. Pokud pouzivate plastové
sacky na uskladnéni potravin, musite z nich odsat vzduch.

Pokud pouzivate jiné nddoby na uskladnéni potravin, méli byste se pokusit naplnit
nadobu co nejvice a natlacit potraviny tak, aby se snizilo mnozZstvi vzduchu, ¢imz se
zabrani zvlhceni potravin.

Onacte nazev potraviny a datum uskladnéni.

S vyjimkou masa/dribeze, je mozné ostatni potraviny uskladnit a umistit na suché
a chladné misto. Potraviny, které nebudou zkonzumovany ihned, by mély byt
vloZeny do chladnicky. V pfipadé umisténi na slunném nebo horkém misté, se
potraviny velmi rychle zkazi.

Maso nebo driibez musi byt ulozena v chladnicce.

Priblizné jedenkrat za mésic byste méli zkontrolovat uloZené potraviny, abyste
zabranili zvlhéeni potravin.

REFERENCNi TABULKA TEPLOTY SUSENi POTRAVIN

’ Zelena listova . . N
Typ potraviny selenina Chléb Zelenina Ovoce Orechy
Teplota suseni v °C 45-50 55-70 50-60 55-65 40

REFERENCNi TABULKA SUSENi OVOCE

Ovoce Pozadavky na zpracovani Cas suseni (hod.) | U¢inek

Jablka Oloupat, vyjmout jadérka a nakrajet na 6 5-15 Mékké, ohnuté
mm silné platky

Banany Oloupat, nakréjet na 3 mm kolecka 10-36 Krehké

Svestky Po jedné minuté ve vrouci vodé je 5-25 Mékké, ohnuté
rozdélte na poloviny

Hrozny 1-2 do vafici vody 10-36 Mékké

Citrony Nakrajet na 6 mm silna kolecka 5-25 Krehké

Mango Oloupat, nakrajet na 6 mm silné platky 15-24 Mékké, ohnuté

Pomerance Nakrajet na 6 mm silnd kolecka 5-15 Mékké, ohnuté

Kiwi Oloupat, nakrdjet na 6 mm silné platky 10-25 Mékké, ohnuté

Hrusky Oloupat, vyjmout jadérka a nakrajet na 6 8-24 Mékké, ohnuté

mm silné platky

Ananas Oloupat, nakrdjet na 6 mm silné platky 10-21 Mékké, ohnuté
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OCHRANA ZIVOTNIiHO PROSTREDI

Nevyhazujte spotiebic¢ na konci jeho Zivotnosti s béznym komundlnim odpadem, ale
predejte ho na oficidlnim sbérném misté za Gcelem recyklace. Timto zplsobem muzete
pfispét k ochrané Zivotniho prostredi.

Tento vyrobek nesmi byt likvidovan spolu s komunalnim odpadem. Tento

vyrobek musi byt likvidovan na misté s povolenim recyklovat elektrické a
mmm  elektronické spotriebice. Sbérem a recyklaci odpadu, poméahate 3etfit prirodni
zdroje a zajistite tak, Ze vyrobek je likvidovan zplisobem v souladu s ochranou
Zivotniho prostredi a zdravi.



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotiebic predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po piedlozeni
originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a ¢itelnym razitkem
prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z diivodu poruch ve vyrobé spotiebice.
Po uplynuti zaru¢ni doby bude spottebic opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného poutziti spotiebi¢e a nedodrzeni pokyntl v navodu k pouZziti. Viyrobek je uréen vyhradné jako domaci
spotiebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicli, pokud je kupujici podnikatel - fyzickd osoba a spotiebi¢
kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zékoniku). Zaruka se snizuje dle § 619 odst. 2
obcanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho casti

- navady zplsobené nevhodnym zachdzenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s ndvodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivéan, skladovan nebo prenasen.

- nazaruku 24 mésicll se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapnovani kavovard, zehlicek,
zvlh¢ovacd, atd. Zde bude uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa zadna zévada nebo nebudou splnény zaru¢ni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné cinnosti v provozovnach.

- zavada byla zpusobena vnéjsimi a zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatiovani vady ze strany spotfebitele bude zasildno postou nebo pfepravni sluzbou musi byt zabaleno v
obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na zna¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. sr.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - néhradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

Tento oddil vyplrite prosim hllkovym pismem a prilozte k vyrobku.
Odesilatel:

Pfijmeni/jméno:
Stat/PSC/obec/ulice:

Telefonni ¢islo:

Cislo/oznaceni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Déatum/podpis:

Zaruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za thradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcena sbérna mista, kde budou

pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PYi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich uradl nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410 819



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento spotrebic.

Pozorne si precitajte tieto pokyny, aby ste dosiahli
najlepsie vysledky s vasim spotrebicom.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti sa uistite, Ci
je napatie na typovom stitku zodpoveda napatiu vo vasej
domacnosti.

Nepouzivajte ho v blizkosti akychkolvek zdrojov tepla.
Neblokujte vetracie otvory.

Neponadrajte spotrebi¢ do kvapaliny.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov a starsie
a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, alebo bez dostato¢nych
skusenosti, pokial su pod dozorom zodpovednej osoby
alebo boli poucené o spravnom pouziti spotrebica a
porozumeli pripadnému riziku. Deti sa nesmu hrat so
spotrebicom. Cistenie a idrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie su starSie ako 8 rokov a nie su pod dozorom.
Uchovavajte spotrebic a jeho kdbel mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

Ak je spotrebi¢ bez obsluhy a pred montazou,
demontdazou alebo Cistenim, vzdy odpojte spotrebic od
elektrickej energie.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny zastupca alebo osoba s podobnou
kvalifikaciou, aby sa predislo nebezpecenstvu.
Spotrebi¢ by nemal byt pouzivany prostrednictvom
externého Casovaca alebo samostatného systému
dialkového ovladania.



B Tento spotrebic je urCeny len pre pouzitie vdomacnosti a
v interiéri.
B Pred pouzivanim si pozorne precitajte vietky pokyny.

uvoD

Tento vyrobok vam pomoze lahko ususit potraviny. Za vhodnych okolnosti by mal
ususit ovocie, zeleninu, maso atd. a pripravit tak z toho malé obcerstvenie alebo suchu
potravu; ktoru je mozno dlhodobo skladovat.

Funkcie

1) S priehladnymi susiacimi vrstvami a vekom, moézete vcas vidiet Uc¢inok spracovania
potravin.

2) Nastavenie ¢asu vypnutia, zobrazenie zostavajuceho ¢asu prevadzky ulahc¢uje
pouzivatelovi poznat prevadzkovy cas.

3) Maximalny ¢as prevadzky je 36 hodin, vstavana ochrana proti prehriatiu, vdaka
ktorej je spotrebi¢ bezpecny a spolahlivy.

4) Prevedenie s viacerymi pevnymi teplotami (40-70 °C) pre rOzne typy potravin.

5) 5 susiacich vrstiev, vdaka ktorym je mozné vysusit rozne potraviny sucasne.

Tlacidla

1) Tla¢idlo,()/Time” pre nastavenie ¢asu
2) Tlacidlo SET/°C pre nastavenie teploty

PREVADZKA

1) Pripojte spotrebi¢ k elektrickej sieti, na LCD displeji sa zobrazi... 8 , potom
stlacte tlacidlo,(D/Time” a dostanete sa k nastaveniu ¢asu. Na LCD displeji za¢ne
blikata 00~ stla¢te tla¢idlo,(D/Time” na nastavenie pozadovaného ¢asu
prevadzky. Po kazdom stlaceni tlacidla pridate 1 hodinu. Podrzanim tlacidla
posuniete ¢as rychlo dopredu. Rozsah nastavenia ¢asu: 0-36 hodinovy cyklus volby
Casu. Po nastaveni ¢asu, za¢ne spotrebic po 3 sekundach pracovat.

2) Po nastaveni ¢as, zacne spotrebic pracovat. Pociatocna teplota je 55 °C. Na LCD
displeji sa striedavo zobrazi | 3¢a 558 AREL predstavuje zostavajuci Cas
a 55° | predstavuje pracovnu teplotu. V priebehu prevadzky mézete upravit
pozadovanu teplotu. Stla¢enim tlacidla,SET/°C" sa dostanete do rozhrania teploty
a na LCD displeji sa zobrazi aktudlna teplota 658 . Opatovnym stla¢enim tlacidla
,SET/°C" nastavte pozadovanu teplotu. Po kazdom stlaceni sa teplota zvysio 5
°C. Podrzanim tla¢idla nastavite teplotu rychlo smerom hore. Rozsah nastavenia
teploty: 40 °C-70 °C cyklus volby. Po 3 sekundach sa pracovna teplota potvrdi. LCD
displej sa vrati do prevadzkového rozhrania a zobrazi. 55 E a. 13% . Spotrebic¢
bude fungovat podla novo nastavenej teploty.




Vypnutie:

a) Po uplynuti nastaveného casu, sa spotrebi¢ prepne do pohotovostného rezimu
a prestane pracovat, pricom na LCD displeji sa zobrazi| 80 \

b) V priebehu prevadzkového ¢asu, podrte stla¢ené tlacidlo,()/Time” na 2
sekundy, spotrebic sa prepne do pohotovostného rezimu a prestane pracovat,
pri¢om na LCD displeji sa zobrazi| 0 .

Cistenie:

Pred cistenim vzdy odpojte spotrebic od elektrickej siete.

Spotrebic cistite pred a po pouziti.

Vzdy nechajte susicku potravin vychladnut.

Na cistenie horného veka alebo parnej misky, pouzite horuci roztok vody s Cistiacim

prostriedkom a jemnu tkaninu. NepouZzivajte abrazivne produkty. Tieto diely nie je

mozné umyvat v umyvacke riadu.

Pri Cisteni zakladne spotrebica, vycistite vnutornu ¢ast vlhkou tkaninou a nechajte

ku vyschnut. Tento postup je mozné zopakovat pri Cisteni vonkajsej ¢asti zakladne.
Zékladnu nikdy neponarajte do vody. Na ochranu pred trazom elektrickym pridom,
neponarajte napajaci kabel, elektrickd zastré¢ku alebo zakladiiu do vody, alebo
inej tekutiny.

Spotrebic cistite vihkou tkaninou a nikdy ho nepondrajte do vody ani ho neoplachujte
vodou.

VOLBA POTRAVIN

A.

Ovocie

Vacsinu ovocia je mozné pripravit a uskladnit, ale trvanie ich pripravy je ré6zne a pre
podrobnejsie informacie si mozete pozriet referencnu tabulku. Pri volbe ovocia, by
ste mali vyberat len zrelé druhy, pretoZe tie obsahuju velké mnozstvo prirodného
cukru, zatial ¢o nezrelé ovocie moze po ususeni chutit horko.

Zelenina

Vybratd zelenina by mala byt cerstva, mdkka a bez znakov poskodenia kvality a
pokazenia.

Maso/hydina/morské plody

Potraviny by mali byt cerstvé, no nesmiete zvolit potraviny, ktoré boli prave vybraté
z chladnicky, v opa¢nom pripade sa moze vytvorit vela vody pri suSeni potravin a ta
by mohla vtiect do napajania spotrebica. Po dokonceni pripravy suseného masa, by
ste ho mali zabalit a schladit.



PRIPRAVA POTRAVIN

A. Ovocie

a)

Laaogo

D

Skor ako uloZite ovocie na podnos, mali by ste ho umyt a odstranit vodu z jeho

povrchu.

Z1G alebo poskodenu ¢ast ovocia by ste mali odstranit.

Jemné ovocie ako je hrozno, je mozné pri suseni poloZit na podnos ako celok.

Vacsie ovocie by ste mali nakrajat na Casti v rozsahu 6 - 13 mm.

Svetlé ovocie, ako su jablka, hrusky, broskyne, atd. v priebehu susenia stmavnu.

Ak chcete zmensit zmenu farby, moZzete to vykonat jednym z nasledujucich

spbsobov:

1. Pomocou ananasovej alebo citrénovej Stavy.

2. Namocte nakrdjané jablko, ananas, broskynu alebo iné ovocie priamo do
citrénovej stavy. Po dvoch minutach ho vyberte. Utrite ho papierovou
utierkou alebo tkaninou a potom ho polozte na podnos na susenie.

3. PouZite sirup na tepelnu Upravu.

4. Vlozte nakrajané ovocie do sirupu. Varte ho a potom ho namocte na 35
minut do sirupu (pocas namacania ho nemiesajte). Vylejte hordcu vodu
a umyte ovocie v Cerstvej vode. Utrite ho papierovou utierkou alebo
tkaninou a potom ho poloZte na podnos na susenie.

B. Zelenina

a)

b)

Skor ako ulozite zeleninu na podnos, by ste ju mali umyt a odstranit vodu z jej

povrchu.

Vo vieobecnosti plati, Ze lepsie je nakrdjat zeleninu na 6 mm hrubé platky.

Ostatna zelenina méze byt spracovana nasledujicim spoésobom:

1. Namocte zeleninu na 1-2 minuty do vriacej vody. Vyberte ju a umyte v
l[adovej vode. Odstrante vodu zo zeleniny a potom ju poukladajte na
podnos.

2. Uvarte trochu vody a potom vloZte zeleninu na urcity ¢as na parak za
Ucelom parenia. Vyberte ju a umyte v ladovej vode. Odstrante vodu zo
zeleniny a potom ju poukladajte na podnos (v opa¢nom pripade nadbytok
vody vtedie do spotrebica a sposobi skrat)

C. Maso/hydina/morské plody

a)

b)

Odstrante z masa tuk a zvySok masa nakrajajte na platky, ktoré budu mat
hrabku priblizne 3-6 mm. Nakrajané platky mdsa narezte na $tvorce, aby bolo
maso po ususeni eSte chutnejsie a Cerstvejsie.

Ak su platky mdsa pomerne hrubé, mali by ste ich na dlhsi ¢as nasolit za
Ucelom ich nasytenia chutou a tensie platky potrebuju menej ¢asu na
nasolenie.

Bude to trvat priblizne 6-8 hodin, kym sa potraviny v chladni¢ke nasolia.



SKLADOVANIE POTRAVIN

A.

Potraviny mézete uskladnit az po vychladnuti podnosu, pricom potraviny by ste
mali uloZit do Cistych, suchych a utesnenych nadob, ako su napriklad sklenené
pohare, vrackd na skladovanie potravin, ktoré sa pouzivaju v chladnicke atd. Ak
pouzivate plastové vreckd na uskladnenie potravin, musite z nich odsat vzduch.

Ak pouzivate iné nadoby na uskladnenie potravin, mali by ste sa pokusit naplnit
nadobu ¢o najviac a natladit potraviny tak, aby sa znizilo mnozstvo vzduchu, ¢&im sa
zabrani zvlhceniu potravin.

Onacte nazov potraviny a datum uskladnenia.

S vynimkou masa/hydiny, je mozné ostatné potraviny uskladnit a umiestnit na
suché a chladné miesto. Potraviny, ktoré nebudu skonzumované ihned, by mali byt
vloZené do chladnicky. V pripade umiestnenia na sine¢nom alebo hordcom mieste,
sa potraviny velmi rychlo pokazia.

Maso alebo hydina musi byt ulozend v chladnicke.

Priblizne jedenkrat za mesiac by ste mali skontrolovat uloZené potraviny, aby ste
zabranili zvlhéeniu potravin.

REFERENCNA TABULKA TEPLOTY SUSENIA POTRAVIN

. Zelena listova ) . .
Typ potraviny selenina Chlieb Zelenina Ovocie Orechy
Teplota susenia v °C 45-50 55-70 50-60 55-65 40

REFERENCNA TABULKA SUSENIA OVOCIA

Ovocie Poziadavky na spracovanie Cas sudenia (hod.) | U¢inok

Jablka Osupat, vybrat jadierka a nakrajat na 6 5-15 Makké, ohnuté
mm hrubé platky

Banany Osupat, nakrdjat na 3 mm kolieska 10-36 Krehké

Slivky Po jednej minute vo vriacej vode ich 5-25 Méakké, ohnuté
otvorte na polovice

Hrozno 1-2 do vriacej vody 10-36 Makké

Citrény Nakrajat na 6 mm hrubé kolieska 5-25 Krehké

Mango Osupat, nakrdjat na 6 mm hrubé platky 15-24 Méakké, ohnuté

Pomarance Nakrajat na 6 mm hrubé kolieska 5-15 Mékké, ohnuté

Kiwi Osupat, nakrdjat na 6 mm hrubé platky 10-25 Makké, ohnuté

Hrusky Osupat, vybrat jadierka a nakrdjat na 6 8-24 Méakké, ohnuté

mm hrubé platky

Ananas Osupat, nakrajat na 6 mm hrubé platky 10-21 Mékké, ohnuté

6




OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Nevyhadzujte spotrebi¢ na konci jeho Zivotnosti s beznym komundlnym odpadom, ale
ho odovzdajte na oficidlnom zbernom mieste za icelom recyklacie. Tymto spésobom,
mozete prispiet k ochrane Zivotného prostredia.

Tento vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s komundlnym odpadom. Tento

vyrobok musi byt likvidovany na mieste s povolenim recyklovat elektrické a
mmm  elektronické spotrebice. Zberom a recyklaciou odpadu, poméhate Setrit
prirodné zdroje a zaistite ta, ze vyrobok je likvidovany spésobom v sulade s ochranou
Zivotného prostredia a zdravia.



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakdpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktdra) s typovym oznac¢enim vyrobku, ddtumom predaja a
Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahita vymenu alebo opravu ¢asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch vo
vyrobe spotrebic¢a. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poskodenia
alebo Urazy os6b, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a nedodrzania pokynov v ndvode na obsluhu. Vyrobok
je ur¢eny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak je kupujuci podnikatel
- fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelskd ¢innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa znizuje podla obcianskeho
zakonnika na 6 mesiacov pre: ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho casti

na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

ak je zariadenie obsluhované v rozpore s ndvodom, pripadne zésahom neopravnenej osoby.

nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Zziarovky, trubice, cistenie a odvaprnovanie kavovarov,
zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude tctované servisom za zmluvnu cenu.

ak nebude pri kontrole zariadenia zistena ziadna porucha alebo nebudu splnené zaru¢né podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesiondlnej alebo inej zérobkovej ¢innosti v prevadzkach.

porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instaldcii).
zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrénia Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatriovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v
obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR
CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

01009 Zilina

tel./fax: +421415680171,5680 173

mobil: +421 905 259213

+421907 241912

Pracovné doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes.sk@gmail.com

certes@eslovakia.sk

Tento oddiel vyplnte prosim palickovym pismom a prilozte k vyrobku.
Odosielatel:

Priezvisko/meno:
Stat/PSC/obec/ulica:

Telefénne ¢islo:

Cislo/oznacenie (tovaru) polozky:

Déatum/miesto predaja:

Popis poruchy:

Déatum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.

I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng, zZe sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na uréené
zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit
priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéate podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia
tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mozu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.
Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obrétte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: Www.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefén: (+420) 241 410 819



INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Dziekujemy za wybor tego urzadzenia.

Z uwagaq przeczytaj niniejszg instrukcje, by osiggnac
najlepsze wyniki urzadzenia.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej,
upewnij sie czy napiecie na tablicy znamionowej
odpowiada napieciu w twoim domu.

Nie uzywaj go w poblizu zrédet ciepta.

Nie blokuj otworow wentylacyjnych.

Nie zanurzaj urzadzenia w cieczach.

Tego urzadzenia moga uzywac dzieci od 8 lat i starsze
oraz osoby o ograniczonych umiejetnosciach fizycznych,
motorycznych lub umystowych lub bez odpowiedniego
doswiadczenia, jesli sg pod nadzorem odpowiedzialnej za
nie osoby lub zostaty pouczone o odpowiednim uzywaniu
urzadzenia i rozumiejq ewentualne ryzyko. Dzieci nie
mogaq bawic sie urzadzeniem. Czyszczenia i konserwacji
nie mogq wykonywac dzieci, jesli nie sg starsze niz 8 lat i
nie sg pod nadzorem.

Trzymaj urzadzenie i jego kabel z dala od zasiegu dzieci
mitodszych niz 8 lat

Jesli urzadzenie jest bez nadzoru i przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem, zawsze odtaczaj je od
energii elektryczne;j.

Gdy przewdd zasilania jest uszkodzony, musi go
wymieni¢ producent, jego przedstawiciel serwisowy

lub osoba o podobnych kwalifikacjach, by zapobiec
niebezpieczenstwu.

Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane za posrednictwem
zewnetrznego minutnika lub samodzielnego systemu
zdalnego sterowania.



B Urzadzenie jest przeznaczone jedynie do uzytku
domowego i we wnetrzach.

B Przed rozpoczeciem uzytkowania przeczytaj wszystkie
instrukcje.

WSTEP

Ten produkt pomoze ci fatwo wysuszy¢ zywnos¢. W odpowiednich warunkach wysuszy
owoce, warzywa, mieso itd. i przygotuje w ten sposéb matg przekaske lub suche
jedzenie; ktére mozna diugotrwale przechowywac.

Funkcje

Dzieki przezroczystym warstwom i pokrywie, mozesz na czas zobaczy¢ efekt
suszenia zywnosci.

Ustawienie czasu wylgczenia, wyswietlenie pozostatego czasu pracy utatwia
uzytkownikowi poznanie czasu pracy.

Maksymalny czas pracy to 36 godzin, wbudowana ochrona przed przegrzaniem,
dzieki ktorej urzadzenie jest bezpieczne i niezawodne.

Urzadzenie z wieloma temperaturami (40-70 °C) dla réznych rodzajow pozywienia.
5 warstw suszenia, dzieki ktorym mozna wysuszyc¢ rézne potrawy rbwnoczesnie.

Przyciski

1)
2)

Przycisk,(D/Time” aby ustawic¢ czas
Przycisk SET/°C aby ustawi¢ temperature

PRACA

1)

Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej, na wyswietlaczu LCD wyswietli sie...
00 |, nastepnie naci$nij przycisk,,()/Time" dostaniesz sie do ustawien czasu.
Na wyswietlaczu LCD zacznie mrugaci| O+, nacisnij przycisk,X/Time” w celu
ustawienia pozadanego czasu pracy. Po kazdym nacisnieciu przycisku dodasz

1 godzine. Przytrzymujac przycisk przewiniesz czas szybko do przodu. Zakres
ustawien czasu: 0-36 godzinowy cykl wyboru czasu. Po ustawieniu czasu,
urzadzenie zacznie pracowac po 3 sekundach.

Po ustawieniu czasu urzadzenie zacznie pracowaé. Temperatura poczatkowa to 55
°C. Na wyswietlaczu LCD wyswietli sie na przemian {3 i ggs .| {3%]oznacza
pozostaty czas a 55° to temperatura pracy. W trakcie pracy mozna zmieni¢
temperature. Naciskajac przycisk ,SET/°C" przejdziesz do interfejsu temperatury a

na wyswietlaczu LCD wyswietli sie aktualna temperatura 55°.




Ponownie naciskajac przycisk,SET/°C” ustawisz pozadana temperature. Po kazdym

nacisnieciu temperatura podniesie sie o 5°C. Przytrzymujac przycisk ustawisz

szybko temperature w kierunku do gory. Zakres ustawien temperatury: 40 °C-

70 °C cykl wyboru. Po 3 sekundach temperatura pracy zostanie potwierdzona.

Wyswietlacz LCD wrdci do interfejsu pracy i wyswietli 65l 13z, Urzadzenie

bedzie dziata¢ wedtug nowo ustawionej temperatury.

Wylaczenie:

a) Po uplywie ustawionego czasu, urzadzenie przefgczy sie do trybu gotowosci i
przestanie pracowac, przy czym na wyéwietlaczu LCD wyswietli sie | {0 I

b) W trakcie pracy, przytrzymaj przycisk,(D/Time” przez 2 sekundy, urzadzenie
przetaczy sie do trybu gotowosci i przestanie pracowac, przy czym na
wys$wietlaczu LCD pojawi sie | 01 \

Czyszczenie:

Przed czyszczeniem zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci elektrycznej. Urzadzenie

czys$¢ przed i po uzyciu.

Zawsze zostaw suszarke zywnosci do ostygniecia.

Do czyszczenia gornej pokrywy lub miski parowej, uzyj goragcego roztworu wody ze

srodkiem czyszczacym i delikatnej Scierki. Nie uzywaj srodkéw zracych. Tych czesci

nie mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Podczas czyszczenia podstawy urzadzenia, wyczys¢ wewnetrzng czesc wilgotna Scierka
i zostaw do wyschniecia. To postepowanie mozna powtoérzy¢ podczas czyszczenia
zewnetrznej czesci podstawy.

Nigdy nie zanurzaj podstawy w wodzie. W celu ochrony przed porazeniem pradem
elektrycznym, nie zanurzaj przewodu zasilania, wtyczki elektrycznej ani
podstawy w wodzie lub innej cieczy.

Urzadzenie czy$¢ wilgotna Scierka i nigdy nie zanurzaj go w wodzie ani nie ptucz go woda.

WYBOR ZYWNOSCI

A.

Owoce

Wiekszos¢ owocdw mozna przygotowac i przechowad, ale czas ich przygotowania
jest rézny, w celu uzyskania szczegétowych informacji i zob. tabele referencyjna.
Wybieraj tylko dojrzate owoce, poniewaz zawieraja one duzg ilos¢ naturalnego
cukru, natomiast niedojrzate owoce moga po wysuszeniu smakowac gorzko.
Warzywa

Wybieraj warzywa $wieze, miekkie oraz bez sladéw uszkodzen i psucia.
Mieso/dréb/owoce morza

Zywno$¢ powinna by¢ $wieza, nie mozna jednak uzywa¢ zywnosci, ktéra dopiero
co zostata wyjeta z lodéwki, w innym przypadku moze powstac wiele wody

w trakcie suszenia zywnosci a ona mogta by ciec do zasilania urzadzenia. Po
zakonczeniu przygotowania suszonego miesa, nalezy je spakowac i schtodzic.



PRZYGOTOWANIE ZYWNOSCI

A. Owoce

a)
b)
)

o n

)
)

D

Zanim ufozysz owoce na tacy, nalezy jg umy¢ i usuna¢ wode z jej powierzchni.

Zte lub uszkodzone czeéci owocdw nalezy usunad.

Delikatne owoce, takie jak winogrona, mozna potozy¢ na tacy w catosci.

Wieksze owoce nalezy pokroi¢ na czesci6 - 13 mm.

Jasne owoce, takie jak jabtka, gruszki, brzoskwinie itd. w trakcie suszenia

sciemnieja. Jesli chcesz zmniejszy¢ zmiane koloru, mozesz to wykona¢ w jeden

z nastepujacych sposobdw:

1. Zapomoca soku z ananasa lub cytryn.

2. Namocz pokrojone jabtko, ananasa, brzoskwinie lub inne owoce w
soku cytrynowym. Po dwdch minutach je wyjmij. Wytrzyj je recznikiem
papierowym lub Scierka a nastepnie potéz na tacy do suszenia.

3. Uzyj syropu do obrébki termicznej.

4. W16z pokrojone owoce do syropu. Gotuj je a nastepnie zostaw do
namoczenia na 35 minut w syropie (podczas namaczania nie mieszaj
syropu). Wylej goraca wode i umyj owoce w Swiezej wodzie. Wytrzyj je
papierowa $cierka lub tkaning a nastepnie potéz je na tacy do suszenia.

B. Warzywa

a)

b)

Zanim utozysz warzywa na tacy, nalezy je umy¢ i usuna¢ wode z ich

powierzchni.

Generalnie obowiazuje zasada, ze lepiej jest pokroi¢ warzywa na plastry o

grubosci 6 mm. Inne warzywa moga by¢ przygotowane w nastepujacy sposéb:

1. Namocz warzywa na 1-2 minuty we wrzacej wodzie. Wyjmij je i umyj w
bardzo zimnej wodzie. Usun wode z warzyw a nastepnie pouktadaj je na
tacy.

2. Ugotuj troche wody a nastepnie wtdz warzywa na okreslony czas na sitko
do gotowania na parze, aby sie wyparzyty. Wyjmij je i umyj w bardzo
zimnej wodzie. Usurh wode z warzyw a nastepnie poukfadaj je na tacy
(w innym przypadku nadmiar wody wleje sie do urzadzenia i spowoduje
zwarcie).

C. Mieso/dréb/owoce morza

Usun z miesa ttuszcz a pozostate migso pokrdj na plastry, ktére beda miaty
$rednice okoto 3-6 mm. Pokrojone plastry miesa pokréj w kwadraty, aby mieso
po wysuszeniu byto jeszcze smaczniejsze i bardziej Swieze.

Jesli plastry miesa sa dos¢ grube, nalezy je posoli¢ i zostawi¢ na jakis czas w
celu ich nasycenia smakiem, ciefisze plastry potrzebuja mniej czasu.

Bedzie to trwato okoto 6-8 godzin, zanim zywnos¢ nasigknie solg w lodéwce.



PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

A.

Zywnos¢ mozesz przechowywac dopiero po ostygnieciu tacy, przy czym zywnos$¢
nalezy wiozy¢ do czystych, suchych i uszczelnionych pojemnikéw, takich jak na
przyktad szklane stoiki, woreczki do przechowywania zywnosci, ktérych uzywa

sie w lodéwce itd. Jesdli uzywasz plastikowych woreczkéw do przechowywania
zywnosci, musisz z nich odessac powietrze. Jesli uzywasz innych pojemnikéw do
przechowywania zywnosci, nalezy napetni¢ pojemnik jak najbardziej sie da i tak
utozy¢ zywnos¢, aby zmniejszy¢ ilos¢ powietrza, co zapobiegnie zawilgoceniu
ZYyWnosci.

Zapisz nazwe zywnosci i date.

Z wyjatkiem miesa/drobiu, inne pokarmy mozna przechowywac w suchym i
chtodnym miejscu. Zywnos¢, ktérej nie skonsumujesz od razu, nalezy wiozy¢ do
lodéwki. W przypadku umieszczenia w stonecznym lub gorgcym miejscu, zywnos¢
bardzo szybko sie zepsuje.

Mieso lub dréb musza by¢ przechowywane w lodéwce.

Okoto raz w miesigcu nalezy skontrolowac przechowywana zywnos¢, aby zapobiec
zawilgoceniu potraw.

TABELA REFERENCYJNA TEMPERATURY SUSZENIA ZYWNOSCI

Rodzaj zywnosci

Zielone warzywa

o Chleb Warzywa Owoce Orzechy
lisciaste

Temperatura suszenia
w °C

45-50 55-70 50-60 55-65 40




TABELA REFERENCYJNA SUSZENIA OWOCOW

Owoce Przygotowanie do suszenia Czas suszenia Efekt
(godz.)

Jabtka Obra¢, wyjac pestki, pokroi¢ w plastry 5-15 Miekkie, powyginane
grubosci 6 mm

Banany Obra¢, pokroic¢ w plastry grubosci 3 mm 10-36 Kruche

Sliwki Po jednej minucie we wrzacej wodzie 5-25 Miekkie, powyginane
otworzy¢ na potéwki

Winogrona 1-2 do wrzacej wody 10-36 Miekkie

Cytryny Pokroi¢ w plastry grubosci 6 mm 5-25 Kruche

Mango Obra¢, pokroi¢ w plastry o grubosci 6 15-24 Miekkie, powyginane
mm

Pomarancze | Pokroi¢ w plastry grubosci 6 mm 5-15 Miekkie, powyginane

Kiwi Obra¢, pokroic¢ w plastry grubosci 6 mm 10-25 Miekkie, powyginane

Gruszki Obra¢, wyja¢ nasiona i pokroi¢ w plastry 8-24 Miekkie, powyginane
grubosci 6 mm

Ananas Obra¢, pokroi¢ w plastry grubosci 6 mm 10-21 Miekkie, powyginane

OCHRONA SRODOWISKA

Nie wyrzucaj zuzytego urzadzenia z odpadem komunalnym, oddaj je do oficjalnego
punktu zbiérki w celu recyklingu. W ten sposdéb mozesz sie przyczyni¢ do ochrony

srodowiska.

Ten produkt nie moze by¢ likwidowany wraz z odpadem komunalnym. Ten
Ei produkt musi by¢ likwidowany w punkcie posiadajacym pozwolenia na
mmm recykling urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Zbierajac i oddajac do
recyklingu odpady, pomagasz oszczedza¢ zrédta naturalne i zapewniasz, ze produkt
jest likwidowany w sposéb zgodny z ochrong srodowiska i zdrowia.




Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zataczonych dokumentach oznacza, ze nie wolno
likwidowac zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym odpadem komunalnym.

W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu selektywnego zbioru, gdzie zostanie
odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u
sprzedawcy w momencie nabycia nowego produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i nie ma
negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym punkcie zbioru
udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obciazony kara grzywny zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego udzieli
sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii Europejskiej
Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac urzadzenie,
nalezy zwrécic sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu zasiegniecia informacji o
prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.






FONTOS BIZTONSAGI SZABALYOK

K&szonjik, hogy megvasarolta ezt a késziléket.

Az optimalis hasznalat érdekében kérjuk, hogy olvassa el
figyelmesen ezt az itmutatoét.

Uzembe helyezés elétt ellenérizze, hogy az elektromos
halézat értékei megegyeznek-e az adatlapon feltlintetett
értékekkel.

Ne haszndlja héforrasok kozelében a késziléket.

Ne zarja le a szell6z6nyilasokat.

Ne meritse folyadékba a készliléket.

A készuléket haszndlhatjak 8 évnél id6sebb gyerekek,
valamint csokkent fizikai, mentalis vagy szenzorikus
képességu, vagy kell§ tapasztalatokkal nem rendelkezé
személyek is, amennyiben felligyelnek rajuk, vagy kellé
utasitasokat kaptak a késziilék hasznalatat illetéen egy,
a biztonsagukért felel6s személytél. Gyerekek nem
jatszhatnak a készulékkel. A tisztitast és apolast nem
végezhetik 8 évnél fiatalabb gyerekek felligyelet nélkiil.
Tartsa tavol a készUléket és vezetéket 8 évnél fiatalabb
gyermekektdl.

Valassza le a készliléket a tapellatasrol, ha senki nem Ggyel
rd, valamit szerelés, szétszerelés és tisztitas elott.

A fennallo veszélyek elkertilése érdekében a sériilt
tapkabelt csak a gyartd, markaszerviz, vagy egy képzett
szakember cserélheti ki.

A készuléket nem lehet kilsé idézitével vagy onallé
taviranyité rendszerrel hasznalni.



B Akészulék csak haztartasokban, beltérben hasznalhaté.
B Hasznalat elétt olvassa el figyelmesen az utasitasokat.

BEVEZETES

A késziilék lehet6vé teszi az élelmiszer egyszer( tartositasat. Megfeleld kortilmények
kozott gyliimolcs, zoldség, hus széritasara hasznalatos, amely igy kozvetlenil
fogyaszthato lesz, de egyben hosszabb ideig meg6rzi minéségét is.

Funkciok

1) Az atlatszé szarito talcaknak és fedélnek koszonhetden folyamatosan
medfigyelhetd a széritasi folyamat.

2) Akikapcsolds idépontjanak beallitasa, a maradék id6 abrazolasa megkdnnyiti a
felhasznaldnak az Gizemeltetési id6 ellendrzését.

3) 36 6ra maximalis Gzemeltetési id6; a beépitett tulmelegedés elleni védelemnek
kdszonhetden a késziilék biztonsagos és megbizhato.

4) Tobb fix hdmérséklet - bedllitassal (40-70 °C) a kiilonb6z6 élelmiszerekhez.

5) Az5 talcanak kdszonhetéen kiilonbozé ételeket lehet egyszerre szaritani.

Kezel6gombok
1), O/Time” gomb az id6 beallitasahoz
2) SET/°C gomb a hémérséklet bedllitdsahoz

UZEMELTETES

1) Csatlakoztatas utan a tapellatashoz a LCD kijelzé6n megjelenik a... 00 \ Nyomja
meg a,,_(')/Time” gombot az id6beallitas aktivaldsahoz. A LCD kijelzén villogni kezd
a 00- . Allitsa be a kivant idét a,(D/Time” gombbal; minden gombnyomasnal 1
oraval novekszik az id6 értéke. Ha a gombot hosszabb ideig lenyomva tartja, az
érték gyorsabban emelkedik. Beallitasi tartomany: 0-36 6ras ciklus. Az id6 beallitasa
utan 3 masodperccel a készulék mikodni kezd.

2) Azid6 bedllitasa utan a készilék tzemelni kezd. A kiindulé h6mérséklet 55 °C. A
LCD kijelzén valtakozva| {38 és CS° lathato. A {32 ahatralevéidst az 55°
pedig a munkahdmérsékletet jelenti. A hémérsékletet az lizemeltetés alatt is meg
lehet valtoztatni. A, SET/°C" gombbal beléphet a h6mérséklet dbrazolasi feluletébe,
a LCD kijelz6 az aktualis hémérsékletet. §55° . abrazolja. A,SET/°C” Gjabb
megnyomasaval be lehet dllitani a kivant hémérsékletet. Minden gombnyomasnal
5°C értékkel valtozik a beallitas. A gomb lenyomva tartasaval az érték gyorsan fog
emelkedni. A hémérséklet-tartomdany 40 °C-70 °C kozott allithatd be és ciklusosan
véltakozik. 3 mp utén a késziilék elmenti a beallitast. A LCD kijelzd visszatér az
lizemeltetési feliletre, megjelenika §5° és 32| A késziilék most az Gj beallitas
szerint fog makodni.




3)

Kikapcsolas:

a) A bedllitott id6 leteltével a készlilék készenléti modra kapcsol és ledll. A LCD
kijelzén a | on \ébrézolés lathato.

b) Az lizemeltetés folyaman tartsa lenyomva 2 masodpercre a,(D/Time" gombot.
A készilék készenléti lizemmoddra kapcsol és ledll, a LCD kijelzén a tHH \
abrazolas lathato.

Tisztitas:

Tisztitas el6tt mindig valassza le a késziiléket a tapellatasrol.

A késziléket haszndlat el6tt és utdn is meg kell tisztitani.

Hagyja teljesen kih(lni az élelmiszer-szaritét.

A felsé fedél vagy paroldbetét tisztitdsdhoz hasznéljon forrd, tisztitdszeres vizet és

egy finom szdvetet. Ne hasznaljon suroloszereket. Ne hasznaljon mosogatégépet

az alkatrészek tisztitasahoz.

Az alapkészilék tisztitasa: tisztitsa meg egy nedves szovettel a belsd részt, és hagyja
kiszaradni. Ez az eljaras az alapkésziilék kiilsé burkolatanal is alkalmazhaté. Az
alapzatot soha nem szabad vizbe meriteni. Aramiités veszélye miatt a tapkabelt,
csatlakozéodugot és magat a késziiléket nem szabad vizbe vagy mas folyadékba
meriteni.

A készilék tisztitdsdhoz haszndljon egy benedvesitett torlérongyot. Soha ne meritse
vizbe, vagy ne fecskendezze le vizzel az elektromos részt.

AZ ELELMISZER KIVALASZTASA

A.

Gyumolcs

A legtobb gyuimolcs szarithatd és tarolhatd, de az elkészitési idé hossza eltérd.
Részletes informéciodk a lenti tabldzatban taldlhatdk. Csak érett gylimolcsot
szaritunk, amely elegend6 természetes cukrot tartalmaz. Az éretlen gyiimolcs
szaritas utan keser( lehet.

Zo6ldség

A szaritasra szant z6ldség legyen friss, puha és kifogdstalan min6ségu.
Hus/baromfi/tenger gylimolcsei

Friss élelmiszert kell valasztani, de nem kodzvetlenil a ht6bdl, mert ilyen esetben
sok viz szabadul fel az ételbdl, ami az elektromos részbe szivaroghat. A szaritott
hust ajanlatos becsomagolni és hidegen tarolni.



AZ ELELMISZER ELOKESZITESE

A. Gyumolcs

a)
)
)

)
)

© O N0 T

A talcdkra helyezés el6tt mossa meg és tordlje szarazra a gyiimolcsot.

Tavolitsa el a hibas és sériilt részeket a gyimolcsbdl.

A torékeny gyiimolcsot, pl. sz816t, egészbe is a talcdkra lehet helyezni.

A nagyobb gylimdlcsot ajanlatos 6 - 13 mm nagysagu darabokra vagni.

A vildgos gyuimolcs, mint az alma, korte, barack stb. megsotétedik a

szaritas folyaman. A szinelvaltozas mérsékeltebb lesz az alabbi mddszerek

valamelyikének alkalmazasaval:

1. Hasznéljon anandsz - vagy citromlevet.

2. Meritse citromlébe a feldarabolt almat, ananaszt, barackot vagy mas
gyumolcsot, majd 2 perc utan vegye ki a gyliimolcsot. Tordlje szarazra egy
papirtorlével vagy szovettel, és helyezze a szaritotalcakra.

3. Alkalmazzon szirupos hékezelést.

4. Tegye szirupba a feldarabolt gyiimolcsot. Forralja fel a gylimolcsot a
szirupban, majd dztassa 35 percig a forrd szirupban (keverés nélkiil). Ontse
le a forrd szirupot, és mossa at friss vizben a gyiimolcsét. Torolje szarazra
egy papirtorlével vagy konyharuhaval, és helyezze a széritotélcakra.

B. Zoldség

a)
b)

A talcdkra helyezés el6tt mossa meg és torolje szarazra a zoldséget.
Altalanossagban elmondhaté, hogy a zoldséget 6 mm vastag szeletekre
ajanlatos felszeletelni.

A tébbi zoldséget az alabbi modok javasoljuk feldolgozni:

1. Dobja a zoldséget 1-2 percre forrasban [évé vizbe. Vegye ki a zoldséget, és
martsa jeges vizbe. Tavolitsa el a vizet, és rakja a zoldséget a talcakra.

2. Forraljon fel egy kevés vizet, majd g6zolje parolébetéten a zoldséget révid
ideig. Vegye ki a zOldséget, és mossa meg jeges vizben. Tavolitsa el a
vizet, és rakja a zoldséget a talcakra (ellenkezé esetben a felesleges viz az
elektromos részbe szivaroghat és zarlatot okozhat).

C. Hus/zoldség/tenger gyuimolcsei

a)

b)

Tavolitsa el a zsirt és vagja a hust kb. 3-6 mm vastag szeletekre. Kockazza fel a
husszeleteket, hogy széritds utan még izletesebb és frissebb maradjon.

A viszonylag vastag szeleteket ajanlatos 6rékkal a szaritas elétt besdzni, hogy
izletesebbek legyenek, mig a vékony szeleteket csak roviddel széritas el6tt
s6zzuk.

A husszeleteket kb. 6-8 éraval szarités eldtt kell sézni.



AZ ELELMISZER TAROLASA

A.

A széritott élelmiszert csak a teljes kih(lés utan szabad elraktarozni tiszta, szaraz és
[égmentesen lezért taroldkba, pl. ivegpoharakba, hiitészekrényben hasznélhaté
élelmiszertarolé zacskokba stb. A mianyag zacskokbol el kell tavolitani a maradék
levegét.

Mas élelmiszertaroldk alkalmazdasa esetén a tartalyt maximalisan meg kell tolteni
és az élelmiszert ajanlatos ugy 6sszenyomni, hogy a lehetd legkevesebb levegé
maradjon a tartélyban, mert ez megel6zi a nedvességképzddést.

A tartalyon tlintesse fel az élelmiszer nevét és a szaritas idépontjat.

Hus/baromfi kivételével az élelmiszert szaraz és s6tét helyen javasoljuk tarolni. Azt
az ételt, ami nem keril azonnal fogyasztasra, ajanlatos a htitében tarolni. Napos
vagy meleg helyen térténd térolds esetén az élelmiszer nagyon gyorsan megromlik.
A hust és baromfit hiitében kell tarolni.

Korulbelll havonta egyszer ellenérizze le az ételt nedvesedés szempontjabol.

AZ ELELMISZER JAVASOLT SZARITASI IDEJE

— , zéld . -y _— y
Elelmiszer - tipus levélzoldség Kenyér Zo6ldség Gylimélcs Di6
fé_ag:is' homerseklet 45-50 55-70 50- 60 55-65 40

GYUMOLCSFAJTAK JAVASOLT SZARITASI IDEJE

Gyumolcs Feldolgozas — kovetelmények Szaritas (6ra) Eredmény

Alma Meghamozva, magok nélkil, 6 mm 5-15 Lagy, hajlékony
szeletekre vagva

Banan Meghamozva, 3 mm szeletekre vagva 10-36 Torékeny

Szilva 1 perc blansirozas utan megfelezve 5-25 Lagy, hajlékony

Sz616 1-2 perc blansirozas 10-36 Lagy

Citrom 6 mm vastag szeletekre vagva 5-25 Torékeny

Mango Meghamozva, 6 mm szeletekre vagva 15-24 Lagy, hajlékony

Narancs 6 mm vastag szeletekre vagva 5-15 Lagy, hajlékony

Kivi Meghamozva, 6 mm szeletekre vagva 10-25 Lagy, hajlékony

Korte Meghamozva, magok nélkil, 6 mm 8-24 Lagy, hajlékony
szeletekre vagva

Anandsz Meghamozva, 6 mm szeletekre véagva 10-21 Lagy, hajlékony




KORNYEZETVEDELEM

Ne selejtezze a hasznalt elektromos késziléket a haztartasi hulladékkal egyutt. Szallitsa
a késziiléket a hivatalos helyi hulladékhasznosité gy(ijtéhelyre. igy On is hozzajarulhat a
kornyezet védelméhez.

Ez a termék nem selejtezheté a haztartési hulladékkal egytt. Széllitsa el a helyi
gyUjtételepre a selejtezésre szant régi készlléket.
mmm A felel@sségteljes hulladékselejtezés és a nyersanyagok Ujrahasznositasa
megel6zi az esetleges negativ kihatasokat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.



Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és elektronikus
készilékek nem likvidalhatoka haztartasi hulladékkal egyiitt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen késziiléket egy megfeleld
gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhatd. Néhdny orszagban ezek a késziilékek az eladénal is leadhatok,
amennyiben egy Uj, hasonl6 terméketvasarol ott. A termékek helyes likvidalasa értékes nyersanyagokat
sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és a kornyezetre valé negativ kihatdsokat,
amelyeka hulladék helytelen likvidalasa esetében kdvetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes
informéaciokkal szolgalhat a legkozelebbi gyujtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalds az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon részletes
informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciék a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil
Ez az ikon csakaz Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezta késztiléket, forduljon
a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen t6le informdcidkat a termék helyes likvidalasarol.






POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI

Zahvaljujemo se vam za nakup tega aparata.

Da bi dosegli ¢im boljSe rezultate pri uporabi novega
aparata, natan¢no preberite navodila v tem prirocniku.
Preden aparat prikljucite, preverite, e napetost
elektricnega omrezja ustreza vrednosti, navedeni na
tablici.

Ne uporabljajte aparata v blizini virov toplote.

Ne masite odprtin za zraCenje.

Ne potapljajte naprave v vodo.

Otroci, starejsi od 8 let, ter osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi,
zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi
izkusnjami ter znanjem lahko aparat uporabljajo le pod
nadzorom odgovorne osebe ali pa Ce so prejele navodila
glede uporabe naprave in razumejo tveganja. Otroci

se ne smejo igrati z aparatom. Otroci ne smejo Cistiti in
vzdrzevati aparata, e niso starejsi od 8 let in e niso pod
nadzorom.

Hranite aparat in napajalni kabel izven dosega otrok,
mlajsih od 8 let.

Ce je aparat brez nadzora, oz. pred sestavljanjem,
razstavljanem in ¢is¢enjem ga vedno izkljucite iz
elektricnega omrezja.

|z varnostnih razlogov mora poskodovan napajalni
kabel zamenjati proizvajalec, njegov serviser ali enako
usposobljena oseba.

Naprava ni namenjena za upravljanje z zunanjim
casovnikom ali lo¢enim daljinskim upravljalnikom.



B Izdelek je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu in
v notranjih prostorih.
B Pred uporabo natancno preberite vsa navodila za uporabo.

uvoD

Ta izdelek vam omogoca enostavno susenje zivil. V ustreznih okolis¢inah posusi sadje,
zelenjavo, meso itd. za pripravo malih prigrizkov ali suhe hrane, ki jo je mogoce dolgo
¢asa shranjevati.

Funkcije

1) Prozorni susilni sloji in pokrov omogocajo, da pravocasno vidite ucinek predelave
hrane.

2) Nastavitev Casa izklopa, prikaz preostalega ¢asa delovanja, uporabniku olajsa
poznavanje ¢asa delovanja.

3) Maksimalni ¢as delovanja je 36 ur, vgrajena zascita pred pregrevanjem, zaradi ¢esar
je naprava varna in zanesljiva.

4) lzvedba z vec fiksnimi temperaturami (40-70 °C) za razli¢ne vrste hrane.

5) 5slojev za susenje, ki omogocajo hkratno susenje razli¢nih zivil.

Tipke
1) Tipka,()/Time" za nastavitev ¢asa
2) Tipka SET/°C za nastavitev temperature

DELOVANJE

1) Prikljucite aparat na elektri¢no omrezje, na LCD zaslonu se prikaze ... 34 , nato

pritisnite na tipko ,()/Time* da lahko nastavite ¢as. Na LCD zaslonu za¢ne utripati
00, pritisnite na tipko,,(D/Time* da nastavite zahtevani ¢as delovanja. Z vsakim

pritiskom na tipko ¢as delovanja pove¢a za 1 uro. Ce tipko drZite, se nastavitev ¢asa

hitro povecuje. Razpon nastavitve ¢asa: 0-36 urni razpon izbire ¢asa delovanja. Ko

nastavite Cas, po 3 sekundah zaéne aparat delovati.

2) Ko je Cas nastavljen, aparat za¢ne delovati. Zaletna temperatura je 55 °C. Na LCD

zaslonu se izmeni¢no prikazuje {32 in 6egs .. {32 predstavlja preostali ¢as in
6g¢ | predstavlja delovno temperaturo. Med delovanjem lahko spremenite zeleno

temperaturo. S pritiskom na "SET/°C" pridete v nacin za nastavitev temperature,

na LCD zaslonu se prikaZe trenutna temperatura GG%.s ponovnim pritiskom

na tipko "SET/°C" nastavite Zeleno temperaturo. Z vsakim pritiskom spremenite

nastavljeno temperaturo za 5 °C. Ce tipko drZite, se nastavitev temperature hitro

povecuje. Razpon nastavitve temperature: 40 °C - 70 °C razpon izbire. Po 3 sekundah

se delovna temperatura potrdi. LCD zaslon se vrne na delovni vmesnik in prikaze
558 lin|_{3% . Aparat bo deloval v skladu z novo nastavljeno temperaturo.




Izklop:

a) Po preteku nastavljenega ¢asa se aparat preklopi v stanje pripravljenosti in
preneha delovati, na LCD zaslonu pa se prikaze 00

b) Med delovanjem drzite pritisnjeno tipko "xx/Time" za 2 sekundi, aparat se
preklopi v stanje pripravljenosti in preneha delovati, na LCD zaslonu pa se
prikaze oo ‘

Cis¢enje:

Pred cis¢enjem vtic izvlecite iz vti¢nice. Aparat ocistite pred in po uporabi.

Vedno pustite, da se susilnik hrane ohladi.

Za Cis¢enje zgornjega pokrova ali parnega pladnja uporabite raztopino vroce

vode z detergentom in mehko krpo. Izogibajte se uporabi izdelkov, ki vsebujejo

abrazivne snovi. Teh delov ni mogoce pomivati v pomivalnem stroju.

Ko cistite osnovno enoto aparata, ocistite notranji del z vlazno krpo in pustite, da se
posusi. Ta postopek lahko ponovite, ko Cistite zunanji del osnovne enote.

Motorne enote nikoli ne potapljajte v vodo. Ne potapljajte kabla, vti¢a ali osnovne
enote aparata v vodo ali druge tekocine, da ne pride do elektri¢cnega udara.

Aparat ocistite z vlazno krpo, nikoli ga ne potapljajte v vodo niti ga ne spirajte z vodo.

IZBIRA ZIVIL

A.

Sadje

Vecino sadja je mogoce susiti in shraniti, toda trajanje susenja je razli¢no. Za
podrobnejse informacije si lahko ogledate referen¢no tabelo. Pri izbiri sadja
segamo samo po zrelem sadju, ker vsebuje veliko koli¢ino naravnega sladkorja,
medtem ko lahko nezrelo sadje po susenju postane grenko.

Zelenjava

Izbrana zelenjava mora biti sveza, mehka in brez znakov poslab3sanja kakovosti in
kvarjenja.

Meso/perutnina/morski sadezi

Hrana mora biti sveza, ne smete susiti hrane, ki ste jo pravkar vzeli iz hladilnika,
saj lahko pri susenju hrane nastane veliko vode, ki lahko prodre v elektri¢ni del
aparata. Po koncani pripravi suhega mesa suho meso zavijte in ohladite.



PRIPRAVA ZIVIL

A. Sadje

Preden sadje poloZite na pladenj, ga operite in odstranite vodo s povrsine

sadja.

Slabe ali poskodovane dele sadja je treba odstraniti.

Drobne plodove, kot so jagode grozdja, lahko poloZimo na pladenj cele in jih

susimo.

Vecje plodove je treba narezati na rezine debeline od 6 do 13 mm.

Svetli plodovi, kot so jabolka, hruske, breskve itd. med susenjem potemnijo. Ce

Zelimo zmanjsati spremembo barve, lahko storimo naslednje:

1. Uporabimo ananasov ali limonin sok.

2. Namocimo rezine jabolka, ananasa, breskve ali drugega sadja neposredno
v limonin sok. Po dveh minutah jih vzamemo ven. Obrisemo jih s papirnato
brisaco ali krpo, nato pa jih polozimo na pladenj za susenje.

3. Uporabimo sirup za toplotno obdelavo.

4, Narezano sadje damo v sirup. Skuhamo in nato 35 minut namakamo v
sirupu (med namakanjem ga ne meSamo). Vro¢o vodo zlijemo stran in
sadje speremo v svezi vodi. Obrisemo ga s papirnato brisaco ali krpo, nato
pa ga polozimo na pladenj za susenje.

B. Zelenjava

a)

b)

Preden zelenjavo poloZimo na pladenj, jo operemo in odstranimo vodo s

povrsine zelenjave.

Na splosno je zelenjavo najbolje narezati na rezine debeline 6 mm. Drugo

zelenjavo lahko pripravimo na naslednji nacin:

1. Zelenjavo namocimo 1-2 minuti v vrelo vodo. Vzamemo jo ven in speremo
z ledeno vodo. Odstranimo vodo z zelenjave in poloZimo jo na pladen;.

2. Zavremo malo vode, nato pa zelenjavo nekaj ¢asa kuhamo na nastavku za
kuhanje na pari. Vzamemo jo ven in speremo z ledeno vodo. Odstranimo
vodo z zelenjave in poloZimo jo na pladenj (sicer lahko odvec¢na voda
prodre v napravo in povzroci kratek stik)

C. Meso/perutnina/morski sadeZi

a)

b)

Odstranimo odvecno mascobo in preostanek mesa narezemo na rezine
debeline priblizno 3-6 mm. Narezane rezine mesa narezemo na kvadratke, da je
po susenju meso Se bolj okusno in sveze.

Ce so rezine mesa razmeroma debele, jih je treba dlje ¢asa soliti, da dobijo
pravilen okus, tanke rezine pa potrebujejo manj ¢asa za nasoljevanje.
Nasoljevanje hrane v hladilniku naj traja priblizno 6-8 ur.



SHRANJEVANJE ZIVIL

A. Hrano lahko shranimo Sele, ko se pladenj ohladi. Hrano shranimo v Ciste, suhe in
dobro zaprte posode, kot so stekleni kozarci, vrecke za shranjevanje hrane, ki se
uporabljajo v hladilniku itd. Ce za shranjevanje hrane uporabljamo plasti¢ne vrecke,
moramo iz njih odstraniti zrak.

Ce uporabljamo druge posode za shranjevanje hrane, jih je potrebno &im bolj napolniti
in hrano stisniti, da zmanjsamo koli¢ino zraka in se tako izognemo temu, da bi
hrana postala vlazna.

B. Oznacimo ime Zivila in datum shranjevanja.

C. Zizjemo mesa/perutnine se lahko vsa druga zivila shranjujejo na suhem in
hladnem mestu. Zivila, ki jih ne bomo takoj zauzili, je treba dati v hladilnik. Ce
hrano shranjujemo na son¢nem ali vrocem mestu, se zelo hitro pokvari.

D. Meso ali perutnino je treba shraniti v hladilniku.

E. Priblizno enkrat na mesec preverimo shranjeno hrano, da prepre¢imo vdor vlage v
hrano.

REFERENCNA TABELA TEMPERATURE ZA SUSENJE ZIVIL

Zelena
Vrsta Zivila listnata Kruh Zelenjava Sadje Orehi
zelenjava
Temperatura sudenja v °C 45-50 55-70 50-60 55-65 40

REFERENCNA TABELA ZA SUSENJE SADJA

Sadje Zahteve za obdelavo Cas susenja (ure) | Ucinek

Jabolka Olupimo, odstranimo pecke in narezemo na 6 5-15 Mehko, zvito
mm debele rezine

Banane Olupimo, narezemo na 3 mm rezine 10-36 Krhko

Slive Po 1 minuti v vreli vodi jih odpremo na polovice 5-25 Mehko, zvito

Grozdje 1-2 v vreli vodi 10-36 Mehko

Limone NareZzemo na 6 mm debele rezine 5-25 Krhko

Mango Olupimo, narezemo na 6 mm debele rezine 15-24 Mehko, zvito

Pomarance NareZzemo na 6 mm debele rezine 5-15 Mehko, zvito

Kivi Olupimo, narezemo na 6 mm debele rezine 10-25 Mehko, zvito

Hruske Olupimo, odstranimo pecke in narezemo na 6 8-24 Mehko, zvito
mm debele rezine

Ananas Olupimo, narezemo na 6 mm debele rezine 10-21 Mehko, zvito




OKOLJEVARSTVENI UKREPI

Aparata ob koncu njegove Zivljenjske dobe ne odvrzite z obi¢ajnimi komunalnimi
odpadki, ampak ga odpeljite na uradno zbirno mesto za recikliranje. S tem pomagate
varovati okolje.

Tega aparata na smete zavreci skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Ta

izdelek je treba odstraniti na zbirnem mestu, ki ima dovoljenje za recikliranje
mmm  elektricne in elektronske opreme. S pravilnim zbiranjem in recikliranjem
dotrajanih aparatov pomagate hraniti naravne vire in zagotovite, da se izdelek odstrani
na nacin, ki je v skladu z varstvom okolja in zdravija.



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in elektronske opreme
ne smemo zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete na dolo¢ena
zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno prodajalcu ob nakupu
podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne negativne
ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicerzaradi nepravilnega ravnanja z odpadki lahko prislo. Za
vec informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad. Za nepravilno odlaganje odpadkov
so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavre¢i elektri¢no in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega prodajalca
ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne organe
lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.






WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Wir bedanken uns fir Ihren Einkauf dieses Gerates.

Lesen Sie vor der Erstverwendung des Gerates sorgfaltig
diese Gebrauchsanleitung, denn nur so kénnen Sie mit
Ihrem Gerat die besten Ergebnisse erreichen.
Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des Gerates ans
Stromnetz, dass die Angaben auf dem Typenschild der
Spannung in lhrem Haushalt entsprechen.

Verwenden Sie das Gerat nie in der Nahe von beliebigen
Warmequellen.

Blockieren Sie keine Belliftungsoffnungen.

Tauchen Sie das Gerat in keine Flissigkeit.

Dieses Gerat durfen Kinder im Alter von mindestens

8 Jahren und Personen mit begrenzten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen nicht
verwenden, es sei denn, sie befinden sich unter der
Aufsicht einer Person, die fur ihre Sicherheit verantwortet,
oder sie wurden mit der sicheren und sachgemaf3en
Verwendung des Gerates vertraut gemacht und verstehen
eventuelle damit verbundene Risiken. Kinder diirfen mit
dem Gerat nicht spielen. Kinder im Alter von mindestens
8 Jahren diirfen die Reinigung und Benutzerwartung des
Gerates nur unter Aufsicht durchfihren.

Halten Sie dieses Gerat und sein Netzkabel fern von
Kindern, die ihr 8. Lebensjahr noch nicht erreicht haben.
Wenn Sie das Gerat gerade nicht verwenden oder es
zusammensetzen, demontieren oder reinigen wollen,
trennen Sie es zuerst immer vom Stromnetz.

Das beschadigte Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden
nur von dem Hersteller, seinem Servicevertreter oder von
einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden.



B Das Gerat sollte nie zusammen mit einem externen Timer
oder einem selbststandigen Fernbedienungssystem
verwendet werden.

B Dieses Gerat ist nur zur Verwendung im Haushalt und
Innenraum bestimmt.

B Lesen Sie vor der Erstverwendung des Gerates
aufmerksam samtliche Hinweise.

EINLEITUNG

Dieses Gerdt hilft lhnen, Lebensmittel einfach zu dérren. Unter geeigneten
Bedingungen ist das Dorrgerat imstande, Obst, Gemdise, Fleisch usw. zu dorren. Auf
diese Weise kdnnen Sie einen kleinen Imbiss zubereiten oder das Dérrgut langfristig
aufbewahren.

Funktionen

1) Die Etagen und der Deckel sind durchsichtig, sodass Sie jederzeit priifen kdnnen,
ob oder inwieweit die Lebensmittel schon gedorrt sind.

2) Dank der Einstellung der Ausschaltzeit und der Anzeige der Restzeit kann der
Benutzer die Betriebszeit leicht bestimmen.

3) Die maximale Betriebszeit umfasst 36 Stunden. Das Dérrgerat ist mit einem
integrierten Uberhitzungsschutz ausgestattet, deshalb handelt es sich um ein
sicheres und zuverlassiges Gerat.

4) Die Temperatur lasst sich regulieren (40 bis 70 °C), deshalb kann sie an
verschiedene Lebensmittelsorten angepasst werden.

5) Das Gerat ist mit 5 Etagen ausgestattet, deshalb konnen verschiedene
Lebensmittelsorten gleichzeitig gedorrt werden.

Tasten
1) Taste,(D/Time” zur Zeiteinstellung
2) Taste SET/°C zur Temperatureinstellung

BETRIEB
[am ]

1) SchlieBen Sie das Gerdt ans Stromnetz. Auf dem LCD-Display erscheint... | uu
. Dann driicken Sie die Taste ,()/Time”, um zur Zeiteinstellung zu gelangen. Auf
dem LCD-Display beginnt 83~ zu blinken. Mit dem Driicken der Taste ,(D/Time"
stellen Sie die gewlinschte Betriebszeit ein. Mit jedem Driicken der Taste erhéhen
Sie die Betriebszeit um 1 Stunde. Wenn Sie die Taste gedriickt halten, lauft die Zeit
schneller. Die Betriebszeit kann von 0 bis zu 36 Stunden eingestellt werden. Nach
der Zeiteinstellung und dem Ablauf von 3 Sekunden beginnt das Gerat zu arbeiten.

3



2)

Nach der Zeiteinstellung beginnt das Gerat zu arbeiten. Die voreingestellte
Temperatur ist 55 °C. Auf dem LCD-Display werden {32 und 55 ¢ |abwechselnd
gezeigt.| {3%/stellt die restliche Zeit dar und 55 ¢ stellt die Arbeitstemperatur
dar. Die Temperatur kann wahrend des Betriebes korrigiert werden. Mit dem
Driicken der Taste ,SET/°C" gelangen Sie zur Temperatureinstellung und auf dem
Display wird die aktuelle Temperatur 5% ! angezeigt. Mit dem erneuten Driicken
der Taste ,SET/°C" stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein. Mit jedem Driicken
erhoht sich die Temperatur um 5 °C. Wenn Sie die Taste gedriickt halten, kdnnen
Sie die Temperatur schneller einstellen. Die Temperatur kann von 40 bis zu 70 °C
eingestellt werden. Nach Ablauf von 3 Sekunden wird die eingestellte Temperatur
bestatigt. Auf dem LCD-Display werden die eingestellte Temperatur 5 8 |und
die Betriebszeit| {3% angezeigt. Das Gerit wird mit der soeben eingestellten
Temperatur arbeiten.

Ausschalten:

a) Nach dem Ablauf der eingestellten Dorrzeit schaltet sich das Gerat in den
Bereitschafsbetrieb um. Es hort auf zu arbeiten und auf dem LCD-Display
erscheint, 30 |

b) Wenn Sie im Laufe der Betriebszeit die Taste ,()/Time” fiir 2 Sekunden gedriickt
halten, schaltet sich das Geréat in den Bereitschaftsbetrieb um. Es hort auf zu
arbeiten und auf dem LCD-Display erscheint. 33 .

Reinigung:

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung immer vom Stromnetz.

Reinigen Sie das Gerat sowohl vor als auch nach der Verwendung.

Lassen Sie das Dorrgerdt vor der Reinigung immer abkuhlen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Deckels und der Dampfschale hei3es Wasser mit

etwas Spilmittel und ein feines Tuch. Verwenden Sie keine abrasiven Produkte.

Diese Komponenten sind nicht splilmaschinenfest.

Reinigung der Geratebasiseinheit: Wischen Sie den Innenraum der Basiseinheit mit
einem feuchten Tuch und lassen Sie die Basiseinheit griindlich abtrocknen. Auf diese
Weise kdnnen Sie auch die AuBenoberflache der Basiseinheit reinigen.

Tauchen Sie die Basiseinheit nie in Wasser. Tauchen Sie das Netzkabel, den
Netzstecker und die Basiseinheit nie in Wasser oder andere Fliissigkeiten,
ansonsten kénnte es zum Stromunfall kommen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerétes ein feuchtes Tuch. Tauchen Sie das Gerat nie
in Wasser und spulen Sie es nie unter Wasser ab.



AUSWAHL VON LEBENSMITTELN

A. Obst
Die meisten Obstsorten konnen gedorrt und aufbewahrt werden, aber die Dorrzeit
unterscheidet sich je nach Obstsorte. Wenn Sie ndhere Informationen brauchen,
schauen Sie sich die Tabelle auf der letzten Seite dieser Gebrauchsanleitung an. Das
Obst, das Sie dorren wollen, sollte reif sein, denn nur reifes Obst enthélt eine grof3e
Menge an Naturzucker. Unreifes Obst kann nach dem Dérren bitter schmecken.

B. Gemise
Das zum Dorren bestimmte Gemuse sollte frisch, weich und ohne Makel sein. In
keinem Fall darf es faul sein.

C. Fleisch/Gefliigel/Meeresfriichte
Die Lebensmittel sollten frisch sein, Sie diirfen jedoch keine Lebensmittel, die
soeben aus dem Kiihlschrank genommen wurden, dorren. In solchem Fall konnte
beim D&rren namlich zu viel Wasser entstehen, was zur Beschadigung von
elektrischen Komponenten fiihren kdnnte. Das gedorrte Fleisch sollte gepackt und
geklhlt werden.

VORBEREITUNG VON LEBENSMITTELN

A. Obst

a) Waschen Sie zuerst das Obst und wischen Sie es trocken, bevor Sie es auf die
Etagen legen.

b) Beschadigte, faulige oder zerquetschte Teile missen abgeschnitten werden.

c) Feines Obst wie Trauben muss vor dem Dorren nicht in kleinere Stlicke
geschnitten werden.

d) GroBere Obstsorten sollten in 6 bis 13 mm dicke Teile oder Scheiben
geschnitten werden.

e) Helle Obstsorten wie Apfel, Birnen, Pfirsiche usw. werden wihrend des
Darrens dunkler. Wenn Sie die Verfarbung minimalisieren wollen, gehen Sie
folgendermaf3en vor:

1. Betropfen Sie das Obst mit Ananas- oder Zitronensaft.

2. Tauchen Sie geschnittene Apfel, Ananas, Pfirsiche oder andere Obstsorten
direkt in den Zitronensaft ein. Nehmen Sie das Obst nach Ablauf von zwei
Minuten heraus. Wischen Sie das Obst mit einem Papier- oder Stofftuch ab
und legen Sie es zum Dorren auf die Etagen.

3. Verwenden Sie Sirup.

4, Schneiden Sie das Obst. Bringen Sie Wasser mit Zucker zum Kochen und
bereiten Sie Sirup zu. Tauchen Sie das geschnittene Obst flir 35 Minuten in
den heiBen Sirup ein (rihren Sie das Obst jedoch nicht um). Gie3en Sie den
heiBen Sirup nach Ablauf von 35 Minuten weg und waschen Sie das Obst
in reinem Wasser. Wischen Sie das Obst mit einem Papier- oder Stofftuch
trocken und legen Sie es zum Dérren auf die Etagen.



B. Gemuse

a) Waschen Sie zuerst das Gemise und wischen Sie es trocken, bevor Sie es auf
die Etagen legen.

b) Im Allgemeinen ist es besser, das Gemise in 6 mm dicke Scheiben zu
schneiden. Das Gemise (vor allem harte Gemdsesorten) kann folgendermal3en
bearbeitet werden:

1. Tauchen Sie das Gemuse fiir 1 oder 2 Minuten in kochendes Wasser ein.
Nehmen Sie das Gemiise heraus und waschen Sie es im eiskalten Wasser.
Wischen Sie das Gem{ise trocken und legen Sie es zum Dorren auf die
Etagen.

2. Nehmen Sie einen Topf, bringen Sie eine kleine Menge von Wasser zum
Kochen, legen Sie in den Topf einen Sieb und dampfen Sie darin das
Gemdse. Nach Ablauf der gewlinschten Zeit nehmen Sie das geddmpfte
Gemuse heraus und waschen Sie es im eiskalten Wasser. Wischen Sie das
Gemiuse trocken und legen Sie es zum Dorren auf die Etagen (das Gemdise
muss wirklich trocken sein, ansonsten kann das restliche Wasser in das
Gerdteinnere gelangen und Kurzschluss verursachen).

C. Fleisch/Gefligel/Meeresfriichte

a) Entfernen Sie samtliches Fett und schneiden Sie das Fleisch in ca. 3 bis 6
mm dicke Scheiben. Schneiden Sie dann die Fleischscheiben so an, dass ein
Gittermuster auf jeder Scheibe entsteht. Auf diese Weise ist das gedorrte
Fleisch noch leckerer und frischer.

b) Wenn die Fleischscheiben ziemlich dick sind, sollten sie eingesalzt
werden, wobei das Salz den Fleischgeschmack hervorhebt. Je dicker die
Fleischscheiben sind, desto mehr Zeit zum Einsalzen brauchen sie. Diinnere
Fleischscheiben brauchen dagegen weniger Zeit.

c) Das Einsalzen dauert ungeféhr 6 bis 8 Stunden und das Fleisch sollte dabeiim
Kihlschrank aufbewahrt werden.

AUFBEWAHREN VON DORRGUT

A. Das Dorrgut kann erst nach dem Abkuhlen der Etagen genommen und aufbewahrt

werden. Es sollte in sauberen, trockenen und gut geschlossenen Behaltern
aufbewahrt werden. Zu diesem Zweck eignen sich Glaser, zum Aufbewahren von
Lebensmitteln bestimmte Tiiten usw. Wenn Sie sich fiir PlastiktUten entscheiden,
mdissen Sie aus diesen Tiiten samtliche Luft absaugen.
Wenn Sie zur Aufbewahrung von Dérrgut andere Behalter verwenden, sollten Sie
die Behalter mit dem Dérrgut so viel wie nur moglich fullen und dabei einen Druck
auf das Dorrgut ausliben, um die Luftmenge in den Behaltern zu minimalisieren.
Auf diese Weise wird das Dorrgut vor Feuchtigkeit geschiitzt.

B. Beschriften Sie den Behalter mit dem Namen des Dérrguts und dem Fiilldatum.



C. Mit Ausnahme von Fleisch und Gefliigel kann das Dorrgut langfristig kiihl und
trocken aufbewahrt werden. Das nicht sofort verbrauchte Dorrgut sollte im
Kihlschrank aufbewahrt werden. Das auf einem sonnigen oder hei3en Platz

aufbewahrte Dérrgut verdirbt sehr schnell.

D. Fleisch und Geflligel missen im Kiihlschrank aufbewahrt werden.

E. Ungefahr einmal pro Monat sollten Sie kontrollieren, ob das aufbewahrte Dorrgut

nicht feucht wird.

EMPFOHLENE DORRTEMPERATUR VON GEMUSE UND NUSSEN

Lebensmittelsorte Grunesi Brot Gemlse Obst Nusse
Blattgemiise

Dorrtemperatur in °C 45-50 55-70 50-60 55-65 40

EMPFOHLENE DORRZEIT VON OBST

Obstsorte Vorbereitung Dorrzeit in Ergebnis

Stunden

Apfel Schélen, entkernen und in 6 mm dicke 5-15 weich, eingeschrumpft
Scheiben schneiden

Bananen Schélen und in 3 mm Scheiben 10-36 mirbe
schneiden

Pflaumen Nach einer Minute im kochenden Wasser 5-25 weich, eingeschrumpft
halbieren

Trauben Fir 1 oder 2 Minuten in kochendes 10-36 weich
Wasser eintauchen

Zitronen In 6 mm dicke Scheiben schneiden 5-25 mirbe

Mango Schalen, in 6 mm dicke Scheiben 15-24 weich, eingeschrumpft
schneiden

Orangen In 6 mm dicke Scheiben schneiden 5-15 weich, eingeschrumpft

Kiwi Schélen und in 6 mm dicke Scheiben 10-25 weich, eingeschrumpft
schneiden

Birnen Schalen, entkernen und in 6 mm dicke 8-24 weich, eingeschrumpft
Scheiben schneiden

Ananas Schélen und in 6 mm dicke Scheiben 10-21 weich, eingeschrumpft

schneiden




UMWELTSCHUTZ

Das Altgerat darf nicht zusammen mit dem tblichen Hausmiill entsorgt werden.
Bringen Sie das Altgerat zur entsprechenden Sammelstelle fir elektrische und
elektronische Altgerate, wo es 6kologisch entsorgt wird. Auf diese Weise kdnnen Sie
zum Umweltschutz beitragen.

Das Symbol auf dem Gerat oder auf der Verpackung besagt, dass dieses Gerat

nicht zusammen mit dem tblichen Hausmiill entsorgt werden darf. Bringen Sie
mmm  das Altgerat zur entsprechenden Sammelstelle fir elektrische und elektronische
Altgerate. Eine sachgemafe Entsorgung dieses Gerates verhindert eventuelle negative
Auswirkungen auf die Umwelt und menschliche Gesundheit und hilft, Naturquellen zu
schitzen.



Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerdte nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen.

Bringen Sie diese Altgerdte zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern konnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhdndler beim Kauf eines neuen dquivalenten Produktes zurlickgeben.

Durch die sachgemaBe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher Umwelt-
und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur Entsorgung erhalten
Sie bei Ihrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem Fachhandler.

Eine unsachgemaBe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemal den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhandler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern au3erhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen tiber die
sachgemale Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.



IMPORTANT SAFEGUARDS

Thank you for choosing this appliance.

Please read these Instructions carefully to get the best
results from your appliance.

Before plugging in the appliance, please check that the
voltage indicated on the bottom of the appliance is in
accordance with the main voltage of your home

Do not use it near any heat sources

Do not seal the lid vents

Do not inject product in liquid

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by

the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.



B This appliance is household and indoor use only.
B Read all instructions before using.

INTRODUCTION

This product can help you dry food easily. It could make dry fruits, vegetables, meat etc.
as snacks or dry food, in appropriate circumstances; it can be reserve a long-term.

Features

1) With transparent dry layers and lid, help you see the effect of food processing
timely

2) Setting off time, display the remaining working hours, to facilitate users know the
working time.

3) Maximum working time 36 hours, built-in overheat protection, safe and reliable

4) Multiple fixed temperature design (40-70 °C) could be to different types of food.

5) 5.5dry layers, could dry different at same time

Buttons

1) O/Time for time setting
2) SET/°Cfor temperature setting

OPERATION

1) Connect electricity, LCD display:| 88 |, then press“()/Time” then into time setting,
LCD twinkling and display 83~ , press “()/Time” button to set working time as you
required, each pressing there would be 1 hour added. Press and hold regular time
to fast forward. Time setting range: 0-36 hours, cycle selection available. After time
setting, after 3S, it start working.

2) After time setting, the product is starting to working. Default temperature stall is
55°C.LCD show| {3%|and 558 alternately. | {32 means remaining time, and

6gs | means working temperature stall. You could adjust the temperature as you
required while it's working. Press “SET/°C" into to temperature interface, LCD display
current temperature 658 , press “SET/°C"button again to set temperature as you
required, each pressing, there would be 5 °C increased. Press and hold regular time
to fast forward. Working temperature setting range: 40 °C-70 °C, cycle selection
available. After 3s, the working temperature confirmed. And LCD return back
working interface, show &5 ® and | {3%. And product work according to the
newly set temperature stall.




Turn Off:

a) After set time run out, product would be in standby situation. And stop
working, LCD show | HH

b) During working time, keep pressing “()/Time “button in 25, then into standby
situation, product stop working, LCD show HHH |

Cleaning:

Always unplug the appliance before cleaning.

Clean the appliance before and after use.

Allow the Food Dehydrator to cool down.

To clean the upper lid or the steam bowl, use hot soapy water and soft cloth. Do

not use abrasive products. Not dishwasher-safe.

To clean the base, Clean the inside with a damp cloth and allow to dry. This process can
be repeated for the outside of the base. Never immerse the base into water. To protect
against electric shock do not immerse the power cord, power plug or the base in
water or any other liquid.

Clean the appliance with a damp cloth and never put it into water and flush it with
water.

FOOD SELECTION

A.
B

Fruits

Most fruits can be prepared and stored, but their durations of preparation are
varied, and you may refer to the reference table for details. When selecting the fruit,
you should select the ripe onces because they contain a large amount of natural
sugar while the unripe ones may taste bitter after they are baked.

Vegetables

Vegetables selected should be fresh, tender, and free from quality deterioration
and spoilage.

Meat/poultry/seafood

The food should be fresh, however, the food that has just been taken out of
refrigerator must not be selected, otherwise a great deal of water, when the food
baked, may be produced and flow into the main machine. After the preparation of
dried meat is completed, it should be sealed and refrigerated.



PREPARATION OF FOOD

A. Fruits
a) Before putting fruit into the tray, you should wash them clean and remove
water in their surface.
b) The bad or deteriorated part of the fruit should be removed.
c) Fine fruits like grapes may be put into the tray as a whole for baking
d) For bigger fruits, you had better cut them into parts between 6-13mm
e) Light-colored fruits like apples, pears, peaches, etc. will turn into darker color

during baking storage. If you want to reduce the change of color, you may

handle it in one of the following ways:

1. Using pineapple or lemon juice

2. Soakthe sliced apple, pineapple, peach or other fruit into the lemon juice
directly. Take it out after two minutes. Wipe it with paper or cloth and then
put it into the tray for baking.

3. Using syrup for heating treatment

4. Put the sliced fruit into the syrup. Boil it and then soak it in the syrup for 35
minutes (do not stir it in the course of soaking).Remove the hot water and
clean the fruit with fresh water. Wipe it with paper or cloth and then put it
into the tray for baking.

B. Vegetables

a)

b)

Before putting the vegetable into the tray, you should wash the vegetable

clean and remove water on its surface.

Generally speaking, you had better cut the vegetable into slices 6mm thick.

Other vegetables can be handled as following:

1. Soak the vegetable in boiling water for 1-2 minutes. Take out and wash it
with freezing water. Remove water on the vegetable and then put it into
the tray.

2. Boil some water and then put the vegetable on the steamer or steaming
for some time. Take it out and wash it with freezing water. Remove water
on the vegetable and then put it into the tray(otherwise the excessive
water will flow into the main machine to cause changer)

C. Meat /poultry/seafood

a)

b)

Remove the fat meat and then cut the rest of the meat into slices. Which are
about 3-6mm thick. You make cut squares on the sliced meat loaves so that
they become more tasty and refreshing after they are dried.

If the meat slices are comparatively thick, they should be salted for a long
time so as to make them saturated with the flavor, and the thinner ones need
shorter time of salting.

It will take around 6-8 hours for the food to be salted in refrigerator.



FOOD STORAGE

A.

You may store the food only after the tray has cooled down, the food should be
stored in clean dry and sealed containers, such as glass tanks, food preservation
bags to be used in refrigerator etc. If you use a plastic bag to store the food, the air
must be pumped out. When you use other containers to store the food, you should
try to fill the container as much as possible and compact it so as to reduce the
amount of air, thus preventing the food from getting damp.

Indicate the food name and date of storage.

Except for meat/poultry. Other food can be stored and put in a dry and cool place.
Food that will not be consumed immediately should be put in refrigerator. If put in
a sunlit or hot place, the food will deteriorate easily.

Meat or chicken should be stored in refrigerator.

You had better check the food sored about once a month to prevent the food from
fetting damp.

REFERENCE TABLE OF FOOD BAKING TEMPERATURE

Type of food Green leafy Bread Vegetable Fruit Peanut
vegetables
Drying temperature °C 45-50 55-70 50-60 55-65 40

FRUIT DRYING TIME REFERENCE TABLE

Fruit Processing requirements Drying time (Hr) | Effect

Apple Peeled, pith and cut into 6mm thick 5-15 Becomes soft, curved
sheet

Banana Peeled, cut into 3mm sheet 10-36 Brittle

Plum After one minute into boiled water 5-25 Becomes soft, curved

then half open blisters

Grapes 1-2 into boiled water 10-36 Become soft

Lemon Cut into 6mm thick sheet 5-25 Brittle

Mango Peeled, cut into 6mm thick sheet 15-24 Becomes soft, curved
Orange Cut into 6mm sheet 5-15 Becomes soft, curved
Kiwi Peeled, cut into 6mm thick sheet 10-25 Becomes soft, curved
Pear Peeled, pith and cut into 6mm thick 8-24 Becomes soft, curved

sheet
Pineapple Peeled, cut into 6mm thick sheet 10-21 Becomes soft, curved




ENVIRONMENT

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its
life, but hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to
preserve the environment.

This product must not be disposed together with the domestic waste. This

product has to be disposed at an authorized place for recycling of electrical and
mmm electronic appliances. By collecting and recycling waste, you help save natural
resources, and make sure the product is disposed in an environmental friendly and
health way.
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