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Vézeny zakazniku,

dékujeme Vam za zajem, ktery jste projevil o nase produkty. Nasim cilem je umoznit
Vam efektivni vyuziti tohoto produktu, ktery byl vyroben v nasich modernich zadvodech
za pfisnych podminek s ohledem na celkovou kvalitu a Setrnost k Zivotnimu prostredi.

Pred prvnim pouzitim pecici trouby Vam doporucujeme dikladné si precist tento
navod k obsluze a uschovat ho na bezpe¢ném misté pro pfipadné pouziti v budoucnu.

POZNAMKA:
Tento navod k obsluze byl pripraven pro vice modeld. Vas spotiebi¢ nemusi byt
vybaven vsemi funkcemi uvedenymi v navodu.

Obrazky spotiebice jsou pouze ilustra¢ni.
Tento spotiebic byl vyroben v modernich zdvodech s ohledem na Zivotni prostredi.

"Vyhovuje smérnicim OEEZ."



POKYNY

Tento spotiebic byl vyroben v souladu s bezpenostnimi
smérnicemi. Nevhodné pouziti mize vést ke zranéni osob a
poskozeni spotiebice.

Nepokladejte na spotiebi¢ zadné predméty, které by se mohly
vznitit, rozpustit nebo poskodit teplem, a to ani tehdy, kdyz je
spotrebic vypnuty.

Spotrebic neni uren k pouzivani ve spojeni s dalkovym
ovlada¢em nebo systémem dalkového ovladani.

Pokud je spotiebic v provozu, m{iZe se zahfivat povrch dvifek.

Nelijte na pecici plech ani na dno varného prostoru studenou
vodu, dokud jsou plech i trouba horké. Nahla zména teploty
mUze vést k poskozeni povrchu spotiebice nebo opareni osob.

Pfi delSim intenzivnim pouzivani spotiebi¢e muze byt nutna
dodatecna ventilace, napf. otevieni okna nebo efektivnéjsi
ventilace zvysenim vykonu odsavace par. Pfed pouzitim
spotrebice odstrante z jeho blizkosti hoflavé materialy, jako
jsou zavésy, zaclony nebo papir (jsou hoflavé). Nepokladejte
na pecici troubu materialy, které se snadno vzniti nebo jsou
hoflavé.

Davejte pozor na déti pohybuijici se v blizkosti spotfebice.



Tento spotiebi¢ smi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi (véetné déti) nebo
s nedostate¢nymi zkuSenostmi a znalostmi pouze tehdy,
pokud se nachazeji pod dohledem odpovédné osoby nebo
pokud byly seznameny se spravnym a bezpecnym pouzivanim
spotrebice a chapou pfipadna rizika s tim spojena.

Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a znalostmi
pouze tehdy, pokud se nachazeji pod dohledem odpovédné
osoby nebo pokud byly seznameny se spravnym a bezpecnym
pouzivanim spotiebice a chapou pfipadna rizika s tim spojena.

Déti si se spotrebic¢em nesmi hrat.

Déti nesmi provadét ¢isténi a uzivatelskou udrzbu spotiebice
bez dohledu odpovédné osoby.

Spotiebic je béhem provozu a kratce po vypnuti velmi horky;
nedotykejte se povrchu spotiebice a dbejte na to, aby se
horkého spotfebice nedotykaly déti.

Spotrebic a jeho napajeci kabel se musi nachazet mimo dosah
déti mladsich 8 let. Déti se z bezpecnostnich divodl nesmi
pohybovat kolem spotiebice bez dohledu odpovédné osoby.

Tento spotiebi¢ je uréen k pouziti v domacnosti a podobném
prostredi.



Nepokladejte na spotiebic tézké predméty. Neprenasejte
spotiebic za oteviena dvirka.
Spotrebic slouZi pouze k ohtivani a pfipravé pokrmd.

Nepouzivejte spotrebic k jinym ucellim (k vytapéni mistnosti,
pramyslovému pouziti apod.).

Pfed vyménou osvétleni se ujistéte, ze je zastrcka napajeciho
kabelu vytazena ze zasuvky. V opa¢ném pfipadé by mohlo
dojit k urazu elektrickym proudem.



PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI A BEZPECNOST

Vas spotrebic vyzaduje napdjeni elektrickym proudem o sile 16 A.V pfipadé
pochybnosti kontaktujte kvalifikovaného technika, ktery provede spravnou instalaci.

Spotrebi¢ musi byt pfipojen ke zdroji elektrické energie 220 - 240V, 50/60 Hz. Pokud se
hodnoty Vasi sité lisi od uvedenych hodnot, kontaktujte odborniky.

Spotfebi¢ smi byt pfipojen k elektrické siti pouze pomoci sprdvné uzemnéné zasuvky.
Pokud se v blizkosti spotfebice nenachazi uzemnénd zasuvka, obratte se na zdkaznicky

pfipojenim k neuzemnéné zasuvce.

Poskozeny napajeci kabel smi vyménit pouze vyrobce, autorizovany servis nebo jina
podobné kvalifikovana osoba.

Dbejte na to, aby se napajeci kabel nedotykal horkych ¢asti spotrebice.

POPIS PECICi TROUBY A OVLADACIHO PANELU
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1. Otocné volice 7. Nozicky spotrebice
2. Télo spotrebice 8. Ovladaci panel
3. Kryt spotiebice 9. Kulata pecici forma (u nékterych
4. Varnd zéna (u nékterych model() modell)
5. Madlo dvitek 10. Hranaty pecici plech
6. Dvitka se sklenénou vyplIni 11. Dratény rost

12.0Otocny rozen



TECHNICKE UDAJE
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.
Topné téleso grilu
Casovac:

Umoznuje nastaveni ¢asu peceni. Po uplynuti nastaveného ¢asu ¢asovac prerusi
napajeni topnych téles a vyda varovani se zvukem brnéni. Chcete-li spotfebic vypnout,
nastavte tlacitka ¢asovace, programu a termostatu na,0"

Kdyz je ¢asovac nastaven na \ll, bude fungovat na dobu neurcitou.

Termostat:

Termostat zajistuje teplotu uvnitf trouby od 40 do 220 °C. Pouzivé se s ovladacem
funkce programu trouby. Kdyz teplota ve vasi troubé dosédhne nastavené hodnoty,
termostat prerusi okruh a indikator termostatu zhasne. Pokud teplota klesne pod
nastavenou teplotu, aktivuje se termostat a rozsviti se indikator.

Programator:

Umozniuje zvolit funkce trouby. Funkce jsou popsany v dalsi ¢asti. Tlacitko volby funkce
a tlac¢itko termostatu trouby se nastavi na pozadovanou hodnotu. V opacném pfipadé
zvolené funk¢ni tlacitko nefunguje. Funkce varné desky a trouby nefunguji soucasné.

Funkce rozné:
Funguje pouze motor na grilovani kufete. Poskytuje pecené kufeci maso otacenim
rozné. Grilovaci topné téleso lze pouzit i k opékani.

Programator varné desky:

Umoznuje vybér funkci varné desky (varnd deska).

Varné zény lze ovlddat jednim tlacitkem nebo jednotlivymi tlacitky. Nefunguje
soucasné s funkcemi trouby.
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Ovladani Ovladani PrirGstkova PrirGstkova Ovladani varné
3 varnych dvou varnych regulace regulace desky pro
z6n jednim z6n jednim vykonu velké vykonu malé piipravu kavy

tlacitkem tlacitkem varné zony varné zony jednim tlacitkem

Obsluha funkci trouby

Funkce trouby se mohou ménit v zavislosti na modelu, kazda mini-midi trouba nemusi
obsahovat viechny specifikované funkce trouby.

@ Horni a spodni ohifev

Aktivuje se horni a spodni ohfev. Pokrm se pfipravuje soucasné shora i zdola. Je
pouzitelny napfiklad na peceni kolacd, dorti nebo susenek nebo duseni ve formach
nebo nadobach. K peceni pouzivejte jeden plech.

g Spodni ohfev

Aktivuje se pouze spodni ohfev. Hodi se napfiklad na peceni pizzy nebo pokrmu, ktery
je tfeba péct na spodni ¢asti.

A oe"d
Turbo ventilator s grilem

Topné téleso grilu soucasné s motorem ventilatoru. Vhodné na masové kulicky, kureci
maso a pecivo na peceni.

@ Gril

Topné téleso grilu se pouziva ke grilovani masa, jako jsou steaky, klobasy a ryby.
Umistéte plech na spodni rost a nalijte na néj vodu.

@ Jen horni topné téleso

Aktivuje se pouze horni ohtev. Diky funkci turbo ventilatoru se teplo v troubé
rovhomérné rozptyli.

Je pouzitelny napfiklad na peceni kolacd, dortl nebo susenek nebo duseni ve formach
nebo nadobach. K peceni pouzivejte jeden plech.

Turbo ventilator s podporou spodniho ohievu
Spodni ohtev funguje soucasné s motorem turbo ventildtoru. Horky vzduch se v troubé
homogenné rozptyli. K peceni spodnich ¢asti kfupavé pity nebo pikantni palacinky.



Turbo ventilator s podporou horniho a spodniho ohfevu

Turbo ventilator, horni a spodni ohfev se aktivuje soucasné. Diky funkci turbo
ventildtoru se teplo v troubé rovnomérné rozptyli. Je pouzitelny napfiklad na peceni
kolac¢d, dortd nebo susenek nebo duseni ve formach nebo nadobach.

Vnéjsi Sitka

Vnéjsi hloubka
Vnéjsi vyska

Vnitini Sitka

Vnitini hloubka
Vnitini vyska
Termostat

Casovac (¥)

Spodni topné téleso
Horni topné téleso
Gril

Napajeni

Ventilator (*)
Otocny rozen
Osvétleni pecici trouby (¥)

@ 180 HP
@ 145 HP
@ 80 HP

Varna zéna (¥)

552 mm

458,5 mm

353,5mm

395 mm

390 mm

196,5 mm

40-220°C

0az 90 min

875W

750 W

1500 W (750 W + 750 W)
220-240V ~50/60Hz
13-15W

4-6 W

15-25W

1500 W
1000 W
300 W

(*): K dispozici pouze u nékterych modeli.



PRIPRAVA JOGURTU

Varny prostor pecici trouby je prazdny. Na termostatu zvolte
rezim pfipravy jogurtu @\ a nastavte voli¢ programd na spodni
ohrev |;| Nechte pecici troubu 10 minut pfedehrat a mezitim si
pfipravte mléko.

Priprava mléka: Zahtivejte syrové (nepasterované) mléko cca 10 az
15 minut pfi teploté 90 °C, poté mléko nechte vychladnout na 43 az
45 °C.

Pridejte do mléka jogurtovou kulturu v poméru 1az3 % a
zamichejte. Nezakrytou nadobu s mlékem a jogurtovou kulturou
vlozte na prvni Uroven predehiaté pecici trouby, zaviete dvirka a
nastavte ¢asovac¢ na manuadlni rezim

Po uplynuti 5 hodin vyjméte z pecici trouby hotovy jogurt a
nechte ho 15 az 20 minut vychladnout pfi pokojové teploté. Poté
nadobu s jogurtem vlozte alespori na 1 den do chladnicky. S
nadobou netfeste. Po uplynuti jednoho dne je jogurt pfipraven ke
konzumaci. Pfejeme Vam dobrou chut!

PARNI CISTENI
Para vznikajici ve varném prostoru pecici trouby umoziuje Cisténi
trouby bez pouziti jakychkoliv chemikalii.

Vyjméte z varného prostoru spotiebice veskeré prislusenstvi. Nalijte
na pecici plech 2 sklenice vody a zasunte plech na nejspodnéjsi
uroven.

Pomoci termostatu zvolte rezim parniho ¢isténi [ Nastavte
¢asovac na 30 minut.

Nastavte voli¢ programi na spodni ohiev |;|

Nechte pecici troubu 30 minut béZet a poté otfete varny prostor
vihkym hadfikem.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY POTRAVIN

V nasledujici tabulce naleznete doporucené hodnoty pro tepelnou Upravu riiznych
potravin. Tyto hodnoty jsou vysledkem testovani v nasich laboratofich. Doba

tepelné Upravy se mlize mirné lisit v zavislosti na sitovém napéti, kvalité, mnozstvi
pfipravovanych potravin a teploté. Mize se stat, Ze hotovy pokrm nebude pfi dodrzeni
uvedenych hodnot chutnat tak, jak jste zvykli. V takovém pripadé Vam doporucujeme
experimentovat s rliznymi hodnotami. Diky tomu dosahnete vysledkd, které budou
nejlépe vyhovovat Vasim chutim.

Pokrm Nastaveni Doba tepelné Z4suvna uroven
termostatu (v °C) Upravy (v min)
Susenky 170-180 25-30 1. roven
Kolac 170- 190 40-50 1. Uroven
Listové tésto 180 -200 40-50 1. droven
Kola¢ na plech 170-180 20-30 1. Groven
Kola¢ ve formé 170-180 35-40 1. Groven
Zapecené téstoviny 180-190 25-30 1. roven
Ryby 220 - MAX 30-40 1. Uroven
Jehnéci 220 - MAX 90-120 1. droven
Skopové 220 - MAX 90-120 1. roven
Teleci 220 - MAX 90-120 1. roven
Krati 220 - MAX 45-55 1. roven
Drlbez 220 - MAX 75-100 1. Groven
Rozmrazovani 60-120 55-60 2. Uuroven

“Pfed samotnym pecenim nejprve predehfejte pecici troubu.
Pecici trouba je predehratd, jakmile zhasne kontrolka teploty.”

POUZIiVANI PECICi TROUBY

Zasunte zastrcku napajeciho kabelu do uzemnéné zasuvky. Nastavte ¢asovac na
manudlni nebo automaticky rezim. Nastavte termostat na pozadovanou teplotu
uvedenou v tabulce vyse. Pokud nastavite ¢asovac¢ na manualni reZim, zazni po
uplynuti nastavené doby tepelné Upravy akusticky signal.

Pfi prvnim uvedeni pecici trouby do provozu dochézi k vypalovani ochranného
materidlu a s tim spojené tvorbé koure a zapachu. Jednd se o zcela normalni jev a
nepfedstavuje to vyrobni vadu.

Rozmrazovani: Vyjméte potraviny uréené k rozmrazeni z obalu a poloZte je na rost. Pod
rost zasunte hranaty plech, ktery zachyti odkapavajici vodu. Potraviny se tak nebudou
nachdazet v rozmrazené tekutiné.V Zadném pfipadé nepouzivejte rozmrazenou tekutinu
(ze zdravotnich ddvodu). Tekutinu vylijte pryc.
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Funkci rozmrazovani pouzivejte podle pokyn( ve vyse uvedené tabulce.

Béhem rozmrazovani doporucujeme pouzivat horni a spodni ohfev spolu s
ventiladtorem (). Doba potfebna k rozmrazeni zavisi na hmotnosti potravin, proto
byste méli proces rozmrazovani kontrolovat.

Nepecte v troubé pokrmy zaroven na hranatém plechu a v kulaté formé.

Pred samotnym pecenim Vam doporucujeme nechat troubu cca 8 az 10 minut
predehfat.

Tento spotiebic je ur¢en pouze k pripravé pokrm( v domacnosti. Nepouzivejte
spotrebic k jinym ucelam.

POKUD PECICi TROUBA NEFUNGUJE

Zkontrolujte, zda je zastrcka napajeciho kabelu spravné zasunuta do zasuvky.
Zkontrolujte napdjeni elektrickym proudem.

Zkontrolujte pojistky.

Zkontrolujte, zda nedoslo k poskozeni napajeciho kabelu.

Pokud problém stale pretrvava, obratte se na zakaznicky servis.

OSVETLENI PECICi TROUBY (*)

VAROVANI: Pied vyménou osvétleni vytdhnéte zastréku napéjeciho kabelu ze zasuvky,
predejdete tak Urazu elektrickym proudem. (Pokud je elektricky okruh otevieny,
znamena to, Ze napajeni elektrickym proudem je vypnuto.)

Nejprve odpojte spotiebic¢ od elektrické sité a nechte jej vychladnout. Otac¢enim ve
sméru Sipky na obrazku odstrante sklenény kryt.

Poté vysroubujte zarovku a nahradte ji novou Zarovkou se stejnymi parametry.
Specifikace zarovky musi byt nasledujici: 220 - 240V, AC, 15-25W

typ E14 typ G9

—\
N —
—
S

i
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Nakonec opét nainstalujte sklenény kryt.
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PECE A CISTENI

Odpojte spotrebic¢ od elektrické sité.

Spotrebic je béhem provozu a kratce po vypnuti velmi horky. V takovémto pfipadé se
nedotykejte horkych casti.

K ¢isténi varného prostoru, dvitek, plech( a jinych ¢asti pecici trouby nepouzivejte
tvrdy karta¢, draténku ani niz. Nepouzivejte korozivni ani leptajici Cistici prostredky.

SHODA SE SMERNICEMI OEEZ A LIKVIDACE VYSLOUZILYCH
SPOTREBICU

1- Tento spotfebi¢ neobsahuje skodlivé ani zakazané latky, které jsou
uvedeny v kontrolnich smérnicich o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ). Tyto smérnice byly zvefejnény
ministerstvem Zivotniho prostiedi a planovani. Spotiebi¢ odpovida
nafizeni OEEZ.
I 2 Tento spotiebic je vyroben z vysoce kvalitnich komponent a

materiald, které mohou byt recyklovény a zhodnoceny.

Vyslouzily spotfebic proto nesmi byt zlikvidovan spolu s béZnym domacim odpadem.

Odevzdejte ho ve sbérné elektrického a elektronického odpadu. Informace o téchto

sbérnych strediscich Vam poda mistni sprava. Timto zplsobem pomUzete zachovat

cenné piirodni zdroje a minimalizujete potencidlni negativni dopady na zivotni

prostiedi a lidské zdravi. Pfed samotnou likvidaci spotfebice odfiznéte napajeci kabel,

ochranite tak déti pfed pfipadnym nebezpedim.

INFORMACE O OBALOVEM MATERIALU
Obal spotfebice byl v souladu s narodnimi zakony vyroben s recyklovatelného
materialu. Obal nesmi byt zlikvidovan spolu s béznym domacim odpadem. Odevzdejte

obalovy materidl v pfislusné sbérné. Informace o sbérnach odpadu Vam poda mistni
sprava.
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ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotiebic predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po piedlozeni
originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a ¢itelnym razitkem
prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z diivodu poruch ve vyrobé spotiebice.
Po uplynuti zaru¢ni doby bude spottebic opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného poutziti spotiebi¢e a nedodrzeni pokyntl v navodu k pouZziti. Viyrobek je uréen vyhradné jako domaci
spotiebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicli, pokud je kupujici podnikatel - fyzickd osoba a spotiebi¢
kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zékoniku). Zaruka se snizuje dle § 619 odst. 2
obcanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho casti

- navady zplsobené nevhodnym zachdzenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s ndvodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivéan, skladovan nebo prenasen.

- nazaruku 24 mésicll se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapnovani kavovard, zehlicek,
zvlh¢ovacd, atd. Zde bude uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa zadna zévada nebo nebudou splnény zaru¢ni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné cinnosti v provozovnach.

- zavada byla zpusobena vnéjsimi a zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatiovani vady ze strany spotfebitele bude zasildno postou nebo pfepravni sluzbou musi byt zabaleno v
obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na zna¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. sr.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - néhradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

Tento oddil vyplrite prosim hllkovym pismem a prilozte k vyrobku.
Odesilatel:

Pfijmeni/jméno:
Stat/PSC/obec/ulice:

Telefonni ¢islo:

Cislo/oznaceni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Déatum/podpis:

Zaruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za thradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcena sbérna mista, kde budou

pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PYi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich uradl nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410 819



Vazeny zdkaznik,

dakujeme Vam za zaujem, ktory ste prejavili o nase produkty. Nasim cielom je umoznit
Vam efektivne vyuzitie tohto produktu, ktory bol vyrobeny v nasich modernych
zavodoch za prisnych podmienok s ohladom na celkovu kvalitu a Setrnost k zivotnému
prostrediu.

Pred prvym pouzitim rary Vam odporucame dékladne si precitat tento navod na
obsluhu a uschovat ho na bezpe¢nom mieste pre pripadné pouzitie v budicnosti.

POZNAMKA:
Tento navod na obsluhu bol pripraveny pre viac modelov. Vas spotrebi¢ nemusi byt

vybaveny vsetkymi funkciami uvedenymi v navode.

Obréazky spotrebica su len ilustracné.
Tento spotrebic bol vyrobeny v modernych zavodoch s ohladom na Zivotné prostredie.

"Vyhovuje smerniciam OEEZ.”



POKYNY

Tento spotrebic bol vyrobeny v sulade s bezpecnostnymi
smernicami. Nevhodné pouzitie moze viest k zraneniu oséb a
poskodeniu spotrebica.

Neodkladajte na spotrebic ziadne predmety, ktoré by sa mohli
vznietit, rozpustit alebo poskodit teplom, a to ani vtedy, ked'je
spotrebic vypnuty.

Spotrebic nie je urCeny na pouzivanie v spojeni s dialkovym
ovlada¢om alebo systémom dialkového ovladania.

Ak je spotrebic v prevadzke, méze sa zahrievat povrch dvierok.

Nelejte na plech na pecenie ani na dno varného priestoru
studenu vodu, ak su plech aj rdra horuce. Nahla zmena teploty
moze viest k poSkodeniu povrchu spotrebica alebo obareniu
0s6b.

Pri dlhom intenzivnom pouzivani spotrebi¢a méze byt nutna
dodatocna ventildcia, napr. otvorenie okna alebo efektivnejsie
vetranie zvySenim vykonu odsavaca par. Pred pouzitim
spotrebica odstrante z jeho blizkosti horlavé materialy, ako

su zavesy, zaclony alebo papier (su horlavé). Neodkladajte na
rdru materidly, ktoré sa lahko vznietia alebo su horlavé.

Davajte pozor na deti pohybujtce sa v blizkosti spotrebica.



Tento spotrebi¢ mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami (vratane deti)
alebo s nedostato¢nymi skisenostami a znalostami len vtedy,
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo boli zoznamené
so spravnym a bezpecnym pouzivanim spotrebica a chapu
pripadné rizika s tym spojené.

Tento spotrebi¢ méZzu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostatocnymi skisenostami

a znalostami len vtedy, ak sa nachadzaju pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zoznamené so spravnym a
bezpecnym pouzivanim spotrebica a chapu pripadné rizika s
tym spojené.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Deti nesmu vykonavat Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
spotrebica bez dozoru zodpovednej osoby.

Spotrebic je pocas prevadzky a kratke po vypnuti velmi
horuci; nedotykajte sa povrchu spotrebica a dbajte na to, aby
sa horuceho spotrebica nedotykali deti.

Spotrebic a jeho napajaci kabel sa musi nachadzat mimo
dosahu deti mladSich 8 ako rokov. Deti sa z bezpecnostnych
doévodov nesmu pohybovat okolo spotrebica bez dozoru
zodpovednej osoby.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie vdomacnosti a
podobnom prostredi.



Neodkladajte na spotrebic tazké predmety. Neprenasajte
spotrebi¢ za otvorené dvierka.
Spotrebic sluzi len na ohrievanie a pripravu pokrmov.

Nepouzivajte spotrebic na iné ucely (na vykurovanie
miestnosti, priemyslové pouZitie a pod.).

Pred vymenou osvetlenia sa uistite, Ze je zastrcka napajacieho
kabla vytiahnuta zo zasuvky. V opacnom pripade by mohlo
dojst k urazu elektrickym pradom.



PRIPOJENIE K ELEKTRICKEJ SIETI A BEZPECNOST

Va3 spotrebic vyzaduje napdjanie elektrickym prddom so silou 16 A.V pripade
pochybnosti kontaktujte kvalifikovaného technika, ktory vykona spravnu instalaciu.

Spotrebi¢ musi byt pripojeny k zdroju elektrickej energie 220 - 240V, 50/60 Hz. Ak sa
hodnoty Vasej siete lisia od uvedenych hodnét, kontaktujte odbornikov.

Spotrebi¢ moze byt pripojeny k elektrickej sieti len pomocou spradvne uzemnene;j
zasuvky. Ak sa v blizkosti spotrebi¢a nenachadza uzemnena zasuvka, kontaktujte
zakaznicky servis. Vyrobca nenesie zodpovednost za pripadné poskodenie spotrebica
zapri¢inené pripojenim k neuzemnenej zasuvke.

Poskodeny napdjaci kdbel moze vymenit len vyrobca, autorizovany servis nebo ina
podobne kvalifikovana osoba.

Dbajte na to, aby sa napdjaci kabel nedotykal horucich ¢asti spotrebica.

POPIS RURY A OVLADACIEHO PANELA
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1. Otocné ovladace 7. Nozicky spotrebica
2. Telo spotrebica 8. Ovladaci panel
3. Kryt spotrebica 9. Okruhla forma na pecenie (len niektoré
4. Varna zéna (len niektoré modely) modely)
5. Madlo dvierok 10. Hranaty plech na pecenie
6. Dvierka so sklenenou vyplhou 11. Droteny rost

12. Otocny razen



TECHNICKE UDAJE

B ) [j Horné ohrevné teleso
@. @ HP Varna doska
B -] A i ; 2
= & (platnia na varenie) g Dolné ohrevné teleso
. | SN | Casovae [j Dolné a horné ohrevné teleso
- . E o Dolné ohrevné teleso a Turbo ventilator
= C Termostat =
il - Turbo ventilator
_ : & | Dolnéahorné ohrevné teleso a Turbo ventildtor
o =) Programator N
=] ]
ws A ed , o e
Ohrevné teleso grilu a Turbo ventilétor
&
N d . a
Ohrevné teleso grilu
Casovac:

Umoznuje nastavenie ¢asu pecenia. Po uplynuti nastaveného ¢asu ¢asovac prerusi
napajanie vyhrevnych telies a vyda varovanie so zvukom brnenia. Ak chcete spotrebic
vypnut, nastavte tlac¢idla ¢asovaca, programu a termostatu na,0"

Ked je ¢asovac nastaveny na \!l, bude fungovat na dobu neur¢ita.

Termostat:

Termostat zabezpecuje teplotu vo vnutri rdry od 40 do 220 °C. Pouziva sa s ovlada¢om
funkcie programu rury. Ked teplota vo vasej rdre dosiahne nastavenu hodnotu,
termostat prerusi okruh a indikator termostatu zhasne. Ak teplota klesne pod
nastavenu teplotu, aktivuje sa termostat a rozsvieti sa indikator.

Programator:

Umozniuje zvolit funkcie rary. Funkcie su popisané v dalsej Casti. Tlacidlo volby funkcie
a tlac¢idlo termostatu rary sa nastavia na pozadovanu hodnotu. V opa¢nom pripade
zvolené funkcné tlacidlo nefunguje. Funkcie varnej dosky a rdry nefunguju sucasne.

Funkcia razna:
Funguje iba motor na grilovanie kurcata. Poskytuje pec¢ené kuracie mdso otac¢anim
razna. Grilovacie vyhrevné teleso je mozné pouzit aj na opekanie.

Programator varnej dosky:

Umoznuje vyber funkcii varnej dosky (varna doska).

Varné zény je mozné ovladat jednym tlacidlom alebo jednotlivymi tlacidlami.
Nefunguje sucasne s funkciami rury.
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Ovladanie Ovladanie Prirastkova Prirastkova Ovlddanie
3 varnych dvoch varnych reguldcia regulacia varnej dosky na
z6n jednym z6n jednym vykonu velkej vykonu malej pripravu kavy
tlacidlom tlacidlom varnej zény varnej zény jednym tlacidlom

Obsluha funkcii rary
Funkcie rary sa mézu menit v zavislosti od modelu, kazda mini-midi rdra nemusi
obsahovat vietky $pecifikované funkcie rary.

@ Horny a dolny ohrev

Aktivuje sa horny a spodny ohrev. Pokrm sa pripravuje sti¢asne zhora aj zdola. Je
pouzitelny napriklad na pecenie koldcov, tort alebo susienok alebo dusenie vo formach
alebo nadobach. Na pecenie pouzivajte jeden plech.

g Dolny ohrev

Aktivuje sa iba spodny ohrev. Hodi sa napriklad na pecenie pizzy alebo pokrmu, ktory je
potrebné piect na spodnej casti.

A oe"d
Turbo ventilator s grilom

Vyhrevné teleso grilu sucasne s motorom ventildtora. Vhodné na masové gulky, kuracie
maso a pecivo na pecenie.

@ Gril

Vyhrevné teleso grilu sa pouziva na grilovanie mdsa, ako su steaky, klobasy a ryby.
Umiestnite plech na spodny rost a nalejte nar vodu.

@ Len horné vyhrevné teleso

Aktivuje sa iba horny ohrev. Vdaka funkcii turbo ventilatora sa teplo v rdre rovhomerne
rozptyli.

Je pouzitelny napriklad na pecenie kolacoy, tort alebo susienok alebo dusenie vo
formach alebo nddobach. Na pecenie pouzivajte jeden plech.

Turbo ventilator s podporou dolného ohrevu

Spodny ohrev funguje sticasne s motorom turbo ventilatora. Horuci vzduch sa v rure
homogénne rozptyli. Na pecenie spodnych ¢asti chrumkavej pity alebo pikantnej
palacinky.
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Turbo ventilator s podporou horného a dolného ohrevu

Turbo ventilator, horny a spodny ohrev sa aktivuje sucasne. Vdaka funkcii turbo
ventildtora sa teplo v rire rovhomerne rozptyli. Je pouzitelny napriklad na pecenie
kolacov, tort alebo susienok alebo dusenie vo formach alebo nadobach.

Vonkajsia hibka
Vonkajsia vyska
Vnutorna Sirka
Vnutorna hibka
Vnutornd vyska
Termostat

Casovac (¥)

Dolné ohrevné teleso
Horné ohrevné teleso
Gril

Napajanie

Ventilator (*)

Otocny razen
Osvetlenie rary (*)

Varna zéna (¥)

@ 180 HP
@ 145 HP
@ 80 HP

552 mm

458,5 mm

353,5mm

395 mm

390 mm

196,5 mm

40-220°C

0az 90 min

875W

750 W

1500 W (750 W + 750 W)
220-240V ~50/60Hz
13-15W

4-6 W

15-25W

1500 W
1000 W
300 W

(*): K dispozicii len pri niektorych modeloch.



PRIPRAVA JOGURTU

Varny priestor rary je prazdny. Na termostate zvolte rezim pripravy
jogurtu @ a nastavte voli¢ programov na dolny ohrev |;|
Nechajte riru 10 minut predhriat a medzitym si pripravte mlieko.

Priprava mlieka: Zahrievajte surové (nepasterizované) mlieko cca.
10 az 15 minut pri teplote 90 °C, potom mlieko nechajte vychladnut
na43az45°C.

Pridajte do mlieka jogurtovu kultiru v pomere 1 az3 % a
zamiesajte. Nezakrytu nddobu s mliekom a jogurtovou kultdrou
vloZte na prvu Uroven predhriatej riry, zatvorte dvierka a nastavte
¢asovac na manualny rezim

Po uplynuti 5 hodin vyberte z riry hotovy jogurt a nechajte ho
15 az 20 minut vychladnut pri izbovej teplote. Potom nadobu s
jogurtom vloZte na minimélne 1 den do chladni¢ky. S nadobou
netraste. Po uplynuti jedného dna je jogurt pripraveny na
konzumaciu. Prajeme Vam dobru chut!

PARNE CISTENIE

Para vznikajlca vo varnom priestore rdry umoziuje Cistenie rary
bez pouzitia akychkolvek chemikalii.

Vyberte z varného priestoru spotrebica vietko prislusenstvo.
Nalejte na plech na pecenie 2 pohdre vody a zasurite plech na
najspodnejsiu Uroven.

Pomocou termostatu zvolte rezim parného ¢istenia [§@]. Nastavte
casovac na 30 minut.

Nastavte voli¢ programov na dolny ohrev |;|

Nechajte riru 30 minut pracovat a potom otvorte varny priestor
vihkou utierkou.
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TABULKA TEPELNEJ UPRAVY POTRAVIN

V nasledujucej tabulke ndjdete odporucané hodnoty pre tepelnt Upravu réznych
potravin. Tieto hodnoty su vysledkom testovania v nasich laboratéridch. Doba tepelnej
Upravy sa moze mierne lisit v zavislosti od sietového napatia, kvality, mnozstva
pripravovanych potravin a teploty. MoZe sa stat, Zze hotovy pokrm nebude pri dodrzani
uvedenych hodnét chutit tak, ako ste zvyknuti. V takom pripade Vam odportc¢ame
experimentovat s roznymi hodnotami. Vdaka tomu dosiahnete vysledky, ktoré budu
najlepsie vyhovovat Vasej chuti.

Pokrm Nastavenie Doba tepelnej Z4suvna uroven
termostatu (v °C) Upravy (v min)
Susienky 170-180 25-30 1. roven
Kolac 170- 190 40-50 1. Uroven
Listové cesto 180 -200 40-50 1. droven
Kola¢ na plech 170-180 20-30 1. Groven
Kol&¢ vo forme 170-180 35-40 1. Groven
Zapecené cestoviny 180-190 25-30 1. droven
Ryby 220 - MAX 30-40 1. Uroven
Jahnacie 220 - MAX 90-120 1. roven
Baranie 220 - MAX 90-120 1. Uroven
Telaci 220 - MAX 90-120 1. roven
Morcacie 220 - MAX 45-55 1. droven
Hydina 220 - MAX 75-100 1. Uroven
Rozmrazovanie 60-120 55-60 2. Uuroven

“Pred samotnym pecenim najskor predhrejte raru.
Rura je predhriata, ked zhasne kontrolka teploty.”

POUZIVANIE RURY

Zasunte zastr¢ku napajacieho kabla do uzemnenej zasuvky. Nastavte ¢asovac na
manudlny alebo automaticky rezim. Nastavte termostat na pozadovanu teplotu
uvedenu v tabulke vyssie. Ak nastavite ¢asova¢ na manudlny rezim, zaznie po uplynuti
nastavenej doby tepelnej Upravy akusticky signal.

Pri prvom uvedeni riry do prevadzky dochadza k vypalovaniu ochranného materidlu a
s tym spojenej tvorbe dymu a zépachu. Jednd sa o Uplne normdalny jav a nepredstavuje
to vyrobnu poruchu.

Rozmrazovanie: Vyberte potraviny uréené na rozmrazenie z obalu a polozte ich na
rost. Pod rost zasunte hranaty plech, ktory zachyti odkvapkavajicu vodu. Potraviny

sa tak nebudu nachadzat v rozmrazenej tekutine. V Ziadnom pripade nepouzivajte
rozmrazenu tekutinu (zo zdravotnych dévodov). Tekutinu vylejte.
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Funkciu rozmrazovania pouzivajte podla pokynov vo vyssie uvedenej tabulke.

Pocas rozmrazovania odporucame pouzivat horny a dolny ohrev spolu s ventilatorom
(=). Doba potrebnd na rozmrazenie zavisi od hmotnosti potravin, preto by ste mali
proces rozmrazovania kontrolovat.

Nepecte v rdre pokrmy sucasne na hranatom plechu a v okruhlej forme.

Pred samotnym pecenim Vam odporuc¢ame nechat rdru cca. 8 az 10 minut predhriat.
Tento spotrebic je ureny len na pripravu pokrmov v domdcnosti. Nepouzivajte
spotrebic na iné ucely.

AK RURA NEFUNGUJE

Skontrolujte, ¢i je zastr¢ka napdjacieho kdbla spravne zasunuta do zasuvky.
Skontrolujte napdjanie elektrickym pradom.

Skontrolujte poistky.

Skontrolujte, ¢i nedoslo k poskodeniu napdjacieho kabla.

Ak problém stale pretrvéava, kontaktujte zakaznicky servis.

OSVETLENIE RURY (¥)

VAROVANIE: Pred vymenou osvetlenia vytiahnite zastr¢ku napdjacieho kabla zo
zasuvky, predidete tak Urazu elektrickym pradom. (Ak je elektricky okruh otvoreny,
znamena to, Ze napajania elektrickym pridom je vypnuté.)

Najskor odpojte spotrebic¢ od elektrickej siete a nechajte ho vychladnat. Otacanim v
smere Sipky na obrazku odstrante skleneny kryt.

Potom vyskrutkujte ziarovku a nahradte ju novou ziarovkou s rovnakymi parametrami.
Specifikacie Ziarovky musia byt nasledujtce: 220-240V, AC, 15-25W

Typ E14 Typ G9

—\
N —
—
S

i

ey
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Nakoniec opat nainstalujte skleneny kryt.
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STAROSTLIVOST A CISTENIE

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

Spotrebic je pocas prevadzky a kratko po vypnuti velmi horuci. V takomto pripade sa
nedotykajte horucich casti.

Na cistenie varného priestoru, dvierok, plechov a inych ¢asti rary nepouzivajte tvrdu
kefu, drotenku ani n6z. Nepouzivajte korozivne ani leptajuce Cistiace prostriedky.

ZHODA SO SMERNICAMI OEEZ A LIKVIDACIA OPOTREBOVANYCH
SPOTREBICOV

1- Tento spotrebi¢ neobsahuje skodlivé ani zakazané latky, ktoré su
uvedené v kontrolnych smerniciach o opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeniach (OEEZ). Tieto smernice boli zverejnené
ministerstvom zZivotného prostredia a planovania. Spotrebi¢ zodpoveda
nariadeniu OEEZ.
I 2 Tento spotrebic je vyrobeny z vysoko kvalitnych komponentov a

materidlov, ktoré mozu byt recyklované a zhodnotené.

Opotrebovany spotrebi¢ preto nesmie byt zlikvidovany spolu s beZnym domacim

odpadom. Odovzdajte ho v zberni elektrického a elektronického odpadu. Informacie o

tychto zbernych strediskdch Vdm oznami miestna sprava. Tymto spésobom pomozete

zachovat cenné prirodné zdroje a minimalizujete potencialne negativne dopady na

Zivotné prostredie a ludské zdravie. Pred samotnou likvidaciou spotrebi¢a odrezte

napajaci kdbel, ochranite tak deti pred pripadnym nebezpecenstvom.

INFORMACIE O OBALOVOM MATERIALI

Obal spotrebica bol v sulade s ndrodnymi zdkonmi vyrobeny s recyklovatelného
materidlu. Obal nesmie byt zlikvidovany spolu s beZnym domacim odpadom.
Odovzdajte obalovy material v prislusnej zberni. Informacie o zberniach odpadu Vam
0znami miestna sprava.
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ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakdpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktdra) s typovym oznac¢enim vyrobku, ddtumom predaja a
Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahita vymenu alebo opravu ¢asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch vo
vyrobe spotrebic¢a. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poskodenia
alebo Urazy os6b, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a nedodrzania pokynov v ndvode na obsluhu. Vyrobok
je ur¢eny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak je kupujuci podnikatel
- fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelskd ¢innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa znizuje podla obcianskeho
zakonnika na 6 mesiacov pre: ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho casti

na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

ak je zariadenie obsluhované v rozpore s ndvodom, pripadne zésahom neopravnenej osoby.

nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Zziarovky, trubice, cistenie a odvaprnovanie kavovarov,
zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude tctované servisom za zmluvnu cenu.

ak nebude pri kontrole zariadenia zistena ziadna porucha alebo nebudu splnené zaru¢né podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesiondlnej alebo inej zérobkovej ¢innosti v prevadzkach.

porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instaldcii).
zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrénia Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatriovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v
obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR
CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

01009 Zilina

tel./fax: +421415680171,5680 173

mobil: +421 905 259213

+421907 241912

Pracovné doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes.sk@gmail.com

certes@eslovakia.sk

Tento oddiel vyplnte prosim palickovym pismom a prilozte k vyrobku.
Odosielatel:

Priezvisko/meno:
Stat/PSC/obec/ulica:

Telefénne ¢islo:

Cislo/oznacenie (tovaru) polozky:

Déatum/miesto predaja:

Popis poruchy:

Déatum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.

I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng, zZe sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na uréené
zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit
priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéate podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia
tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mozu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.
Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obrétte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: Www.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefén: (+420) 241 410 819



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zainteresowanie naszymi produktami. Naszym celem jest umozliwic¢

Ci efektywne korzystanie z tego produktu, ktéry zostat wyprodukowany w naszych
nowoczesnych fabrykach w scisle okreslonych warunkach z naciskiem na ogdlna jakos¢
i oszczednos¢ dla srodowiska.

Przed pierwszym uzyciem piekarnika polecamy doktadne zapoznanie sie z niniejsza
instrukcja obstugi i zachowanie jej w bezpiecznym miejscu do ewentualnego uzytku w
przysztosci.

UWAGA:
Niniejsza instrukcja obstugi zostata przygotowana dla wiekszej ilosci modeli. Twoje
urzadzenie nie musi by¢ wyposazone we wszystkie funkcje podane w instrukgji.

Rysunki urzadzenia sg jedynie ilustracyjne.

Urzadzenie zostato wyprodukowane w nowoczesnych fabrykach z uwzglednieniem
wptywu na srodowisko.

"Odpowiada dyrektywom WEEE.”



WSKAZOWKI

Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z wytycznymi
dotyczacymi bezpieczenstwa. Nieodpowiednie uzywanie
moze prowadzi¢ do obrazen oséb i uszkodzen urzadzenia.

Nie odkfadaj na urzadzenie zadnych przedmiotéw, ktére
mogty by sie zapali¢, rozpusci¢ lub uszkodzi¢ pod wptywem
temperatury, nawet wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z pilotem
zdalnego sterowania lub systemem zdalnego sterowania.

Gdy urzadzenie pracuje, powierzchnia drzwiczek moze sie
ogrzewac.

Nie wlewaj na blache do pieczenia ani na dno przestrzeni do
gotowania zimnej wody, gdy blacha i piekarnik sa gorace.
Nagta zmiana temperatury moze prowadzi¢ do uszkodzenia
powierzchni urzadzenia lub oparzenia oséb.

Przy dtuzszym intensywnym uzywaniu urzadzenia moze

by¢ konieczna dodatkowa wentylacja, np. otwarcie okna lub
efektywniejsze wietrzenie poprzez zwiekszenie mocy okapu
kuchennego. Przed uzyciem urzadzenia usun z jego pobliza
palne materiaty, takie jak zastony, firanki lub papier (sg palne).
Nie odkfadaj na piekarnik materiatéw, ktére tatwo zaptona lub
sq tatwopalne.

Uwazaj na dzieci poruszajace sie w poblizu urzadzenia.



Urzadzenia mogg uzywac osoby o obnizonych
umiejetnosciach fizycznych, umystowych lub czuciowych (w
tym dzieci) lub o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy
tylko w przypadku, gdy sa pod nadzorem odpowiedzialnej
za nie osoby lub zostaty zaznajomione z odpowiednim i
bezpiecznym uzywaniem urzadzenia i rozumieja ewentualne
ryzyko z tym zwigzane.

Urzadzenia mogg uzywac dzieci starsze niz 8 lat i osoby

o obnizonych umiejetnosciach fizycznych, czuciowych

lub umystowych lub o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy tylko w przypadku, gdy znajduja sie pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej lub jesli zostaty zaznajomione z
odpowiednim i bezpiecznym uzywaniem urzadzenia i
rozumiejg ewentualne zagrozenia z tym zwigzane.

Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem.

Dzieci nie moga wykonywa¢ konserwacji i czyszczenia
urzadzenia bez nadzoru osoby odpowiedzialne;j.
Urzadzenie jest podczas pracy i krétko po wytgczeniu bardzo
gorace; nie dotykaj powierzchni urzadzenia i dbaj o to, by
goracego urzadzenia nie dotykaty dzieci.

Urzadzenie | jego przewdd zasilajacy muszg sie znajdowac z
dala od zasiegu dzieci ponizej 8 roku zycia. Dzieci z powodow
zwigzanych z bezpieczenstwem nie moggq poruszac sie przy
urzadzeniu bez nadzoru osoby odpowiedzialnej.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.



Nie odktadaj na urzadzenie ciezkich przedmiotéw. Nie przeno$
urzadzenia za otwarte drzwiczki.

Urzadzenie stuzy tylko do ogrzewania i przygotowywania
jedzenia.

Nie uzywaj urzadzenia do innych celéw (do ogrzewania
pomieszczen, na uzytek przemystowy itp.).

Przed wymiang oswietlenia upewnij sie, ze wtyczka przewodu
zasilajgcego jest wyciggnieta z gniazdka. W innym przypadku
mogtoby dojs¢ do porazenia pradem.



PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ | BEZPIECZENSTWO

Urzadzenie wymaga zasilania pradem elektrycznym o sile 16 A. W razie watpliwosci
skontaktuj sie z wykwalifikowanym technikiem, ktéry wykona wiasciwg instalacje.

Urzadzenie musi by¢ podtaczone do zrédta energii elektrycznej 220 - 240V, 50/60 Hz.
Jesli wartosci Twojej sieci réznia sie od podanych wartosci, skontaktuj sie ze specjalista.

Urzadzenie moze by¢ podtaczone do sieci elektrycznej jedynie za pomoca prawidtowo
uziemionego gniazdka. Jezeli w poblizu urzadzenia nie znajduje sie uziemione
gniazdko, skontaktuj sie z serwisem. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne uszkodzenie urzadzenia spowodowane podtaczeniem do nieuziemionego
gniazdka.

Uszkodzony przewdd zasilajacy moze wymienic tylko producent, serwis autoryzowany
lub inna osoba o podobnych kwalifikacjach.

Przewéd zasilania nie moze dotykac goracych czesci urzadzenia.

OPIS PIEKARNIKA | PANELU STEROWANIA
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1. Pokretta 7. Nogi urzadzenia
2. Korpus urzadzenia 8. Panel sterowania
3. Pokrywa urzadzenia 9. Okragta forma do pieczenia (tylko
4. Strefa gotowania (tylko niektére niektére modele)
modele) 10. Prostokatna blacha do pieczenia
5. Uchwyt drzwi 11. Ruszt
6. Drzwi ze szklanym wypetnieniem 12. Rozen obrotowy



DANE TECHNICZNE

Gorny element grzejny
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Element grzejny grilla i Turbo wentylator
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Element grzejny grilla

Timer:

Umozliwia ustawienie czasu pieczenia. Po uptywie ustawionego czasu timer odetnie
doptyw pradu do elementéw grzejnych i wyda sygnat dzwiekowy. Aby wytaczy¢
urzadzenie, ustaw przyciski timera, programu i termostatu na,0".

Gdy licznik czasu jest ustawiony na I, bedzie on dziata¢ przez czas nieokreslony.

Termostat:

Termostat zapewnia temperature wewnatrz piekarnika od 40 do 220°C. Uzywany ze
sterownikiem funkcji programu piekarnika. Kiedy temperatura w piekarniku osiggnie
ustawiong wartos¢, termostat przerwie obwdd, a wskaznik termostatu zgasnie. Jezeli
temperatura spadnie ponizej ustawionej temperatury, termostat zostaje uruchomiony i
zapala sie kontrolka.

Programista:

Umozliwia wybdr funkcji piekarnika. Funkcje opisano w nastepnej sekcji. Przycisk
wyboru funkgji i przycisk termostatu piekarnika sg ustawione na zagdang wartosc.
W przeciwnym razie wybrany przycisk funkcyjny nie bedzie dziatat. Funkcje ptyty
kuchennej i piekarnika nie dziatajg jednoczesnie.

Funkcja szasztyka:
Dziata tylko silnik do grillowania kurczakédw. Zapewnia pieczonego kurczaka poprzez
obracanie rozna. Element grzejny grilla moze by¢ réwniez uzywany do pieczenia.

Programista ptyt kuchennych:

Umozliwia wybor funkcji ptyty (ptyta).

Strefami grzejnymi mozna sterowac za pomoca jednego przycisku lub poszczegdinych
przyciskow. Nie dziata jednoczesnie z funkcjami piekarnika.

7



®, . = -
(o) & 3 - g *1

B @ i ,

) 2 2

Sterowanie Sterowanie Stopniowa Przyrostowa Sterowanie ptyta za

3 strefami dwoma polami regulacja mocy regulacjamocy  pomoca jednego

gotowania za grzewczymi za duzej strefy matej strefy przycisku do

pomoca jednego pomoca jednego gotowania gotowania przygotowywania

przycisku przycisku kawy

Obstuga funkcji piekarnika
Funkcje piekarnika moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu, kazdy piekarnik mini-midi
moze nie zawiera¢ wszystkich okreslonych funkgji piekarnika.

E Ogrzewanie gorne i dolne

Wiaczone jest ogrzewanie gorne i dolne. Potrawy przygotowywane sg jednoczesnie od
gory i od dotu. Mozna go stosowac np. do wypieku ciast, tart czy ciastek, czy duszenia
w foremkach lub pojemnikach. Do pieczenia uzyj jednej blachy do pieczenia.

g Ogrzewanie dolne
Wiaczone jest tylko ogrzewanie dolne. Nadaje sie np. do pieczenia pizzy lub potrawy,
ktéra wymaga zapiekania na spodzie.

A oe"d
Turbowentylator z grillem

Element grzejny grilla jednoczesnie z silnikiem wentylatora. Nadaje sie do klopsikéw,
kurczaka i wypiekow.

@ Grill

Element grzejny grilla stuzy do grillowania miesa, takiego jak steki, kietbaski i ryby.
Potéz blache na dolnym stojaku i zalej ja woda.

@ Tylko gorny element grzejny

Wiaczone jest tylko ogrzewanie gérne. Dzieki funkcji turbowentylatora ciepto w
piekarniku jest rbwnomiernie rozprowadzane.

Mozna go stosowac np. do wypieku ciast, tart czy ciastek, czy duszenia w foremkach
lub pojemnikach. Do pieczenia uzyj jednej blachy do pieczenia.

Turbowentylator z dolnym wspomaganiem ogrzewania

Ogrzewanie dolne dziata jednoczesnie z silnikiem turbowentylatora. Gorgce powietrze
jest rbwnomiernie rozprowadzane w piekarniku. Do pieczenia dolnej czesci chrupiacej
pity lub pikantnego nalesnika.
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Turbowentylator z gérnym i dolnym wspomaganiem ogrzewania
Jednoczesnie wiacza sie ogrzewanie. Dzieki funkgji turbowentylatora ciepto w
piekarniku jest rownomiernie rozprowadzane. Mozna go stosowac np. do pieczenia
ciast, tart czy ciasteczek lub duszenia w foremkach lub pojemnikach.

Szeroko$¢ zewn.
Gtebokos¢ zewn.
Wysokos$¢ zewn.
Szeroko$¢ wewn.
Gtebokos¢ wewn.
Wysoko$¢ wewn.
Termostat
Minutnik (¥)

Dolny el. grzewczy
Gorny el. grzewczy
Grill

Zasilanie
Wentylator (¥)
Rozen obrotowy
Oswietlenie piekarnika (*)

@ 180 HP
@ 145 HP
@ 80 HP

Strefa gotowania (¥)

552 mm

458,5 mm

353,5mm

395 mm

390 mm

196,5 mm

40-220°C

0do 90 min

875W

750 W

1500 W (750 W + 750 W)
220-240V ~50/60Hz
13-15W

4-6 W

15-25W

1500 W
1000 W
300 W

(*): Do dyspozycji w wybranych modelach.



PRZYGOTOWANIE JOGURTU

Piekarnik jest pusty. Na termostacie wybierz tryb przygotowania
jogurtu @\ i ustaw programator na ogrzewanie dolne

|;|. Rozgrzej piekarnik przez 10 minut a w miedzyczasie przygotuj
mleko.

Przygotowanie mleka: Ogrzewaj surowe (nie pasteryzowane) mleko
ok. 10 do 15 minut w temperaturze 90 °C, potem zostaw mleko do
ostygniecia do 43 - 45 °C.

Dodaj do mleka kultury jogurtowe w ilosci 1 - 3 % i wymieszaj. Nie
przykryte naczynie z mlekiem i kulturami jogurtowymi wt6z na
pierwszy poziom rozgrzanego piekarnika, zamknij drzwiczki i ustaw
minutnik na tryb manualny @

Po uptywie 5 godzin wyjmij z piekarnika gotowy jogurt i zostaw
go na 15 - 20 minut do ostygniecia w temperaturze pokojowe;j.
Nastepnie pojemnik z jogurtem wtéz na minimum 1 dzien do
lodéwki. Nie potrzasaj naczyniem. Po uptywie jednego dnia jogurt
jest gotowy do skonsumowania. Zyczymy smacznego!

CZYSZCZENIE PAROWE

Para powstajgca w przestrzeni do gotowania piekarnika umozliwia
czyszczenie piekarnika bez uzycia srodkéw chemicznych.

Wyjmij z przestrzeni do gotowania urzadzenia wszystkie akcesoria.
Wlej na blache do pieczenia 2 szklanki wody i wsun blache na
najnizszy poziom.

Za pomoca termostatu wybierz tryb czyszczenia parowego .
Ustaw minutnik na 30 minut.

Ustaw programator na dolne ogrzewanie |;|

Zostaw piekarnik na 30 minut pracy a nastepnie otwérz przestrzen
do gotowania za pomoca wilgotnej Scierki.
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TABELA OBROBKI TERMICZNEJ POKARMOW

W ponizszej tabeli znajdziesz polecane wartosci termicznej obrébki réznych pokarmow.
Wartosci te sg wynikiem testowania w naszych laboratoriach. Czas obrébki termicznej
moze sie nieznacznie r6zni¢ w zaleznosci od napiecia sieciowego, jakosci, ilosci
przygotowywanych pokarméw i temperatury. Moze sie zdarzy¢, ze gotowy pokarm

nie bedzie przy dotrzymywaniu podanych wartosci smakowac zgodnie z twoimi
przyzwyczajeniami W takim przypadku polecamy eksperymentowanie z r6znymi
wartosciami. Dzieki temu osiagniesz wyniki, ktére beda najlepiej odpowiadaty Tobie.

Pokarm Ustawienie Czas obrobki Poziom piekarnika
termostatu (v °C) | termicznej (w min)
Ciastka 170-180 25-30 1. poziom
Ciasto 170-190 40-50 1. poziom
Ciasto francuskie 180 - 200 40-50 1. poziom
Ciasto w blaszce 170-180 20-30 1. poziom
Ciasto w foremce 170-180 35-40 1. poziom
Zapiekany makaron 180 - 190 25-30 1. poziom
Ryby 220 - MAX 30-40 1. poziom
Jagniecina 220 - MAX 90-120 1. poziom
Baranina 220 - MAX 90-120 1. poziom
Cielecina 220 - MAX 90-120 1. poziom
Indyk 220 - MAX 45 -55 1. poziom
Dréb 220 - MAX 75-100 1. poziom
Rozmrazanie 60-120 55-60 2. poziom

“Bezposrednio przed pieczeniem ogrzej piekarnik.
Piekarnik jest rozgrzany, gdy zgasnie kontrolka temperatury.”

UZYWANIE PIEKARNIKA

Wsun wtyczke przewodu zasilania do uziemionego gniazdka. Ustaw minutnik na tryb
manualny lub automatyczny. Ustaw termostat na wybrang temperature podang w
tabeli powyzej. Jesli ustawisz minutnik na tryb manualny, po uptynieciu ustawionego
czasu obrobki termicznej zabrzmi sygnat akustyczny.

Przy pierwszym uzyciu piekarnika dochodzi do wypalenia materiatu ochronnego i
zwigzanego z tym tworzeniu dymu i zapachu. Jest to zupetnie normalne zjawisko i nie
jest wada produkcyjna.

Rozmrazanie: Wyjmij pokarmy przeznaczone do rozmrazania z opakowania i potéz je na
ruszcie. Pod ruszt wsun prostokatng blache, na ktérg bedzie ciekta woda. Dzieki temu
pokarmy nie beda sie znajdowaty w rozmrozonej cieczy. W zadnym przypadku nie
uzywaj rozmrozonej cieczy (z przyczyn zdrowotnych). Ciecz wylej.
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Funkcji rozmrazania uzywaj zgodnie ze wskazéwkami podanymi w powyzszej tabeli.

Podczas rozmrazania polecamy uzywac ogrzewania géra dét z termoobiegiem (=]
). Czas potrzebny do rozmrazania zalezy od masy potraw, dlatego nalezy ten proces
kontrolowac.

Nie piecz w piekarniku réwnoczesnie potraw na kwadratowej blasze i w okragtej
formie.

Bezposrednio przed pieczeniem polecamy rozgrzac¢ piekarnik przez okoto 8 do 10
minut. Urzadzenie jest przeznaczone jedynie do przygotowywania pokarméw w
warunkach domowych. Nie uzywaj urzadzenia w innych celach.

GDY PIEKARNIK NIE DZIALA

Sprawdz czy wtyczka przewodu zasilajgcego jest prawidtowo wtozona do gniazdka.
Sprawdz zasilanie pragdem elektrycznym.

Sprawdz bezpieczniki.

Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzenia przewodu zasilajgcego. Jesli problem nadal
wystepuje, skontaktuj sie z serwisem.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA (¥)

OSTRZEZENIE: Przed wymiang oéwietlenia wyciagnij wtyczke przewodu zasilajacego z
gniazdka, zapobiegniesz w ten sposéb porazeniu pradem elektrycznym. (Jesli obwéd
elektryczny jest otwarty, oznacza to, ze zasilanie pradem elektrycznym jest wytaczone.)
Najpierw odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej i zostaw do wystudzenia. Obracajac w
kierunku strzatki na rysunku zdejmij szklana pokrywe.

Nastepnie wykre¢ zarowke i zastap ja nowa zaréwka o takich samych parametrach.
Specyfikacja zaréwki musi by¢ nastepujgca: 220 - 240V, AC, 15-25W

typ E14 typ G9
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Na koniec ponownie zainstaluj szklang pokrywe.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Odtacz urzadzenie od sieci elektryczne;j.

Urzadzenie podczas pracy i krétko po wytgczeniu jest bardzo gorace. W takim
przypadku nie dotykaj goracych czesci.

Do czyszczenia przestrzeni do gotowania, drzwiczek, blach i innych czesci piekarnika
nie uzywaj twardych szczotek, druciakéw ani nozy. Nie uzywaj zracych ani korozyjnych
srodkdw czystosci.

ZGODNOSC Z DYREKTYWAMI WEEE | LIKWIDACJA ZUZYTYCH
URZADZEN

1- To urzadzenie nie zawiera szkodliwych ani zakazanych substancji,
podanych w dyrektywach kontrolnych w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (OEEZ). Dyrektywy te zostaty
opublikowane przez ministerstwo srodowiska. Urzadzenie odpowiada
dyrektywie WEEE.
I 2 Urzadzenie jest wyprodukowane z wysokiej jakosci komponentow i
materiatéw, ktére mozna poddac recyklingowi i ponownemu uzyciu.
Zuzyte urzadzenie nie moze by¢ likwidowane ze zwyktym odpadem komunalnym.
Oddaj je w punkcie zbidrki sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Informacji o
punktach zbiérki udzieli ci lokalna administracja. W ten sposéb pomagasz zachowac¢
cenne zrédta naturalne i minimalizujesz potencjalny negatywny wptyw na srodowisko
i zdrowie ludzkie. Bezposrednio przed likwidacja urzadzenia odetnij przewéd zasilania,
ochronisz dzieci przed ewentualnym niebezpieczerstwem.

INFORMACJE O MATERIALE OPAKOWANIA

Opakowanie urzadzenia zostato zgodnie z przepisami obowigzujagcymi w panstwie
wyprodukowane z materiatu nadajacego sie do recyklingu. Opakowanie nie moze by¢
likwidowane z odpadem komunalnym.

Oddaj materiat opakowania w odpowiednim punkcie zbidrki. Informacji o punktach
zbiorki udzieli ci lokalna administracja.
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Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zataczonych dokumentach oznacza, ze nie wolno
likwidowac zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym odpadem komunalnym.

W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu selektywnego zbioru, gdzie zostanie
odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u
sprzedawcy w momencie nabycia nowego produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i nie ma
negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym punkcie zbioru
udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obciazony kara grzywny zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego udzieli
sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii Europejskiej
Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac urzadzenie,
nalezy zwrécic sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu zasiegniecia informacji o
prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.






Tisztelt vasarlo,

K6szonjuk, hogy megvasarolta termékunket. Ez a késziilék szigoruan megszabott
feltételek szerint késziilt modern felszerelés(i gyarainkban, ahol nagy hangsulyt
fektetlink a min&ségre és kdrnyezetvédelemre. Az Utmutatod segitségével szeretnénk
lehet6vé tenni a termék lehetd leghatékonyabb felhasznalasat.

Kérjuk, hogy a suité Gzembe helyezése el6tt olvassa el figyelmesen ezt az itmutatot, és
Orizze meg késébbi hasznalat esetére.

MEGJEGYZES:
Ez egy univerzalis Gtmutaté, amely tébb modellhez felhasznélhaté. Az On késziiléke

taldan nem rendelkezik valamennyi, az Utmutatdban feltlintetett funkciéval.

Az Utmutato abrai tajékoztato jellegliek.
A késziilék modern gyarakban, kdrnyezetbarat technoldgidval késziilt.

"Megfelel a WEE iranyelveknek.”



UTASITASOK

A késziilék a biztonsagi iranyelvek értelmében késziilt.
Helytelen hasznalata személyi sériilésekhez és anyagi
karokhoz vezethet.

Ne helyezzen gyulékony, olvadékony vagy héérzékeny
targyakat a késziilékre, még kikapcsolt allapotban sem.

A késziléket nem lehet taviranyitéval vagy egy kiilsé
taviranyités rendszerrel hasznalni.

Uzemeltetés alatt az ajté felllete felmelegedhet.

Ne 6ntson hideg vizet a siit6lemezre vagy a f6z6tér aljara,
ha a f6z6lemez vagy a sit6 forré. A hirtelen hémérséklet-
valtozas a késziilék felliletének megrongdaldsahoz vagy égési
sérulésekhez vezethet.

A készilék hosszu, intenziv hasznalata esetén szell6ztetni kell,
példaul ki kell nyitni egy ablakot, vagy magasabb fokozatra
kell allitani a paraelszivé berendezést. Hasznalat el6tt
tavolitsa el a stit6 kozelébdl a gyulékony anyagokat, mint

pl. drapéridkat, fliggonyoket, papirt. Ne helyezzen a siitére
gyulékony vagy robbanékony targyakat.

Ugyelni kell a késziilék kozelében tartozkodd gyermekekre.



A késziiléket nem hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességl személyek (és gyerekek), és kell6
tapasztalatokkal nem rendelkez6 személyek sem, amennyiben
nem feliigyelnek rajuk, vagy nem kaptak kell§ felvilagositast

a termék hasznalatat illetéen egy, a biztonsagukért felel6s
személytol.

A késziiléket csak olyan esetben hasznalhatjak 8 évnél
id&sebb, illetve korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességl személyek, amennyiben felligyelet alatt allnak, és
kell6 felvilagositast kaptak a termék biztonsagos hasznalatat
illetéen egy, a biztonsagukért felels személytdl.

A készulékkel nem jatszhatnak gyermekek.

A késziilék tisztitasat és apolasat nem végezhetik gyermekek
fellgyelet nélkiil.

Az Gzemeltetés folyaman és kozvetlenul kikapcsolas utan
a készulék nagyon forré; ne érintse meg a forro fellletet, és
ugyeljen, hogy gyermekek sem érintsék meg a sutét.

A késziiléket és a tapkabelt biztonsagos tavolsagban kell
tartani 8 évnél fiatalabb gyermekektdl. Biztonsagi okokbdl a
készulék kdzelében nem tartézkodhatnak gyermekek felnétt
személy felligyelete nélkdil.

A késziilék haztartasban és hasonlé kdrnyezetben torténd
hasznalatra késziilt.



Ne helyezzen nehéz targyakat a siit6re. Ne helyezze at a
készuléket a nyitott ajténal fogva. A készullék csak ételek
melegitésére és elkészitésére hasznalhatd.

Ne hasznalja a késziiléket rendeltetésétdl eltérd célokra
(flitésre, ipari célokra stb.).

Izzocsere el6tt gydz6djon meg arrdl, hogy a csatlakozédugd ki
van huzva az elektromos aljzatbol. Ellenkezd esetben fennall
az dramutés veszélye.



ELEKTROMOS BEKOTES ES BIZTONSAG

A készilék tapellatasat 16 A drammal kell bebiztositani. Kétségek esetén forduljon egy
képzett technikushoz a megfelel tapellatas bebiztositasa érdekében.

A készUléket 220 - 240V, 50/60 Hz paraméterekkel rendelkezé elektromos halézathoz
kell csatlakoztatni. Ha a haldzat paraméterei eltérnek ezektdl az értékektdl, forduljon
segitségért egy szakemberhez.

A késziléket csak egy szakszerten foldelt elektromos aljzathoz szabad
csatlakoztatni. Ha a késztilék kozelében nincs foldelt aljzat, forduljon segitségért
Ugyfélszolgélatunkhoz. A gyart nem véllal felelésséget a nem megfelelé elektromos
csatlakozas kovetkeztében fellépd karokért.

Az eredeti tapkébelt csak a gyartd, markaszerviz vagy mas, szakképzett személy
cserélheti ki.

Ugyelni kell, hogy a tapkabel ne érintkezzen a forro feliiletekkel.

A SUTO ES A VEZERLOPANEL RESZEI
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1. Szabalyozétarcsak 7. Asité labai
2. Asuté vaza 8. Vezérlépanel
3. Asuté burkolata 9. Kerek sutéforma (néhany modellnél)
4. F6z6zo6na (csak néhany modell) 10. Szogletes sutélemez
5. Ajté-fogantyu 11. Fémracs
6. Uvegbetétes ajté 12.Forg6 nyars



MUSZAKI ADATOK

= L [j Fels flitGtest
: NC) H P Féz6lap
& . (f6z6lemez) g Als fiitdtest
. * Se | 1d6zits [j Fels és also fiitGtest
% . o ew | Fels6 ésalsofiitdtest és Turb ventilato
- S C Termosztat o
il - Turbd ventilator
- - P R Programozé & | Felsd ésalsofiitdtest és Turbd ventildto
=i O
- Grill-fit6test és Turbo ventilator
&
Grill-fiitotest
Id6zito:

Lehet6vé teszi a stitési id6 bedllitasat. A bedllitott id6 leteltével az id6zité megszakitja
a flt6testek dramellatasat, és zimmaogd hanggal figyelmeztet. A késziilék
kikapcsolasahoz allitsa az id6zit6, a program és a termosztat gombokat "0" allasba.
Ha az id6zit6 Il értékre van &llitva, akkor hatérozatlan ideig fog miikodni.

Termosztat:

A termosztat biztositja a slitétér hémérsékletét 40 és 220°C kdzott. A stitdprogram-
funkcidégombbal hasznalatos. Amikor a stité hémérséklete eléri a beallitott értéket, a
termosztat megszakitja az aramkort, és a termosztatjelz6 kialszik. Ha a hémérséklet a
bedllitott hémérséklet ala csokken, a termosztat bekapcsol, és a jelzd kigyullad.

Programozé:

Lehet6vé teszi a slit6 funkcidinak kivalasztasat. A funkciokat a kovetkezd fejezetben
ismertetjuk. A funkciévalaszté gombot és a siité termosztat gombjat a kivant értékre
kell allitani. Ellenkezd esetben a kivalasztott funkcidgomb nem mikodik. A f6zélap és a
sit6 funkcioi nem mikodnek egyszerre.

Nyars funkcio:
Csak a csirke-grillez6 motor mékaodik. Sult csirkét készit a nyérs forgatasaval. A grill
futéeleme silt hust készitéséhez is hasznalhato.

F6zolap programozo:

Lehetévé teszi a féz6lap funkcidinak kivalasztasat (fézélap).

A f6z6z6nék egyetlen gombbal vagy egyedi gombokkal vezérelheték. Nem mikddik
egyidejlileg a sutéfunkciokkal.
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Harom Két f6z6z6na A nagy f6z6z6na A kis f6z6z6na fokozatos A kavéfézé
féz6z6na egygombos fokozatos teljesitményszabalyozasa fézélap
egygombos vezérlése teljesitményszabalyozasa egygombos
vezérlése vezérlése

A siitéfunkciok hasznalata
A sitéfunkciok modelltdl figgéen valtozhatnak, eléfordulhat, hogy egyes mini-midi
stték nem rendelkeznek minden meghatarozott stitéfunkciéval.

@ Felsé és als6 melegités

A felsé és alsé melegités aktivalddik. Az ételkészités egyidejlileg torténik fellilrél és
alulrél. Alkalmas tobbek kozott stitemények, tortdk vagy kekszek stitésére, vagy étel
parolasara formakban, edényekben. A siitéshez egy siit6lemez hasznalatos.

g Alsé melegités

Csak az alsé melegités aktivalédik. Tobbek kdzott pizzak stitésére, vagy olyan ételek
sttésére alkalmas, amelyeknek az alsé részét kell megsutni.

A oe"d
Turbé ventilator és grill

A grill fitéeleme egyidejlleg mikodik a ventildtor motorjaval. Hisgombdécokhoz,
csirkéhez és siitemények sitéséhez alkalmas.

@ Grill

A grill fGtéeleme husok, példaul steakek, kolbaszok és halak grillezésére hasznélatos.
Helyezzen egy siit6lemezt az alsé racsra, és 6ntson ra vizet.

[j Nagyfoku melegités

Csak a fels6 flit6test

Csak a fels6 melegités aktivalodik. A turbéventilator funkcidnak kdszonhetéen a hé
egyenletesen oszlik el a siitében.

Alkalmas tobbek kdzott sitemények, tortdk vagy kekszek sttésére, vagy étel parolasara
formdakban, edényekben. A siitéshez egy siitélemez hasznalatos.

Turbé ventilator als6 melegitéssel

Az alsé melegités a turbéventildtor motorjaval egyidejiileg makadik. A forré levegé
homogén mddon oszlik el a siitében. Ropogds pita vagy soés palacsinta aljanak
sttéséhez.
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Turboéventilator felsé és als6 melegitéssel

A melegités egyidejlileg aktivalodik. A turbéventildtor funkcidnak kdszonhetéen a hé
egyenletesen oszlik el a siitében. Alkalmas tobbek kdzott sitemények, tortak vagy
kekszek siitésére, vagy étel parolaséra formakban, edényekben.

Kilsé szélesség
Kiilsé mélység
Kilsé magassag
Belsé szélesség
Belsé mélység
Belsé magassag
Termosztat
Id6zitd (*)

Alsé futbtest
Felsé flit6test
Grill

Tapellatas
Ventilator (¥)
Forgé nyars

Vilagitas (*)

F6z6zb6na (¥) @ 180 HP
@ 145 HP
@ 80 HP

(*): Csak néhany modellnél.

552 mm

458,5 mm

353,5mm

395 mm

390 mm

196,5 mm

40-220°C

0-90 min

875W

750 W

1500 W (750 W + 750 W)
220-240V ~50/60Hz
13-15W

4-6W

15-25W

1500 W
1000 W
300 W



JOGHURT KESZITESE

A siité fézétere Ures. Allitsa be a termosztaton a joghurtkészités @
Uzemmadot, és allitsa a programtarcsat alsé hevitésre |;| Hagyja
10 percig elémelegedni a suitét, kdzben készitse el a tejet.

A tej el6készitése: Melegitsen nyers (nem pasztorizalt) tejet kb.
10 - 15 percig 90 °C hémérsékleten, majd hitse le a tejet 43 - 45 °C
értékre.

Keverjen el a tejben 1 - 3 % joghurtkulturat. Helyezze a tejjel és
joghurtkulturaval megtoltott, fedetlen edényt az elémelegitett siité
elsé szintjére, csukja be az ajtot, és allitsa a készuléket manudlis
Uzemmodra.

5 6ra mulva vegye ki a sit6bdl a kész joghurtot, és hagyja kicsit
lehdlni szobahémérsékleten,15 - 20 percen at. Ezutan helyezze a
joghurtos tartalyt legaldbb 1 napra a h(itészekrénybe. N e razza fel a
tartalyt. 1 nap utan a joghurt fogyasztasra készen all. J6 étvagyat!

GOZTISZTITAS

A sit6 f6z6terében keletkezett g6z lehetdvé teszi a siité
vegyszermentes tisztitasat.

Tévolitsa el az dsszes tartozékot a siitd f6z6terébél. Ontsdn a
sutélemezre 2 pohdr vizet, és tolja a lemezt a legalso szintre.

Allitsa be a termosztattal a géztisztitas [§@] izemmaodot. Allitsa az
idézitét 30 percre.

Allitsa a programtarcsat alsé hevitésre [_].

Uzemeltesse 30 percig a sit6t, majd nyissa ki.
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TABLAZAT - ELELMISZEREK HOKEZELESI IDEJE

Az alabbi tablazat kiilonbo6z6 élelmiszerek javasolt hdkezelési idejét szemlélteti. Az
értékek laboratériumi tesztelések eredményei. A hékezelési idé hossza enyhén eltéré
lehet a haldzati fesziiltség, minéség, az élelmiszer mennyisége és hémérséklete
szerint. El6fordulhat, hogy a tablazat alapjan elkészitett étel nem fog megfelelni az On
elképzeléseinek. llyen esetben javasoljuk, hogy kisérletezzen egy kicsit az izlésének
megfeleld étel elkészitése érdekében.

Elelmiszer Termosztat bedllitds | Hdékezelés ideje Pozicio a slit6ben
Q) (perc)

Keksz 170-180 25-30 1. szint
Sutemény 170-190 40-50 1. szint
Leveles tészta 180 - 200 40-50 1. szint
Tepsis sutemény 170-180 20-30 1.szint
Sutemény 170-180 35-40 1.szint
stutéformaban

Sult tészta 180 - 190 25-30 1. szint
Halak 220 - MAX 30-40 1. szint
Juh 220 - MAX 90-120 1. szint
Baranyhus 220 - MAX 90-120 1. szint
Borjuhus 220 - MAX 90-120 1. szint
Pulyka 220 - MAX 45 -55 1. szint
Baromfi 220 - MAX 75-100 1. szint
Kiolvasztas 60-120 55-60 2. szint

“Sités el6tt el6 kell melegiteni a siitét, egészen a jelz6ldampa kialvasaig.”

A SUTO HASZNALATA

Dugja a csatlakozodugét egy foldelt elektromos aljzatba. Allitsa az idézité6t manualis
vagy automata lizemmadra. Allitsa a termosztatot a megfeleld hémérsékletre a fenti
tablazat alapjan. Manudlis bedllitas esetén a beadllitott id6 letelte utdn egy hangjelzés
lesz hallhato.

A siité elsé hasznalatanal felforrésodik a gyari véddanyag, ami erés szagot és flistot
okoz. Ez egy természetes jelenség, és nem jelent hibat.

Kiolvasztas: Vegye ki a kiolvasztasra szant élelmiszert a csomagoldsbdl, és helyezze
aracsra. Toljon a racs ala egy szégletes siitélemezt az olvadé viz felfogasahoz. igy az
élelmiszer nem fog a kiolvadt vizben &zni. A kiolvadt folyadékot higiéniai okok miatt
soha nem szabad felhasznalni! Ontse ki a folyadékot.
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A kiolvasztas funkcidt a fenti tablazatban talalhato utasitasok szerint kell elvégezni.

Kiolvasztashoz a fels6/alsé hevités és ventilator hasznalatat javasoljuk (=).

A kiolvasztasi id6 hossza az élelmiszer tomegétdl fligg, ezért a kiolvasztasi folyamatot
ellenérizni kell.

Ne hasznalja egyszerre a stitében a szogletes és kerek stitéformat. Stités el6tt javasoljuk
a sit6 elédmelegitését 8 — 10 percen at.

A készUlék haztartdsok szamdara késziilt hdkezelt ételek készitéséhez. Ne hasznélja mas
célokra a készlléket.

MUKODESI ZAVAR ESETEN

Ellenérizze, helyesen van-e bedugva a csatlakozodugoé a fali aljzatba. Ellenérizze a
tapellatast.

Ellendrizze a biztositékokat.

Ellendrizze, nem sériilt-e meg a tadpkabel.

Fenndllé zavar esetén értesitse a markaszervizt.

VILAGITAS (*)

VIGYAZAT: Izz6csere el6tt véalassza le a tapkabelt az elektromos halézatrdl, ellenkezé
esetben fennall az dramités veszélye. (Nyitott aramkor esetén ki van kapcsolva a
tapellatas).

Huzza ki a csatlakozodugét a fali aljzatbdl és hagyja kihtlni a késziléket. Csavarja le a
nyil iranyaban az livegburat az dbra szerint.

Csavarozza ki az izzét, és helyettesitse egy ugyanolyan tipusu izzéval. Az izzé
paraméterei: 220 - 240V, AC, 15-25W

Tipus E14 Tipus G9

[\
N
—
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Csavarozza vissza az livegburat.
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TISZTITAS ES APOLAS

Valassza le a késziiléket az elektromos halézatroél.

Az Gizemeltetés folyaman és a kikapcsoldas utan a késziilék nagyon forré. Ne érintse meg
a forro részeket!

A sUtétér, ajto, stitélemezek és mas részek tisztitasahoz nem szabad kefét dréotkefét
vagy kést hasznalni. Ne hasznéljon korroziv vagy olddszeres tisztitdszereket.

WEE IRANYELV - MEGFELELOSSEG ES AZ OREG KESZULEKEK
SELEJTEZESE

1- Ez a készilék nem tartalmaz az elektromos és elektronikus
berendezésekkel foglalkozé iranyelvekben (WEE) 0sszefoglalt, karos vagy
tiltott Osszetevbket. Az irdnyelveket a Kérnyezetvédelmi minisztérium
adta ki. Ez a készllék megfelel a WEE iranyelveknek.
2- A késziilék kivald minéségl nyersanyaokbdl és 6sszetevokbdl késziilt,
B 2melyek djrahasznosithatok.
A régi készuléket nem szabad a héztartasi hulladékkal selejtezni. Vigye
a késziléket egy, elektromos és elektronikus hulladékokra specializalt hulladékgy(jté
telepre. Részletes informacidkért forduljon a helyi hivatalhoz. A felel6sségteljes
hulladékselejtezés és a nyersanyagok Ujrahasznositdsa megelézi az esetleges negativ
kihatdsokat a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Selejtezés eldtt vagja le a tapkabelt
a készllékrdl, amely fulladasi veszélyt jelent gyermekek szamara.

TUDNIVALOK A CSOMAGOLOANYAGROL

A késziilék csomagoldsa az Ujrahasznositasra vonatkozé nemzeti torvényekkel
0sszhangban késziilt. A csomagoldst nem szabad a haztartasi szeméttel egyutt
selejtezni.

Vigye a csomagolast a megfeleld gydjtéhelyre. Részletes informaciokért forduljon a
helyi hivatalhoz.
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Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és elektronikus
készilékek nem likvidalhatoka haztartasi hulladékkal egyiitt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen késziiléket egy megfeleld
gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhatd. Néhdny orszagban ezek a késziilékek az eladénal is leadhatok,
amennyiben egy Uj, hasonl6 terméketvasarol ott. A termékek helyes likvidalasa értékes nyersanyagokat
sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és a kornyezetre valé negativ kihatdsokat,
amelyeka hulladék helytelen likvidalasa esetében kdvetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes
informéaciokkal szolgalhat a legkozelebbi gyujtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalds az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon részletes
informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciék a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil
Ez az ikon csakaz Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezta késztiléket, forduljon
a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen t6le informdcidkat a termék helyes likvidalasarol.






Spostovani kupec,

zahvaljujemo se vam za vase zaupanje v nase izdelke. Zelimo, da bi ta izdelek
uporabljali z visoko u€inkovitostjo, ki jo zagotavlja proizvodnja v nasih modernih
obratih, v nadzorovanih delovnih okoljih brez povzro¢anja skode okolju v skladu s
pristopom celovite kakovosti.

Priporo¢amo vam, da pred uporabo naprave skrbno preberete navodila za uporabo,
da boste aparat lahko uporabljali kolikor je le mogoce ucinkovito in da vam bo lahko
dolgo sluzil kot nov.

OPOMBA:

Ta navodila za uporabo veljajo za ve¢ modelov. Va$ aparat morda ne vsebuje vseh
funkcij.

Slike izdelka so shematske.

Ta izdelek je izdelan v okolju prijaznih proizvodnih obratih brez povzro¢anja $kode
okolju.

»Skladno z dolodili direktive OEEO«



OPOZORILA

Ta izdelekje izdelan v skladu z veljavnimi varnostnimi predpisi.
Neprimerna raba lahko privede do telesnih poskodb in
poskodb naprave.

Da preprecite morebitna tveganja na napravo ne polagajte
gorljivih, vnetljivih, taljivih ali hlapljivih snovi, tudi ¢e naprava
ne deluje.

Naprave ne upravljajte preko zunanjih krmilnih elementov ali
sistemov z daljinskim upravljanjem.

Med delovanjem naprave se povrsine vrat lahko segrejejo.

Na pekac ali v pecico ne dolivajte hladnih tekocin, dokler so
povrsine Se vroCe. Zaradi hitrih temperaturnih sprememb se
povrsine naprave lahko poskodujejo, kar lahko privede do
telesnih poskodb.

Pri daljsi in intenzivnejsi uporabi aparata bo morda treba
izvesti dodatno prezraCevanje. Lahko na primer odprete
okno ali pa vkljucite oz. povecate intenzivnost delovanja
mehanskega prezracevalnega sistema. Pred uporabo aparata
iz njegove blizine odstranite vse gorljive in vnetljive snovi, kot
so zavese in papirnata embalaza aparata.

Na aparat ne polagajte gorljivih in vnetljivih snovi.

Otroci naj se ne zadrzujejo v bliZini aparata.



Te naprave naj ne uporabljajo osebe brez potrebnih izkusen;j
in znanja ali osebe s telesnimi, Cutilnimi ali dusevnimi
motnjami (vklju¢no z otroki), razen ¢e so pod nadzorom in
Ce jih pri tem vodi oseba, ki je odgovorna za varno uporabo
naprave.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari vec kot 8 let, in

odrasle osebe z zmanjsanimi telesnimi, ¢utilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali osebe s pomanjkanjem znanja in izkusenj, ¢e
so pri tem nadzorovani in pouceni o varni uporabi aparata in
preprecevanju pozarov.

Otroci se z aparatom ne smejo igrati.

Otroci aparata ne smejo Cistiti ali vzdrzevati, razen ¢e so pod
nadzorom.

Med delovanjem in po delovanju se aparat moc¢no segreje.
Vrocih povrsin se ne dotikajte in to preprecite tudi otrokom.

Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne zadrzujejo v bliZini aparata in
njegovega napajalnega kabla. Otroci naj bodo pod nadzorom,
da se z napravo ne bi igrali.

Naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in
podobnih okoljih.



Na odprta vratca pecice ne pritiskajte in nanje ne polagajte
tezkih predmetov, prav tako aparata ne prenasajte, tako da
drZite za vratca.

Aparat uporabljajte samo za kuhanje in pogrevanje hrane.
Aparata ne uporabljajte v namene, ki ne sodijo med
predvidene (ogrevanje prostorov, komercialni nameni itd.).
Pred menjavo zarnice v pecici napravo odklopite od
elektricnega omrezja, da preprecite udar visoke napetosti.



ELEKTRICNI PRIKLJUCEK IN VARNOST

Aparat potrebuje elektri¢ni priklju¢eks 16 amperi. Po potrebi naj vam aparat namesti
kvalificiran elektricar.

Aparatje primeren za napajanje izomrezja z napetostjo 220-240V, 50/60 Hz. Ce ima
vase elektri¢no napajanje drugacne vrednosti, se posvetujte s strokovnjakom.

Elektri¢ni prikljucek vase naprave se lahkojzvede samo iz ozemljene vti¢nice, ki je
namescena vskladu z navodili. Ce se na mestu postavitve aparata ne nahaja ozemljena
vti¢nica, se povezite s pooblascenim servisom. Proizvajalec ne odgovarja za $kodo, ki

bi nastala vsled priklju¢itve na neozemljeno vti¢nico. Ceje napajalni kabel poskodovan,
ga mora v izogib nevarnosti proizvajalec ali njegov pooblasceni servis ali strokovnjak za
elektriko zamenjati z enakovrednim kablom.Elektri¢ni kabel se ne sme dotikati vrocih
delov aparata.

OPIS STEDILNIKA NADZORNE PLOSCE
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1. Kontrolni gumbi 7. Peciza pecice
2. Kotel 8. Nadzorna plosc¢a
3. Telo pecice 9. Okrogel pladenj (opcija)
4. Kuhalna plosca (opcija) 10. Kvadratni pladenj
5. Rocaj 11. Wire Grid
6. Stekleni pokrov pecice 12. Vrtljiva pis¢anca



TEHNICNI PODATKI

H . [j Zgornji grelni element
@. @ HP Kuhalna plosca
& . (plosca za kuhanje) g Spodnji grelni element
- * See | Casovnik [j Spodnji in zgornji grelni element
- . o €w | Spodnjigrelni element ter turbo ventilator
3 C Termostat .
il - Turbo ventilator
- - P R Izbira programov <« | Spodnjiinzgomiji grelni element ter turbo ventilator
B ]
- Grelni element Zara ter turbo ventilator
&
Grelni element 7ara
Casovnik:

Omogoca nastavitev ¢asa za peko. Ko nastavljeni ¢as potece, ¢asovnik prekine
napajanje grelnega elementa, oglasi se zvo¢ni signal. Ce Zelite napravo izklopiti,
nastavite tipke ¢asovnika, izbire programov in termostata na "0"

Ko je ¢asovnik nastavljen na \Il, bo deloval nedolo¢en ¢as.

Termostat:

Termostat zagotavlja temperaturo v notranjosti pecice od 40 do 220 °C. Uporabljase s
tipko programa pecice. Ko temperatura v pecici doseZe nastavljeno vrednost, termostat
prekine vezje in indikator termostata ugasne. Ce temperatura pade pod nastavljeno
temperaturo, se termostat aktivira in indikator zasveti.

Izbira programov:

Omogoca izbrati funkcije pecice. Funkcije so opisane v naslednjem razdelku. Gumb za
izbiro funkcije in gumb termostata pecice nastavite na Zeleno stopnjo. V nasprotnem
primeru izbrani gumb za funkcijo ne deluje. Funkcije kuhalne plosce in pecice ne
delujejo hkrati.

Funkcija raznja:
Deluje samo motor za peko pis¢anca na raznju. Omogoca peko pis¢anca z vrtenjem
raznja. Zar se lahko uporablja tudi za peko.

Izbira programov kuhalne plosce:

Omogoca izbiro funkcij kuhalne plosce (plosca za kuhanje).

Kuhalna polja je mogoce upravljati z eno tipko ali pa s posameznimi tipkami. Ne deluje
skupaj s funkcijami pecice.



®, . = -
(o) & 3 - g *1
B @ i ,
) 2 2
Upravljanje 3 Upravljanje Postopna Postopna Upravljanje
kuhalnih polj z dveh kuhalnih regulacija regulacija moci kuhalne plosce
eno tipko polj z eno tipko moci velikega majhnega za pripravo kave
kuhalnega polja kuhalnega polja z eno tipko

Upravljanje funkcij pecice
Funkcije pecice se lahko razlikujejo glede na model, vsaka mini-midi pecica ne vsebuje
nujno vseh omenjenih funkcij pecice.

@ Zgornje in spodnje gretje

Aktivira se zgornje in spodnje gretje. Gretje prihaja enakomerno od zgoraj in od spodaj.
Uporablja se na primer za peko peciva, tort ali keksov ali dusenje v pekacih ali posodah.
Uporabljajte samo en pekac.

g Spodnje gretje

Aktivira se samo spodnje gretje. Primerno je za peko pice ali hrane, ki jo je treba peci od
spodaj.

SAA7
Turbo ventilator z Zarom

Grelni element Zara skupaj z motorjem ventilatorja. Primerno za mesne kroglice,
pis¢ancje meso in kruh.

@2ar

Grelni element zara se uporablja za peko mesa na zaru, kot so zrezki, klobase in ribe.
Pekac polozite na spodnjo resetko in nanjo nalijte vodo.

@ Samo zgornji grelni element

Aktivira se samo zgornje gretje. Zahvaljujoc funkciji ventilatorja je toplota v pecici
enakomerno razprsena.

Uporablja se na primer za peko peciva, tort ali keksov ali dusenje v pekacih ali posodah.
Uporabljajte samo en pekac.

Turbo ventilator s podporo spodnjega gretja
Spodnje gretje deluje skupaj z motorjem turbo ventilatorja. Vro¢ zrak je v pecici
enakomerno razprsen. Za peko spodnjih delov hrustljave pite ali slanih palacink.
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Turbo ventilator s podporo zgornjega in spodnjega gretja
Gretje se aktivira istocasno. Zahvaljujoc¢ funkciji ventilatorja je toplota v pecici
enakomerno razprsena. Uporablja se na primer za peko peciva, tort ali keksov ali

dusenje v pekacih ali posodah.

Zunanja sirina
Zunanja globina
Zunanja visina
Notranja Sirina
Notranja globina
Notranja viSina
Termostat
Programska ura (*)
Spodniji grelnik
Zgornji grelnik
Grelnikza zar
Napajalna napetost
Ventilator (*)
Turnspit

Lucka v pecici (*)
Kuhalna plosca (*) @ 180 HP
@ 145 HP
@ 80 HP

(*): Vkljuceno pri nekaterih modelih.

552 mm

458.5 mm

353.5mm

395 mm

390 mm

196.5 mm

40-220°C

0-90 dk.

875W

750 W

1500 W (750 W + 750 W)
220-240V ~50/60Hz
13-15W

4-6W

15-25W

1500 W

1000 W

300W



PRIPRAVA JOGURTA

Na izbirnem gumbu nastavite nacin za pripravo jogurta @\ in pri
prazni pecici prestavite stikalo |;| Pecico 10 minut predgrevajte.

Mleko za nekaj minut segrejte na 90 °C, nato pa pocakajte, da se
ohladi na 43-45 °C (temperatura pripravejogurta).

Dodajte 1% -3 % kvasa in pri tej temperaturi mleko pocasi
premesajte. Mleko z dodanim kvasom v odprti posodi polozite na
1. polico v predgreti pecici, zaprite vratca pecice ") in nastavite
¢asovnik na ro¢ni nacin.

Po 5 urah vzemite pripravljen jogurt iz pecice in ga 15-20 minut
pustite na sobni temperaturi, potem pa ga 1 dan brez mesanja
pustite v hladilniku pri 4 °C. Po 1 dnevu je jogurt primeren za
uzivanje. Dobertek.

CISCENJE S PARO
Uporaba pare omogoca lazje ¢is€enje, saj se umazanija zmehda in
kemi¢na ¢istila niso potrebna.

Iz pecice odstranite ves pribor. V pravokotni pekac nalijte 2 kozarca
vode in postavite peka¢ na spodnjo polico.

Gumb termostata prestavite v polozaj za Cis¢enje s paro .
Nastavite ¢asovnik na 30 minut.

Izbirni gumb |;| prestavite v poloZaj za spodnji grelnik.

Po izteku nastavljenega ¢asa 30 minut odprite vratca in obrisSite
notranjo povrsino pecice z vlazno krpo.
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TABELA Z NASVETI ZA PEKO

V spodniji tabeli lahko najdete podatke za peko, ki smo jih preskusili v nasih
laboratorijih. Cas peke se lahko razlikuje v odvisnosti od omreZne napetosti, stanja
in kolic¢ine Zivil ter temperature. Hrana, pripravljena z uporabo naslednjih vrednosti,
morda ne bo po vasem okusu. Da bi okus hrane bolje prilagodili vasemu okusu,
poskusite z druga¢nimi vrednostmi.

Hrana Nastavitev Cas peke Polica
termostata

Piskoti 170-180 25-30 1. polica
Pecivo 170-190 40-50 1. polica
Torta 180 - 200 40-50 1. polica
Biskvit 170-180 20-30 1. polica
Kolacki 170-180 35-40 1. polica
Testeninski narastek 180 - 190 25-30 1. polica
Ribe 220 - MAX 30-40 1. polica
Jagnjetina 220 - MAX 90-120 1. polica
Ovcetina 220 - MAX 90-120 1. polica
Govedina 220 - MAX 90-120 1. polica
Puran 220 - MAX 45-55 1. polica
Piscandcji kosi 220 - MAX 75-100 1. polica
Odmrzovanje 60-120 55-60 2. polica

"Pred peko segrejte pecico.
Pecica je segreta, ko lucka za gretje ugasne.”

UPORABA PECICE

Vtaknite vtikac¢ v ozemljeno vti¢nico. Prestavite gumb programske ure v poloZaj ro¢no
ali avtomatsko. Nastavite gumb termostata na ustrezno temperaturo v skladu s tabelo.
Ce boste prestavili gumb programske ure v roéni polozaj, se oglasi zvo¢no opozorilo, ko
nastavljeni ¢as potece.

Pri prvi uporabi pecice se lahko pojavi nekaj dima in smradu, kar je posledica utrjevanja
zascitnih materialov grelnih elementov. To je obicajno in ne gre za tovarnisko napako.
Odmrzovanje: Zivila, ki jih Zelite odmrzniti, odstranite iz embalaze in jih poloZite na
mrezico. Pod mreZico polozite pravokotni pekag, ki bo prestregel odmrznjeno vodo.

Na ta nacin odmrznjena zivila ne bodo v stiku z odmrznjeno vodo. Vode, ki nastane pri
odmrzovanju, nikoli ne uporabljajte ampak jo zavrzite.
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Pri uporabi funkcije odmrzovanja se ravnajte po vrednostih vtabeli.

Med odmrzovanjem vam priporo¢amo uporabo zgornjega in spodnjega grelnika ter
ventilatorja (). Kerje ¢as odmrzovanja odvisen od tezZe izdelka, ob¢asno preverite
napredek.

Pri peki ne uporabljajte okroglega in pravokotnega pladnja hkrati.

Pred peko segrevajte pecico priblizno 8-10 minut.

Pecica je namenjena peki v gospodinjstvu. Ne uporabljajte je v druge namene.

CE VAS STEDILNIK NE DELUJE

Preverite, ali je kabel pravilno vtaknjen v vti¢nico na zidu.

Preverite prisotnost omrezne napetosti.

Preverite varovalko.

Preverite, alije elektri¢ni kabel neposkodovan. Ce teZave niste odpravili, se obrnite na
pooblasceni servis.

LUCKA V PECICI (¥)

OPOZORILO: Pred menjavo zarnice v pecici napravo odklopite od elektri¢cnega omrezja,
da preprecite udarvisoke napetosti. (Tokokrog je odprt, koje omrezna napetost
izklju€ena.) Najprej odklopite napravo od omreZznega napajanja in pocakajte, da se
ohladi. Odstranite zas¢itno stekelce, tako da ga zavrtite, kot kaze slika.

Nato odvijte Zarnico in jo zamenjajte z novo z enakimi tehni¢nimi podatki. Tehni¢ni
podatki Zarnice: 220-240V, AC, 15-25W

Type E14 Type G9

[\
N
—
S

i

= ey
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Na koncu znova namestite zasc¢itno stekelce.
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

Odklopite napravo iz elektricnega omrezja.

Med delovanjem in Se nekaj ¢asa po delovanju je aparat vro¢. Takrat se vrocih delov ne
dotikajte.

Ne Cistite delov v notranjosti pecice, vratc, pladnjev in drugih delov z ostrimi krtacami,
strgali ali nozi. Ne uporabljajte abrazivnih istil.

SKLADNOST S PREDPISI OEEO IN ODSTRANJEVANJE
ODPADNIH IZDELKOV

1-Ta proizvod ne vsebuje nevarnih in prepovedanih snovi, ki so
navedene v uredbi "Nadzor odpadne elektri¢ne in elektronske opreme”,
ki jo je objavilo Ministrstvo za okolje in urbanizacijo v Republiki Turciji.
Skladno z dolo¢ili direktive OEEO.
2- Izdelek je bil proizveden iz visoko kakovostnih delov in materialov,
I  Kijib je mogoce reciklirati in ponovnouporabiti. Zato ga ob koncu
njegove Zivljenjske dobe ne odstranjujte skupaj z gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga v zbirni center za recikliranje elektri¢ne in elektronske
opreme. O zbirnih centrih povprasajte pri vasih lokalnih organih oblasti.
Z recikliranjem rabljenih izdelkov pomagajte varovati okolje in naravne vire. Preden
aparat zavrzete, odrezite elektri¢ni kabel in ga onesposobite, tako da ne bo mogel
predstavljati nevarnosti za otroke.

PODATKI O EMBALAZI

Embalaza naprave je izdelana iz recikliranih materialov v skladu z nasimi nacionalnimi
okoljskimi predpisi. Embalaze ne odstranjujte skupaj z gospodinjskimi in drugimi
odpadki, ampak jo oddajte na najblizjem centru za ravnanje z odpadki.
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Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in elektronske opreme
ne smemo zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete na dolo¢ena
zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno prodajalcu ob nakupu
podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne negativne
ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicerzaradi nepravilnega ravnanja z odpadki lahko prislo. Za
vec informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad. Za nepravilno odlaganje odpadkov
so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavre¢i elektri¢no in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega prodajalca
ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne organe
lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.






Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde

Wir danken Ihnen fiir das Interesse, dass Sie unseren Produkten
entgegengebracht haben. Unser Ziel ist es, im Einklang mit dem
Gesamtqualitatsansatz, in unseren modernen Anlagen sowie einem prazisen
Arbeitsumfeld ohne die Umwelt zu beschadigen, zu gewahrleisten, dass Sie dieses
Produkt effizient nutzen konnen.

Wir empfehlen fir eine langlebige und effiziente Nutzung des Mini-Backofens wie am
ersten Tag, die Bedienungsanleitung vor der Nutzung sorgfaltig durchzulesen und
immer gut aufzubewahren

HINWEIS:

Diese Bedienungsanleitung wurde flr verschiedene Modelle vorbereitet. Es ist moglich,
dass manche der Eigenschaften, die in dieser Bedienungsanleitung

aufgefuhrt werden, fir Ihr Gerat nicht zutreffen.

Die Produktbilder sind schematisch.
Dieses Produkt wurde in modernen Anlagen umweltfreundlich hergestellt.

“Es entspricht den AEEE-Richtlinien.”



HINWEISE

Dieses Gerat wurde im Einklang der Sicherheitsrichtlinien
produziert. Ein unsachgemaBer Gebrauch kann zu
Verletzungen an der Person und Schaden am Gerat flihren.

Auch wenn das Gerat nicht in Betrieb ist legen Sie keine
Objekte in den Backofen, die entflammen oder schmelzen
oder durch Warme geschadigt werden kdnnen.

Das Gerat ist so konzipiert, dass es von auf3en eingestellt oder
mit einer Fernbedienung eingeschaltet werden kann.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann sich die Deckeloberflache
erhitzen.

Schitten Sie kein kaltes Wasser auf das Backblech oder in den
Backofen solange es heils ist. Plotzliche Temperaturwechsel
konnen zu Schaden auf der Oberflache oder zu Verbriihungen
fuhren.

Bei einer langeren intensiven Nutzung des Gerats, kann eine
zusatzliche Beluftung notwendig sein, z. B. das Offnen eines
Fensters oder eine effektivere Belliftung oder Steigerung
der mechanischen Bellftungsstufe. Vor der Anwendung des
Gerats entfernen Sie brennbare Materialien wie Vorhange,
Schleier oder Papier (entflammbar). Legen Sie keine
Materialien in den Backofen, die einfach entflammbar oder
brennbar sind.

Achten Sie auf Kinder in der Nahe des Gerats.



Es ist nicht vorgesehen, dass das Gerat von Personen die
physisch, sinnlich oder geistig behindert sind (einschlieB3lich
Kinder) oder Personen mit mangelnder Erfahrung und Bildung
benutzt wird, bevor nicht die Uberwachung und Bedienung
des Gerats durch eine Person, die fur die Sicherheit des Gerats
verantwortlich ist, gewahrleistet wurde.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen mit mangelnder Erfahrung und
Wissen nur unter der Bedingung benutzt werden, das eine
angemessene Aufsicht oder ausfuhrliche Anleitung zur
sicheren Benutzung des Gerats erteilt und Gber eventuelle
Gefahren aufgeklart wurde.

Die Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Verwendung darfohne Aufsicht nicht von
Kinder vorgenommen werden.

Das Gerat erhitzt sich stark, wenn es in Betrieb ist oder kurze
Zeit zuvor eingeschaltet wurde; fassen Sie die Heizoberflachen
nicht an, vermeiden Sie das Kinder es anfassen.

Halten Sie das Gerat und dessen Kabel von Kindern unter 8
Jahren fern. Kinder sollten zur Gewahrleistung ihrer Sicherheit,
die Kinder unter Aufsicht halten.

Dieses Gerat ist fir den Einsatz im Haushalt und dhnlichen
Umgebungen vorgesehen.



Driicken oder legen Sie nicht mit schweren Objekten auf
den Backofen, wenn der Deckel offen ist und tragen Sie den
Backofen nicht am Deckel.

Verwenden Sie Ihr Gerat nur zum Aufwarmen und Zubereiten
von Speisen. Bitte verwenden Sie das Gerat nicht flr andere
Zwecke (den Raum zu erhitzen, gewerblich u. A.).

Um einen moglichen Stromschlag zu vermeiden, stellen Sie
sicher, dass der Stecker nicht eingesteckt ist, wenn Sie die
Leuchte wechseln.



STROMANSCHLUSS UND SICHERHEIT

Ihr Gerat benotigt 16 Ampere Strom. Falls notwendig, lassen Sie den Aufbau des Gerats
durch Fachpersonen durchfiihren.

Ihr Gerat ist fir eine Stromquelle von 220-240V-, 50/60Hz eingestellt. Falls lhre
Netzwerte von den angegebenen Werten abweichen, nehmen Sie mit Fachleuten
Kontakt auf.

Der Stromanschluss Ihres Gerats darf nur an sachgemal geerdete Steckdosen erfolgen.
Sollte am Standort Ihres Gerats keine geerdete Steckdose vorhanden sein, wenden

Sie sich an den zustéandigen Kundendienst. Fiir Schaden aufgrund von ungeerdeten
Steckdosen Ubernimmt die Herstellerfirma keinerlei Verantwortung.

Sollte die Versorgungsleitung (Kabel mit Stecker) beschadigt sein, muss diese durch
den Hersteller oder eine Service-Werkstatt oder einem gleichwertigen Fachpersonal
ausgewechselt werden.

Das Kabel Ihres Geréts sollte die heilRen Teile des Geréts nicht berihren.

DESCRIPTION OF OVEN AND CONTROL PANEL
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1. Steuertasten 7. Ofenflile
2. Kessel 8. Bedienfeld
3. Ofenkorper 9. Rundes Tablett (Option)
4. Kochstelle (Option) 10. Quadratisches Tablett
5. Griff 11. Drahtgitter
6. Ofenglasabdeckung 12.Huhn drehen



TECHNISCHE ANGABEN

B [j Oberhitze Unterhitze

: @ HP Kochplatte (Platte

& . zum Kochen) g Unterhitze

.. * Nee | Timer [j Ober- und Unterhitze

- . 5 Unterhitze mit Turboventilator

S C Thermostat .

il - Turboventilator

- & | Unter-und Oberhitze mit Turboventilat

3 E PR Programmwahler b ¥ nter- und Oberhitze mit Turboventilator

- Grillkérper mit Turboventilator
Grillkérper

Timer:

Der Timer ermoglicht lhnen, die Backzeit einzustellen. Nach Ablauf der eingestellten
Zeit werden die Heizkorper ausgeschaltet und es ertont ein akustisches Signal. Wenn
Sie das Gerat ausschalten wollen, stellen Sie den Timer, den Programmwahler und den
Thermostatregler auf,0” ein.

Wenn der Timer auf Il eingestellt ist, wird das Gerat eine unbestimmte Zeit heizen.

Thermostat:

Der Thermostat sorgt fiir die gewilinschte Temperatur im Garraum. Die Temperatur kann
im Bereich von 40 bis 220 °C eingestellt werden. Der Thermostatregler wird zusammen
mit dem Programmwahler verwendet. Wenn die Temperatur im Garraum den
eingestellten Wert erreicht, hort das Gerat auf zu heizen und die Thermostatanzeige
erlischt. Wenn die Temperatur unter den eingestellten Wert sinkt, beginnt das Gerat
wieder zu heizen und die Thermostatanzeige erleuchtet sich.

Programmwahler:

Der Programmwahler erméglicht IThnen, das Backprogramm einzustellen. Die
Funktionen des Gerates sind im nachsten Kapitel beschrieben. Stellen Sie den
Programmwahler und den Thermostatregler auf den gewiinschten Wert ein,
anderenfalls funktioniert der Programmwabhler nicht. Das Kochfeld und der Backofen
koénnen nicht gleichzeitig verwendet werden.

Drehspief3:

Diese Funktion ermdglicht Ihnen, ein Hahnchen zu grillen. Der Motor sorgt fiir das
Drehen des Spiefl3es mit dem Hahnchen. Der Grillkérper kann auch zum Anbraunen von
Gerichten verwendet werden.



Programmwadhler des Kochfeldes:

Er ermdglicht hnen, die gewiinschten Funktionen des Kochfeldes einzustellen.

Die Kochzonen kénnen mit einer Taste oder mit einzelnen Tasten bedient werden. Das
Kochfeld kann nicht zusammen mit dem Backofen verwendet werden.
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Drei Kochzonen Zwei Kochzonen Leistungseinstellung  Leistungseinstellung ~ Bedienung der
werden mit werden miteiner  der groBen Kochzone der kleinen Kochzone = Kochzone fiir die
einer Taste Taste bedient Kaffeezubereitung
bedient mit einer Taste

Bedienung der Backofenfunktionen
Die Funktionen des Backofens kdnnen sich je nach Modell andern. Jeder Minibackofen
muss nicht Uber alle Funktionen verfiigen.

@ Ober- und Unterhitze

Es heizen sowohl das obere als auch das untere Heizelement. Das Gericht wird von
oben und von unten gleichzeitig gebacken. Diese Heizart eignet sich zum Beispiel fiir
das Backen von Kuchen, Torten oder Keksen oder fiir das Diinsten in Backformen oder
Bratentopfen. Verwenden Sie zum Backen ein Backblech.

g Unterhitze

Es heizt nur das untere Heizelement. Diese Heizart eignet sich zum Beispiel fiir das
Backen einer Pizza oder einer Speise, die von unten gebacken werden soll.

SAA7
Turboventilator mit Grill

Der Grillheizkorper arbeitet zusammen mit dem Motor des Ventilators. Diese Heizart
eignet sich zum Braten von Fleischkugeln und Hahnchen oder zum Backen von Geback.

@ Grill

Der Grillheizkérper wird zum Grillen von Fleisch verwendet, zum Beispiel zum
Grillen von Steaks, Wirstchen und Fischen. Schieben Sie das Backblech in die untere
Backebene und gieBen Sie dorthin Wasser.



@ Oberhitze

Es heizt nur der Oberheizkorper. Dank der Funktion des Turboventilators wird die
Warme im Garraum gleichmaBig verteilt. Diese Heizart eignet sich zum Beispiel fiir
das Backen von Kuchen, Torten oder Keksen oder flir das Diinsten in Backformen oder
Brattdpfen. Verwenden Sie beim Backen ein Backblech.

Turboventilator mit Unterhitze

Die Unterhitze arbeitet zusammen mit dem Motor des Turboventilators. Die heif3e Luft
wird im Garraum gleichmafig verteilt. Diese Heizart eignet sich fiir das Backen von
knusprigen Fladenbroten oder pikanten Palatschinken.

Turboventilator mit Ober- und Unterhitze

Der Turboventilator und die Ober- und Unterhitze werden gleichzeitig aktiviert. Dank
der Funktion des Turboventilators wird die Warme im Garraum gleichmagig verteilt.
Diese Heizart eignet sich zum Beispiel flir das Backen von Kuchen, Torten oder Keksen
oder fur das Diinsten in Backformen oder Brattopfen.

AuBere Breite 552 mm
AuBere Tiefe 458.5 mm
AuBere Hohe 353.5mm
Innere Breite 395 mm
Innere Tiefe 390 mm
Innere Hohe 196.5 mm
Thermostat 40-220°C
Timer (¥) 0a 90 min.
Heizstrahler unten 875W
Heizung oben 750 W
Grillheizung 1500 W (750 W + 750 W)
Spannungsversorgung 220-240V ~50/60 Hz
Turbo Ventilator (¥) 13-15W
Turnspit 4-6W
Backofen-Lampe (*) 15-25W
Hotplate (¥) @ 180 HP 1500 W
@ 145 HP 1000 W
@ 80 HP 300 W

(*): Nur an manchen Modellen vorhanden.



JOGHURT GARPROZESS

Wahrend der Ofen leer ist @\ wird am Thermostat der Joghurt-
Modus ausgewihlt, der Schalter [__] auf die untere
Garraumheizung eingestellt, 10 Minuten vorgewdrmt und an einem
separaten Platz der Garprozess begonnen.

Garprozess: Rohmilch bei 90°C ca. 10-15 Minuten kochen
(Gartemperatur) und anschlieBend auf 43-45°C abkiihlen lassen.

Die Milch wird in diesem Temperaturbereich durch Zugabe von
Hefe im Verhdltnis von 1-3 % sanft gemischt. Die Hefe hinzugefligte
Milch wird ohne abgedeckt zu werden in das 1. Regal des
vorgewarmten Ofens platziert und nach dem Schlief3en der Ofentir
@ die Zeit manuell eingestellt.

Nach 5 Stunden wird der fermentierte Joghurt aus dem Ofen
entnommen und fiir 15-20 Minuten bei Raumtemperatur gelagert.
Danach ohne zu schitteln mindestens 1 Tag in einem Kiihlschrank
bei 4°C stehen lassen. Nach einem Tag ist der Joghurt bereit fiir den
Verzehr Guten Appetit.

DAMPFREINIGUNG

Der im inneren des Ofens erzeugte Dampf ermdglicht das Reinigen
des Ofens ohne irgendwelche Chemikalien zu benutzen.

Entfernen Sie alle Zubehorteile im inneren des Ofens. Geben Sie
2 Glas Wasser in den Tabletteneinsatz und stellen Sie es in das
unterste Regal.

Drehen Sie den Thermostat in den Dampfreinigungsmodus. Die
Zeit auf 30 Minuten einstellen.

Den Schalter auf die untere Garraumheizung [_] einstellen.

Den Ofen 30 Minuten laufen lassen und danach den Innenraum mit
einem feuchten Tuch abwischen.
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GAR-TABELLE

Die Garwerte fiir Lebensmittel, die in unseren Labors getestet wurden finden Sie auf
der folgenden Tabelle. Die Garzeiten kénnen je nach Netzspannung, Eigenschaften der
Materialien, Menge und Temperatur Abweichungen zeigen. Unter Verwendung dieser
Werte kann es moglich sein, dass die Speisen nicht Ihrem Geschmack entsprechen. Mit
verschiedenen Tests konnen Sie die unterschiedlichen Werte fiir Ergebnisse, die lhrem
Geschmack entsprechen bestimmen.

Speisen Thermostat Kochzeit Ablagereihe
Temperatur
Platzchen 170-180 25-30 1. Ablage
Kuchen 170- 190 40-50 1. Ablage
Blatterteig 180 - 200 40-50 1. Ablage
Blechkuchen 170-180 20-30 1. Ablage
Form-Kuchen 170-180 35-40 1. Ablage
Nudel im Backofen 180 - 190 25-30 1. Ablage
Fisch 220 - MAX 30-40 1. Ablage
Lammfleisch 220 - MAX 90-120 1. Ablage
Schafsfleisch 220 - MAX 90-120 1. Ablage
Kalbsfleisch 220 - MAX 90-120 1. Ablage
Truthahn 220 - MAX 45 -55 1. Ablage
Puten-Stlicke 220 - MAX 75-100 1. Ablage
Abtauen 60-120 55-60 2. Ablage

“Heizen Sie Ihr Backofen vor, bevor Sie mit dem Backen beginnen.
Als Vorheizdauer konnen Sie die Zeit, die bis zum ersten Ausloschen des Lichtes
vergeht, annehmen.”

NUTZUNG DES BACKOFENS

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose. Bringen Sie den Timer

auf manuelles oder automatisches Garen. Stellen Sie das Thermostat auf eine
Temperatur entsprechend der Gartabelle ein. Falls der Timer auf Manuell eingestellt
ist, wird zum Ende der Garzeit ein Warnsignal erlauten.

Beim ersten Betreiben des Backofens wird durch die Verhartung des Schutzmaterials
auf den Heizelementen ein leichter Rauch und Geruch verursacht. Dies ist jedoch
ein natirlicher Zustand, kein Herstellungsfehler.

Abtauen: Nehmen Sie das Material zum Abtauen aus der Verpackung und legen

Sie es auf den Grill. Legen Sie als Auffangblech fiir das Wasser vom aufgetauten
Material das Quadrat-Blech ein. Somit werden die Nahrungen nicht in lhrer eigenen
aufgetauten FlUssigkeit stehen. Das Auftauwasser auf keinen Fall verwenden (aus
Gesundheitsgriinden) und schiitten Sie es weg.
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Die Auftau-Eigenschaft konnen Sie entsprechend der Gartabelle benutzen.

Wahrend dem Auftauen wird empfohlen die oberen und unteren Heizelemente sowie
den Turbo-Ventilator (=), zu nutzen. Da sich die Auftaudauer je nach dem
Produktgewicht andert, sollten Sie den Auftauprozess zwischendurch kontrollieren.
Backen Sie nicht gleichzeitig mit dem Quadratblech und Rundblech.

Bevor Sie mit dem Garvorgang beginnen fiihren Sie eine Vorerhitzung von ca. 8-10
Minuten durch.

Dieses Gerat darf nur flir Kochvorgange im Haus verwendet werden. Verwenden Sie
das Gerat nicht fir andere Zwecke.

WENN IHR BACKOFEN NICHT FUNKTIONIERT

Prifen Sie ob der Stecker Ihres Gerats richtig in der Steckdose sitzt. Priifen Sie die
Netzversorgung.

Prifen Sie die Versicherungen.

Prifen Sie ob am Stromkabel eine Beschadigung vorhanden ist oder nicht.

Falls noch immer ein Problem vorhanden ist, wenden Sie sich an den zustandigen
Kundendienst.

BACKOFEN-LAMPE (*)

WARNUNG: Zum Vermeiden eines Stromschlags stecken Sie den Netzstecker des Gerats
vor dem Lampenwechsel aus. (Wenn der Stromkreis offen ist, bedeutet dass der Strom
abgeschaltet ist.) Stellen Sie als erstes die Stromversorgung des Gerats ab und stellen
Sie sicher, dass das Gerat abgekdhlt ist. Entfernen Sie den Glasschutz, durch Drehen
wie nebenan gezeigt. Danach entnehmen Sie die Lampe drehend und stecken Sie eine
gleichwertige neue Lampe ein. Die Eigenschaften der Lampe miissen wie folgt sein:
220-240V,AC,15-25W

Type E14 Type G9
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[\
N
—
S

i

ey
() |

Als letztes legen Sie den Glasschutz wieder ein.
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PFLEGE UND REINIGUGN

Stecken Sie das Gerat aus.

Wenn das Gerat in Betrieb ist oder eben eingeschaltet wurde, wird das Gerat sehr heif3.
In diesem Fall vermeiden Sie die hei3en Teile zu beriihren.

Reinigen Sie die inneren Teile, den Deckel, das Blech und die restlichen Teile des
Backofens nicht mit Gegenstanden wie mit einer harten Blrste, einem Reinigungsdraht
oder Messer. Verwenden Sie keine korrosiven, dtzenden Reinigungsmittel.

UBEREINSTIMMUNG MIT AEEE RICHTLINIEN UND ENTSORGUNG
VON ALTGERATEN

1- Dieses Gerat beinhaltet keine schadlichen oder verbotenen Stoffe, die

in den Prifrichtlinien fiir elektrische und elektronische Altgerate, das

seitens dem TR Ministerium flir Umwelt und Planung veréffentlicht

wurde, aufgefiihrt sind. Entspricht der AEEE-Verordnung.

2- Dieses Gerat ist aus hohen qualitativen Teilen W und Materialien

B rroduziert, welche Eigenschaften zur Wiederverwertung besitzen.

Entsorgen Sie daher das Gerat nach dem Gebrauch nicht zusammen
mit dem Haushaltsmdill oder sonstigen Abfallen. Bringen Sie es an eine Sammelstelle
fur elektrische und elektronische Altgerate. Sie finden Informationen zu diesen
Sammelstellen bei Ihren regionalen Verwaltungen. Helfen Sie mit, die Umwelt zu
schiitzen und geben Sie Altgerate zur Wiederverwertung ab. Vor der Entsorgung
der Gerate schneiden Sie zur Sicherheit fur Kinder, das Kabel ab und machen Sie es
unbrauchbar.

INFORMATION ZUR VERPACKUNG

Die Produktverpackung wurde entsprechend unserer nationalen Gesetzgebung, aus
recyclebarem Material hergestellt. Entsorgen Sie Altverpackungen nicht mit dem
Hausmidill oder sonstigen Mdill, sondern an den Sammelstellen, die von der regionalen
Verwaltung hierfiir vorgesehen ist.
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Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerdte nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen.

Bringen Sie diese Altgerdte zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern konnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhdndler beim Kauf eines neuen dquivalenten Produktes zurlickgeben.

Durch die sachgemaBe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher Umwelt-
und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur Entsorgung erhalten
Sie bei Ihrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem Fachhandler.

Eine unsachgemaBe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemal den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhandler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern au3erhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen tiber die
sachgemale Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.






Dear Customer,

We thank you for the confidence that you have placed in us. Our aim is to ensure that
you use this product with great efficiency.

This product is manufactured in modern facilities, in a rigorous work environment
without harming the nature according to the total quality approach.

As in every electrical appliance, please read the operation manual carefully before you
use your midi oven to serve in a most efficient way and keep the features as new as the
first day for a long time.

NOTE:

This operation manual is prepared for several models. Some features may not be
included in your device.

Product images are schematic.

This product is manufactured in eco-friendly modern facilities without harming the
nature.

“Complies with the WEEE Regulations.”



WARNINGS

This product is manufactured in accordance with the safety
regulations. Inappropriate use can lead to personal injury and
damage to the device.

Do not place anything that can be inflammable, ignitable,
meltable or perishable by heat even the device is not
operating to prevent potential risks.

The device cannot be operated with external settings or
remote control system.

Door surface may be overheated while the device is operating.

Do not pour could water on the tray or in the oven while the
device surface is still hot. Device surface may get damaged as
a result of rapid heat changes and lead to personal injuries.

An additional ventilation may be required as a result of
heavy use of the device for an extended period, for example;
opening a window or more effective ventilation or increasing
the mechanic ventilation system if existing. Before using

the midi-oven keep away the inflammable materials such as
curtains, tulle or paper from the device.

Do not place inflammable or ignitable materials
on or in the device.

Keep children away from the device.



This device is not intended for use by the persons who have
lack of experience or knowledge or physical, sensory and
mental disability (including children) without supervision and
management of a person who is responsible for the device
safety.

The device can be used by children over age of 8 and adults
whose physical, sensory and mental skills are decreased or
persons who have lack of experience or knowledge only in the
case that they are under supervision or have been instructed
about safe use of the device and against danger of burning.

Children should not play with the device.

Cleaning and maintenance cannot be performed by children
without supervision.

Device will get overheated during operation and will remain
hot for a short period of time after operating; do not touch
and do not let children touch the heating surfaces.

Keep away the device and the cable from children under age
of 8. Children must be kept under supervision to prevent them
from playing with the device.

Device is intended to be used in households or similar places.



Do not press the door with heavy materials, do not lean or
place heavy materials on the door while the oven door is open
and do not carry by holding the oven door.

Use your device for cooking or heating food only.

Please do not use your device other than intended use
(warming the environment, commercial purpose, etc.).
Please ensure the device is unplugged before replacing the
device lamp to prevent to be exposed to a possible high
voltage.



ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

Device needs 16 Amperage current. If necessary, get skilled people for installing the
device.

Your device is set suitable for 220-240V,~ 50/60Hz power source. If your mains values
are different than the mentioned values, please contact with a qualified electrician or
technician for further guidance.

Electrical connection of your device must be done with grounded wall sockets only
installed according to the instructions. If there is no grounded wall socket in the place
that you will use your device, please contact to authorized service.

Producer company cannot be held liable for the damages caused by ungrounded
wall sockets. If the feeding cord is damaged, this cord should be replaced by the
manufacturer or their authorized service or an expert with expertize at same level to
prevent risks. Device cable should not touch the hot parts of the device.

DESCRIPTION OF OVEN AND CONTROL PANEL
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1. Control buttons 7. Feet of the oven
2. Boiler 8. Control panel
3. Oven body 9. Circular pouch (optional)
4. Kitchen (optional) 10. Rectangular disc
5. Handle 11. Cable grid
6. Glass oven door 12. Chicken rotation



TECHNICAL SPECIFICATIONS

= Top heater

: @ H P Hotplate [j R

i (Cooking Plate) g Bottom Heater

: * SNee | Timer [j Bottom and Top Heater

E v B €w | Bottom heaterand Turbo Fan

! Thermostat

= =3 C Turbo Fan

- - P R Programmer < | BottomandTop heater and Turbo fan

J ' Grill Heater and Turbo fan
Grill Heater

Timer:

Enables adjusting of cooking time. When the set time has expired, timer shall cut off
the power of the heaters and provide a warning with a tingling sound. Set the timer,
program and thermostat buttons to “0” to turn off your appliance.

When the timer is set to \ll, it shall operate indefinitely.

Thermostat:

Thermostat ensures a temperature from 40 to 220 °C inside the oven. Used with oven
program function button. When the temperature in your oven reaches the set value,
the thermostat will break the circuit and thermostat light will go off. If the temperature
drops below the set temperature, the thermostat will be activated and the indicator
light will illuminate.

Programmer:

Allows you to select oven functions. Functions are described in the next section. The
function selection button and oven thermostat button shall be set to a desired
temperature rate. Otherwise selected function button does not operate. Hotplate and
oven functions do not operate simultaneously.

Chicken roast function:
Only chicken roast motor operates. Provides chicken roast by rotating the
skewer. Grill heater can also be used for roasting.

Hotplate Programmer:

Enables selection of Hotplate (Cooking Plate) functions.

Hotplates can be controlled from a single button or individual buttons. Does not
operate with oven functions simultaneously.
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hotplate hotplate

Operation of the Oven Functions
Oven functions may change based on the model each minimidi oven may not include
all of the specified oven functions.

@ Upper and Lower Heating

Upper and Lower heating are activated. The food is cooked simultaneously from top
and bottom. It is applicable for instance for cooking cake, patty or cakes or stew in
moulds or containers. Use a single tray for cooking.

g Lower heating

Only lower heating are activated. It is applicable for instance to bake pizza or food that
requires to be browned on the lower section.

Turbo fan backed up with Grill

Grill heater operates with fan motor simultaneously. Suitable for meatballs, chicken and
pastry to be roasted.

@ Grill

The grill cooker is used to grill meats such as steaks, sausages and fish. Place tray to the
lower rack and put water inside the tray while.

@ High heating

Only upper heating, upper heating are activated.

Thanks to the turbo fan feature, the heat is dispersed homogeneously in the oven.
Itis applicable for instance for cooking cake, patty or cakes or stew in moulds or
containers. Use a single tray for cooking.

Turbo fan supported lower heating

Lower heating operates with turbo fan motor simultaneously.
The hot air is dispersed homogeneously in the oven. To cook the bottom parts of crispy
pita or spicy pancake.
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Turbo fan supported upper and lower heating

Turbo fan, upper and lower heating are activated simultaneously. Thanks to the turbo
fan feature, the heat is dispersed homogeneously in the oven. It is applicable for
instance for cooking cake, patty or cakes or stew in moulds or containers. Use a single

tray for cooking.

External width
External depth
External height
Internal width
Internal depth
Internal height
Thermostat
Timer (¥)
Bottom heater
Top heater

Grill heater
Supply voltage
Turbo fan (¥)
Turnspit

Oven lamp (¥)
Hot plate (¥) @ 180 HP
@ 145 HP
@ 80 HP

(*): Included in some models.

552 mm

458.5 mm

353.5mm

395 mm

390 mm

196.5 mm

40-220°C

0a90 min.

875W

750 W

1500 W (750 W + 750 W)
220-240V ~50/60Hz
13-15W

4-6W

15-25W

1500 W

1000 W

300W



CURING YOGHURT

Select thermostat switch to @\ yoghurt mode whilst the oven is
empty, set the program switch |;| to lower resistance, and pre-
heat the oven for 10 minutes. In the meantime, start curing your
yoghurt in your utensil. Please make sure that the utensil you
will use is suitable for use inside an electrical oven and its size is
appropriate for the size of your oven.

For curing, boil the fresh milk you have purchased at 90°C for 10-15

minutes, and then let it cool down to 43-45°C (curing temperature).

Add yeast with a ratio of 1%-3% and stir slowly while the milk is at
this temperature. Put the utensil with the milk and the added yeast
to the 1st shelf of the pre-heated oven without closing its lid and
close the oven door and set the timer to position {'"'| for manual
operation.

After 5 hours, remove the cured yoghurt from the oven and keep it
at room temperature for 15-20 minutes. Keep the yoghurt without
shaking it for 1 day at 4°C in a refrigerator. After 1 day, yoghurt is
ready to be consumed. Bon appetite!

STEAM CLEANING

This allows easier cleaning of the dirt as it can be softened by the
steam occurred inside the oven without using chemicals.

Remove all accessories from the oven. Put 2 glasses of water inside
the square tray, and place the tray to the bottom shelf.

Bring the thermostat to steam cleaning | mode. Set the timer to
30 minutes.

Bring the program switch |;| to lower resistance mode.

After operating the oven for 30 minutes, open the door and wipe
the inner surface of the oven with a clean damp cloth.
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COOKING TABLE

You can find information for the food ranges that we tested in our laboratories to
determine the cooking values in the below table. Cooking times may differ depending
on the mains voltage, nature of the food to be cooked, quantity and the temperature.
The foods that you cook by using these values may not be suitable for your taste. You

can try different values to have results suitable to your taste.

Foods Thermostat value Cooking Time Shelf order
(°Q) (minutes)
Cookie 170-180 25-30 1st Shelf
Cake 170-190 40-50 1st Shelf
Pie 180 - 200 40-50 1st Shelf
Tray Cake 170-180 20-30 1st Shelf
Cup Cake 170-180 35-40 1st Shelf
Pasta Bake 180 - 190 25-30 1st Shelf
Fish 220 - MAX 30-40 1st Shelf
Lamb 220 - MAX 90-120 1st Shelf
Sheep 220 - MAX 90-120 1st Shelf
Beef 220 - MAX 90-120 1st Shelf
Turkey 220 - MAX 45 -55 1st Shelf
Chicken Piece 220 - MAX 75-100 1st Shelf
Defrosting 60-120 55-60 2nd Shelf

Please pre-heat your oven before cooking.
You can use the time as the pre-heating period until the heating lamp first turns off.

USING THE OVEN

Insert the plug in a grounded wall socket. Bring the timer to manual or automatic
cooking position. Set the thermostat to appropriate temperature according to the
cooking table. If you set the timer to a position between 1 to 90 minutes, you will hear a
warning sound when cooking time is up and the oven will automatically be turned off.
New ovens can give off a slight fume and smell on first use due to hardening of
protection materials on the heaters. This is normal, not a manufacturing defect.
Defrosting: Remove the material to be defrosted from its container and place on the
grill. Place the square tray under the grill to keep the defrosted water. In this way,
defrosted products will not stay in their defrosted water. Never use the defrosted water
(for health) and dispose it.
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You can use the defrosting feature as described in the cooking table.

During defrosting, it is recommended to use top and bottom heater and turbo fan (=).
As the defrosting period differs depending on the weight of product, check the process
from time to time.

Do not cook with square and round trays at the same time in the oven. Before cooking,

we recommend to pre-heat the oven for 8-10 minutes.

This oven is intended for use in house cooking. Please do not use it for other purposes.

IF THE OVEN DOES NOT WORK

Please check if the device cable is inserted in the wall socket correctly. Check the
electrical mains.

Check the fuse.

Check if there is any damage on the power cable. If the problem continues, contact to
authorized service.

OVEN LAMP (*)

WARNING: Please ensure that the device is deactivated (all its operation buttons must
be in off position) and disconnected from the mains to prevent possible exposure to
high voltage.

First turn all operation buttons to off position, then discodisconnect the device from
the mains power supply and then let it cool down completely.

Remove the glass protection by turning as seen in the side figure.

Then remove the lamp by turning, and insert the new lamp with same specifications as
the previous one. Lamp specifications should be as follows: 220 - 240V, AC, 15-25W

Type E14 Type G9

—\
N —
—
S

i

ey
() |

Finally insert again the glass protection in place.
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MAINTENANCE AND CLEANING

Unplug the device and let it cool down completely.

Device will get overheated during operation and will remain hot for a short period of
time after operation. Do not touch the heated parts when operating and wait until the
device has completely cooled down before cleaning it.

Do not clean the inner parts, door and tray of the oven and the other parts with bristle
brushes, scrubbers or knives, etc. Do not use abrasive detergents.

Clean the inner and outer surfaces of your device using a slightly damp soft cloth
ensuring that no water or moist will enter into any openings of the device. Then wipe it
dry using a dry soft cloth.

To protect against fire, electric shock or personal injury, NEVER
immerse cord, plug, or any part of your appliance in water or any
other liquid and never put them under running water to clean
them. The only parts of the appliance that can be washed are its
removable cooking accessories (trays, rack & turnspit).

COMPLIANCE WITH WEEE REGULATION AND DISPOSING OF THE
WASTE PRODUCT

1- This product does not contain hazardous and banned substances set
forth in the Control of Waste Electrical and Electronic Equipment
Regulation issued by the European authorities. Product complies with
the WEEE Regulations.
2-This product is manufactured with recyclable and re-usable high
B cuality parts and materials. Therefore please do not dispose your
products with domestic or other waste at the end of its lifetime. Take
it to a collection point for recycling of electrical and electronic equipment. Ask these
collection points to your local government.
Help to protect the environment and natural sources by recycling the used products.
Before disposing the product please cut the electrical cable to make it unfunctional for
the safety of children.

PACKAGING INFORMATION

Packaging of the product is manufactured with recyclable materials in accordance
with the European directives. Please do not dispose the packaging with domestic

or other waste - dispose it in the appropriate recycle bin. Please contact your local
authoritites for further guidance.
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DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products must
not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand over these
appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union states or other
European countries you may return your appliances to the local retailer when buying an equivalent new
appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents potential
negative effects on the environment and human health, which could result from improper waste
disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In accordance with national
regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the necessary
information.

Disposal in other countries outside the European Union.
This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.
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